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OAHTIEL XPH2HZ

AlaBdote npooekTikd OAeG TIG 0dnyieg ¥priong nptv xprotponotoeTe yia npwtn ¢opd v Ynotaptd uypaepiou OUTDOORCHEF.
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Cititi cu atentie aceste instructiuni Tnainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz OUTDOORCHEF.
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Pazljivo procitajte ove upute prije nego po¢nete s uporabom plinskog rostilja OUTDOORCHEF.

NAVODILA ZA UPORABO

100

Preden za¢nete uporabljati vas plinski zar OUTDOORCHEF, si pozorno preberite ta navodila.

KULLANMA KILAVUZU

OUTDOORCHEF gazli mangalinizi isletime almadan 6nce bu kilavuzu tamamen okuyun.

OUTDOORCHEFR.COM




OAHTIEY XPHZRY

AlaBdote mpooekTikd OAeG TIG 0dnyieg XprioNg MEWV XpnotponoloeTe yia npwt ¢opd tnv Pnotapid uypagpiou OUTDOORCHEF.
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ZHMANTIKO:
Kataypdyte katapyrv tov apiBué oeipdg g Ynotaptds oag, Tov onoio Ba Bpefte 0to omoBdpuAro autwv Twv odnyldv xperiong. Avdloya pe to
povtéAo g Ynotapidg, Ba Bpeite Tov aplbus oty etikéta dedopévwy, mou Ba Pploketal efte oTov okeAeTd NG Ynotaplds eite oty MAdka

g Pdong.

O apiBudés oelpdg kat o aplBpdg tepayiou eival anapaftntol yia Ty anpéoKomTn napoxr) Sleukpvioewy, Ty mapayyeAia avTaAAaKTIKOY Kal yia
KdBe eidoug aiwon eyyunong. QuAGETe TIG 00nyieg xpriong oe aoparég onpelo. MeplExouv onuavtikeg MANpodopies yia Ty aopdAela, T
Aettoupyia Kat T cuvtripnon.

[Npwv xpnotdorolrjoete tn ouokeur), SlaBdote i 0dnyies xpriong. OuAdEte TiG 0dnyieg xprong oe aopaAeg onpeio. NepiExouv onuavtikeég nAnpodpo-
pleg yla v aopdAela, Tn Aertoupyia kat T cuvtpnon.

YHMANTIKO T1A THN AZOAAEIA 2A2

‘Omolog yepiCetal v Ymotapid, npénel va yvwpiet kat va akohouBel pe akpiPeta ) owotr Sladikacia yia va v avdyet. Ta naidid dev emntpéne-
Tal va xpnotgorotouv Ty Pnotapid. Ot unodei€elg olvdeong otig 0dnyieg ouvappoAdynong mpenet va akorouBouvtal pe akpifeta. Av ot cuvdgoelg
Sev yivouv pe Tov owoTo TpdMo, UMopel va utdp&ouv emnikiviuveg ouvéneleg. Mnv tonoBeteite noté eUpAekta Uypd kal UNKE 1) QVTAAAAKTIKEG
d1aeg uypagpiou kovtd oy Pnotaptd. Mnv tonobeteite noté v Ymnotapid 1 mv(tg) ¢prain(eg) uypaepiou oe KAeloToUG Ywpoug rou Sev eEae-
piCovtal Aladote nMpooekTikd OAeG TIG 08Nyieg XPrIoNg TPV XPnolHoToloeTe yia npwtn ¢opd tnv Ynotapld uypaepiou. H Pnotapld entpenetat
va ypnolgoroleftal pévo oe eEwteplkolg XwPOoug Kal Mpemel va Ppioketal oe anéotacn acpaleiag Tourdyiotov 1,5 p. and eldphekta aviikeiueva.

OIANEZ YTPAEPIDY

Mapakaloupe akohouBnote MpwtioTwg Tig uttodelelg aodpaleiag

Kkat TIg 0dnyleg xpriong Tou KataokeuaoTr| TG PLaANG uypagpiou.
Mdvw oty nAdka tng Bdong ernrpénetal va tornobetolval pévo
dLdAeg uypaepiou pe péyloto kabBapd Bdapog 11 kg. ToroBetr|-
ote T $LdAn otnv rpoPAendpevn B€aon, avatpelte otig 0dnyieg
ouvappoAdynong. MNpoog&te va pnv undpyouv ouvogaoelg mou dev

max 600 mm

€youv kAeioel eviedwg oteyavd. Mptv and kdBe véa xprion kat PeTd
ané kéBe alayn $pLaAng uypaepiou, va akoloubeite T Sladikaoia
EAErXOZ ZTEFTANOTHTAZ. Ot ¢idheg uypaepiou Sev mpénet va
pévouv extebelpéveg oe Beppokpaoieg ndvw and 50° C kat dev
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npénel noté va anobnkelovTal o KAEIOTO 1) g utidyelo Ywpo. Na Y

pefte kat va akoAouBelte tig podlaypades acdaieiag nou Ppi- max & 310 mm

OKOVTAl TUNMWHEVEG OTIC PLAAEG Uypagpiou MoU XPNOLHOTIOLE(TE.

YMOAEIZH: EAéyEte av oTn xwpa oag emttpénetal ) vopun xprjon pubpiotav nieong kat plarwv uypagpiou. Na xpnoiporoleite uévo pidieg
uypaepiou mou cuppopd@vovTal He Ta MpdTuma TG Xwpeas oag. Adyw Twv SlapopeTIKOV cuoTnudtwy odppdylong, oe nep{mTwor andkAlong Tou
pubpioTn nieong kat NG PpLaAng uypaepiou Sev pnopel va egacdaliotel ) cwoth odpdyion. Auté pmopel va €xel wg anotéAeopa n dlappor)
agplou kat Tnv dueon avddAety| Tou étav €pbel oe emadn| pe Tnv avoryt| dwtid 1) Ta kdpPouva. Ma Adyoug acpaleiag kat eubivng, oag ouvi-
otoUpe va eAéyxete ndvia v Ymotaptd uypaepiou katd tnv ayopd kat étav eival anapaitnto, va SUHHOPPOVETE Tov pubIoTY) Ttieon Kat Tn
$L1dAn uypaepiou oTOUG TOTIKOUG KAVOVIOHOUG.
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YYMBOYAEL A2LOANEIA

O xpnotng npénet va $puldet Ti¢ mapoloeg odnyieg xpriong kat va éxel dueon npdéoPacr) o auTE.
BdAte v Ymotapid oe Aettoupyia akohouBwvtag to kepdraio OAHTIEZ MNA TO ANAMMA.

«XPNOLUOTIONOTE TN OUOKEUT) HOVO OE eEWTEPIKOUG XWPOUG.»

«[Tptv xpnolonomoeTe ) cuokeur), SlaBdoTe To eyyelp(Blo odnylwv.»

«MPOZOXH: Ta npoofdotua pépn pnopel va eivat moAd (eotd. Kpatiote pakpld ta naldid.»

«Katd ) OldpKela TG Xpriong, N OUCKeUT| TPETeL va BplokeTal Hakptd and eUPAeKTa UMNKA.»

«Mnv petakiveite Tn ouokeun katd T Sidpkela g XPriong.»

«MeTd N xprion, KAeloTe TV napoyr) aepiou and tm PiaAn vypaepiou.»

Mnv mjvete noté kdtw and umécTeyo.

Mnv omipiyveTe cUoKeUEG Tou eival eEoMAIOHEVEG He TpoyoUS Mdvw oe avwpaia edadn 1| okahondria.

‘Otav 1 ouokeun Bpioketal oe Aertoupyia, va ppovtilete To ouptdpt kat o diokog cUAAOYNG Ay va eival dvta TeAelws KAEIOTd Kal aopaNiopéva.
Na ypnoluornolefte mavta MPOoTATEUTIKA YdvTia 6Tav rmidvete Ta (eotd onpeia.

Metd to Yoo va TormoBetefte ndva Tov Slakdmtn eAéyyou Tou agpiou otr 8éon O kal va khelvete v mapoyr| agplou ané T diéAn uypagpiou.
Katé v adayi g GléAng uypaepiou, mpocgyete o Slakdmtng eAéyyou Tou agpiou va Bpioketal ot Béon O kat va eival KAeloTH i napoyn
aepiou ané m ¢LdAn vypaepiou. ZHMANTIKO: Aev npénel va undpyel kovtd oTidrrnote Pnopel va npokaAéoel avapredn.

Metd ) olvdeon tng véag GpidAng uypaepiou, eEAEyETe Ta ouvBeTIKA pPépn oUpdwva pe Tig 0dnyieg ot Sladikacia EAEFXOZ ZTEFANOTHTAZ.
Av uroidZeote 6Tt kémola pépn Sev edapudlouv epunTikd, TonoBeTHoTe Tov dlakdrn eAéyyou Tou agplou otn B2on O kal kheiote TV napo-
X1 aeplou ot PpiédAn uypaepiou. AneuBuvbelite oe e161ké oe Bguara mapoyr|g uypagpiou yia va eAéyEel Ta e§aptripata oy mapoyr| Tou agpiou.
Av undpyouv {nuEG 1) $BopEg xpriong oTto AdoTixo napoyng agplou, mpénel va aviikataotabel apéows. Xto AdoTiyo dev mpenel va undpyouv
oute toakiopata (ywvigg), oute oytoipata. Mnv Eexvdre va kheivete tov SlakomTn eAéyyou Tou aepiou Kat Ty napoyr aepiou Mplv anocuvdEéceTte
T0 AdoTiyo.

ANGETE TO AdoTIKO Kal Tov puBpIoTY| TG mieong Tou agpiou PeTd Ty ndpodo 3 eTwv and Ty nuepopnvia ayopdg. EAEyEre étt o pubuioThg g
nieong tou agpiou kat To Adotiyo mAnpouv ta avtiotola npdtuna EN (pubuiot) EN 16129 / Adotiyo EN 16436).

To CUVIOTWHEVO PIKOG Yia TO AAOTIYO NG napoxr|g aepiou eival petagu 90 ex. kat 150 ek. kat Sev mpénet va eival peyaiitepo.

Mnv ¢pdlete MOTE TIG OXIOMEG avappddnong agpa oTo mepiPAnua, oUTe TIG GXIOMEG YIa TOV agpa OTO OKEMAcpa. Ta avolypata e§agplopol oTov
X0P0 PUAGENG Twv Plaiwv uypaepiou dev mpémel MOTE va KAelvouv 1) va okemalovTal.

«Mnv kdvete kapia arayr| o ouokeun.» Av unoidleote ot kdtt 6ev Aertoupyel owotd, aneubuvBeite oe eldIkd.

H ymotapid napadidetal pagi pe Addotiyo Kat pubuioTr) riieong Tou agpiou. To AAoTiXo NG MapoxnG agpiou MPEmel onwodnNoTe va MApapEVel
pakpld and TG (eoTtéC efwtepkeg emddveleg TG Ynotaptds. Mnv otpiBete note 1o AdoTiyo. Xe poviéha Pnotapldg nou dlafgtouv umodoyn yia
TO AAOTIXO, TO AAOTIXO MPETEL OMIWOONOTE va ouVEEETal 0TV UTodoYA auT).

To Mdotixo ka0 puBuioTg nieong kKalumntouv TG eBvikeg mpodiaypadég kat ta npdtuna EN (pubpoti EN 16129 / Adotiyo EN 16436).

Av Sev entuyydvete mAfpn anédoon kat unoPialeote 6Tl kTt Gppddel Ty apoyn Tou aepiou, aneubuvbeite oe eldikd oe BEpata napoxng
uypaepiou.

Na ypnotporolefte v Pnotaptd pévo tonobetnuevn ndvw oe otabepd kat aoparég €dadog. Moté pnv Tonobetelte v avappgvn Pnotaptd
ndvw oe 6dnedo and §UAo 1y dAo eldpAexto UNKS. Amopakpivete kdbe eUdAeKTo UAIKS amd Ty YPnotapid.

Mnv anobnketete noté v YPnotapid kovtd oe eUdAekta uypd 1) UAIKA.

Av anobnkeuoeTte Ty Pnotapld oe KAEIOTO XWPO yia Tov Xelpwva, Ba npénet onwodnnote va anoouvdgéoete T GIdAn uypaepiou. H ouokeuny Ba
npénel va anobnkeletal oto UnailBpo, oe onueio pe KaAd eEagplopd, émou dev €xouv mpdofaor) Ta naldid.

Mptv Eexwvrjoete v YPnotapid, TornobeTroTe TNy oe onpelo MPOCTATEUPEVO ard Tov AVENO.

‘Otav dev ypnotponoleftal 1 notapid, 6a npénel, adpol kpuwoel evieAwg, va npootatevetal pe éva kdAuppa and tyv enidpacr) tou nepiPdAio-
vtog. [MNpootateutikd kaAUppata Ba Bpeite and tov €unopo mou oag npoprBeuce Ty Pnotapld oag.

Ma va anoguyeTe v napapgvouca uypacia, apaip€oTte TO MPOOTATEUTIKO KAAUpHA PETA amd loxupr) Bpoxm).

Xpnotporolefte Tn ouokeun pévov edv To NAeKTPIkS kaAwdlo, N mpida kat ) ouokeur| 6ev napouctdfouv pBopég. EAEyyete mplv and kabe xprion.
Yuvdéete T ouokeun Hévov oe pia KatdAnAa yelwpévn mpida.

Anoouvdéete 1o dIg peTd and kdBe xprion 1 edv napoustaotel kdrolo opdAua. MPOZOXH: Tpafdte and to ig kat Oyt and 1o NAEKTPIKS kKaAwdlo.
Kpatdte 1o nAekTtpikd KaAwdio pakpld and ta Beppd pepn.

Mnv ayyiCete To nAekTpikd PIg pe Ppeypéva xEpla.

Mnv petakiveite v Ymotapid étav Bpioketal oe Aetroupyia.

Mnv a¢rivete noté ywpic eniBAeyn tnv Prnotapid eve Ppioketal oe Aertoupyia.

H ymotapid napapevet Beppur| yia apkeTr) wpa petd Ty anevepyornonon. Mpooéxete va pnv kaeite Kat unv adrjvete aviike{leva endvw oty
Pnotapid, umtdpyel kivéuvog mupkaylda.

Mnv ypnotponolefte Tnv Pnotapid oe Ppoyn 1| oe ylovémtwor), enetdr| autr) SlaBetel nAekTpika efaptrpara.

Edv ypelaotei, yprjoyornon|ote povov yewpéva kahadia rmpoéktaong yia pedpa 10A (230V) toukdytotov (Adytotn Siatopr) kahwdiou 1,5 mm).
®povtioTe WoTe TO KAAWDSI0 MPOEKTAONG va PNV Snuoupyel kivBuvo OKOVIAUUATOG 1y avatpomnig NG Ynotaptds.

Xpnotporolfjote 600 To SUVATEV O KOVTO KAADOLO MPOEKTAONG Kal [N OUVOEETE TOTE 2 1) MEPIOoGTEPA KAAWSIA TPOEKTACNG HETAEY TOUG.

Mnv nepvdte moté 1o nAektpikd kaAwdlo endvw and onpeia nou Badifouv dvbpwrol

5
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EAETXOL 2TETANOTHTAZ

MPOEIAOMOIHZH: Katd tov éAeyyo Tng oteyavétntag, Sev mpenel va undpyel kovtd otdrjnote Ba pnopoloe va npokaAéoel avapredn. Ana-
yopeUeTal onwod1|MoTe TO KAMVIOHA.
[MoTé pnv eAéyyete ) oTeyavoTnTa he avappévo omipto 1) dAAN pAdya kat mAvIoTe va KAveTe Tov €Aeyyo oTo Unaibpo.

1. O duakdémng eAéyyou Tou agpiou npénel va Bpioketat ot B€omn O.

2. Avoite v napoyr| agpiou and ) GidAn Kat nepdote pe éva mvélo OAn T Sladpopr| Tng napoyrg agpiou (tn olvdeon ot GréAn uypae-
piou / tov pubuioTr| mieong Tou agpiou / To AdoTixo TG Tapoxng / To anpeio eiddou tou agpiou / Tr) olvdeon pe T ParBida) pe canouvo-
vepo rnou Ba etolpdoete and 50 % uypd canouvi kat 50 % vepd. Mnopeite emniong va XpnolpomnolioeTe kat To el8IKO OTIPEL yIa TOV EVTOTTL-
opo Slappowv.

3. H dnuoupyia pucaridwv oto carnouvévepo deiyvel Ta onueia 6mou undpyouv dlappoés. ZHMANTIKO: H ynotapid entpénetat va xpnotpo-
roinBel pévo adpou emiokeuactolv OGAa Ta onpeia Slappowv. Metd Tn xprion, kAeiote Ty napoyr) agpiou otn PLdAn uypaepiou.

4. Emokeudote ta onpela dlappowv pe odi€lpo oTig evwoelg, epocov eival Suvard, 1) avTikataoToTe Ta YaAaouéva e&aptipara.

o

EnavaidBete ta Prjpata 1 kat 2.
6. Av dev unopefte va oppayioete ta onpeia dlappowv, aneubuvBeite otov mpounBeutr| Tou uypaepiou.

\ \.-\.@

YMNOAEI=H:
Na akohouBeite tn Sadikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ petd and kdBe olvdeon 1) aAlayr) dLdAng uypaepiou, kaBwe kat tny mpwtn
¢$opd mou Ba xpnotpornoifjoete Eavd v anonkeupévn YPnotapld.

EPMHNEIA TON 2YMBOAON 2 THN KON2OAA EAEFXOY

Babuideg Beppodtntag kat avapAedn

O : k\ewo16
¢ L XapnAn anédoon
(/l(/l : peoaia anédoon
(//(///(/ : UPnAr| anédoon
Qb6 v
el € : egdpmpua avaphegng

N

7K 1 8laKOMTNG GWTOE yia Tov $wTIopd Tou Xwpou Pnoiuatog
DUALCHEF S 325 G & DUALCHEF S 425 G

[PIN ATIO THN IPOTH XPHXH

1. KaBapiote dAa ta pépn nou épyovtal oe enadr) pe TpopIUa.

2. EAéyEre kdBe pépog tng mapoyr|g aepiou cupdwva pe Tig 06nyieg oto kepdhaio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ. Kdvte tov éAeyyo akdpn kat av
napaidfate v Ymotapid cuvappoloynuévn and tov mpopnBeuty oac.

3. Bdte mv Ynotapid va kaet eni nepinou 20-25 Aentd ot Pabpida XX

4. Tpoogtte To ouptdpt kat o lokog cUMOYNG Aimoug va €xouv TomoBenBel péypt To Téppa. H odnyia autr) woyUetl kat yia 1o ouvnBiopévo Yratpo.
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OARTTE T1A TO ANAMMA

YNOAEIZH: Aev eivat anapaitnto va ypnotpornoleite 6Aeg 1ig eotieg. E§aptdrar and o eidog TG napackeur|g kat Ty noodtnta tou ¢payntou.

ANAMMA TON KENTPIKON EXTION
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1. BeBawbeite 611 O\eg ol 6UVEETEIG Tou AdaTiyou, Tou pubuoT Nieong Tou agpiou Kat g PrdAng uypaepiou eival Pidwpéves odrytd. (Ako-
Aoubriote Tig 0dnyieg oto Kedpdraio EAEFXOZ ETEFTANOTHTAL).

Evepyorofjote tov kUplo Slakdmn oto nhextpiké koutl (ON = 1) kSkkivn Auyvia eAéyyou Tou kiplou Slakdmn avaBel).

Avoi&te To kandki g Pnotaptdc. MPOZOXH: Moté pnv avdfete tnv Pnotaptd étav 1o kandkl eival KAEoTO.

AvoiEte v napoyr aepiou otn GLaAn uypaepiou.

o~ W

Miéote Tov Siakdmtn eAéyyou aepiou Tou DGS® TWIN BURNER mou BéAete va B€oete oe Aettoupyia kat meploTtpéYte Tov aploTtepd-

otpoda, ot Pabuida (//((/((( €. Matiote To Koupmi avadAedng Kal KPATHAOTE TO MATNUEVO PEXPL va TETayTel omiBa kal va avdel To agplo.

6. Av 1o aéplo Sev avdlel péoa oe 3 Seutepdienta, auEfoTe TNV napoyr pe Tov dlakémn ehéyyou tou agpiou O. Mepiuévete 2 Aentd, dote
va Gladuyel To agplo mou Oev €xel kael. Metd enavaidBete ta Prjpata 4 wg b.

7. Av 8ev eival duvatd va Balete og Aertoupyia v Pnotapid petd and 3 npoondbeieg, eréyEe Tig atieg (6nwg nepypddetal oty evétnta

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).

ANAMMA THE MAAINHE EZTIAZ
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

1. BePawbeite 61t 6Aeg o1 ouvdEaelg Tou Adatixou, Tou pubuoTr| Tieong Tou agpiou kat TG PLaAng uypaepiou eivat Piéwpéveg odrytd. (Ako-
AouBnote g odnyieg oto Kepdhaio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAX).

2. Evepyonomote tov kipto Siakortn oto nhektpikd kouti (ON = 1 kdkkivn Auyvia eAéyxou Tou kUplou Slakdmtn avdBel).
AvoiEte v mAdka kaAUppatog g nAdiviyg eotiag tou DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G.
MPOZOXH: lMoté pnv avdBete tnv mAdivr) eotia dtav n nmAdka kKaAUppatog efvat KAeoTH.

4. AvoiEte v napoyr) agpiou otn PLdAn uypaepiou.

5. TMigote Tov Slakdmtn eAéyyou tou agpiou pe v erypadt) SIDE BURNER kat meplotpéte Tov aplotepdotpoda peypt t Pabuida
((/(/l(// (] Matrjote 10 Koupmi avddAedng kat KpatHoTe To MatnUEVo PEYPL va netaytel oniBa kat va avael To agplo.

6. Av 1o aéplo Sev avdyel péoa oe 3 Beutepdienta, auEfoTe TNV mapoyr e Tov dlaxértn ehéyyou tou agpiou O. Mepuévete 2 Aentd, Bote
va dladuyel To agplo mou dev €xel kael. Metd enavardfete ta Pripara 4 wg 5.

7. Av 8ev eival duvatd va Baete oe Aertoupyia v mAdiv) eotia uetd and 3 npoondbeleg, eAEyEe 11§ atieg (6nwg neptypddetal otny evétnTa
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).

8. Mn xpnotuonoleite payelpikd okeun < 160 mm kat >270 mm oty MAEUPIKY) TTEPLOYT) HAYEIPEUATOG.

[NAHPOOOPIEY MMAEYPIKO TPANEZI APIZTEPA
(IZXYEI MONO TIA MONTEAA ME MAAINH EZTIA)

Enéktaon pe unépubpn mAdivii eotia BLAZING ZONE (loxuet pévo yia povtéha Dualchef pe mAaivry eotia)
Edv &iaBetete povtélo Dualchef pe mhdivn eotia, Téte ) MAeUpIknA 0Tia 0To aploTePd MAeUPIKS Tpamedl umopel va apaipedel kat va

avtikataotadel ané OUTDOORCHEF BLAZING ZONE (unépubpn mdiv eotia).

H BLAZING ZONE nwAeital Eexwplotd ota e€eidikeupgva kataoTrpata pe ion Ynotapidv. Mpdkertat yia kepapiki eotia mou napdyet unépubpn
aktivoPolia oty emipdvela kat mapgyel evrovn Beppdtnta peyeboug ndvw and 900 Pabuouc Kehoiou oto payntd, ppovtifovtag yia tnv téhela
kpouoTa oTIG PnpLlOAEG Gag.

MAeupiké Tpanéd Apiotepd (IoxUel pévo yia povtéda Dualchef pe nmaivi eotia)

Ma v e§aoddAion g otabepdtnrag Tou MAeupikol Tpaneliol aptotepd (oe poviéha pe mhdiv eotia 1) BLAZING ZONE) kat g aoddhelag,
T0 MAEUPIKS TPamEdl aplotepd dev KAeivel.
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T0 HAEKTPIKD KOYTI

) R;HI’(‘H“I.‘EAE[: i &‘
2
g = &
b
—
.
= - ()
() %

To nAektpikd Kouti mepiAapfavel Ta eERG:
4 pnatapieg NiMH (tdmou AA, 1,2 V/2400 mAh) yia to Safety Light System (SLS)

= 2 unatapieg (tirou AAA, 1,5 V) yia v nhektpin avadpAetn

= 1 kUplog BlakomTNG yia TN SlaKoTtr) NG NAEKTPIKNAG TPododociag mpog Ta eMPEPOUG 6APTATA KAl TNV AMOTPOTTY) ANoGOPTIONG TWV UMATAPIV

= 1 Bdon doptiong pnatapiav: Zra poviéha DUALCHEF S 325 G kat DUALCHEF S 425 G n fdon ¢oéptiong pnatapidv pnopel va ouvoebel
pe pia mpifa péow tou ouvodeuTikol NAeKTpIKOU kaAwdiou kat TG urntodoxng olvdeong oTo niow pépog. Katd tn olivdeorn Tou ouvodeuTikol
nAektpikol kahwdiou ot 4 TonoBetnuéves pnatapleg poptidovrar autdpara, étav o KUplog dlakdémtng eival evepyormoinpévog. Katd ) diadi-
kaola dpoptiong avdPel n pwrewr| 5odog ot Bdon GEPTIONG UNATAPIY HOVIHA PE TTOPTOKAAL Xpdpa (xpdvog ¢poptiong Ewg kat 12 dpeg katd
npocéyylon). Ze dMeg Ynotapiég DUALCHER, o nhektpikd kahadilo Sev nephapPdvetal oo avikeipevo napadoong. H Aettoupyia ¢pop-
TIONG TwV pnataplev eivat opws dtadgéoiun. Mnopeite va npopndeuteite éva katdAANAO NAeKTpIkd KaAOIo amnd To eEEIOIKEUPEVO EUMOPIO T
and éva katdoTnua nAekTpohoyikol e&oTAloHOU.

MPOZOXH: Ot ouvodeutikég pnatapieg yia my notapid DUALCHEF pnopouv va dpoptiotolv ot Pdon $pdptiong tou nAektpikol koutiou. Ot
unatapleg AEN emutpénetal va avtikataotabolv and koveg, pn enavapopti(dpeveq pnatapies. Edv tonobetrjoete pn enavadoptildpeves una-
tapleg kat ouyxpovws ouvdEoete TNV Pnotapld 6To pelpa pe To NAEKTPIKO Kahwdlo, nj ouokeur) Ba npoomabrioel va dpopticel Tig pn enavadpopti-
(6peveq pnatapieg. Auto unopel va odnynoel oe coBapeq (NUIEG Kal 6TV MPOKANon ¢wTidg!

T0 SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

To SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) g ynotapidc DUALCHEF evepyonoleital étav o Slakdmtng eAéyyou Tou aepiou neplotpadei and tn 6o
QO apotepdotpoda mpog T Bon (//(//(// & «al evepyortomBei pe autév Tov TPMo 1 mapoyn agpiou mpog To DGS® TWIN BURNER.

O ehamnpiwtdg daktuAiog yipw and to diakémntn netakoldag Ba oag evnuepwoel eniong and andotacn av €vag 1) MEPICOOTEPOL KAUGTIPES
£)0UV EVEQYOTIOMUEVT) TNV TIAPOYT) agpiou.

H tpododooia evépyelag Tou SLS eaodahiCetar and Ti¢ 4 ouvodeuTikég unatapies. Edv to eninedo ¢poptiong twv unatapiav néoet oto 20%
nepinou, Ba apyioel va avaooPrivel To SLS unodnAwvovtag 6Tt xwpig Tn ¢poption Twv unataplwv n evoelgn tou SLS Ba offoel olvtopa.

H pUBuion aepiou Aertoupyel kat pe ddeleg Tig pnatapies.

O ymotapiég DUALCHEF 8iaBétouv evowpatwpévo poptiotr| pratapiav (BAéne kepdhaio TO HAEKTPIKO KOYTI).

2Tnv kovooAa yelplopoU undpyel évag aedntipas ¢wtdg. AUTOG HeTpd Ty éviacn Tou dwtdg Tou TePBAAAOVTOG kal MpooapHdlel avdloya tn
dwrewotnta tou SLS. YIIOAEIZH: lNa va e§acpahiotel autr) n Aettoupyia, Ba npénel 1o kpuoTtarho endvw and Tov aicOnmpa va eivar kabapo
Kal va pnv KaAUmTeTat.
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OARTTEY XPH2ZH2 TOY DUALCHEF

Eival oAU amnAoé:

1. ‘Otav dev Yrvete noAAd Tpddiua, xpnotgornotrote pévov pia 1y 8Uo eotieg kat pn Slaywpilete tnv anartodpevn {wvr Pnofuarog pe 1o DGS®
ZONE DIVIDER mnpokelpévou va augnBei n anodotikotrra (BAéne kepdhaio TO DGS® ZONE DIVIDER). To yroipo pe kAeloTtd karndki
MElVEL ToV Xpévo Pnoiuatog kat Ty katavdAwon agpiou.

2. TMpoBepudvete Tnv Ynotapld pe kAelotd kandkt neplnou 10 Aerntd ot Babuida (//(//((/

TornoBetrjote 6,11 B€AeTe va Prjoete ndvw otn oxdpa kat pubpiote T Beppokpacia clpdwva pe Ti¢ embupieg oag petagy ((/ - ((/((/((/

4. Metd 10 PAolpo, va ToroBetelte mdvta Tov Slakéntn eréyyou Tou aepiou otn Béon O. Metd kheiote Tv napoy aspiou ot GLGAN uypae-
plou. Aképun ki étav eival ddeleg ol PpLaAeg uypagpiou, n ParBida Tne napoyr|g Ba mpémnet va eival KAeloTr).

w

5. Adrote v Pnotapid va kpuwoel TEAEING TpLV TN PETAKIVAoeTe N Tnv kaBapioeTe petd to Priolpo.
MPOZOXH: Zta poviéha DUALCHEF S 325 G kat DUALCHEF S 425 G rou &iafétouv dwtildpevo xopo gnoipatog (\apmntipeg aroyd-
vou), propei va mpokAnBouv {nuiég otov pwtiopd edv ekteBolv oe kpadaopoug 600 N Ynotaptd eivat akdpa Bepyr).

6. MPOZOXH: O &{okog ouloyrc Aimav emutpénetal va apaipebel yia to ddetaopa kat Tov kabapiopd, pévo apou kpuwoel. Ta Beppd Airm
unopel va mpokaréoouv eykaipara. O diokog ouAoyNG Atnav emtpénetal va apaipedel pévo e tn xprion g ouvodeuTikr|g Aaprig!

1

N
6@7

TO DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

H ynotapid DUALCHEF, extdg and toug khaoikoug tpémnoug Ynoiuatog (BAéne kepdhaio TPOMNOZ AMEZOY KAl EMMEZOY WHZIMATOX)
oag npoodépet kat 1o povadiké DUAL GOURMET SYSTEM (DG S®).

H kapdid tou DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) eivai to DGS® ZONE DIVIDER, 1o oroio &iaxwpiet v Ymotapid DUALCHEF oe 2 {iveg
Pnoiparog. Autdg o Slaymwplopos (wvwv MPoodEpel veeg duvatdtnteg Pnoipatog, efte yia Tnv Tautéypovn napackeun dladopwv Tpodilwy eite
yla v anoduyr| avtalayrg yeuoewv Kal oopwv PeTa&l Twv Sladopwv Tpodipwv.

Ektég and tov Slaywplopd Tou xwpou Ymaoipatog, €xete Tov nANen éheyxo tng Beppokpaciag dAwv Twv (wvav Pnoipatog. ‘Exete tn Suvatétnta
va TG pubpioete Kat va Tig ehéyEete Eexwplotd. Ta duo Beppdpetpa oag Sefyvouv TIG avtiotolyeqg Beppokpaocies oTig (Kveg.

To npdypappa npdabetou e§onhiopod DGS® oag Bondd va exkpetareubeite 0To €nakpo TG {HVEG Kal 6ag Unootnp{lel oTnv eniteudn dplotwv
anoteAeopdTwy oTo PrioIuo.

2uc napakdtw evétnteg Ba yvwpioete ta erupépoug otolyeia tou DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).
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10 DGS® ZONE DIVIDER

To DGS®ZONE DIVIDER, iaywpilet anoteAeopatikd tov xwpo Pnoiuatog oe o Eexwplotd eAeyydpeves (wveg YPnoipatog.

©@ & 6O

Ta povréha DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G kat DUALCHEF S 325 G SiaBtouv ia 6€on yia tov Slaywplopd {wvav.

©@ & © 6 ©@ & © 6

Ta povtéha DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G kat DUALCHEF S 425 G &iaBétouv 8o 62oeig yia Tov Slaywplopd {wvav.

ME TON AIAXQPIXMO TOY XQPOY WHZIMATOX ZE AIAOOPETIKEXZ ZONEZ, IINONTAI MIO EYKOAEX KAI ATTOAOTIKEX Ol MAPAKATQ
XPHZEIX:

1. Me 10 DGS® ZONE DIVIDER 1ng ynotapidg DUALCHEF éyete ) Suvatdtnta va nmpoetodoete Tautéyxpova SlapopeTikd 1poddiua. Xwplotd
Kal YwpiG petadopd oopwv Kat yeuoewv!

2. Me 10 DGS® ZONE DIVIDER unopeite va eAéyEete Eexmplotd 11§ empépous {oves Pnoiuatog, adol n napayduevn Bepudtnta tou DGS®
TWIN BURNER avepaivel evtég tou xwpou Ynofuatog kat to DGS® ZONE DIVIDER epnodiet v ektetapévn petadopd Beppdtnrag oty
AN Coovn Ynoipatog. Me autév Tov Staxwplopd pnopeite va epydleote pe SladopeTikég Beppokpacieg katw amné To KAAUpUa Pnoluartog tou
DUALCHEF.

MIOANEX ZONEY OEPMOKPAZIAY ME TO DGS® ZONE DIVIDER

1) BRIy
- 0is - =0 B
2]
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AIA®OPA TON ZONON OEPMOKPAZIAY ME "H XQPIZ TH XPHXH TOY DGS®ZONE DIVIDER
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ME TO DGS®ZONE DIVIDER XQPIX TO DGS® ZONE DIVIDER

2t 8e61d mheupd TG YnotapidG UNOpE(te yia mapddelyua va MpoeToHAoeTe éva Aaytaptoté Ynté pe 1o DGS® HEAT DIFFUSER (BAéne
kepdhawo TO DGS® HEAT DIFFUSER) kat tautdypova va Prioete oty aplotepr) MAeUpd pua mitod 1) unptéohes.

3. To DGS® ZONE DIVIDER unootnpiCet ™ owot katavdAwon agpiou. Edv BEAete va PrjoeTe pia pikpr| moodtnta Ipodipwy, Xpnoluornol|ote
10 DGS®ZONE DIVIDER yta va anopovwoete T {wvn Ynoipatog nou dev Ba ypnotporomioete. Me T peiwon Tou Xwpou Ynoipatog Tou
DUALCHEF augdvetal n anodotikdtnta g xpnotponoloUpevng emipdvelag Pnoiuatog kat g eotiag nou Ppioketal oe Aertoupyia. 2Tig napa-
ndvw elkoves PAEMETE TOUG TPOMOUG e Toug orofoug prnopeite va Ywploete TiG {Wveg.

4. To DGS® ZONE DIVIDER emutpénel 1o aneubeiag Yrotpo ot pia {wvn Ynoldatog kat cuyxpovmg To otyomiotuo Tpodov oTny AAn {wvn,

T0 DGS® HEAT DIFFUSER

[a v mapaokeur yeupdrwy pe éva neplotpedopevo kardol, n anarroipevn Beppdtnra napgyetal ouvibwg and v niow eotia. Ma v auvgavépe-
vn Beppdtnta g miow eotiag kat yia to Ymté mou PpiokeTal akpiPuG ané unpootd, anarteital pia peydAn noodtta agpiou yia va eruteuyBolv ta
emBupntd anoteAéopara. Zuyxpévmg, o ENeyxoq Beppokpasiag eival meploplopévog.

To DGS® HEAT DIFFUSER &ioxetetel v anartoUpevn Bepudtnta tou DGS® TWIN BURNER aneubeiag ota tpddiua nou Bpiokoval péoa oto
neplotpeddpevo kardol

Me autrjv tnv TomoBétnon, pnopeite va napackeudoete 10 Yntd oag pe pia pévov eotia otn BEon 1. Zuvdudlovtag 1o DGS® TWIN BURNER pe
10 DGS® ZONE DIVIDER kat o DGS® HEAT DIFFUSER pet@vetat n) katavéiwon aepiou kat augdvetal to edpog Beppokpaciag.

‘Etot 6a ypnoornoroete To DGS® HEAT DIFFUSER:

1. Adaipgote ) oxdpa Ynofuarog and t de€id mAeupd g Ynotaplag pe to Grid Lifter.

2. TonoBetrote o DGS®HEAT DIFFUSER e tov 1pdro mou amnelkoviletal napandavo.

3. TomoBetriote ta tpdda oto ZET MEPIZTPEOOMENQOY KAAABIOY OUTDOORCHEF DGS® (8ev nepi\apfdvetal oto aviikeipevo napddo-
ong, dlatibetal wg mpocbetog eEOMAOHAC).

4. Inpwé&re 1o neplotpedOpevo kahdbl oto prhok twv potép (pépog tou XET MEPIZTPEOOMENOY KAAABIOY DGS®). Torobetrote thpa v
arévavtl mAeupd ot didragn tou DGS® ZONE DIVIDER.

5. X ouvéyela B€ate oe Aertoupyia to DUALCHEF kat yrote ta tpddipa otny embupntr) Beppokpaoctia.

6. Xpnowonowote to Grid Lifter yia va apaipgoete nah to DGS® HEAT DIFFUSER.

Ta DGS® PROTECTION BARS kat to DGS® HEAT DIFFUSER npoaotatetdouv to DGS® TWIN BURNER ané ta Ainn rnou otdlouv kat eprnodifouv
€101 TN Snpioupyia PpAGyag and 1o kAo Twv Aimdv. Xdpn oto eldikd peletnuévo oxnpa tou DGS® HEAT DIFFUSER, ta Ainn Sloxetedovtat eley-
¥opeva avdpeoa oto DGS® TWIN BURNER. Ztnv eAetBepn {ovr) Ynoipatog pnopeite va mpoetoludoete Kat AN Tpddiua.

1
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HPYOMIZOMENH 2E YWO02 2 XAPA AIATHPHZHX TH2 BEPMOKPA2IAY

H oxdpa Siatripnong g Beppokpaciag xpnotpelet wg npdobetn emuddvela Pnoiuarog pe Oikr) g (wvn Beppokpaciag. Mnopeite va Tonobetrjoete
™ oydpa datipnong g Beppokpaciag oe 2 SlapopeTikég BEoelg, avdloya pe To péyebog Twv Tpodipwy nou BEAeTe va Ymoete. H oxdpa datripn-
ong tng Bepuokpaciag propel va ypnotpornoinBel kat katd to Prioo pe 1o DGS® HEAT DIFFUSER kat to DGS® ZONE DIVIDER. E&w wotdoo
uovo oe pila Beon!

01 LXAPEY WHYIMATOZ ANO XYTO2IAHPO

XPHXH

Mptv and v mpwn xprion, kabapiote 11§ oxdpeg Pnoipatog and xutooidnpo pe vepd. Ayyilete TiG oxApeg Hovov pe ydvia dtav TG Xpnotgomnoleite
otV Ynotaptd. Mnv toroBeteite 11 Oeppég oxdpeg Pnoiparog endvm oe eldAekteg 1) euaiobnteg otn Beppdtnra eniddvelec. MNa v elkoAn apai-
peon Twv oxapwv Ynoiparog and xutooidnpo unopeite va ypnotpornomoete 1o Grid Lifter.

KABGAPIZMOX

= Adrote Tig oxdpeg Pnoiuarog and xutoo{dnpo endvw oty Ynotapid yia nepimou 10 Aentd, oe mArpn anédoon
= Xpnoworowjote pia fouptoa pe Tpixeg and pmnpouvto (un xpnoluomnoleite Pouptoeg pe atoaldtpixa)

= Adrote PETd TIG OXAPEG VA KPUWOOUV

= Xe ok\npn Bpwpud: Xpnotporoijote To OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER yia ouotnuatiké kabapiopd

YMOAEI=H
Metd tov kaBapiopd Aadwote ehadpd TIG oxApeS pe Hayelpikd AdSL.
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0 NPO2BETOX E-0NAIZMOY DGS®

Me 1 yprion tou DGS® ZONE DIVIDER n yinotapid DUALCHEF oag npoodépet oxeddv anepidploteg Suvatdtnreg otny MPOETOIHAA YEUPAT®WV.

Qc eruotéyaoua, n OUTDOORCHEF npoodépet Tov katdAAnho npdoBeto eEomAIopo yia To Prioluo Kat To payeipepa, yia va anoAadoeTe akopa
neploodtepo v Ynotapid DUALCHER Eunveuoteite kat preite otov kéopo tou NMPOXOETOY EZOMAIXMOY DGS®.

-4 - a2

YET NEPILTPEOOME-
NOY KANABIOY DGS®

To XET TEPIZTPEOOMENOQOY KAAAGIOY
DGS® ¢ppoviiel yia opotdpopda Pnuévo kpEag.
Xdpn oto oyfua Tou kahabol, o Kpéag Sev
oouPAiCeTar kat Sev ydvovtat ot Yupol Tou. I8avikd
yla Tpayavéd Kotéroulo, (oupepd YnTd kat PaAakd
poourid.

q

QW

[INAKA WHZIMATO2 DGS®

H MAAKA WHXIMATOX DGS® and yutooidnpo
anoBnkelel opolépopda tn Beppdtnra. H mAdka
noipatog SimAig oyng Sabéter pia Aeia kat pia
Xapaydévn mAeUpd kat poodEpel apétpnteg Su-
vatétnteg Pnofuarog. H Aela mAeupd eivar 18avik
Yla Tyaviteg, KPEMEG 1] OHEAETEG, 1| XapAYHEVT
emgpdvela evdeikvutal yla Yntd nou ypelddovrat
Aiyo ymiotuo.

\\\\"

q

YET MATEIPMATOL DGS®

To XET MATEIPEMATOX DGS® eival 1o mo-
AmAeupo TaAévio oto mpdypauua mpdobetou
eComAiopoy DGS®. [Mapackeurn uypwv, payei-
PEHA AQYQVIK®Y OTOV ATHG, OUVTAYEG Yid YKPATL-
vé 1 Pdpl moog: ta ndvta eivar duvatd. To oet
payelpéparog propel va torobetnOei aneubeiag
oty Ynotapid, otn B€on g oxdpag Ynoiparog.
Ot yelpohaBég emrpémouy tnv aodpalr| petadopd
Kat o eUKoAo kpéuaopa Tou Soyelou.

[INAKA TIA TITZA DGS®

Me  véa MAAKA TIA MITXA DGS® 6a aro-
AaloeTte Tpayavég MiToeg, YnUEVEG OTO YKPIA.
H Bdon and avoleidwrto arodAl emrpénel v
unepuwpévn Béon Ynoipatog kat eyyudtar Tov
TéAelo ouvduaopd endvem kat katw BEpuavong.

©

YXAPEY WHYIMATOX
DGS® ANO XYTOZIAHPO

O1 nototikég 2XAPEX WHXIMATOX AMO XY-
TOXIAHPO DGS® eyyudvtar 1o dyoyo oxédlo
Jnoiuatog endvm otig (oupepeg UMpIldAeg 1) Ta
déta Paptou. Enedr| o yutooidnpog anobnkeu-
et 1Bavikd T Bepudtnra Ka Tn peTadépel cwotd
ota Tpédipa mou Prvovay, o oeT and 2 oxdpeg
Xpnotponoleital mdvtote 6tav anarrodvar uyn-
AEg Bepuokpaocieq Pnofuarog.

{\\\\‘

YXAPA WHZIMATOY DGS®
ANO AND=EIAQTO ATZANI

H “XAPA WHXIMATOX DGS® AMO ANOZEI-
AQTO ATZAAI eyyudtar téAela petadopd g
Bepudtnrag kat 6uopdo oxEdio Pnoiuatog oe GAa
ta Pnrd. H molotikr) oxdpa Pnofuarog ané avo-
Eeldwto atodMt UPnAfG MUKVETNTAG, amMOTPEmel
T0 KOMNUa Twv TPodv Kat kaBapiletal edkoAa.

{m

YXAPA NAXANIKON DGS®

H XXAPA AAXANIKQON DGS® ¢povtilet yia 1o
€UKOAO Kal UYIEIVS payeipepa Aaxavikay, Paplov iy
¥durnoupykep. H emopdAtwon nopoeAdvng kat ot
e181kEG OMEG TNG OXAPAG EYYUWVTAL TO PIOIHO e
eAdyloTa Mnapd Kat arnoTpENouV TO KOAANHA Twv
Tpod{uwv. MNa ofyoupn dlackédaon oTo Prolpo Kat
£yYUNpéva anoteAéopara.
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TPONOL AMEZQY KAT EMMEZOY WH2IMATOZ ME THN WHX TAPIA DUALCHEF

MOIA EINAI H AIA®OPA;

TPOMOZ AMEZOY WHXZIMATOXZ

‘Onwg paptupd kat n ovopasia, 6to dueco Yoo ta Tpodiua Ppiokovtal akpiPws endvw and Ty rnyr| Beppdnrag.

Auti n pu€Bodog evodeikvutal yia TpéIpa rou anartodv civiopo Protpo. Xdpn oty uPnAr Beppokpacia, oxnuati¢etar pia épopdn kpovota 1) 10
Télelo ox€d10 Ynofuarog endvw otny unpldoAa.

TPOMOZ EMMEXOY WHXZIMATOX

210 éppeco Pnotpo, 1 Bepudtnra neplBailel To 1pddipo mou Privetal Me to kdAuppa KAeloTo, 1) Pnotapld petatpénetal oe évav ¢polpvo Ynoipatog
e agpa.

Auti ) u€Bodog Pnoipatog eival 18avikr| yia peyaieg pepideg kpéatog nou npénet va Ymbolv oe yapnAn Beppokpacta, yia pdpta 1 ya tpayavn
nftoa.

To 2YZTHMA TKPIA twv WHETAPION AEPIOY emitpénel ) petdBacn and 1o dueco oTo Eupeco Yoo pe pia PoNiG kivnon).
la to éupeoo Priolpo kat To payelpepa, TonobethoTe Ta TpdPIUa oTn PEoT TG oxdpag kat avate uévov Tig 8Uo eEwTepikeég eoties.

AMEZH ©OEPMANZH EMMEZH ©EPMANZH

L’}ﬂ.‘g LN LN NP &8N XN
@ & & 6 @ © ©@ © e ® © &

Ma Yriolgo otn oxdpa Kal payesipepa — pe Ma Yriolo otn oxdpa, payeipepa kat Protuo — pe gupeor) BEppavon:
dueor) B€ppavon: TonoBetrote Ta TpdPiua TonoBetr|ote Ta TPOPIA OTO KEVIPO, KAEIOTE TO Kamdkl kat avate puévo Tig 8Uo
ndvw and TIG aVappEVES EOTIEG. eEWTEPIKES €0TleG.

OOTIZMOY XOPOY WH2IMATOX

Ta povréha DUALCHEF S 325 G kat DUALCHEF S 425 G &aBétouv dpwtidpevo ywpo Ynoiparog. Ot Aauntripeg aroyovou (G9, 12V, 10 W) Aer-
TOUpYOUV HE TN XPTI0T ToU 6uvodeUTIKoU NAeKTPIkoU kaAwdiou, To omnoio ouvdéetal oty niow mieupd g Ynotapds. O dlakémtng evepyoroinong/

artevepyoroinong Ppioketal oTnv kovodha eAgyyou Oegid.

MPOZOXH: O ¢uwtiousdg Tou Ywpou Ynoipatog pnopel va unootel {nuud edv extebel oe duvarolg kpadaopoug étav Bpioketal oe Beppr| katdotaon.
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META TO WHIMO

®épre Tov Slardrn eNéyyou aeplou kaBe eatiag ot B¢on O.
Metd ) xprion, kAelote v napoyr| agplou ot GidAn uypaepiou.
Anevepyorolf|ote Tov KUpLo SIaKATITN Tou NAEKTPIKOU KOUTIOU.
Adriote TV YPnoTapid va Kpuwoel eVIEANG kal kabapiote Ty UETA.

ok W

>kendote TV Ynotapld pe To KatdAANAo KAAUPpa.

MPOZOXH: A¢pnote v Ynotapid DUALCHEF va kpuwoel TeAeiwg mpiv Tn petakivrioete petd 1o Yoo, Ta povieha DUALCHEF S 325 G kat
DUALCHEF S 425 G di1abétouv dwtiopd aroydévou otov Xwpo Ynoipatog, otov onoio propel va mpokAnboulv (nuiéc edv extebel oe kpadaouolg
600 1 Ynotapid eival aképa Beppr).

MPOZOXH: O diokog ouhoyng Ainwv erntpénetal va apapedel yia 1o ddetaopa kat Tov kabaplopd, pévo adou kpuwoel. Ta Bepud Ainn pnopel va
nipokaAéoouv eykaipara. O Siokog ouAoyNG Amay emitpénetal va adapedel pévo pe ) xprion TG ouvodeuTikiG AaBr|g!

KADAPIZMOL

Meta€u Ynoudrwv dev xpeiddetal napd edyiotog kabapiopodg, kabwg To meploadtepo Alnog eite efatpiletal eite SloyeteeTal oTov 6(0KO CUAAOYNG
Twv Nmav. la tov kabapiopd g oxdpag Xpnotuonoote wa Bolptoa yia Yrotapld pe tpixeg and urpouvilo (Gt fouptoeg pe atoaAdtpya).

la mio cuotpatiké kabaplopd tou xwpou Pnofuarog, xpnotpornoijote To OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. la va kaBapioete émola umo-
Aefppata €youv napapeivel, propeite eniong va xpnolpornoloete €va vaithov opouyyapdki Tng kouivag kat oarouvada. TéAog, propeite va Pydete
Tov 6ioko ouMoyNGg Ay kat va to kaBapioete pe To OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Ta avoeidwta péprn pnopefte va ta kabapioete
e kolvd kaBaploTikd yia avogeidwra PETalo i pe éva oTAPwTikd odouyydpt.

ZYMBOYAH: KaBapiote to DGS® HEAT DIFFUSER kat ta DGS® PROTECTION BARS petd and kdbe xprjon, yla va anoduUyete Tov OxNUAtiops
kpoUoTag kat Tn dnuioupyia AGyag and To KAPIHO TwV AMV.

XPHIH TOY OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

ZHMANTIKO: Katd ) prion tou kaBapiotikod OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER, ) ynotapid 8ev npénet va Bpioketal oe Aetroupyia.
Xpnotpornoinote ydvtia yia v mpootacia Twv XepLwv oag kay, av eivat Suvatdy, popgote npootareutikd yuahid. Wekdote oxoAaoTika Ty Ynotapid
1) ta e€aptrpara 600 eivar akéun Afyo (eotd kat adrjote 1o kabaploTiké va dpdoet yia 15-30 Aentd. Wekdote avd dmnoleg empdveleg mapapgvouy
AEPWUEVEG, EEMAUVETE TIG IPOOEKTIKA UE VEPO Kal APr)OTE TIG VA GTEYVHOOUV.

MPOZOXH: To OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER &ev enutpénetal va xprogonoinBei oe erudpdveleg he nektpootatikr| Badr).

XPHZH TOY OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

ZHMANTIKO: Katd m yprjon Tou OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER 1 ymotapid 6ev mpénel va Bpioketal oe Aertoupyia.

®opéote ydvtia kat yuald npootaciag. Wekdote tnv Pnotapld 1) tov mpéobeto e§omhiopd éoo eival akdpa (eotd kat aprote va dpdoet yia 10
Aentd, pexpt va SlaAubel o appdg.

Edv ypelaotel, kaBapiote oTn ouvéxela pe pa katdhnAn Bouptoa oxdpag 1) éva vdthov opouyydpl. Metd Eemilvete pe ddpBovo vepd Kal oTeYVHOTE.
MPOZOXH: To OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER 6ev emutpénetal va ypnotpornonel oe emipaveleg pe NAEKTPOOoTaTIKY| Badr).
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YYNTHPHZH TOY DGS® TWIN BURNER

Ot eotieg pnopel va Boulwoouv and évopa. Auté umnopel va Exel wg cuvénela ) peiwor e anédoong 1) v avaotpodr| TG pASGyag.
la va eAéyyete 11§ eotieq kat va 11§ kabapilete oe Taktd Ypovikd Slaothpata, npénet va akoloubrjoete ta eEng Pripara:

1. Adapéote npwra Tig oxdpeg and xutooidnpo ka ta DGS® PROTECTION BARS ané v ynotapid DUALCHEFR
2a. Adapgote peTd Ta dykiotpa aodpalelag and To oTrplypa e0Tiag.

2b. Adapéate To endvw OTAPLYUA E0TIAG.

2c. Metd tpapr&re npog ta endvm TG e0Tieg and tov Xwpo Ynofuatog.

3. Kabapiote v eotia pe pia eninedn Polptoa 1y clpua.
4. Metd tov kabapiopd, Tornobetiote Eavd ta e§aptiuara pe v avtiBetn oelpd otov Ywpo Ynoipatog kat B€ote ta oe Aettoupyia ocUpdwva pe Ty
evétnta «“ANAMMA TON KENTPIKQN EZTION.

ZHMANTIKO: Av ypnotporioteite kaBaploTikd p€oo yia tov kabapiopus, 8a nmpénel va aprjvete v Pnotapid va oTeYVWoel eviehwg. Ma va emrayuv-
Oel To oTEYVLUQ, pMnopeite va avaete Trv Pnotapld kat va Ty adrjoete va Kaet yia Alya Aemtd otn Babuida (//(//((/ HE avoIyTo Kamdk.

YYNTHPH2H

H taktikr| ouvtripnon g Ynotapidg DUALCHEF eaodahiCet tnv doyn Aettoupyia tng. Na eAéyyete kdbe onpeio ot Sladpopn) TG napoxng

Tou agpiou TouhdyioTov 8Uo GOPEG Tov XPOVo, KaBWG kal PeTd and napatetapéva dlaoTrpata pn xpriong. Ot apdyveg kat dAa évtopa propoulv va
npokaAéoouv anodpdtelc nou Ba mpénet va kabaptotolv mpwv and tn xprion. Av petadépete ouyvd Ty Pnotapld oe avipalo £€6aog, va eAéyyete
TAKTIKA av tapapévouv opiyteg OAeg ol Bides.

Av Sev ypnotgomomoete tnv Ynotapld yia peydAn nepiodo, Ba mpénet mpwv v xprotpornoioete §avd va akoloubrjoete ) ladikacia EAEFXOZ
ZTEFANOTHTAX. lNa k&Be anopia mou evieyopévwg €xete, aneubuvBeite atov eld1kd yia Bépara uypaepiou 1y otov mpopnBeutr| oag.

lMa va anopeuyBolv {nuigg didBpwong, Aadwote mptv and kdbe peydAn nepiodo amnobrikeuong 6Aa ta HeTarikd péprn. Metd and peydheg neptd-
doug anobrjkeuong kat TouAdytotov pia popd oe kdbe oeldv Ynoluarog, Ba npenel va eA€éyyeTe To AAOTIXO MAPOYTS TOU aegpiou yia oxlo{aTa, Toaki-
opata kat dMeg {nuiég. Kabe Adotiyo pe {nuud npénel va avtikabiotaral auéowg onwg neptypddetal oto kepdraio ZYMBOYAEZ AZOANEIAZ.

lMa va anohavoete v YPnotapid oag yia 660 To Suvatév neploadTepo, POVTIOTE va TNV OKeMAETE, adoU KPUMOEL EVIEANG, e TO KATAAANAO Kd-
Auppa OUTDOORCHEF yia va v npootatetoete and v emnidpacr Tou nepBdriovtog. MNa va anoduyete v napapévouoa uypaoia, apaipéote
TO MPOOTATEUTIKG KAAUPHA PETA and kdBe Bpoxr). Mpootareutikd kaAuppata Ba Ppeite and tov €unopo mou oag npoprBeuce Ty Pnotapld oag.

ANTIMETQMIZH TPOBAHMATQON

Av &gv avapel n eotia:
= EAéyEre av eivat avorytr) n mapoyr| agpiou ot dtdAn uypaepiou.
*  Bepawbeite 1 undpyet apketd agplo ot GrdAn.
= EAéyEre av ¢prdvouv ot omibeg and to nhektpddio péypt Ty eotia.
MPOZOXH: Autdg o éleyxog erutpénetal va yivel uévov pe kAelotr) napoyr) aepiou!

Av &ev unapyxel oniba:

= BePawbeite 6t ol unarapleq eival cwotd tonobetnpéves kat GopTIOUEVEG.

* Handotaon peta&l eotiag kat nAektpodiou mpénet va eival 1o oAl 4-6 xIA.

= EAéyEre av ta kaAddla otnv nAekTpikr| avddAegn kat To nhektpddio Pplokovtal o B€on Toug kat av eival kaAd odrypéva.
»  TonoBemote 2 véeg pnatapieg (tdmou AAA, 1,56 V) oty nhektpiki| avapredn.

Av Sev pnopeite va BdAete oe Aettoupyia Ty Pnotapld He TIG avwTEP® EVEPYEIEG, ETIKOIVWVIOTE HE TOV EUMOPO TIOU 0ag TNV MPoprBeusE.
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To SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) &gv Asitoupyei:
= EAéyEre av elvat avoyTr| 1 napoyr| aepiou otoug Slakomteg pubuiong aepiou. (ue khewotr) BaABida ot pain agpiou)
*  BePawbeite 61 ol unarapleq yia to SLS eival owotd tonobetnuéveq kal GopTIoHEVES.
= Edv ol unarapieg eivar anodoptiopéves, pnopeite, avéAoya pe To HOVTEAD,
- va OUVBETETE TO GUVOBEUTIKO NAEKTPIKG KAA®BIO yia va evepyortotoete ) Sladikacia pdéptiong (ota poviéha DUALCHEF S 325 G kat
DUALCHEF S 425 G)
- va npopnBeuteite éva KatdAMnAo nAektpikd kahwdlo kal va to cuvdéaete aneubeiag oTo nAekTpikd KouTi yia va evepyornooete T dladikaoia
dopriong (ota povieda DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G)
- va tonoBetrioeTe véeg pnatapieg

DWTICHOG XWPOU YNoipatog
= EAéyEre edv oL 8Uo Aaprtipeg ahoydvou GO (12V/10W) éxouv BAGRN.

EITYHXH TTA TON KATANAAQTH

1. Eyyinon kat avadopd oe Aownd Sikaipata Tou ayopactn
Me v ayopd tou npoidvtog OUTDOORCHEF ané kdnotov e§ouctodotnpévo Epumnopo, AapBavete wg 81dtng teAikdg neddng (katavalwtrig)
pa eyyonor ané mv OUTDOORCHEF AG («OC»).

H eyyunon tou kataokeuaotr| Slacpaiilel Tic avtioTolyeg aglwoelg oag and tov ndpoxo oUpdwva pe To napdv. Ot afldoelg eyydnong mou mpo-
KUTToUV amné To napdv yypado toyUouv napdAAnAa pe ta utéAotna oupPatikd 1) vopipa Sikawpatd oag. Ta Sikawwpara autd dev anokAe{ovtat
oute neplop{fovtal and Ty napovoa eyyunar). EMopévwg, uropeite va evepyomnolroeTe Ka TIg UnéAolneg oUPBATIKES 1) VOUIUES a&lwoelg oag
anévavtl ota avtiototya uttevBuva pépn. MNa napddetypa, Tuxdv a&lwoelg nou mpokuntouv and tn vopobeaia nepi eublvng Adyw EAATTWUATIKGOV
npoiévtwy dev Biyovtar and v napovoa eyyunon.

Mo ouykekpipgva, wg ayopaotr|g Slatnpeite T SuvatdTnTa va eVePYOTIOINOETE Kal TIG TUXOV CUPBATIKEG aGlwoelg eyyunong amnod Tov EUnopo mou
oag npounBeuce To mpoidv. Enopévwg, pnopefte yia napddetypa va emudldgeTe Ty avaipeon tng cUpBaong nwAnong vavtt Tou nwAnTA, aAAd
6yt evavtiov g OC oto mAaiolo g napovcag eyyuinong.

2. ZupBaAAopevol kat mpolnoBEaoelg yia Tnv eyyunon

Mdapoyoc g eyyunong eivat n OC. Aikatolyog tng eyyunong eivat kdbe tehikég mehdtng nou npopnBeletal péow e§oucloSoTnpévou avinpoom-
nou éva kavoupylo mpoldv yia ISTIKN Xprjon. H ayopd anodeikvietal pe npookdpion g anédelgng ayopds. H ayopd npoopiletal yia 181wTK
xpnon étav To mpoidv €xel ayopactel and puoikd MPEomMo Kal XPNOLUOTOIETal yia OKOToUG [N EUMOPIKNG 1) EMAYYEAHATIKAG PpuoewG. Av Slarti-
otwBel mepinTwon nou kakdntetal and Ty eyyunon, n agiwon npénet va yvwotonomBel atov ndpoyo g eyyunong péoa oe dUo pryveg. Alago-
PETIKA ol aglioelg yia eyyunon dev loyxdouv. [a opBaAipodavr| ehattwpata, ) npobecpia apyiCel and v napaAaPn Tou npoiéviog. Enopévug, n
OC ouvioTd va eEetdlete AenTouEP®G TO MPOIdV Katd Tnv mapaiafr| Tou yia Tuxév eAATTOUATA.

3. Nedio epappoynig
H eyyunon oxdel ané v nuepopnvia ayopdg kat eivat £ykupn oTIG Mapakdtw nepintwoelg kat epdoov dev udioTtatal kap{a nep(mTwon anokAel-
opouU oUpdwva pe to dpbpo 4 Tou mapdvTog:

MEPIBAHMA AMO XYTO AAOYMINIO & ANOZEIAQTO ATZAAI 10 ém Ané okoupld

DGS®TWIN BURNER 5 ém Ané okouptd 1) and ewtd

IXAPEX WHZIMATOZ 3 ém Ané okoupld 1) and ¢wtd

ENIZMAATOMENO KAAYMMA 3ém Ané okoupld Kal aoToxeg otny emopdATtmon mplv and v npwn Xpron
DGS® ZONE DIVIDER / DGS® HEAT DIFFUSER / 3 ém Ané okoupld iy and dwtd

DGS® PROTECTION BARS

YNOAOINA MEPH 2 ém) lMa éAeg TG dMeg aoToyieg kataokeung 1y UAkoU

YUpdwva pe ta avwtepw, dev Bewpolvial w¢ aotoyleg Tuxdv avwpaiieg mou Sev emmpedlouv T Aettoupyia Kat efval avekTEG yla Tov meAd,
TUXOV XPWHATIKEG Sladpopeg oty emopdATwon 1y AAAeG PIKPEG aoToy(eg ou opeilovtal oe Mapdyovteq kKATaoKeut |G oTa onueia ot plEng oto
KATW HEPOG TNG TEPIMETPOU TOU KamakloU 1) oTa onpela avaptnong.

Ye nepintwor oyUog g eyyunong, N OC pnopel kat' emhoyn TG va avTikataoTioel 1 va aAAGEeL ta YaAaopéva 1) mpoPANUaTiKA uépn 1) oA~
kAnpo to mpoidv. Edpdoov elval avektd yia tov meAdtn, n avtariayr| propel va yivel kat pe avéAoyo HovTiéAo vedTepng Kataokeung 1) pe dlddoyo
povtého. Epboov bev emnpedletal and eAATTwHA N ASITOUpYIKOTNTA TOU TIPOIOVTOG Kal epdoov eival avekTo yla Tov AT, propel va mpoodep-
Bel avti yla emiokeur) pia apu6louca OIKOVOUIKN amodnpinon.
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‘Oco diapkei n Sladikaocia tng eyyunong (e€€taon kat evéeyduevn aviikatdotaon) dev udpiotaral Sikaiwpa agiwong and v OC yla avtalAakTiké
npoiév 1) d\ou e{doug anolnpiwon. H ektéAeon unoypewoewv and tnv eyyinon dev erdgpel oUTe enéktaot oUTe enavévapin g dldpkelag
NG eyyunong. Ta e€aptApata rou aviikabiotavtal and avialakTikd nepvolv otnv oloktnoia g OC. O xpdvog eyydnong emavekkivetar pévo
oTnV MePIMTWOoT avIKatdotaong Tou MPOoIGVToG.

H napouoa eyyunon bev Sikalohoyel nmepaitépw afinoelg and Tov ndpoyo g eyyunong. Qotéoo, ot aflnoelg Twv meAatwv pe Bdon dAAeS vout-
KEG artiohoynoelg dev anokheiovtal oite meptopiovtar and v napouoa eyyunan (BA. kat avwtépw, dpbpo 1.).

4. EEaip€oelg anod tnv gyyunon

Aev mapgyetal eyyunon yia Tig e§NG MeEPIMTWOELG:
>uvrBne ¢pBopd oe opBr) xprjon kat eldikdtepa oe eEapTrpata nou utdkevtal oe ucloloyikh Bopd dnws To BepudpeTpo, N avdpAedn kau
n pnatapia, Ta nAektpddia, To kaAwdio g avdpAedng, To AdoTiyo uypagpiou, o pubUIoTG Ntieong agpiou, ol AapmnTiipeg aloyévou, o Siokog
OUAAOYNG ATTEOV.

= BAd&Peg oty emiopdAtwon xpnotpomnoinuévay ouckeuwy, epdoov dev propel va anodetytel 6Tt n) actoyia mpolimApye mptv and Ty mpwtn
XPron

= Znuég ka/n BAEBeg eartiag eopalpévng 1y akatdAAnAng xpriong kat eldikdtepa AGyw pn THEnong Twv odnyldv Xprong, Twv npoduldEewy
aodaleiag kat Twv 0dnydv yia T Aettoupyia kat Tr ouvtrpnor (LY. XPr|oT CUCKEUWY EEWTEPIKOV XWPWV OE ECWTEPIKOUG XDPOUG, JNIES and
eodaipgvn ouvappoldynon, ecGaiuévog Tpémnog kabaplopoy TG eMOUANTWHEVNG eMGAVELag TNG KOAGVAG 1) TNG oxdpac Ynoipatog, apé-
Aela eAEyyou NG OTEYaAVETNTAG OMwG oUVIOTATAl OTIG 08NYiEG XPNONG, XP1oN ETURAABMOV YNUIKOV 0UGLOV, OKOTIUA BLAdOPETIKT XPTION K.0.K.).

= Znuéc ka/1| PAdBeg e€artiag napepPdoewy 1) emokeuwy nou €ylvav and npdowna pn egouctodotnuéva and v OC.

* Znuég ka'n BAGBes eEartiag KATAoTPOGIKOV HETEWPONOYIKOV Gavopévwy (ONwg TLY. XAl 1y kepauvdg).
Zniég ka/n PAGPeg eartiag Sohiag {npiag 1) eartiag okdmupng nuiag 1) ¢npiag and apéhetla nou dev odpeiretar otnv OC.
ZnuiEg kal/n PAaPeg mou mpokAnBnkav katd ) petadopd npog tov ayopaoth, epdcov 1 petadopd dev gylve e eublvn Tou mapdyou NG
eyyunong

= ZnuiEg ka/1) PAGBec Adyw avwtépag Piag.

* Znuég kar/n PAABReg eEattiag Tg $Bopds Adyw emayyeAUATIKNG XPrIoNG Yia EMEPNUATIKG okomo (TLy. Xprjon oe Eevodoxela 1) oe xwpoug
eotiaong).

5. Alekniepainon ng eyyunong

Ma nepimnthoelg eyyunong, aneubuvbeite apéowg oty etaipeia pag 1y oe egouatodotnpévo aviinpsownd pag (otoryeia avuinpoownwy Ba Bpeite
ot SietBuvon www.outdoorchef.com) kat énhwote pag tn dietBuvor| 6ag, To mPoidv 1) To EAPTNUA, TNV AnGdelEn ayopdg, Tov GEIPLAKS aplOus
Kat Tov apBps tepayiou (Ba ta Bpeite kat ta SUo oty eTKETA SeBOUEVWOY TNG CUOKEUNG, PA. KA TIPWTO HEPOG Twv 08Ny Xprong). MNeptypdyte
Mag T ¢nud, oupnepthappdvovtag epdcov pnopeite kat pa dwtoypadia. MNa tov Eleyyo g edappoyng g eyyunong napaxkarolue va napa-
8(OETE Tr) OUOKEUT 0TIV ETAPE(a HAG 1) TOV avTMPEownd pag (eyyunor mpookoong). Ze SIKAOAOYNUEVEG TEPITTRCELG eyyUnong Ba avald-
Boupe kat Ta anapaitnta €€oda petadopds kat anooToAr|g, dladpopetikd oag Ba cag eniotpéPoupe To mpoidv pe dikd oag €50da.

H katatrebeipévn enwvupia OUTDOORCHEF eknpoowneitar and v emnixeipnon
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Mivakag e§oucto8oTnUEVHY avTIMPOoWN®Y UTdpXel 0Tov 10TéTond pag, otn dietBuvor) OUTDOORCHERCOM

*k

O apibpdg oeipdg (Seriennummer) kat 0 aptBpds eidouc (Artikelnummer) Bpiokovtal kat Ta 800 Gty ETKETA TV OTOWKEWY TG ouokeun|G oag (BA. kat
MPWTo péPog oTig napoloeg OAHTIEZ XPHZHEY).
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TEXNIKA 2TOIXEIA

DUALCHEF 315G

CE

Aéplo

2uvoAr| anédoor
Karavahwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduaoto (50 mbar)

[Nieon aepiou

Méeyioto emutpenduevo BApog
nMANpwong g LlaAng aepiou
0TOV OKEAETO NG Pnotapldg

DUALCHEF 325G /S 325G

CE

Aéplo

YuvoAr| anédoorn
Karavahwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduoto (50 mbar)

[Mieon aepiou

Méeyioto emutpenduevo BApog
AT pwong g LlaAng aepiou
0TOV OKEAETO NG PnoTtapldsg

DUALCHEF 415 G

CE

Aéplo

2UuvoAr| anédoor
Karavahwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduaoto (50 mbar)

[{eon aeplou

Méeyioto emtpendpevo BApog
AN pwong g GLlaAng aepiou
0TOV OKEAETO NG Pnotapldsg

DUALCHEF 425 G/ S 425G

CE

Aéplo

2uvoAkr| anédoor
Katavdhwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduaoto (50 mbar)

[M{eon aeplou

Méeyioto emtpendpevo BApog
MApwong TG GLdAng agpiou
OTOV OKEAETO NG Pnotaplds

0063

Mpomnavio/Boutdvio 30/31
12 kW

870 yp./wpa

0,98 xiA. / "Evdeign: BK
0,84 yi\./ 'Evbeign: AR
Boutdvio 28 mbar
Mpordvio 37 mbar

11 kg

0063

Mpomnavio/Boutdvio 30/31
15,4 kW

1120 yp./dpa

0,98 xiA. / "Evdeign: BK
0,84 xi\./ 'Evéeitn: AR
Boutdvio 28 mbar
Mpordvio 37 mbar

11 kg

0063

Mpomnavio/Boutdvio 30/31
16 kW

1160 yp./wpa

0,98 xiA. / "Evéeign: BK
0,84 x\./ 'Evéeitn: AR
Boutdvio 28 mbar
Mportdvio 37 mbar

11 kg

0063

Mponavio/Boutdvio 30/31
19,4 kW

1410 yp./wpa

0,98 xI\. / 'Evoeign: BK
0,84 yi\./ 'Evoeign: AR
Boutdvio 28 mbar
Mpordvio 37 mbar

11 kg

MAAINEX EZTIEZ
(DUALCHEF 325 G / S 325G / 425 G/ S 425 G)

CE 0063
Aéplo Mpomnavio/Boutdvio 30/31
Andédoon 3,4 kW

Karavahwon agpiou 250 yp./wpa
Akpoduoto (28-30/37 mbar) 0,88 yiA. / Evdein: AH
Akpoduoto (50 mbar) 0,76 yi\./ "Evdeign: AK

MNigon agpiou Boutdvio 28 mbar
Mpordvio 37 mbar

|35/P(30mbar)

|3B/F’ (50 mbar)

13

+(28/30/37 mbar)

HAEKTPIKH ANA®AE=H / SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
Ma ) Aertoupyia TG nAekTpikng avddAredng Ba xpelaoteite 2 pna-
tapieg (turog AAA, 1,5 V) kat yia to SAFETY LIGHT SYSTEM
unatapieg NiIMH (turog AA, 1,2 V/2400 mAh).

DQTIZMOZ AAOTONOY (DUALCHEF S 325 G / S 425 G)
la ™ Aettoupyia Tou dwTiopoy Tou xwpou Ynolpatog Ba xpeta-
otefte Aauntipeg ahoydvou G (12V/10W)

ZYMBOYAH A THN ENAEIZH THXZ OEPMOKPAZIAZ
H andékAion tng €vdel&ng tou Beppopgtpou pmnopel va $ptdvet To
+/-10 %.

IZTOTONOZ

Meploodtepes nAnpodopies, cUMBOUAEG kal TEXVAOHATA, CUVTAYEG
Kkat 6,1t mpénet va Epete yia ta npoidvta OUTDOORCHEF 6a
Bpette otov totéTono OUTDOORCHEFR.COM
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NAVOD K OBSLUZE

Pred uvedenim Vaseho plynového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento névod.

fc€0063 Outdoorchef AG h
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Ziirich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl, Catl, .
Total rate 2Qn=

/

DULEZITE:
Jako prvni si poznamenejte sériové Cislo svého plynového grilu na zadni stranu tohoto névodu k obsluze. V zévislosti na modelu grilu nalez-
nete Cislo na samolepce s udaji, ktera se nachazi na stojanu grilu nebo na spodnf desce.

Sériové ¢islo a cislo vyrobku je dllezité pro bezproblémovy pribéh pfi dotazech, objednévéani nédhradnich dil a pfi pripadnych nérocich na
zéruku. Ulozte ndvod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dllezité informace tykajici se bezpecnosti, provozu a Gdrzby.

Pred uvedenim spotfebice do provozu si prectéte tento ndvod k obsluze. Ulozte ndvod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dilezité informa-
ce tykajici se bezpecnosti, provozu a udrzby.

DULEZITE PRO VASI BEZPECNOST

Kazda osoba obsluhujici gril musi znat a dodrzovat presny postup pfi zapalovani. Déti gril ovladat nesmi. Je nutno pfesné dodrzovat montazni
pokyny uvedené v ndvodu k instalaci. Neodborné montaz mizZe mit nebezpeéné nasledky. Neumistujte do blizkosti grilu hoflavé kapaliny

a materidly nebo nahradnf plynové lahve. Nikdy neumistujte gril nebo plynové lahve do uzavienych prostor, které nejsou odvétravany. Pred
uvedenim VaSeho plynového grilu do provozu si prosim pozorné prectéte tento névod. Gril se smf pouzivat vyhradné venku a musi se dodrzo-
vat bezpeéné vzdalenost minimalné 1,5 m od hoflavych pfedmétd.

PLYNOVE LAHVE

Dbejte prosim v prvni fadé na bezpecnostni pokyny a névod y

k obsluze od vyrobce plynové ldhve. Na spodni desku se smf umis-
tovat jen plynové lahve o maximalni hmotnosti néplné 11 kg. Umis-
téte lahev na uréené misto, viz navod k instalaci. Dbejte prosim na
to, aby veskeré Sroubové spoje byly t&€sné utazeny. Pfed uvede-
nim do provozu a po kazdé vyméné lahve provedte KONTROLU
TESNOSTI. Plynové lahve se nesmi vystavovat teploté vy$si nez

max 600 mm

50 °C a nikdy se nesmi skladovat v uzaviené mistnosti nebo ve
sklepé. Respektujte a dodrzujte bezpecnostni predpisy, které jsou
uvedeny na pouzitych plynovych lahvich.

I
i

max @ 310 mm

UPOZORNENI: Zkontrolujte, jestli jsou tlakovy regulaéni ventil a plynova ldhev homologovany pro fadny provoz ve Vasi zemi. Pouzivejte jen

plynové lahve odpovidajici normé pfislusného statu. Z divodu riznych tésnicich systému tlakovych regulacnich ventill a plynovych lahvi nenf
mozné provedeni tésného Sroubent. Tato netésnost mize zplsobit, Ze unikajici plyn mize byt zapélen otevienym plamenem nebo jiskrou.

Z bezpecnostnich divodd a z ddvodl ruceni Vam doporucujeme v kazdém pfipadé zkontrolovat plynové grily, které se dostanou do prodeje a,
pokud je to nutné, tlakovy regulacni ventil a plynovou lahev upravit nebo nechat upravit podle predpist platnych v pfislusné zemi.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Majitel musi tento navod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.
Uvedte gril do provozu dle kapitoly NAVOD K ZAPALOVANI.

,Pouzivejte pouze ve venkovnim prostredi*

,Pfred uvedenim spotfebice do provozu si prectéte navod k obsluze*

,POZOR: Pfistupné ¢asti mohou byt velmi horké. Chrarite pred détmi*

,Tento spotfebi¢ musf byt béhem provozu umistovéan mimo dosah hoflavych materiald*

,B&hem provozu spotfebic¢em nepohybovat

,FPo pouzit uzavfit pfivod paliva na I&hvi na plyn*

Nikdy nepouzivejte gril pod stfiSkou.

Netlacte spotfebic vybaveny otoénymi kolecky po nerovném podkladu nebo pfes vystupky.

Ujistéte se, Ze zachytny plech a zachytna miska na tuk jsou béhem provozu vzdy zcela zasunuté a zajisténé.

Dotykéate-li se horkych ¢&stf grilu, pouzivejte ochranné rukavice.

Po ukonéent grilovani nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu vzdy do polohy O a uzavfete privod plynu na plynové Iahvi.

PFi vymé&né plynové lahve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnoZstvi plynu v poloze O a aby byl uzavien pifvod plynu na plynové lahvi.
DULEZITE: V blizkosti nesmf byt Zadny zdroj, ktery by mohl zpUsobit zapélentf.

Po pfipojeni nové plynové lahve zkontrolujte spoj podle ndvodu KONTROLA TESNOSTI.

Méte-li podezfenf, e jsou nékteré dily net&sné, nastavte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu do polohy O a uzaviete pfivod plynu na plynové
l&hvi. Dily vedoucti plyn nechejte zkontrolovat ve specializovaném obchodé s plynovymi spotfebici.

Je-li plynové hadice poskozena nebo opotfebovand, musi se ihned vyménit. Hadice nesmi byt ohnuté (,zalomena®) a nesmi mit praskliny.
Nezapomente pfed odstranénim hadice uzavfit knoflik k regulaci mnozstvi plynu a pfivod plynu.

Vyménte hadici a regulétor tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data nakupu. Dbejte na to, aby regulétor tlaku plynu a hadice odpovidaly
piislusnym normam EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / hadice EN 16436).

Doporucena délka plynové hadice je 90 cm a nesmi pfekrocit 150cm.

Nikdy neblokujte nasavaci $térbiny pro pfivod vzduchu v plasti nebo $térbiny pro pfivod vzduchu ve viku. Otvory pro pfivod vzduchu v prostoru,
kde je umisténa plynova I&hev, se nesmfv Z&dném pfipadé uzavirat nebo zakryvat.

wJakékoliv Upravy spotfebi¢e mohou byt nebezpeéné.* Méte-li podezreni, ze nékterd funkce nenf v pofadku, obratte se na odbornika.

chami grilu. Hadice nesmi byt zkroucena. Hadice musi byt u modeld grild, které jsou vybaveny vedenim pro hadici, uchycena v tomto vedeni.
Hadice a regulator odpovidaji pfislusnym mistnim pfedpisim a normam EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / hadice EN 16436).

Pokud gril nedosahuje plného vykonu a je podezfeni, Ze je ucpany pfivod plynu, obratte se na specializovany obchod s plynovymi spotrebici.
Gril pouzivejte jen na pevném a bezpecném podkladu. Nikdy neumistujte gril za provozu na dievény podklad nebo jiné hotlavé plochy. Gril
nesmi byt v blizkosti hoflavych materidld.

Gril neskladujte v blizkosti snadno zépalnych kapalin nebo materiald.

Je-li gril pfes zimu umistén v mistnosti, musf byt bezpodmine¢né demontovéna plynova lahev. Méla by se vzdy skladovat venku na dobfe
vétraném mist&, kam nemaji pfistup déti.

Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl pokud mozno chranén pred vétrem.

Kdyz se gril nepouziva, mél by se po Gplném vychladnuti chranit vikem pfed povétrnostnimi vlivy. Viko je k dostanf u Vaseho prodejce grild.
Za Ucelem predchézeni hromadéni vihkosti sejméte po silném desti viko.

Pouzivejte spotrebic jen tehdy, pokud neni poskozen sitovy kabel, zasuvka nebo samotny pfistroj. Kontrolujte pfistroj pfed kazdym pouzitim.
Pristroj pfipojujte pouze k uzemnéné zasuvce.

Po kazdém pouziti nebo pfi vyskytu poruchy vzdy vytahnéte zastrcku ze zadsuvky. POZOR: Tahejte za zastrcku a ne za sitovy kabel.

Sitovy kabel udrzujte mimo dosah horkych soucést.

Sitové zastrcky se nedotykejte mokryma rukama.

Béhem provozu grilem nepohybuijte.

Béhem provozu nenechaveijte gril nikdy bez dozoru.

Gril zstava i po vypnuti jesté delsi dobu horky. Dbejte na to, abyste se nespdlili a nepokladeijte na gril zadné pfedméty. Existuje nebezpedi
pozZaru.

Vzhledem k tomu, Ze tento gril obsahuje elektrické soucastky, nepouzivejte jej pfi desti nebo snézent.

Pokud je to nutné, pouzivejte pouze prodluzovaci kabely pro min. proudové zatizeni 10 A (230 V) (prifez kabelu min. 1,6 mm) a dbejte na to,
aby se kabel nestal pficinou zakopnuti nebo aby nebylo mozno pfistroj prevratit.

Pouzivejte pokud mozno krétky prodluzovaci kabel a nikdy nespojujte 2 nebo vice prodluzovacich kabell dohromady.

Sitové kabely nikdy nepokladejte v mistech, kudy prochézite.
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KONTROLA TESNOSTI

VAROVANI: B&hem kontroly t&snosti nesmfi byt v blizkosti 74dné zdroje, které by mohly zptsobit zapélent. To plati i pro koufent,
Nikdy nekontrolujte té€snost hofici zapalkou nebo otevienym plamenem a kontrolu vzdy provadéjte venku.

1. Knoflik k regulaci mnoZstvi plynu musf byt nastaven do polohy Q.

2. Oteviete pfivod plynu na lahvi a potfete viechny dily vedouci plyn (pfipojeni k plynové lahvi / regulator tlaku plynu / plynovou hadici /
vstup plynu / spoj na ventilu) pomoci §tétce mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody. Mizete pouzit také sprej na vyhle-
davanf dniku plynu.

3. Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésna mista. DULEZITE: Gril se smi pouzivat teprve po odstranéni vSech netésnosti. Uzaviete
pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Pokud je to mozné, odstrante netésnosti dotazenim spojd, nebo vymeénte vadné dily.

5. Zopakujte kroky 1 a 2.

6. Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na svého specializovaného prodejce plynovych spotfebicu.

\ \-\.@

UPOZORNENI:
Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém piipojeni nebo vyméné plynové ldhve a také na zadatku grilovaci sezény.

VYSVETLENT SYMBOLU NA OVLADACIM PANELU

Stupné tepla a zapalovani

/

/

'I
9 \

&

O : Wypnuto
p & : Nizky vykon
& & : Stiedni vjkon
(TAE Vlysoky vykon
(// (// ((( € : Zapalovani

o € : Zapalovag

7 Vypinac svétla pro osvétlenf grilovaci komory
DUALCHEF S 325 G & DUALCHEF S 425 G

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vycistéte vdechny dily, které prichazeji do styku s potravinami.

9. Zkontrolujte vechny dily vedouci plyn, jak je popséano v kapitole KONTROLA TESNOSTI. Udglejte to i tehdy, pokud byl V43 plynovy gril
dodén prodejcem ve smontovaném stavu.

3. Vypalujte gril po dobu asi 20-25 minut na stupni XX

4. Dbejte na to, aby byly zachytny plech a z&chytné miska na tuk zasunuty aZ na doraz. To plati i pfi normélnim grilovant.
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NAVOD K ZAPALOVANI

UPOZORNENI: Nemusf se pouzivat vzdy véechny horaky. To zavisi na druhu pfipravy i na mnozstvi.

ZAPALENT HLAVNICH HORAKU
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1. Zajistéte, aby byly viechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubovany. (Postupujte podle
pokyn v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

Zapnéte hlavni vypinac na elektrické skince (ON = Eervend kontrolka hlavniho vypinace sviti).

Otevrete viko grilu. POZOR: Gril nikdy nezapaluje s uzavienym vikem.

Otevrete pfivod plynu na plynové I&hvi.

o~ W

Stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na DGS® TWIN BURNERS, ktery chcete uvést do provozu, a otacejte jim proti sméru chodu

hodinovych rucicek na stupen ((/(/l(// €. Stisknéte zapalovaci knoflik a drzte jej stlaceny, dokud nepfeskodi jiskra a nehofi plyn.

6. Kdyz se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn unik-
nout. Potom zopakujte body 4 az 5.

7. Neni-li mozné gril po 3 pokusech zap4lit, zkontrolujte priciny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).

ZAPALOVANI BOCNTHO HORAKU
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

1. Zajistéte, aby byly véechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou I&hvi pevné nasroubovény. (Postupujte podle
pokynd v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Zapnéte hlavni vypina¢ na elektrické skfifice (ON = ¢ervend kontrolka hlavniho vypinade sviti).

3. Otevrete kryci desku u bo¢niho hofédku modelu DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G.
POZOR: Nikdy nezapaluje bo¢ni hoték se zavienou kryci deskou.

4. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

5. Stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu s nédpisem SIDE BURNER a otécejte jim proti sméru chodu hodinovych ruci¢ek na stupen
((/(//(/l €. Stisknéte zapalovaci knoflik a drzte jej stlageny, dokud nepieskoéi jiskra a nehofi plyn.

6. Kdyz se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn unik-
nout. Potom zopakujte body 4 az 5.

7. Neni-li mozné bo&ni hofak po 3 pokusech zapdlit, zkontrolujte piiciny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH)

8. Nabo¢nivarnou plochu nepouzivejte nédoby na vafeni <160 mm a >270 mm..

INFORMACE K POSTRANNIMU STOLKU VLEVO
(PLATI POUZE PRO MODELY S BOCNIM HORAKEM)

Rozsifeni o jednotku BLAZING ZONE infraéerveny boéni horak (plati pouze pro modely Dualchef s boénim hofakem)
Pokud vlastnite model Dualchef s boénim hofakem, mizete boc¢ni varnou plochu na levém postrannim stolku odstranit a nahradit jednotkou

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE (infracerveny bo¢ni hofak).

BLAZING ZONE je k dostani samostatné jako pfislusenstvi ve Vasem specializovaném obchodé s grily. Jedna se pfitom o keramicky hofak,
ktery vytvafi na povrchu infracervené zéreni a na grilovany pokrm z ného vychézi intenzivni Zar pfes 900 stupnd Celsia. Diky tomu bude mit
Vas steak perfektni karéicku.

Postranni stolek vievo (plati pouze pro modely Dualchef s bo&nim hofakem)

Kvuli stabilité postranniho stolku vlevo (u modelt s bocnim hofakem nebo BLAZING ZONE) a bezpecnosti nelze postranni stolek vlevo sklopit.
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ELEKTRICKA SKR
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Elektricka skrinka obsahuje nasledujici soucasti:
4 NiMH akumulatorové baterie (typ AA, 1,2 V/2400 mAh) pro Safety Light System (SLS)
2 baterie (typ AAA, 1,5 V) pro elektrické zapalovani

= 1 hlavnivypinac pro pferuseni napdjenf jednotlivych souédsti a zamezenf vybiti akumulatorovych baterif

= 1 akumulatorova nabijeci stanice: Akumuldtorovou nabijeci stanici Ize u modell DUALCHEF S 325 G a DUALCHEF S 425 G propojit
pomoci dodaného sitového kabelu pfes pfipojnou krabici na zadni strané se zasuvkou. P¥i pfipojeni pfilozeného sitového kabelu se budou

4 zabudované akumulétorové baterie automaticky nabijet, pokud je zapnuty hlavni vypinac. V pribéhu nabijeni sviti trvale oranzova LED

kontrolka na akumulatorové nabijeci stanici (pfiblizna doba nabijeni je az 12 hodin). U jinych grilt znacky DUALCHEF, nenf soucéstf

dodévky sitovy kabel. Akumuldtorova nabfjeci stanice je vSak také soucdsti dodavky. Odpovidajici sitovy kabel Ize koupit ve specializova-

ném obchodé a v kazdém obchodé s elektronikou.

POZOR: Dodévané akumulétorové baterie pro Vas gril DUALCHEF Ize nabfjet v zabudované akumulatorové nabijeci stanici v elektrické

skiifice. NESMI se nahrazovat b&znymi, nenabijecimi bateriemi. Pokud byste pFece jen pouzili nenabijeci baterie a sou¢asné propojili gril pres

sitovy kabel s pfivodem proudu, bude se pfistroj snazit nenabijeci baterie i pfesto nabit. To mize vést ke vzniku zavazny Skod a pozéru!

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) Vaseho grilu DUALCHEF se aktivuje, kdyz se knoflik k regulaci mnoZstvi plynu otoéi z polohy O ve sméru
proti chodu hodinovych rucicek (//(//(// & a tim se otevie piivod plynu k DGS® TWIN BURNER.
Svételny krouzek kolem knofliku Skrtici klapky vam také na dalku fekne, zda mé jeden nebo vice hofakl povolen pfivod plynu.

Zéasobovani SLS energif je zaru¢eno prostfednictvim 4 dodanych akumulatorovych baterii. Klesne-li nabiti akumulatorovych baterii na kapa-
citu ve vysi cca 20 %, zacne SLS blikat a signalizovat, Ze bez nabiti akumul&torovych baterii displej SLS brzo zhasne.
Regulace plynu funguje, i kdyZ jsou akumulétorové baterie prazdné.

Grily DUALCHEF disponuji zabudovanou akumulatorovou nabfjekou (viz kapitola ELEKTRICKA SKRINKA).

V ovlddacim panelu se nachazf svételny senzor. Ten méff intenzitu svétla v okoli a upravuje podle toho silu svitivosti SLS. UPOZORNENI: Pro
zarucenf této funkce musf byt sklo nad senzorem ¢isté a volné.

OUTDOORCHEF
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NABOD K 0BSLUZE SPOTREBICU DUALCHEF

Snadnéjsi uz to byt nemuze:

1.V pfipadé malého mnozstvi grilovanych potravin pouZzivejte pouze jeden nebo dva hofaky a nepotfebnou grilovaci zénu oddélte pomocf
DGS® ZONE DIVIDER pro zvy3eni Géinnosti (viz kapitola DGS® ZONE DIVIDER). Grilovani se zavienym vikem snizuje dobu grilovani
a spotfebu plynu.

2. Predehfivejte gril s uzavienym vikem po dobu asi 10 minut na stupni ((/((/(Z/

PoloZte potraviny uréené ke grilovani na grilovaci rost a teplotu si plynule regulujte dle svého pfani v rozsahu ((/ - ((/((/((/

4. Po grilovanf otocte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu vzdy do polohy O. Potom uzaviete pFivod plynu na plynové I&hvi. | pFi prazdné 1ahvi se

w

musi kohoutek na lahvi uzavfit.

5. NezZ budete gril po grilovani posouvat, hybat s nim nebo jej ¢istit, nechte jej nejprve kompletné vychladnout.
POZOR: U modelt DUALCHEF S 325 G a DUALCHEF S 425 G, které maji osvétleni grilovaci komory (halogenova svétla), muze dojit
k poskozenf tohoto svétla, pokud je v horkém stavu vystavovéno vetsim otfesim.

6. POZOR: Zachytnou misku na tuk Ize kvdli vypréazdnéni a ¢isténi vyjimat pouze ve studeném stavu. Zachyceny horky tuk mize zpusobit
popéleniny. Zachytnou misku na tuk Ize vyjimat pouze pomoci dodaného drzaku!

1 2

e
e

DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

DUALCHEF Vam kromé klasickych grilovacich metod (viz kapitola PRIMA A NEPRIMA GRILOVACI METODA) nabizi také jedinecny
DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

Srdcem DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) je DGS® ZONE DIVIDER, ktery rozdéli Vas§ DUALCHEF na 2 grilovaci zény. Toto rozdélenf zén
otevird nové moznosti pfi grilovani, at uz pfi pfipravé riznych pokrmd soucasné nebo pro zamezeni pfenosu chuti a vini v pfipadé riznych gri-
lovanych pokrm.

Kromé oddéleni grilovaci komory méate navic také kompletnf teplotni kontrolu nad jednotlivymi grilovacimi zénami. Lze je Fidit a kontrolovat

zcela nezavisle. Oba teploméry Vam ukazuji odpovidajici teploty jednotlivych zén.
Sortiment prislusenstvi DGS® Vam pomuze pfi idedlnim vyuzivani zén a podpofi Vas pfi dosahovéni perfektniho grilovaciho vysledku.

V nésledujicich odstavcich se seznamite s jednotlivymi prvky DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).
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DGS® ZONE DIVIDER

DGS®ZONE DIVIDER rozdéli efektivné hofdkovou komoru na dvé oddélené kontrolované grilovaci zény.

©@ & 6O

Modely DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G a DUALCHEF S 325 G disponuii jednim mistem pro rozdéleni zén.

©@ & © 6 ©@ & © 6

Modely DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G a DUALCHEF S 425 G disponuji dvéma misty pro rozdéleni zén.

ROZDELENIM GRILOVACI KOMORY NA RUZNE ZONY SE ULEHCI A ZEFEKTIVNI NASLEDUJICI POUZIVANI:

1. Prostfednictvim DGS® ZONE DIVIDER Vaseho grilu DUALCHEF méte moznost pfipravovat riizné pokrmy soucasné. Vzajemné oddélené
a tudiz bez prenosu vinf a chutil

2. Jednotlivé zény Ize diky DGS® ZONE DIVIDER individualné fidit, nebot vytvarené teplo DGS® TWIN BURNER roste v ramci horékové komory
a DGS® ZONE DIVIDER zamezi velkému prenosu tepla do jiné grilovaci zény. Diky tomuto rozdéleni mizete pod grilovacim vikem grilu
DUALCHEF pracovat u svych pokrm( s rdznymi teplotami.

MOZNE TEPLOTN{ ZONY POMOCI DGS® ZONE DIVIDER

1l 10Ty
. e - =B
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ROZDIL TEPLOTNICH ZON S POUZITIM NEBO BEZ POUZITI DGS® ZONE DIVIDER

(NN e
Il I-
®© 00 6606 6
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S DGS®ZONE DIVIDER BEZ DGS®ZONE DIVIDER
Muzete pripravovat napiiklad na pravé strané grilu lahodnou peéeni pomoci funkce DGS® HEAT DIFFUSER (viz kapitola DGS® HEAT
DIFFUSER) a sou¢asné na levé strané pizzu nebo steaky délané na prudkém ohni.

3. DGS® ZONE DIVIDER podporuje kromé toho také optimélni spotfebu plynu. Chcete-li grilovat pouze malé mnozstvi pokrmd, pouzijte
DGS®ZONE DIVIDER pro oddéleni nepotfebné grilovaci plochy. Zmensenim grilovaci komory grilu DUALCHEF se zvysi efektivnost pouziva-
né grilovaci plochy a horék, které jsou v provozu. Moznosti rozdéleni zén vidite na obrazcich nahore.

4. DGS® ZONE DIVIDER dovoluje pfimé grilovani v jedné grilovaci z6né a soucasné Setrné vareni v jiné zéné.

DGS® HEAT DIFFUSER

Potfebné teplo pro pfipravu pokrmi pomoci otoéného kose se obvykle generuje prostrednictvim zadniho hofaku. Stoupajici teplo zadniho horéku
a pecené ulozend pred nim potfebuji pro dosazeni potfebného vysledku velké mnozstvi plynu. Soucasné je velmi omezena regulace teploty.

DGS® HEAT DIFFUSER vede potfebné teplo DGS® TWIN BURNER pfimo na grilované potraviny v oto¢ném kosi.
Timto polohovanim Ize pfipravit peceni za pouziti pouze jednoho horaku nastaveného na polohu 1. Diky kombinaci DGS® TWIN BURNER
s DGS® ZONE DIVIDER a DGS® HEAT DIFFUSER se snizuje spotfeba plynu a zvySuje se teplotni rozsah.

Nasadte DGS® HEAT DIFFUSER takto:

1. Vyjméte grilovaci rost na pravé strané z grilu pomoci zvedaku rostu.

2. Umistéte DGS®HEAT DIFFUSER podle obrazku nahore.

3. Polozte potraviny uréené ke grilovani do SADY OTOCNYCH KOSU OUTDOORCHEF DGS® (nenf soucasti dodavky, v nabidce jako pfislu-
Senstvi).

4. Oto&ny kos zasufte do motorového bloku (soucést DGS® SADY OTOCNYCH KOSU). Nynf polozte protilehlou stranu na zafizeni DGS®
ZONE DIVIDER.

5. Poté uvedte gril DUALCHEF do provozu a tepelné upravujte peceni pfi pozadované teploté.

6. Pouzijte zvedak rostu pro opétovné vyjmuti DGS® HEAT DIFFUSER.

DGS® PROTECTION BARS a DGS®HEAT DIFFUSER chrani DGS® TWIN BURNER pred odkapavajicim tukem a zamezuji jeho vzplanuti.
Prebytecny tuk je kontrolovanym zptsobem odvédén specialné vyvinutym tvarem DGS® HEAT DIFFUSER mezi DGS® TWIN BURNER. Diky
grilovacim zénam muzete ve volné grilovaci zéné pripravovat i dalsi pokrmy.
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VYSKOVE NASTAVITELNY ROST UDRZUJICI TEPLO

Rost udrzujici teplo Vam poslouzi jako dodatecna grilovaci plocha s vlastni teplotni zénou. Podle velikosti grilovanych potravin mizete tento
ro$t udrzujici teplo umistit do 2 rGznych poloh. Rost udrzujici teplo Ize pouzivat také pfi pripravé pecené za pouziti DGS® HEAT DIFFUSER
a DGS® ZONE DIVIDER. Zde vsak pouze v jedné poloze!

LITINOVE GRILOVACI ROSTY

POUZITI
Litinové grilovaci rosty oCistéte pfed prvnim pouzitim vodou. Beéhem pouzivani na grilu se dotykejte rostd pouze v grilovacich rukavicich. Nepokl&-
dejte litinové grilovaci rosty v horkém stavu na hoflavé nebo choulostivé povrchy. Pro snazsi sundanf litinovych rostd mazete pouzit zvedak rosta.

CISTENI
= Nechejte litinové grilovaci rosty vypalit na grilu pfi plném vykonu po dobu asi 10 minut
= Pouzivejte kartd¢ s mosaznymi dratky (ne s ocelovymi drétky)

= Pak jej nechejte vychladnout
= P¥iodolném znecisténf: Pouzijte OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER pro fadné vycisténi

UPOZORNENI
Po vycisténi potrete lehce jedlym olejem.
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DGS®PRISLUSENSTV

Pouzivanim funkce DGS® ZONE DIVIDER Vam nabizi gril DUALCHEF téméf neomezené moznosti pfipravy pokrmd. Pro perfekini optimalizaci

rGznorodé pfipravy pokrmi vyvinula pro Vés znacka OUTDOORCHEF vhodné prislusenstvi pro grilovani, vareni a peceni, abyste si mohli svij gril

DUALCHEF uzivat jesté lépe. Nechte se inspirovat a ponofte se do svéta DGS® PRISLUSENSTVI.

©
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DGS® SADA OTOCNYCH
v o

DGS® SADA OTOCNYCH KOSU zajisti rov-

nomérné propecené maso. Diky tvaru koSe se

potraviny urc¢ené ke grilovani nenapichuji a tak
se neztrati ani kapicka lahodné Stavy. Idedini
pro kfupava kufatka, Stavnaté nedélni pecené
a krehky rostbif.

DGS® GRILOVACI
DESKA

DGS® GRILOVACI DESKA z litiny akumuluje
teplo optimélnim a rovnomérnym zplsobem.
Oboustranna grilovaci deska ma Zzebrovanou
a hladkou stranu a nabizi tak nespocet moznosti
pripravy. Hladka strana se hodf perfektné pro Ii-
vance, palacinky nebo vaje¢né pokrmy, zebrova-
né strana pro kratké pecent.

(@)
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DGS® SADA NA VARENI

DGS® SADA NA VARENI je multifunkéni po-
mocnik v DGS® prislusenstvi. At uz jde o vafenf
tekutin, duseni zeleniny, gratinovani nakypt nebo
posirovani ryb — s touto sadou mlzZete pfipravit
jakykoli pokrm. Sadu na vafenf Ize vloZit misto
grilovaciho rostu pfimo do grilu. Diky hezky tva-
rovanym madlim Ize nadobu jednoduse zavésit
a bezpecné prenaset.

QW

DGS® PIZZA KAMEN

Novy DGS® PIZZA KAMEN garantuje kiupa-
vy pozitek z pizzy pfipravené na grilu. Stojan
z udlechtilé nerezové oceli umoziuje zvySenou
polohu pfi pecenf a zarucuje perfektni kombinaci
spodniho a horniho tepla.

,
2
2
2
2
2
2
2
2
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DGS® LITINOVE
GRILOVACI ROSTY

Vysoce kvalitni DGS® LITINOVE GRILOVACI
ROSTY garantuji diky svému koso&tvercovému
vzhledu perfektnf otisk grilovaci mfizky na Stav-
natych steacich nebo platcich ryby. Vzhledem
k tomu, Ze litina akumuluje optimalnim zplsobem
teplo a pfendsf je na polozené potraviny uréené
ke grilovani, pouzivd se sada se 2 grilovacimi
rosty vzdy v pfipadech, kdy jsou zapotfebi vysoké
teploty.

{\\\\‘

DGS® GRILOVACI ROST
7 NEREZOVE OCEL

Perfektni vedeni tepla a hezky otisk grilovaci
mrizky na vSech grilovanych pokrmech garantuje
DGS® GRILOVACIROST Z NEREZOVE OCELI.
Kvalitni rost z nerezové oceli s vysokou husto-
tou mfizek zamezuje usazovani zbytkl pokrmu

DGS® ROST NA
LELENINU

O jednoduchou a zdravou pfipravu zeleniny, ryb
nebo hamburgert se postard DGS® ROST NA
ZELENINU. Porcelanovy smalt a specialni déro-
vani rostu garantuijf grilovanf na malém mnozstvi
tuku a zamezuje pfichytavani grilovanych potra-
vin. Pro nekomplikovany pozitek z grilovani s ga-
rantovanym Gspéchem.
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PRIME A NEPRIME GRILOVACI METODY S GRILEM DUALCHEF

v CEM JE ROZDiL?
PRIMA GRILOVACI METODA

Jak jiz ndzev napovida, leZi pfi pfimé grilovaci metodé grilované potraviny pfimo nad tepelnym zdrojem.
Tato metoda je vhodna pro kratké pecent. Diky vysoké teploté se na steaku vytvofi pékna krusta nebo perfektnf otisk grilovaci mfizky.

NEPRIMA GRILOVACI METODA

Pri nepfimé grilovaci metodé cirkuluje teplo kolem grilovanych potravin. Diky zavienému viku se gril proméni v horkovzdusnou troubu.

Tato grilovaci metoda je idedlnf pro velké kusy masa, které se tepelné upravuji pfi nizkych teplotach, pro Setrné pfipravovanou rybu nebo pizzu
upecenou do kfupava.

V pifpadé GRILOVACIHO SYSTEMU PLYNOVYCH GRILOVACICH STANIC Ize obratem ruky prejit z piimého grilovanf na nepfimé.
Pro nepfimé grilovani, vafeni a pec¢enf umistéte grilované potraviny doprostied rostu a zapalte pouze oba vnéjsi horéaky.

PRIMY ZAR NEPRIMY ZAR

C

szm S NP 21N N
®© © @ © © ©0 © ®||® @ © ©

Pro pfimé grilovani a vafeni: Umistéte Pro nepfimém grilovani, vafeni a pecent:
potraviny uréené ke grilovani nad zapnuty Umistéte potraviny uréené ke grilovani doprostfed, zaviete viko a zapalte pouze oba vnéjsi
horék. horéky.

OSVETLENI GRILOVACI KOMORY

Modely DUALCHEF S 325 G a DUALCHEF S 425 G disponuji osvétlenim grilovaci komory. Halogenové lampy (G9, 12 V, 10 W) jsou provozova-
ny prostfednictvim dodaného sitového kabelu, ktery se zasouvé na zadni strané grilu. Vypinani a zapinani se nachazi na ovladaci konzole vpravo.

POZOR: Osvétlenf grilovaci komory se miize poskodit, pokud je v horkém stavu vystavovano vétsim otfestim.

V% N\
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PO GRILOVANI

Nastavte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu kazdého hofaku na O.
Uzavfete pfivod plynu na plynové Iahvi.

Vypnéte hlavni vypinac elektrické skrfirky.

Nechejte gril iplné vychladnout a vycistéte je;.

Zakryjte gril vhodnym vikem.

ok W

POZOR: Ne? budete s grilem DUALCHEF po grilovani hybat, nechte jej nejprve zcela vychladnout. Modely DUALCHEF S 325 G
a DUALCHEF S 425 G disponuji halogenovym osvétlenim grilovaci komory, které se mize poskodit, pokud je v horkém stavu vystavovano velkym
otfestim.

POZOR: Zachytnou misku na tuk Ize kvili vyprazdnénf a cisténi vyjimat pouze ve studeném stavu. Zachyceny horky tuk muze zptsobit popéleni-
ny. Zachytnou misku na tuk Ize vyjimat pouze pomoci dodaného drzéku!

CISTEN

Mezi jednotlivym grilovanim je zapotfebi jen velmi malé Cisténi, protoze vétsina tuku se bud odpafi nebo odtece do zachytné misky. K ¢isténi grilo-
vaciho rostu pouzivejte karta¢ na &isténi grilu s mosaznymi dratky (nepouzivejte ocelové drétky).

K dikladnému cisténi horakové komory pouzijte OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Miizete pouzit i houbu k umyvani hrncti z nylonu

a mydlovy roztok, abyste odstranili vSechny volné zbytky. Nakonec mlzete vytéhnout zachytnou misku a vyéistit ji pomocf istictho prostfedku
OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Komponenty z nerezové oceli se mohou cistit béZznym cisticim prostfedkem na nerezovou ocel nebo
lestici houbickou, ktera je k dosténf v hobby marketech.

DOPORUGENI: DGS® HEAT DIFFUSER a DGS® PROTECTION BARS vyistéte po kazdém poutiti, aby se zamezilo pipékéni a vzplanutf tuku.

POUZITI CISTICIHO PROSTREDKU OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

DULEZITE: Gril nesmi byt b&hem pouzivani Cisticiho prostredku OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER v provozu. Na ochranu rukou pou-
Zivejte rukavice, pokud mozno méjte nasazené i bryle. Gril nebo prislusenstvi v jesté mirné teplém stavu diikladné postrikejte a nechejte plsobit
15-30 minut. Znecisténé plochy postiikejte jesté jednou, dikladné oplédchnéte vodou a nechejte oschnout.

POZOR: OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER se nesmi pouzivat na praskové lakované plochy.

POUZITI CISTICIHO PROSTREDKU OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

DULEZITE: Gril nesmi byt béhem pouzivani &isticiho prostredku OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER v provozu.

Pro vadi ochranu pouzivejte rukavice a bryle. Grill nebo pfislusenstvi postfikejte jesté za mirné teploty a nechte pfipravek pusobit 10 minut, nez se
rozpusti péna.

V pripadé potreby docistéte pomoci k tomu ur¢eného kartace na gril nebo nylonovou houbou. Pak fadné oplachnéte vodou a nechte oschnout.
POZOR: OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER se nesmi pouzivat na praskové lakované plochy.
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UDRZBA DGS® TWIN BURNER

Horaky se mohou ucpat hmyzem. To mize zpUsobit pokles vykonu nebo zpétny Sleh plamene.
Pro kontrolu hofaku a jejich Cisténi v pravidelnych intervalech je tfeba dodrzovat nésledujici kroky:

1. Nejprve sejméte litinové grilovaci rosty a DGS® PROTECTION BARS z grilu DUALCHEF.
2a. Potom odstrante bezpecnostni zavlacky uchycenf horaku.
2b. Nynf odstrarite horni uchyceni hofaku.

2c. Potom vyjméte hoféky z hofdkové komory smérem nahoru.

3. Horék vycistéte tenkym kartdckem na Cisténf lahvi nebo dratem.

4. Po Usp&sném vygisténi namontujte zp&t jednotlivé sougasti v obraceném potadi do hotakové komory a dle oddilu ,ZAPALOVANT HLAVNICH
HORAKU* je znovu zprovoznéte.

DULEZITE: Pokud pouzijete pro cisténi Cistici prostfedky, musite nechat gril po vycisténi dobfe vyschnout. Pro urychleni schnuti mizete gril
zapnout a nechat jej na stupni ((/((/((/ nekolik minut vypalovat pfi otevieném viku.

Pravidelnd péce o Vas gril DUALCHEF garantuje jeho bezvadné fungovani. Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat roéné a pokaz-

dé po delSim nepouzivani. Pavouci a jiny hmyz mohou zpusobit ucpani, které se musi pfed pouzitim odstranit. Pokud se grilem pravidelné pojizdf
na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazeny.

Pokud gril del$ dobu nepouzivate, méli byste pred novym pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Méte-li jakékoli pochybnosti, obratte se
prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejce.

Pro zabranéni poskozenf korozi namazte pred delSim skladovanim vSechny kovové soucastky olejem. Po delSim skladovani a minimalné jednou
bé&hem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuté (,zalomen&*) mista a jina poskozeni. Poskozena
plynova hadice se musf ihned vyménit, jak je popséno v kapitole BEZPECNOSTNI POKYNY.

Abyste se mohli ze svého grilu radovat pokud mozno co nejdéle, chrante gril po jeho tplném vychladnuti vhodnym krycim vikem
OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy. Pro zabranéni hromadéni vihkosti viko po desti sundejte. Viko je k dostani u VaSeho prodejce grildi.

ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:
= Zkontrolujte, zda je otevfen pfivod plynu na plynové lahvi.
= Zajistéte, aby bylo v lahvi dostatecné mnozstvi plynu.
= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody preskakuji na horék.
POZOR: Tato kontrola se smi provadét pouze s uzavienym privodem plynu!

Jiskra nepreskakuje:
Ujistéte se, zda jsou baterie spravné vloZzené a nabité.
= Vzdalenost mezi hofdkem a elektrodou smi byt jen 4-6 mm.
= Zkontrolujte, zda je zastréeny kabel v elektrickém zapalovani a elektrodé a pevné drzi.
= Vlozte 2 nové baterie (typ AAA, 1,5 V) do elektrického zapalovani.

Nepodafi-li se Vam gril pomoci vySe uvedenych opatfeni uvést do provozu, spojte se prosim s Vasim prodejcem.
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SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) nefunguje:
= Zkontrolujte, zda je otevien pfivod plynu na knoflicich k regulaci mnozstvi plynu (pfi uzavieném ventilu plynové Iahve).
= Zajistéte, aby byly akumulatorové baterie pro SLS spravné vlozené a nabité.
= Pokud by byly akumulatorové baterie prazdné, mizete dle modelu
- zasunout dodany sitovy kabel pro aktivaci procesu nabijenf (u modeltt DUALCHEF S 325 G a DUALCHEF S 425 G)
- obstarat si odpovidajici sitovy kabel a zasunout jej pfimo do elektrické skfinky pro aktivaci procesu nabijeni (u modeld DUALCHEF 315 G /
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G)
- pouzit nové akumulétorové baterie

Osvétleni grilovaci komory
= Zkontrolujte, zda nejsou obé halogenova osvétlovaci télesa G9 (12 V / 10 W) defektni.

SPOTREBITELSKA ZARUKA

1. Zaruka a vztahy k ostatnim pravam kupujiciho
Nékupem tohoto produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali jako soukromy koncovy zékaznik (spotiebitel) zaruku
vyrobce OUTDOORCHEF AG (,0C*).

Zaruka vyrobce Vam zajistuje zarucni naroky vici poskytovateli zaruky podle pravidel této dohody. Zarucni néaroky jsou platné soucasnée

s Vasimi smluvnimi nebo zakonnymi pravy. Tato ostatni prava nejsou touto zérukou vylou¢ena ani omezena. Proto mizete proti pfislusnému
povinnému uplatnit i Vase ostatni smluvni nebo zakonné naroky. Tato zéruka se tak nedotyka napr. néarokl podle zékona o odpoveédnosti za
produkt.

Jako kupujicimu je Vam zvlasté umoznéno uplatiovat smluvni zaruéni naroky vici Vasemu prodejci. Tak mizete napriklad realizovat pripadné
odstoupenf od kupni smlouvy jen vGici prodejci, nikoliv vSak v rdmci této zéruky vici OC.

2. Ugastnici a podminky zaruky

Poskytovatelem zaruky je OC. Na zaruku ma nérok kazdy koncovy zékaznik, ktery zakoupf v autorizovaném obchodé novy produkt pro sou-
kromé Gcely. Zakoupeni se prokazuje dokladem o nakupu. O zakoupenfi pro soukromé Gcely se jedna tehdy, jestlize produkt zakoupf fyzicka
osoba k Gceldm, které neni mozno prifadit prevazné k podnikatelskym cinnostem ani k ¢innostem samostatné vydélecnym. Pokud nastane
zarucni pfipad, musi byt zaru¢ni néroky uplatnény v prdbéhu dvou mésicl u poskytovatele zéruky. V opacném pripadé jsou Vase néroky ply-
nouci ze zéruky vylouéeny. Pro zjevné vady zaciné bézet tato vyluCovaci Ihdta okamzikem obdrzeni produktu. OC proto doporucuje zkontrolovat
mozné zévady produktu ihned po obdrzeni.

3. Rozsah
Zaruka plati od data zakoupeni a poskytuje se v néasledujicich pfipadech, pokud neexistuje Z&dné okolnost pro vyloucenf podle bodu 4:

HLINIKOVA TLAKOVA LITINA & KRYT Z NEREZOVE OCELI 10 let Proti prorezavéni

DGS”TWIN BURNER 5 let Proti prorezavéni nebo propélent

GRILOVACI ROSTY 3 roky Proti prorezavéni nebo propalent

SMALTOVANA ViKA 3 roky Proti prorezavéni a vadam smaltu pred prvnim pouzitim
DGS® ZONE DIVIDER / DGS® HEAT DIFFUSER / 3 roky Proti prorezavéni nebo propélent

DGS® PROTECTION BARS

OSTATNI DiLY 2 roky Na vSechny zbyvajici vyrobni / materiélové vady

Za zavady se pfitom nepovazujf pro funkci nepodstatné a pro Vas jako zdkaznika (inosné nerovnosti, barevné odchylky smaltu nebo mala
vadné mista jako napfiklad vyrobou podminéna sty¢nd mista na spodnim okraji vika nebo na zavésech.

V pfipadé uplatnéni zaruky spolec¢nost OC poskozené nebo vadné dily nebo cely produkt podle svého uvézeni vyméni nebo nahradi. Pokud je
to pro Vas jako zékaznika Unosné, je mozno provést také vyménu za srovnatelny model novéjsi konstrukce napf. za model nésledujici. Pokud
zavada negativné neovliviuje funkénost produktu a pokud je to pro Vés jako zékaznika Gnosné, mdze Vam byt misto opravy nabidnuto také
pfiméFené finanéni vyrovnani.

Po dobu trvani vyfizeni zaru¢niho pfipadu (kontrola a eventualni vyména) neni spolecnost OC povinna poskytovat néhradni produkt ani jiné
odskodnéni. Provedeni zaruéniho plnéni neprodluZuje zaruku a zaruka nezacne bézet od zacatku. Vyménéné dily pfechézi do vlastnictvi OC.
Zarucni doba za¢ind béZet od zacatku pouze pfi vyméné produktu.

Dalsi naroky vici poskytovateli zaruky nejsou touto zarukou opodstatnény. Vase naroky z ostatnich zakonnych dlvodd tim v3ak nejsou vylou-
Ceny ani omezeny (viz také bod 1. vy3e).
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4. Vlylouéeni

Zéruka je vylouc¢ena v nasledujicich pfipadech:

= BeéZné opotiebenf pfi fadném uzivani, zvlasté u béznych spotiebnich dild, jako jsou teploméry, zapalovéani a baterie, elektroda, zapalovaci
kabel, plynové hadice, plynovy tlakovy regulétor, halogenové osvétlovaci téleso, zachytny plech a zachytna miska na tuk.

= Poskozeni smaltu u pouzitych pfistrojd, pokud poskozenf prokazatelné neexistovalo jiz pfi prvnim pouZiti.

= Zévady a/nebo Skody z ddvodu pouzivani v rozporu s ur¢enim, zvlasté nedodrzovani navodu k obsluze, bezpecnostnich pokynid nebo
pokynt k provozu/adrzbé (jako napfiklad pouzivani venkovnich pfistrojd v interiéru, poskozeni chybnou montézi nebo neodbornym ¢is-
ténim smaltovaného povrchu kuzelového néstavce nebo grilovaciho rostu, neprovadéni kontroly tésnosti, pokud je doporucena v navodu
k obsluze, pouzit skodlivych chemikalii, pouziti k jinému nez ur¢enému Gelu atd.).

= Zavady a/nebo Skody, pokud byly zplsobeny zdsahy nebo opravami, které provedly osoby bez opravnéni spolecnosti OC.
Zavady a/nebo $kody zpisobené ni¢ivymi povétrnostnimi vlivy (napfiklad kroupy nebo zasah blesku).
Zévady a/nebo Skody zplsobené imyslnym poskozenim nebo z&meérnym nebo nedbalym poskozenim, pokud za to nenf odpovédné spo-
le¢nost OC.

= Zéavady a/nebo Skody, které vznikly pfi pfepravé ke kupujicimu, pokud tato pfeprava nebyla zaddna poskytovatelem zéruky.

= Zé&vady a/nebo Skody z ddvodu vy$sf moci.

= Zavady a/nebo $kody zplsobené opotiebenim pfi profesionalnim pouzivani k podnikatelskym Gcelim (napf. pouziti v hotelech nebo gast-
ronomii).

5. Vyfizeni zaru¢niho pfipadu

V pfipadé uplatnéni zaruky se prosim obratte pokud mozno co nejdfive na nds nebo na naseho autorizovaného prodejce (ovéfeni obchodniho
zéstupce na www.outdoorchef.com) a spolu s Vasi adresou podle moznosti uvedte produkt / ¢ast produktu, doklad o zakoupenti, sériové &islo
a ¢islo vyrobku (oboji najdete na samolepce s Udaji nalepené na Vasem grilu; viz prvni oddil ndvodu k obsluze). Popiste nam zavadu a budeme
radi, kdyz pfilozite také fotografii. Ke kontrole zaruéniho pfipadu predejte produkt obchodnimu zéstupci nebo nam (zéruka Bring-In). V oprév-
nénych pfipadech Vam uhradime nutné a nezbytné naklady na pfepravu a odeslani, jinak produkt zasleme na Vase néklady zpét.

Zapsanou znacku OUTDOORCHEF prezentuje ndsledujici spole¢nost
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*  Potvrzeni prodejce naleznete na nasi webové strance OUTDOORCHEFR.COM

*k

Vyrobnf &fslo a &fslo vyrobku naleznete na nélepce s Gdaji na Vagem grilu (viz prvnf oddil tohoto NAVODU K OBSLUZE).
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TECHNICKE INFORMACE

DUALCHEF 315 G

CE

Plyn

Celkovy vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

Maximalni pfipustna hmotnost
néplné plynové lahve na
stojanu grilu

DUALCHEF 325G /S 325G
CE

Plyn

Celkovy vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

Maximalnf pfipustna hmotnost
néplné plynové lahve na
stojanu grilu

DUALCHEF 415 G

CE

Plyn

Celkovy vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

Maximalnf pfipustna hmotnost
néaplné plynové ldhve na
stojanu grilu

DUALCHEF 425G/ S 425G
CE

Plyn

Celkovy vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

Maximalni pfipustnd hmotnost
néplné plynové lahve na
stojanu grilu

0063

propan/butan 30/31

12 kW

870 g/hod

0,98 mm / oznaceni: BK
0,84 mm / oznaceni: AR
butan 28 mbar

propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31
15,4 kW

1120 g/hod

0,98 mm / oznaceni: BK
0,84 mm / oznaceni: AR
butan 28 mbar

propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31

16 kW

1160 g/hod

0,98 mm / oznaceni: BK
0,84 mm / oznaceni: AR
butan 28 mbar

propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31
19,4 kW

1410 g/hod

0,98 mm / oznaceni: BK
0,84 mm / oznaceni: AR
butan 28 mbar

propan 37 mbar

11 kg

35

BOCNi HORAK

(DUALCHEF 325 G/ S 325 G/ 425 G / S 425 G)
CE 0063

Plyn propan/butan 30/31
Viykon 3,4 kW

Spotfeba plynu 250 g/hod

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

0,88 mm / oznaceni: AH
0,76 mm / oznaceni: AK

Tlak plynu butan 28 mbar
propan 37 mbar

|35/P(30mbar)

|8B/F’(5O mbar)

13

+(28/30/37 mbar)

ELEKTRICKE ZAPALOVANI / SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
Pro provoz elektrického zapalovani potfebujete 2 baterie (typ AAA,
1,6 V) a pro SAFETY LIGHT SYSTEM potiebujete NiIMH akumula-
torové baterie (typ AA, 1,2 V/2400 mAh).

HALOGENOVE OSVETLENI (DUALCHEF S 325 G / S 425 G)
Pro provoz osvétlenf grilovaci komory potfebujete halogenové
osvétlovaci téleso GO (12 V / 10 W).

POKYN K UKAZATELI TEPLOTY
Odchylka ukazatele od teploméru mize byt +/- 10 %.

WEBOVA STRANKA

Dalsf informace, tipy a triky, recepty a vSechny dulezité informace
k produktim OUTDOORCHEF najdete na webové strance
OUTDOORCHEF.COM

OUTDOORCHEFR.COM




HASZNALATI UTMUTATO

Figyelmesen olvassa el a jelen Gtmutatét, miel6tt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF gézgrillt.

fc€0063 Outdoorchef AG h
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Ziirich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl, Catl, .
Total rate 2Qn=

/

FONTOS:
Jegyezze fel a gazgrill sorozatszamat, melyet a hasznélati Gtmutaté hatoldalén talél feltiintetve. Grillmodelltél fligg6en a szam az adatcim-
kén is szerepelhet, amely az allvanyon vagy a padlélapon keriil elhelyezésre.

A sorozatszam és a cikkszam a tudakozés, az alkatrészrendelés és a garancidlis Uigyintézés soran fontos informécid. Tartsa biztonsagos
helyen az Gtmutatét, mivel fontos biztonségi, hasznélati és karbantartési informaciokat tartalmaz.

A készilék hasznélatba vétele el6tt olvassa el az Utmutatét. Tartsa biztonsdgos helyen az Gtmutatét, mivel fontos biztonségi, hasznélati és karban-
tartasi informacidkat tartalmaz.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A grillkésziléket hasznalé személy ismerje és tartsa be a begyujtas pontos menetét. Gyermek nem hasznalhatja a késziiléket. Pontosan
kévesse az Gtmutatéban leirt 6sszeszerelési folyamatot. A szakszer(tlen 8sszeszerelés veszélyes kdvetkezményekkel jarhat. Ne taroljon
gyulékony folyadékot, egyéb anyagokat és tartalék gazpalackot a grill kézelében. Ne hasznélja a grillt és a gazpalackot szellézés nélkili, zart
helyiségben. Figyelmesen olvassa el az tmutatdt, miel6tt hasznalatba venné a gazgrillt. A grill csak kiltéren, éghetd targyaktdl legaldbb 1,5
m biztonségi tavolsédgban hasznélhaté.

GAZPALACKOK e

Feltétlenil tartsa be a gazpalack gyartéjanak biztonsagi utasita-
saiban és haszndlati Utmutatéjaban foglaltakat. Legfeljebb 11 kg
toltésulyd gazpalack helyezhets a padldlapra. Allitsa a palackot
az el6irt helyre az 6sszeszerelési Gtmutaté szerint. Kérjlk, tgyel-
jen arra, hogy ne legyen tomitetlen csavarkotés a palackon.
Hasznélatba vétel el6tt és minden csere utdn ELLENORIZZE A
GAZPALACK TOMITETTSEGET. Ne tegye a gazpalackot 50° C
hémérséklet feletti helyre, zart helyiségbe, és ne tarolja pincében.

max 600 mm

Vegye figyelembe és tartsa be a gdzpalackon feltlintetett bizton-
sagi el6irasokat. Y

I
i

max & 310 mm

UTMUTATAS: Ellendrizze, hogy a nyomasszabalyzé és a gazpalack rendeltetésszer(i hasznélatra engedélyezve van-e az On orszagéban. Csak
az adott orszagban érvényes szabvanyoknak megfelel6 gazpalackok hasznalhaték. Ha eltér egymastél a nyomasszabalyzé és a gazpalack
tomitési rendszere vagy csavarmenete, a csavarkotés tomortelen lesz. A témértelenség helyén kidramlé géz nyilt lang vagy szikra hatasara
kénnyen begyulladhat. Biztonségi és garancidlis okokbdl javasoljuk, hogy minden esetben ellenérizze a megvésarolt gazgrillt, és szilkség ese-
tén alakitsa 4t a nyomdsszabélyzét és a gaztéml6t a helyi el6irdsoknak megfeleléen.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

A készilék tulajdonosa 6rizze meg és tartsa mindenkor elérhetd helyen a hasznélati Gtmutatét.
A BEGYUJTASI UTMUTATO cimii fejezet szerint helyezze lizembe a grillkésziiléket.

,Csak kultéri hasznalatra”

WA készilék hasznélatba vétele el6tt olvassa el a hasznélati Gtmutatot”

,FIGYELEM: A hozzaférhet6 részek nagyon forréak lehetnek. A kisgyermekeket tartsuk tavol t6lik’

WA készlilék hasznalata sordn az éghetd anyagokat tartsuk tavol”

,Ne mozditsa el a késziiléket hasznalat kozben”

,Hasznalat utan zarja el a gézpalackot’

Ne hasznélja a grillt el6tet6 alatt.

Ne tolja a vezet6gorgés késziiléket egyenetlen talajon vagy padién.

Gondoskodjon arrél, hogy a zsirfelfogé télca és a csepegtetd tal haszndlat kdzben mindig teljesen be legyen tolva és reteszel6djon.

Ha forré részekhez nydl, viseljen védékeszty(it.

Grillezés utan aliitsa a gazszabalyozé gombot O helyzetbe, és zarja el a gézpalack csapjét.

Palackcsere kézben lgyelien arra, hogy a gazszabélyozé gomb O helyzetben 4lljon, és zarva legyen a gazpalack csapja. FONTOS: Tilos
gyujtéforrast tartani a kozelben.

Uj gézpalack csatlakoztatésa utén ellendrizze a csatlakozasi helyeket a TOMITETTSEG ELLENORZESE Gtmutatésa szerint.

Ha témitetlenség gyandija all fenn, 4llitsa a gézszabalyozé gombot O helyzetbe, és zérja el a gézpalack csapjét. Ellenériztesse szakemberrel a
gazvezet részeket.

Ha a gaztéml6 sérllt vagy elkopott, azonnal ki kell cserélni. A téml6 nem térhet meg, és nem lehet rajta repedés. A témlé eltavolitasa el6tt ne
feledje elzarni a gézszabalyozé gombot és a gazpalack csapjat.

A vasérlastdl szamitott 3 év haszndlat utdn mindenképp cserélje ki a témlst és a reduktort. Ugyeljen arra, hogy a reduktor és a téml6 megfe-
lelien a vonatkozé EN szabvanyoknak (szabalyozé EN 16129 / toml6 EN 16436).

A géztdml6 ajanlott hossza 90 cm, de 150 cm-nél semmiképp ne legyen tobb.

Ne zérja el a Iégbeszivé nyildsokat a hazon vagy a levegézé nyfldsokat a tetén. A gézpalacktarolé szell6zényilasait semmi esetre sem szabad
lezarni vagy letakarni.

,Ne végezzen médositast a késziiléken! Ha hibds miikédés gyanuja &ll fenn, forduljon szakemberhez.

A grillt gaztoml6vel és reduktorral széllitjuk. A géztomlst feltétlendl tavol kell tartani a grill forré kiilsé feluleteitél. A témlét tilos megcsavarni. A
tomlévezetdvel rendelkezé grillmodellek esetében a tomlét kotelezd a vezetében rogziteni.

A toml6 és a szabdlyoz6 feleljen meg orszéga eldirdsainak és az EN szabvanyoknak (szabélyozé EN 16129 / t6ml6 EN 16436).

Ha nem érhet6 el a teljes teljesitmény, és feltételezhetd, hogy eltdmdédott a gézit, kérjiik, forduljon gazszervizhez.

Csak stabil, biztonsagos talajon vagy padlézaton haszndlja a grillt. Haszndlat kézben ne élljon fapadién vagy més égheté feliileten. A gyu-
I€kony anyagoktdl tartsa tavol.

Ne tartsa a grillt gydlékony folyadék vagy anyag kozelében.

Ha a készliléket télre zart helyiségbe teszi, kdsse le réla a gézpalackot. A palackot kiltéren, j6I szell6z6 helyen térolja, ahol gyermekek nem
férhetnek hozza.

Haszndlatba vétel el6tt lehetéleg széItél védett helyre tegye a grillt.

Ha hasznélaton kivil helyezi a készlléket, teljes leh(ilése utan takarja le, hogy ne érje kdrnyezeti hatas. Megfelel6 takardtetét a grill értékesi-
t6jétél vasarolhat.

A pangé viz felhalmozédasénak elkerlilése végett erés esé utan vegye le a takarétetét.

Csak akkor hasznélja a késziiléket, ha nem taldlhaté sériilés a halézati kdbelen, a csatlakozdaljzaton és a késziiléken. Minden hasznélat el6tt
ellendrizze ezeket.

Kizérélag foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa a késziiléket.

Minden hasznélat utan vagy hiba esetén hizza ki a hélézati kabel csatlakozédugdéjat. FIGYELEM: A csatlakozédugét ne a halézati kébelnél,
hanem a dugénél fogva htzza ki.

Tartsa tavol a halézati kabelt a forré részektol.

Ne érintse meg nedves kézzel a hélézati kdbel csatlakozédugéjat.

Ne mozditsa el mikodés kdzben a grillkészlléket.

Haszndlat kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkil a grillt.

Kikapcsoldsa utdn még hossz( ideig forré marad a grillkésziilék. Ugyelien arra, hogy ne égesse meg magét, és ne tegyen semmilyen targyat
a grillkészilékre, mivel tlizveszély éllhat fenn.

Ne hasznélja esében vagy havazéskor a grillkésziléket, mivel elektromos alkatrészei is vannak.

Sziikség esetén kizarélag legaldbb 10 A (230 V) terhelhetségl (minimum 1,5 mm keresztmetszetl) foldelt hosszabbitokabelt hasznaljon, és
lgyeljen arra, hogy ne képezzen Gtakadalyt vagy botlasveszélyt, illetve ne vonszolhassa a késziléket.

Lehet6leg rovid hosszabbitékébelt hasznaljon, és soha ne hasznéljon 2 vagy tobb hosszabbitékébelt.

A hélézati kébelt ne vezesse keresztil kdzlekedési dton.
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ATOMITETTSEG ELLENORZESE

FIGYELMEZTETES: A tsmftettség ellenérzése kozben nem lehet a kézelben gy(jtéforras. Ez a dohdnyzasra is érvényes.
Tilos ég6 gyufaval vagy nyilt langgal ellenérizni a tomitettséget. A tomitettséget mindig a szabadban vizsgélja.

1. A gézszabalyozé gombnak Q 4llasban kell lennie.

2. Nyissa meg a gazpalack csapjat és minden csatlakozasi helyet (gazpalack/reduktor/téml6/gazbelépési hely/gézcsap) ecsettel kenjen be
50% folyékony szappant és 50% vizet tartalmazé oldattal. Hasznélhat szivargéskeresd spray-t is.

3. Habuborék jelenik meg, az gazszivargést jelez. FONTOS: Csak a szivargads megsziintetése utan szabad hasznalni a grillt. Zarja el a géz-
palack csapjat.

4. Halehetséges, a kotések meghuizéasaval sziintesse meg a szivargast, vagy cserélje ki a hibas alkatrészeket.

o

Ismételje meg az 1. és a 2. Iépést.
6. Hanem tudja megsziintetni a szivargdst, forduljon gazszervizhez.

\ \.-\.@

UTMUTATAS:
A gézpalack csatlakoztatésa vagy cseréje utan, valamint a grillszezon kezdetén mindig ELLENORIZZE TOMITETTSEGET.

AKEZELOKONZOL JELZESEINEK MAGYARAZATA

Héfokozatok és begyujtas

O :kikapcsolva
P (// : kis teljesitmény
/ ((/(// : kozepes teljesitmény
@ &(M,é ((/((/({/ :nagy teljesitmény
\ Gl 6 gyijis
@(

Se- & : gyijts

&

s

\/@ 7K :a grillkamra vilagitaskapcsoldja

DUALCHEF S 325 G és DUALCHEF S 425 G

(

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tisztitson meg minden részt, amely élelmiszerhez érhet.

9. Ellenérizzen minden gazvezets alkatrészt a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i fejezet szerint. Akkor is végezze el az ellenérzést, ha a
grillt a kereskedé teljesen 6sszedllitva szallitotta le.

3. Kb. 20-25 percen keresztll (//(//(Z/ fokozaton égesse ki a készliléket.

4. Ugyeljien arra, hogy a zsirfelfogé télca és a csepegtets tal iitkzésig be legyen tolva. Ez a hagyoményos grillekre is érvényes.
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UTMUTATO A BEGYUJTASHOZ

UTMUTATAS: Nem kell minden égét egyszerre haszndlnia. Ezt inkdbb az ételkészités médjatél és az étel mennyiségétsl tegye fiiggsvé.

A FOEGO BEGYUJTASA
DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G/DUALCHEF § 323 G
DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G/DUALCHEF § 423 G

1. Huazza meg j6l a témlé, a reduktor és a gazpalack kozotti dsszes csavarcsatlakozast. (Jarjon el a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i
fejezet Gtmutatésa szerint).

Kapcsolja be az elektromos egység fékapcsolsjat (BE = vilagit a fékapcsolé piros ellenérzélampdja).

Nyissa fel a grill tetejét. FIGYELEM: A teté eltévolitdsa el6tt soha ne gydjtsa be a grillt.

Nyissa ki a gazpalack csapjat.

Nyomja meg az lzembe helyezni kivant DGS® TWIN BURNERS gézszabdlyozé gombjét, és forditsa el az 6ramutaté jarésaval ellentétes

o~ W

iranyban a (//(//((/ & fokozatra. Nyomja meg a gydjtégombot, és tartsa nyomva addig, amig a szikra meg nem gy(jtja a gézt.

6. Haa gaz nem gyullad meg 3 méasodpercen belill, 4llitsa a gdzszabalyozé gombot O helyzetbe. Varjon 2 percet, hogy eltavozzon az el nem
égett gaz. Ezutan ismételje meg a 4-b. [épést.

7. Ha 3 prébalkozas utdn sem tudja hasznalatba venni a grillt, ellenérizze a lehetséges okokat (a HIBAELHARITAS cimii fejezet szerint).

AZ OLDALEGO BEGYUJTASA
DUALCHEF 325 G/DUALCHEF S 320 G/DUALCHEF 425 G/DUALCHEF S 425

1. Huzza meg j6l a témlé, a reduktor és a gazpalack kozotti 6sszes csavarcsatlakozast. (Jarjon el a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i
fejezet Gtmutatdsa szerint).

2. Kapcsolja be az elektromos egység fékapcsoldjat (BE = vilagit a fékapcsold piros ellenérzélampdja).

3. Nyissa kia DUALCHEF 325 G/DUALCHEF S 325 G/DUALCHEF 425 G/DUALCHEF S 425 G oldalégénél talélhaté fedélapot.
FIGYELEM: Ne gyUjtsa be a fed6lap eltavolitdsa nélkil az oldalégét.

4. Nyissa ki a gazpalack csapjat.

5. Nyomja meg a SIDE BURNER feliratl gazszabdlyozé gombot, és forditsa el az éramutaté jarasaval ellentétes iranyban a (//((/(/l (]
fokozatra. Nyomja meg a gydjtégombot, és tartsa nyomva addig, amig a szikra meg nem gydjtja a gazt.

6. Haa gaz nem gyullad meg 3 masodpercen belil, 4llitsa a gzszabalyozé gombot O helyzetbe. Varjon 2 percet, hogy eltdvozzon az el nem
égett gaz. Ezutén ismételje meg a 4-b. [épést.

7. Haaz oldalég6t 3 prébalkozas utan sem tudja hasznalatba venni, keresse meg az okét (a HIBAELHARITAS cim( fejezetben leirtak
szerint).

7. Ne hasznaljon <160 mm és >270 mm f6z&edényeket az oldalsé f6zési terileten.

A BAL OLDALI OLDALSO ASZTALLAL KAPCSOLATOS INFORMACIOK
(CSAK OLDALEGOVEL SZERELT MODELLEKRE VONATKOZIK)

BLAZING ZONE infravords oldalégével térténé bévités (csak oldalégével szerelt Dualchef modellekre vonatkozik)
Amennyiben On egy oldalégével szerelt Dualchef-modellel rendelkezik, Ugy a bal oldali oldalsé asztalon 1év8 oldalsé tiizhely eltévolithaté

és egy OUTDOORCHEF BLAZING ZONE eszkézzel (infravords oldalégével) helyettesitheté.

A BLAZING ZONE kdil6n tartozékként érheté el grill-szakkereskedéjénél. Ez egy olyan kerdmiaégé, amely infravoérés sugarzést hoz 1étre
a felszinen, és 900 Celsius fok feletti intenziv hét sugaroz a grillezni kivant ételre, és tokéletes kérget biztosit az On steakje szdméra.

Bal oldali oldalsé asztal (csak oldalégdvel szerelt Dualchef modellekre vonatkozik)

A bal oldali oldalasztal stabilitdsanak biztositasa érdekében (oldalégével vagy BLAZING ZONE-nal rendelkez6 modellek esetén) és a biztonsag
érdekében a bal oldali oldalasztal nem hajthaté le.
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AZ ELEKTROMOS EGYSEG
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Az elektromos egység a kovetkezékbdl all:
4 NiMH akkumulator (AA méretl, 1,2 V/2400 mAh) a Safety Light System (SLS) szaméra
2 akkumulator (AAA méret(, 1,5 V) az elektromos gydjtas szaméara

= 1 fékapcsolé az egyes részegységek aramellatasnak megszakitédsara és az akkumulatorok lemeriilésének a megakadalyozasara

= 1 akkumulétortolts: A DUALCHEF S 325 G és a DUALCHEF S 425 G modelleknél az akkumulatortéltét a mellékelt halézati kébel segit-
ségével lehet a hatoldali csatlakozéaljzaton keresztil egy fali csatlakozdaljzattal dsszekotni. A mellékelt halézati kabel csatlakoztatdsa
esetén automatikusan tolt6dik a 4 beépitett akkumuldtor, ha be van kapcsolva a f6kapcsolé. A toltés soran az akkumulatortoltén taldlhatéd
diéda folyamatosan narancssarga fénnyel vilagit (a toltés ideje hozzavetblegesen 12 6rais lehet). Az egyéb tipusti DUALCHEF grillké-
szllékekhez nem mellékellink hélézati kabelt. Akkumulatortoltési funkciéval azonban ezek is rendelkeznek. A megfelelé halézati kabel

villamosséagi és elektronikai szakUlzletekben szerezhet6 be.

FIGYELEM: A DUALCHEF grillkészilékéhez mellékelt akkumuldtorok a beépitett akkumulétortoltével az elektromos egységben télthetéek.
Ezeket TILOS hagyoményos, nem téltheté akkumulatorokra cserélni. Ha ennek ellenére nem télthetd akkumulatorokat helyez a készilékbe,
és igy csatlakoztatja a grillt hdlézati fesziiltségre, akkor a késziilék megprébdlja feltélteni a nem téltheté akkumulétorokat. Ez sulyos sérilést

okozhat, és tlzveszélyes!

A SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

A DUALCHEF grillkésziilék SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) rendszere akkor kapcsol be, ha a gazszabélyozé gombot O allasbél az sramu-
tato jarasaval ellentétesen (//(/{(/l ® irdnyban elforditja, és igy kinyitja a DGS® TWIN BURNER géazszelepét.
A fojtészelep korll 1évé fénygyirl tavolrél is elmondja, hogy egy vagy tobb égé rendelkezik-e gazellatassal.

A 4 mellékelt akkumulator biztositja az SLS rendszer fesziltségellatasat. Ha kb. 20%-ra csokken az akkumulatorok téltése, akkor villogéssal
jelzi, hogy az akkumulétorok feltéltése nélkil hamarosan kialszik az SLS fénye.
A gazszabalyoz6 akkor is mikodik, ha az akkumulatorok méar lemertltek.

A DUALCHEF grillkésziilék beépitett akkumulatortéltével rendelkezik (Iasd AZ ELEKTROMOS EGYSEG cimii fejezet).

A kezelépanelben megtalalhaté egy fényérzékels. Ez méri a kornyezet fényerésségét, és ehhez igazftja az SLS rendszer fényerejét. UTMUTA-
TAS: A funkcié miikodésének biztositasa érdekében tisztan és szabadon kell tartani az érzékels feletti tiveget.

OUTDOORCHEF
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A DUALCHEF HASZNALATI UTMUTATOJA

llyen egyszeri:

1. Ha csak kis mennyiség( élelmiszert kivan grillezni, csak egy vagy két égét hasznaljon, a nem hasznalt grillzénat pedig valassza le a DGS®
ZONE DIVIDER funkci6 segitségével a hatékonysag novelése érdekében (lasd A DGS® ZONE DIVIDER cim(i fejezet). Ha zart teté mel-
lett grillez, csdkken a grillezési id6, és kevesebb gazt hasznal el.

2. Kb. 10 percen 4t fltse a grillt zart tet6 mellett (//((/((/ fokozaton.

3. Helyezze a grillezni kivant élelmiszert a grillrdcsra, és igény szerint fokozatmentesen szabdlyozza a h6mérsékletet a (// - ((/(Z/(// fokoza-
tok kozott.

4. Grillezés utan dllitsa a gdzszabélyozé gombot a O helyzetbe. Ezt kvetSen zérja el a gazpalack csapjat. Az tres palack csapjat is el kell
zarni.

5. Hagyja teljesen kih(Ini a grillkészlléket, miel6tt grillezés utan athelyezi, mozgatja vagy tisztitja.

FIGYELEM: A DUALCHEF S 325 G és DUALCHEF S 425 G modell felll halogénldampds grillkamra vildgitédssal rendelkezik. Ez a vilagi-
tas karosodhat, ha forré allapotban erés razkdédas éri.

6. FIGYELEM: A csepegtet6 talat kizarélag hideg allapotban szabad kivenni az Uritéshez és tisztitashoz. A kifreccsend, forré zsir égési séri-
|éseket okozhat. A csepegtetd talat kizarélag a mellékelt fogéval szabad kivennil

1 2)

A DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

A DUALCHEF a hagyoményos grillezési médok mellett (l4sd a KOZVETLEN ES KOZVETETT GRILLEZESI MOD cim( fejezetet) fel van
szerelve az egyedulallo DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) rendszerrel is.

A DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) lelke a DGS® ZONE DIVIDER funkcié, amely 2 grillzénéra osztja a DUALCHEF késziiléket. A grillz6-
nak megosztésa Uj lehetéségeket nyit meg a grillezés terén, legyen szé kildnboz6 ételek egyidejl elkészitésérdl, vagy éppen a kiilonb6z8
grillezett ételek kozotti iz- és szagatvétel megakadalyozasardl.

A grillkamrék szétvalasztdsa mellett teljes hémérséklet-szabalyozést is biztosit a grillzéndkban. Ezek egymastél fuggetlenil szabélyozhatdk
és ellendrizhetbk. A két héméré a megfelel§ zonék hémérsékletét mutatja.

A DGS® tartozékainak egész tarhaza segit abban, hogy idedlis médon hasznélhassa a zénékat, és hogy elérhesse a tokéletes grillezési ered-
ményt.

A kovetkezd részekben részletesen is megismerheti a DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) egyes elemeit.
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A DGS® ZONE DIVIDER

A DGS®ZONE DIVIDER hatékonyan osztja két egymastdl fliggetlenil vezérelhetd grillzénara a grillkamrat.

©@ & 6O

A DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G és DUALCHEF S 325 G modellek egy zénaoszté helyzettel rendelkeznek.

©@ & © 6 ©@ & © 6

A DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G és DUALCHEF S 425 G modellek két zénaoszté helyzettel rendelkeznek.

A GRILLKAMRA KULONBOZO ZONAKRA TORTENO FELOSZTASA A KOVETKEZO HASZNALATI MODOKAT KONNYITI MEG ES TESZI
HATEKONYABBA:

1. ADUALCHEF grillkészulék DGS® ZONE DIVIDER funkciéjanak készonhetéen egyszerre készithet el kiilénféle ételeket. Kulonvalasztja a
zénakat, igy megszlinteti az iz- és szagatvételt!

2. ADGS®ZONE DIVIDER funkciénak készonhetben az egyes zonak kiilon vezérelhetek, igy a DGS® TWIN BURNER 4ltal termelt hé a grill-
kamran beliil marad, a DGS® ZONE DIVIDER pedig megakadalyozza a masik grillzénéba torténé nagy mértékii héatadast. Az elvélasztasnak
koszénhetéen kiilonbozé hémérsékleten készitheték el az ételek a DUALCHEF grillfedele alatt.

A DGS® ZONE DIVIDER SEGITSEGEVEL BEALLITHATO HOMERSEKLETEK

1l BRIy
- 0is - =0 B
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A HOMERSEKLETI ZONAK HOMERSEKLET-KULONBSEGE DGS® ZONE DIVIDER HASZNALATAVAL ES ANELKUL
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DGS®ZONE DIVIDERREL DGS®ZONE DIVIDER NELKUL

A DGS® HEAT DIFFUSER (lasd A DGS® HEAT DIFFUSER c. fejezetet) segitségével példaul a grillkésziilék jobb oldalan izletes siiltet siit-
het, mig ezzel egyidejlileg a bal oldalon pizzat vagy jél atsiilt marhasteaket készithet.

3. ADGS® ZONE DIVIDER ezenkivil hatékonyabba teszi a gézfelhasznalast is. Ha csak kis mennyiség( ételt szeretne grillezni, akkor allitsa
be igy a DGS®ZONE DIVIDERT, hogy a nem hasznalt grillfelilet le legyen vélasztva. A DUALCHEF grillkamrajanak csokkentése javitja a
hasznalt grillfelilet és a mikéds égé energiahatékonysdgat. A fenti dbra azt mutatja, hogy hogyan vélaszthatja el a zénédkat.

4. A DGS® ZONE DIVIDER segitségével grillezhet az egyik zénaban, és egyszerre kiméletesen stitogethet a masikban.

A DGS® HEAT DIFFUSER

Az ételek forgatdkosarral t6rténd elkészitéséhez szikséges h6t szokdsos médon egy hatsé égé allitja el6. A hatsé égo flitése és az elé helyezett
silt sitése nagy gazmennyiséget igényel. Ugyanakkor a hémérséklet szabalyozasa rendkiviil korlatozott.

A DGS® HEAT DIFFUSER kozvetlentil a forgatékosérban |évé élelmiszerre iranyitjia a DGS® TWIN BURNER altal termelt hét.
Ezzel az elhelyezéssel egyetlen égbvel készitheti el a siltet az 1. helyzetben. A DGS® TWIN BURNER, a DGS® ZONE DIVIDER és a DGS®
HEAT DIFFUSER kombinécidja csokkenti a gazfelhasznélést, és néveli a hémérsékleti tartomanyt.

igy helyezze be a DGS® HEAT DIFFUSERT:

Vegye ki a grillkésziilék jobb oldalan taldlhaté grillracsot a récsemel6 segitségével.

A fenti dbranak megfelelGen helyezze el a DGS® HEAT DIFFUSERT.

Tegye az élelmiszert az OUTDOORCHEF DGS® FORGATOKOSAR KESZLETBE (nem tartozik a szallitasi terjedelembe, tartozékként kaphatd).
CsUsztassa a forgatékosarat a motorblokkba (a DGS® FORGATOKOSAR KESZLET része). Ezt kovetSen fektesse az ellentétes oldalat a
DGS®ZONE DIVIDER szerkezetére.

A DUALCHEF igy mlkddésre kész, a siiltet pedig elkészitheti a kivant hémérsékleten.

6. A racsemel6 segitségével ismét vegye le a DGS® HEAT DIFFUSERT.

W -

o

A DGS® PROTECTION BARS és a DGS®HEAT DIFFUSER védik a DGS® TWIN BURNERT a lecsepeg® zsirtdl, és megakadélyozzak a zsir
meggyulladését. A felesleges zsirt az erre a célra kifejlesztett formdji DGS® HEAT DIFFUSER vezeti el a DGS® TWIN BURNER égék kozott. A
z6ndkra osztott grill segitségével a szabadon maradt zéndban tovabbi roston silt ételeket készithet.
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AZ ALLITHATO MAGASSAGU MELEGEN TARTO RACS

Az ételeket melegen tart6 récs kiegészitd grillfelliletként szolgdl, mely sajat hémérsékleti zénaval rendelkezik. Az elhelyezni kivant élelmiszer
méretétd| figgben a melegen tartd rdcsot 2 kiilonbézé helyzetbe allithatja. A DGS® HEAT DIFFUSER és a DGS® ZONE DIVIDER hasznélatéval
sult is készitheté a melegen tarté racson. Itt azonban csak egy poziciéban!

AZ ONTOTTVAS GRILLRACS

HASZNALATA

Az els6 haszndlat el6tt vizzel tisztitsa meg az Ontottvas grillrdcsot. A grillen t6rténé hasznélat sorén kizardlag grillkeszty(vel fogja meg a rdcsot.
Ne tegye forré allapotban gyulékony vagy hére érzékeny fellletekre az Ontdttvas grillrdcsot. Az dntéttvas grillracs egyszer(ibb levételéhez hasz-
nélhatja a racsemel6t is.

TISZTITAS

= Kb. 10 percen 4t égesse ki az dntdttvas grillracsot a grillkészlléken maximdlis teljesitmény mellett.

= Atisztitdshoz sargaréz sortés kefét hasznéljon (ne acélsértéset).

= Ezutan hagyja lehdini a racsot.

= Makacs szennyez6dés esetén: Az alapos tisztitdshoz haszndljon OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANERT.

FIGYELMEZTETES
Tisztitas utan enyhén kenje be étolajjal.
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A DGS®TARTOZEKOK

A DGS® ZONE DIVIDER segitségével a DUALCHEF szinte korlatlan ételkészitési lehet6ségeket kinal. A sokoldall ételkészitési médok megko-
rondzasaként grillezéshez, f6zéshez és sutéshez illeszkedd tartozékokat fejlesztett ki az OUTDOORCHEF, hogy még tébbféle ételt készithessen

a DUALCHEF segitségével. Fedezze fel a DGS® TARTOZEKOK vilagat, és meritsen Gtleteket beldliik.

-6 $9—
U

DGS® FORGATOKOSAR
KESZLET

A DGS® FORGATOKOSAR KESZLET gondos-
kodik a hus egyenletes sutésérél. A forgatéko-
sarnak készonhetden nincs felnyarsalva az élel-
miszer, és nem veszit szaftot a csepegés éltal.
Ideédlis ropogés csirke, szaftos vasarnapi silt és
omlés marhasiilt készitéséhez.

QW

q

DGS® GRILLEZOLAP

Az 6ntéttvas DGS® GRILLEZOLAP optimalisan
és egyenletesen térolja a hét. A forgathaté gril-
lez6lap egyik oldala bordazott, mig mésik oldala
sima, igy szamtalan lehet6séget kinal az ételek
elkészitésére. A sima oldal kivéléan alkalmas
palacsinta, francia palacsinta és tojasos ételek
elkészitéséhez, mig a bordazott oldalon hirtelen-
silteket készithet.

QW
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DGS® FOZOKESZLET

A DGS® FOZOKESZLET egy univerzalisan
hasznalhaté, mindentudé6 DGS® tartozék. Le-
vesf6zésre, zoldségparoldsa, felfijtak csében
sttésére vagy akar hal sés vagy ecetes vizben
f6zésére egyarant hasznalhaté. Grillrdcsra téve
kozvetlendl a grillkésziilékbe helyezhets a f6-
z6készlet. A f6z6edény esztétikusan kialakitott
fogdinak koszénhetéen kdnnyen felakaszthats,
raadasul billenésmentesen hordozhatd.

\\\\"
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DGS® PIZZAKO

Az Gj DGS® PIZZAKO garantilja a grillen ké-
szlilt, ropogds pizza élvezetét. A rozsdamentes
nemesacélbdl készilt allvany megemelt sitési
helyzetet tesz lehet6vé, és garantalja az alsé és
fels6 fiités tokéletes kombinaciojat.

©

DGS® ONTOTTVAS
GRILLRACS

A kivalé minéségli DGS® ONTOTTVAS GRILL-
RACSOK rombusz alaki kialakitdsanak ko-
szénhetéen gondoskodik a szaftos steakek és
halszeletek tokéletes grillmintazatarél. Mivel az
ontéttvas optimalisan tarolja és vezeti at a hét a
grillre helyezett élelmiszerre, a 2 grillracsbdl allé
készlet mindig jél jon, ha kifejezetten magas hé-
mérsékletre van szlikség.

{“\\‘

DGS® NEMESACEL
GRILLRACS

A DGS® NEMESACEL GRILLRACS tokéletes
hévezetést biztosit, és gydnyorl grillmintézatot
varazsol a grillezett ételekre. A kivalé minéségl
vastag nemesacél racsra nem tapad rd az étel-
maradék, ezért kdnnyen tisztithaté.

DGS® Z0LDSEGRACS

A z0ldség, a hal vagy éppen a hamburger konny(
és egészséges elkészitésérsl a DGS® ZOLD-
SEGRACS gondoskodik. A racs porceldnzo-
méncozésa és specidlis lyukasztasa garantalja
a zsirszegény grillezést, és megakadélyozza az
élelmiszer letapadasat. Az egyszer( grillezés
oréme, mikozben a siker garantalt.
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KOZVETLEN ES KOZVETETT GRILLEZESI MOD A DUALCHEF HASZNALATAVAL

Ml A KULONBSEG?

KOZVETLEN GRILLEZESI MOD
Ahogyan az elnevezésébdl is sejthet6, a kdzvetlen grillezési méd esetén kdzvetlenlil a héforrés felett keril elhelyezésre az élelmiszer.
A mddszer kifejezetten alkalmas hirtelenstltek készitésére. A magas hémérsékletnek kdszonhetéen szép kéreg vagy tokéletes racsmintazat

képz6dik a marhasteaken.

KOZVETETT GRILLEZESI MOD
A kozvetett grillezésnél az élelmiszer korll cirkulal a hé. A zért tetének kdszonhetben a grillkészilék igy keringtetett levegds sutéként mikodik.

Ez a grillezési méd idedlis a nagyobb hlsdarabok alacsony hé6mérsékleten t6rténd elkészitéséhez, a kiméletes halsiitéséhez, vagy éppen a pizza

ropogésra siitéséhez.

A GAZFUTESES GRILLEZOK GRILLRENDSZERE egy mozdulattal tallithaté kézvetlen f(itésrél kozvetettre.
A kozvetett grillezéshez, f6zéshez és siitéshez tegye az élelmiszert a racs kézepére, és csak a két szélsé égét gyujtsa be.

KOZVETLEN HO KOZVETETT HO

PYYUN e gy e}
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Kozvetlen grillezéshez és f6zéshez: Tegye az Kozvetett grillezéshez, f6zéshez és sitéshez:
élelmiszert a bekapcsolt ég6 folé. Tegye az élelmiszert kozépre, csukja le a tet6t, és gyujtsa be a két kiilsé égét.

A GRILLKAMRA VILAGITASA

A DUALCHEF S 325 G és DUALCHEF S 425 G modell grillkamra vildgitassal rendelkezik. A halogénlampék (G9, 12 V, 10 W) a grillkésziilék
hétlapjéhoz csatlakoztatott halézati kdbelen kapnak feszlltséget. A be- és kikapcsolé a kezel6konzol jobb oldalén talalhaté.

FIGYELEM: A grillkamra vilagitasa megsériilhet, ha forré &llapotban nagyobb rézkédasnak van kitéve.
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GRILLEZES UTAN

Forditsa O allasba az ésszes ég6 gézszabalyozé gombijat.
Zérja el a gazpalack csapjat.

Kapcsolja ki az elektromos egység fékapcsoldjat.

Hagyja teljesen lehdlni a grillt, majd tisztitsa meg.

ok W

A megfelelé tet6vel takarja le.

FIGYELEM: Hagyja teljesen leh(ini a DUALCHEF késziiléket, miel6tt a grillkésziléket elmozditja. A DUALCHEF S 325 G és
DUALCHEF S 425 G modellek halogénldmpas grillkamra vilagitassal rendelkeznek, amelyek kdrosodhatnak, ha forré dllapotban nagyobb
rézkédasnak vannak kitéve.

FIGYELEM: A csepegtet6 talat kizarélag hideg allapotban szabad kivenni az liritéshez és tisztitdshoz. A kifreccsend, forrd zsir égési sériiléseket
okozhat. A csepegtet6 télat kizarélag a mellékelt fogéval szabad kivennil

TISZTITAS

Csak nagyon kevés tisztitds szilkséges a grillrések kdzott, mivel a zsir legnagyobb része elpérolog vagy a csepegteté télba kertl. A grillracs tiszti-
tasahoz rézsortés grilltisztité kefét hasznéljon (ne acélsortéset).

Az égéstér alapos kitisztitdséhoz haszndljon OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANERT. A laza maradvanyok eltavolitdsdhoz esetleg mlanyag
edénytisztité szivacsot és mosogatdszert is hasznélhat. Végll huzza ki a csepegteté talcat, Uritse ki és tisztitsa meg OUTDOORCHEF
BARBECUE CLEANERREL. A nemesacél alkatrészeket kereskedelmi forgalomban kaphaté nemesacél tisztitéval vagy épitéanyag-szakizletek-
ben kaphaté polirszivaccsal tisztitsa meg.

AJANLAS: A kérgek és a zsir meggyulladdsanak elkeriilése érdekében minden hasznélat utén tisztitsa meg a DGS® HEAT DIFFUSERT és a
DGS® PROTECTION BARS racsokat.

AZ OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER HASZNALATA

FONTOS: Az OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER hasznélata sorén tilos a grillkésziilék lizemeltetése. Kezei védelme érdekében
hasznéljon keszty(t, szeme védelme érdekében pedig lehetbleg viseljen szemiveget. A grillt vagy tartozékait még langyos allapotban alaposan
permetezze be, majd 15-30 percig hagyja hatni a szert. Az er6sen szennyezett fellleteket jbdl permetezze be, majd vizzel gondosan oblitse le és
hagyja megszaradni.

FIGYELEM: Az OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANERT tilos porfestés( feluleteken alkalmazni.

AZ OUTDOORCHEF CHEF CLEANER HASZNALATA

FONTOS: Az OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER alkalmazésa kozben nem szabad hasznélni a grillt.

Haszndljon védbkeszty(it és védd szemiiveget. A grillt vagy tartozékait még langyos éllapotban permetezze be, majd 10 percig hagyja hatni a
szert, amig a hab fel nem oldédik.

Szilkség esetén megfeleld grillkefével vagy miianyag szivaccsal is végezze le a tisztitast. Ezt kévetéen alaposan éblitse le vizzel a grillt, ill. a tarto-
zékot, majd széritsa meg.

FIGYELEM: Az OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANERT tilos porfestésti felileteken alkalmazni.
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ADGS® TWIN BURNER KARBANTARTASA

A rovarok eltémithetik az égéket. Ez teljesitménycsdkkenést vagy langvisszacsapdst okozhat.
A kovetkezd |épéseket kell elvégezni az égbk ellenbrzése és rendszeres tisztitasa soran:

1. Els6 Iépésben vegye ki a grillrdcsot és a DGS® PROTECTION BARS racsokat a DUALCHEF grillkészilékbdl.
2a. Ezutén tévolitsa el az ég6rogzité biztositékapcsait.
2b. Majd tavolitsa el a fels6 égérogzitst.

2c. Ezt kovetben emelje ki az égbkamrébdl az égdéket.

3. Vékony Uvegtisztité kefével vagy dréttal tisztitsa meg az égét.

4. Asikeres tisztitast kévetSen forditott sorrendben szerelje vissza az egyes alkatrészeket az égéskamraba, majd a ,FOEGO BEGYUJTASA'
cim résznek megfeleléen helyezze ismét tizembe Sket.

FONTOS: Ha a tisztitashoz tisztitészert haszndl, tisztitas utan alaposan széritsa meg a késziiléket. A széritas gyorsitdsara kapcsolja be a grillt és
(// (//((/ fokozaton par percig égesse nyitott teté mellett.

KARBANTARTAS

A DUALCHEF rendszeres karbantartasa a kifogastalan mikodés garancigja. Evente legaldbb kétszer, hosszabb tarol4s utan pedig minden
alkalommal ellendrizze a gazvezet6 elemeket. Pékok és mas rovarok eltomdédést okozhatnak, amit hasznélat elétt meg kell szlintetni. Ha a grillt
rendszeresen egyenetlen feltleten haszndlja, idérél idére ellenérizze a csavarok megfelel6 szorossagat.

Ha hosszabb idén &t nem haszndlja a grillt, minden djabb hasznélat elétt végezzen TOMITETTSEGELLENORZEST. Kétes esetekben forduljon
a gézszolgéltatéhoz vagy az lzlethez, ahol a grillt vasarolta.

A korrézidkarok megelézése érdekében hosszabb tarolés el6tt minden fémrészt olajozzon be. Hosszabb tarolds utén és a grillszezon alatt lega-
labb egyszer ellenérizze, hogy nincs-e repedés, térés vagy egyéb sériilés a gaztémlén. A sérilt gaztomlst a BIZTONSAGI UTASITASOK cim(i
fejezetben lefrtak szerint azonnal ki kell cserélni.

Ahhoz, hogy minél hosszabb ideig haszndlhassa grillkésziilékét, leh(ilés utan megfelelé OUTDOORCHEF takardtetével védje a kérnyezet hatasai
ellen. A pangé viz felhalmozédésanak elkertilése végett esé utan vegye le a takarétetét. Megfeleld takarétetét a grill értékesitsjétél vasérolhat.

HIBAELHARITAS

Nem gyullad meg az égé.
= Ellenérizze, hogy nyitva van-e a gézpalack csapja.
= Ellendrizze, hogy van-e elég géz a palackban.
= Ellendrizze, hogy ad-e szikrat az elektréda az égének.
FIGYELEM: Kizarélag elzart gdzhozzavezetés esetén végezhetd el ez az ellendrzés!

Nincs szikra:
Gondoskodjon arrdl, hogy helyesen legyenek betéve az akkumulatorok, és fel legyenek toltve.
= Az égd és az elektréda kozotti tavolsag legfeljebb 4-6 mm lehet.
= Ellendrizze, hogy elektromos gyujtasnal a kabel és az elektréda stabilan legyenek csatlakoztatva.
= Helyezzen be 2 Gj akkumulatort (AAA méret(, 1,5 V) az elektromos gyuijtasba.

Ha nem sikeril izembe helyezni a grillt a fenti mlveletek segitségével, kérjlk, forduljon az értékesit6helyhez.
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Nem miikodik a SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS):
= Ellendrizze, hogy nyitott dllasban vannak-e a gazszabalyozé gombok. (A gézpalack csapja legyen zarva.)
= Gondoskodjon arrdl, hogy helyesen legyenek betéve és fel legyenek toltve az SLS akkumulatorai.
= Hale vannak merilve az akkumulatorok, akkor a modelltél fligg6en,
- dugja be a mellékelt haldzati kabelt a téltési folyamat elinditdsahoz (DUALCHEF S 325 G és DUALCHEF S 425 G modellek esetén)
— maga gondoskodjon megfelel§ halézati kabelrdl, majd dugja a csatlakozédugéjat az elektromos egységbe a téltési folyamat elinditasara (a
DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G/DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G modell esetén)
- tegyen be Uj akkumulatorokat.

A grillkamra vilagitasa
= Ellendrizze, hogy nem hibés-e a két G9 halogén vilagitétest (12 V/10 W).

FOGYASZTOI GARANCIA

1. Garancia és a vevé egyéb jogaihoz val6 viszony
Az OUTDOORCHEF termék hivatalos kereskeddnél t6rténé megvésarlasaval On privat végsé felhasznaléként az OUTDOORCHEF AG gyar-
t6i garancidjat is megkapja (,0C").

A garanciaadéval szembeni gyartéi garancia a jelen megéllapodés szerint biztositja Onnek a garanciglis igényeket. A garanciélis igényekhez
tartoznak még az egyéb szerz6déses vagy torvényi jogok is. Az egyéb jogokat a jelen garancia nem zérja ki és nem korlatozza. Ezért egyéb,
szerz6déses vagy torvény altal biztositott, a mindenkori kotelezettel szembeni igényeit is érvényesitheti. Igy pl. a termékfelelgsségi torvény
szerinti igények érvényesitését a jelen garancia nem érinti.

Vevéként On els6sorban az eladéval szemben érvényesitheti szerz6déses szavatossagi igényeit. Példaul az adasvételi szerz6dés csak az
eladdval szemben vonhaté vissza, azonban a jelen garancia keretében az OC-fel szemben nem.

2. Erdekelt felek és a garancia feltételei

A garancia adéja az OC. A garancia jogosultja az a végfelhaszndld, aki az 0j terméket az engedéllyel rendelkezé kereskedelmi egységben
magancélra megszerzi. A termék megszerzését a vasarlasi bizonylat igazolja. Magancélra torténd szerzésrél beszélink, ha a terméket ter-
mészetes személy olyan célra szerzi be, amely sem ipariizési, sem ¢néllé foglalkozasi tevékenységhez nem rendelheté hozza. Garancidlis
esemény esetén garanciaigényét két hénapon belll kell érvényesitenie a garanciaadénal. Minden egyéb garanciélis igény kizart. A lathato
hidnyossagok esetén ez a kizarasi hatarid6 a termék atvételével kezd6dik. Ezért az OC azt ajanlja, hogy a terméket kézhezvétel utan haladék-
talanul ellenérizzék.

3. Tartalom
A garancia a vasarlas datumatdl érvényes, és a kdvetkezd esetekben biztositott, amennyiben nem all fenn a 4. pont szerinti kizéras tényallasa:

ALUMINIUM PRESONTOTT ES NEMESACEL HAZ 10 év Atrozsdasodas ellen

DGS®TWIN BURNER 5 év Atrozsdasodas vagy atégés ellen

GRILLRACS 3év Atrozsdasodas vagy atégés ellen

ZOMANCOZOTT TETO 3év Els6 hasznélat el6tti atrozsdasodési és zoméanchiba ellen
DGS® ZONE DIVIDER/DGS® HEAT DIFFUSER/ 3év Atrozsdasodas vagy atégés ellen

DGS® PROTECTION BARS

MINDEN MAS ALKATRESZ 2év Minden egyéb gyartasi- és anyaghibara.

Nem tekinthet6(k) hianyossagnak a funkcié szempontjabél jelentéktelen és a vevs szémara észszer(ien elfogadhaté egyenetlenségek,
zomancbevonati szinklilonbségek vagy kisebb hibak, pl. gyartas kozben kialakulé zomanchiany a teté alsé szélén vagy a felfliggesztéseken.

Garancidlis reklamacié esetén az OC dénthet Ugy is, hogy a hibas vagy hidnyos anyagot, terméket kicseréli vagy pétolja. Ha a vevé elfogadja
az Ujabb gyartasi tipusu, 0sszehasonlithaté modellt, pl. kdvetkezé modell is széba jéhet csereként. Amennyiben a hidnyossag nem csokkenti a
termék haszndlhatésagat és a vevd szdméra ez megfeleld, javités helyett méltanyos pénziigyi ellentételezés is felkinalhato.

A garancidlis tigyintézés (vizsgélat és esetleg csere) idejére a vevs az OC-fel szemben nem tarthat igényt helyettesitd termékre vagy mas
egyéb kartalanftasra. A garancidlis teljesitések végrehajtdsa nem eredményezi a garanciélis idé meghosszabbodasat vagy Ujrakezdését. A
kicserélt anyagok az OC tulajdondba mennek &t. Csak termékcsere esetén kezdédik Ujra a garancidlis id6.

A jelen garancia nem szolgdl alapul tovabbi igényekhez a garanciaadéval szemben. Azonban egyéb jogcimen fennallé igényeit nem zérja ki és
nem korlatozza (lasd a fenti 1. pontot).
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4. Kizaras

A garancia a kvetkez6 esetekben kizart:

= Rendeltetésszer( hasznalat mellett a szokdsos elhasznélédés esetén, killondsen az olyan elhasznalédé alkatrészeket illetéen, mint
héméré, gyljtas és akkumulatorok, elektréddk, gydjtaskébel, gaztémlé, reduktor, halogén ldmpatest, zsirfelfogé télca és a csepegtetd tal.

= Hasznalt készilékek zomanchibéi, ha nem igazolhaté, hogy a hiba méar az elsé hasznélat el6tt fennallt.

= Meghibasodott és/vagy szakszer(tlen vagy nem rendeltetésszer(i hasznalat altal elSidézett karok, kilondsen a hasznalati Gtmutato, a biz-
tonsagi el6irdsok vagy az lizemeltetési és karbantartési utasitasok figyelmen kiviil hagyasa (példaul kiltéri késziilékek beltéri hasznélata,
hibés Osszeszerelés, a télcsér vagy a grillracs zomancozott feltletének szakszer(tlen tisztitdsa altal okozott sérilések, a tomitettséget
ellendrzé préba elmulasztasa, amennyiben javasolja a haszndlati Gtmutaté, kart okozé vegyszerek hasznalata, nem rendeltetésszerd hasz-
nalat stb. kdvetkeztében).
Meghibasodédsok és/vagy kéarok, amennyiben ezeket az OC éltal nem engedélyezett személyek okoztdk illetéktelen beavatkozéssal vagy
javitassal.

= Rendkivili id&jarés 4ltal okozott meghibasodédsok és/vagy karok (pl. jégesé vagy villamcsapés).

= Széndékos rongdlas vagy gondatlansag okozta meghibédsodéasok és/vagy karok esetén, feltéve, hogy ezek nem réhaték fel az OC-nek.

= Avevbhoz széllitds kdzben keletkez6 meghibdsodasok és/vagy karok, amennyiben a szallitdst nem a garanciaadé intézte.

= Vis maior meghibdsodasok és/vagy karok.

= lparlzési célra, hivatasos hasznélat soran felmerilé kopds okozta meghibdsodasok és/vagy karok (pl. szalloda- és vendéglatdiparban
vagy étteremben térténé hasznélat).

5. Garancialis Ugyintézés

Garancia esetén kérjlk, a lehet6 leghamarabb forduljon hozzank vagy az éltalunk engedélyezett keresked6héz (az engedélyezett kereskeddk
listaja: www.outdoorchef.com), és cime mellett adja meg résziinkre a termék/alkatrész nevét, a vasarlasi nyugta/szamla azonosité szamat, a
cikkszamot és a sorozatszamot (ezt a két szamot a grill adattabléjan talélja; ehhez 1asd a kezelési Gtmutaté elsé fejezetét). Ha van rda méd, a
meghibasodas lefrasahoz mellékeljen fotét is. A garancidlis eset kivizsgaldséhoz kérjlik, adja at a terméket a keresked&nek vagy véllalatunk-
nak (személyes eljuttatas). Indokolt garanciglis esetben megtéritjiik a szilkséges szallitasi koltségeket, egyéb esetekben az On kéltségén
kiildjlk vissza a terméket.

Az OUTDOORCHEEF bejegyzett markanevet a kdvetkezé véllalat képviseli:
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Termékeink értékesitsit honlapunkon is megtalalja: OUTDOORCHEFR.COM

A sorozatszamot, valamint a cikkszamot a grill tipustablajan talélja
(1. a HASZNALATI UTMUTATO els6 fejezetét).
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MUSZAKI ADATOK

DUALCHEF 315 G

CE

Géz

Osszteliesitmény
Gézfogyasztas

Fuvoka (28-30/37 mbar)
Favoka (50 mbar)
Géaznyomds

A gézpalack maximalisan
megengedett téltsdlya
a grilléllivanyon

DUALCHEF 325 G/S 325 G
CE

Géz

Osszteljesitmény
Gézfogyasztas

Fuvoka (28-30/37 mbar)
Favéka (50 mbar)

Géaznyomds

A gézpalack maximalisan
megengedett téltésdlya
a grilléllvanyon

DUALCHEF 415 G

CE

Géz

Osszteljesitmény
Géazfogyasztas

Favéka (28-30/37 mbar)
Favéka (50 mbar)
Géaznyomas

A gézpalack maximalisan
megengedett téltésdlya
a grilléllvanyon

DUALCHEF 425 G/S 425G
CE

Géz

Osszteliesitmény
Géazfogyasztas

Favoka (28-30/37 mbar)
Favéka (50 mbar)

Géaznyomas

A gézpalack maximdlisan
megengedett toltésulya
a grillallvanyon

0063

propan/butan 30/31
12 kW

870 g/6ra

0,98 mm/jelélés: BK
0,84 mm/jelélés: AR
butan 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31
15,4 kW

1120 g/6ra

0,98 mm/jelélés: BK
0,84 mm/jelélés: AR
butédn 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butéan 30/31
16 kW

1160 g/éra

0,98 mm/jeldlés: BK
0,84 mm/jeldlés: AR
butdn 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butéan 30/31
19,4 kW

1410 g/¢ra

0,98 mm/jeldlés: BK
0,84 mm/jeldlés: AR
butan 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

OLDALSO EGO
(DUALCHEF 325 G/S 325 G/425 G/S 425 G)

CE 0063

Géz propan/butan 30/31
Teljesitmény 3,4 kW
Gézfogyasztas 250 g/éra

Fuvoka (28-30/37 mbar) 0,88 mm/jelélés: AH

Fuavéka (50 mbar) 0,76 mm/jelolés: AK

Géznyomds butan 28 mbar
propan 37 mbar

13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

ELEKTROMOS GYUJTAS/SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
Az elektromos gyuijtas mikoédtetéséhez 2 akkumulatorra van
szilksége (AAA méret, 1,5 V), a SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
mkodtetéséhez pedig NiMH akkumulatorokra (AA méret,

1,2 V/2400 mAh).

HALOGENVILAGITAS (DUALCHEF S 325 G/S 425 G)
A grillkamra vilagitdsanak mikodtetéséhez GO halogén vilagité-
test (12 V/10 W) sziikséges.

TUDNIVALOK A HOMERSEKLET-KIJELZOROL
A h6méré6 kijelzése +/— 10%-kal térhet el.

WEBOLDAL

Tovéabbi informacidk, tippek, triikkok, receptek és tudnivalék az
OUTDOORCHEF termékekrél az OUTDOORCHEF.COM oldalon
talalhatok.
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INSTRUKCJA 0BSLUG!

Przed rozpoczeciem uzytkowania grilla gazowego OUTDOORCHEF nalezy zapozna¢ sie doktadnie z niniejsza instrukcja obstugi.

fc€0063 Outdoorchef AG h
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Ziirich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl, Catl, .
Total rate 2Qn=

/

WAZNE:
Nalezy zanotowa¢ numer seryjny grilla znajdujacy sie na ostatniej stronie tej instrukcji obstugi. Numer ten jest podany na tabliczce znamio-
nowej, ktéra w zaleznosci od modelu grilla znajduje sie na jego ramie lub na ptycie dolnej.

Numer seryjny i numer artykutu istotnie utatwiajg uzyskanie szybkiej i doktadnej odpowiedzi na zadane pytanie, zaméwienie czedci zamien-
nych lub zgtoszenie reklamacji gwarancyjnej. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu. Zawiera ona wazne informa-
cje na temat bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji urzadzenia.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miej-
scu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczeristwa, uzytkowania i konserwacji urzadzenia.

WAZNE DLA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKOW

Osoby obstugujace grill musza doktadnie zapoznac sie ze sposobem rozpalania urzadzenia i postgepowac zgodnie z tymi zasadami. Zabrania
sie obstugi grilla dzieciom. W czasie podtgczania urzadzenia nalezy Sciéle przestrzega¢ podanych zalecen. Niewtasciwy montaz moze stwarzaé
sytuacje niebezpieczne. W poblizu grilla nie nalezy umieszczac palnych cieczy, materiatéw ani zapasowych butli z gazem. Nie nalezy nigdy sta-
wiaé grilla ani butli z gazem w zamknietych pomieszczeniach bez wentylacji. Przed uruchomieniem grilla gazowego nalezy doktadnie zapoznaé
sie z niniejszg instrukcja. Grill mozna uzytkowaé wytacznie na zewnatrz pomieszczen, zachowujac bezpieczna odlegto$¢ od palnych przedmio-
téw wynoszacg co najmniej 1,5 m.

BUTLE Z GAZEM | —

Nalezy przede wszystkim przestrzegac instrukcji bezpieczeristwa

i obstugi przekazanych przez producenta butli z gazem. Na pty-
cie dolnej grilla mozna stawia¢ butle z gazem w iloéci do 11 kg.
Umieéci¢ butle w przeznaczonym do tego celu miejscu — patrz
instrukcja montazu. Sprawdzi¢, czy wszystkie potaczenia skrecane

max 600 mm

sg szczelne. Kazdorazowo przed uzyciem lub po kazdej wymianie
butli nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI. Butli
gazowych nie wolno przechowywac w temperaturze powyzej 50°C,

w pomieszczeniach zamknietych ani w piwnicy. Nalezy zapoznac

I
i

sig z przepisami bezpieczeristwa podanymi na uzywanych butlach max @ 310 mm

gazowych i postepowac zgodnie z nimi. ‘ ‘

WSKAZOWKA: Skontrolowad, czy regulator ciénienia i butla gazowa sa dopuszczone do uzycia na terenie kraju uzytkownika. Stosowaé tylko
butle gazowe zgodne z odpowiednig norma krajowa. Ze wzgledu na rézne systemy uszczelniert wykonanie szczelnego potaczenia Srubowego
w przypadku niekompatybilnoéci regulatora ci$nienia i butli z gazem moze nie by¢ mozliwe. Nieszczelnos¢ ta moze doprowadzi¢ do zaptonu
wyciekajgcego gazu spowodowanego otwartym ogniem lub iskra. Ze wzgledéw bezpieczefAstwa i w celu zachowania waznosci gwarancji zale-
camy w kazdym przypadku sprawdzenie zakupionego grilla gazowego i w razie konieczno$ci dostosowanie lub zlecenie dostosowania regula-
tora ciénienia i weza gazu do wymagarn przepiséw krajowych.
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PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Instrukcje bezpieczenstwa nalezy przechowywac w fatwo dostepnym miejscu.
Uruchomi¢ grill zgodnie z rozdziatem INSTRUKCJA ROZPALANIA.

yStosowaé tylko na wolnym powietrzu”

,Przed uruchomieniem urzadzenia przeczyta¢ instrukcje obstugi”

,ZUWAGA: Odstoniete czeSci urzadzenia moga by¢ bardzo gorace. Chronié przed dostepem dzieci”

yStosowaé z dala od materiatéw tatwopalnych”

,Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania”

,P0o uzyciu nalezy zakreci¢ zawdr na butli z gazem”

Nie uzywac grilla w pomieszczeniu zadaszonym.

Nie przesuwac grilla wyposazonego w obrotowe kétka na nieréwnym podtozu lub po stopniach.

Sprawd?zi¢, czy podczas uzycia grilla blacha i tacka odciekowa na ttuszcz sg wsuniete do korica az do klikniecia zatrzasku.

Stosowac rekawice ochronne przy dotykaniu rozgrzanych czesci.

Po zakofczeniu grillowania nalezy zawsze ustawi¢ pokretto regulacyjne gazu w potozeniu O i zamknaé doptyw gazu przy butli.

Przy wymianie butli gazowej nalezy zwrécié uwage, czy pokretto regulacyjne gazu jest ustawione w potozeniu Q i czy zostat zamkniety do-
plyw gazu przy butli. WAZNE: W poblizu nie moga znajdowac sie zadne zrédta zaptonu.

Po podtaczeniu nowej butli gazowej sprawdzi¢ szczelnoéé przytaczy zgodnie z instrukcjami w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI.

W przypadku podejrzewanych nieszczelnosci ustawi¢ pokretto regulacyjne gazu w potozeniu QO i zamknaé doptyw gazu przy butli. Czesci prze-
wodzace gaz nalezy odda¢ do sprawdzenia do specjalistycznego serwisu urzadzeh gazowych.

W przypadku stwierdzenia uszkodzer lub objawéw zuzycia weza gazowego nalezy go natychmiast wymieni¢. Waz gazowy nie moze wykazy-
wacé zataman ani pekniec. Przed odtaczeniem weza gazowego nalezy zakreci¢ pokretto regulacyjne gazu na grillu oraz zamkng¢ zawdr gazowy
na butli.

Waz oraz regulator ci$nienia gazu nalezy wymieni¢ po 3 latach od daty zakupu. Zwréci¢ uwage, czy regulator ciénienia gazu oraz waz spetnia-
ja odpowiednie normy europejskie (EN) (regulator ci$nienia gazu EN 16129 / waz EN 16436).

Zalecana dtugo$¢ weza gazowego wynosi 90 cm i nie moze przekracza¢ 150 cm.

Nigdy nie blokowac¢ szczeliny do zasysania powietrza w obudowie ani w pokrywie. Nie zamykac¢ ani nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych

w pomieszczeniu, w ktérym przechowywana jest butla z gazem.

,Nie wolno zmienia¢ konstrukcji urzadzenia” W przypadku podejrzenia wadliwego dziatania nalezy skontaktowac sie ze specjalista.

Grill jest dostarczany wraz z wezem gazowym i regulatorem ciénienia gazu. Waz gazowy w zadnym przypadku nie moze dotykac rozgrzanych
powierzchni zewnetrznych grilla. Nie dopuszczac do skrecenia weza. W modelach grilla wyposazonych w korytka na weze nalezy poprowadzi¢
w nich waz.

Waz i regulator ci$nienia gazu spefniaja odpowiednie przepisy krajowe i normy europejskie (EN) (regulator cisnienia gazu EN 16129 / waz
EN 16436).

W przypadku gdy nie mozna uzyskac petnej mocy grzania i istnieje podejrzenie zatkania doptywu gazu, nalezy skontaktowac sie ze specjali-
stycznym serwisem.

Grill wolno uzytkowa¢ wytacznie po postawieniu na twardym i pewnym podtozu. Nigdy nie stawia¢ wigczonego grilla na podtogach wykona-
nych z drewna lub innych palnych materiatéw. Nalezy zachowa¢ bezpieczna odlegto§¢ miedzy grillem i materiatami palnymi.

Nie przechowywac grilla w poblizu tatwopalnych cieczy ani innych tatwopalnych materiatéw.

W przypadku sktadowania grilla w pomieszczeniu zamknietym przez zime nalezy bezwzglednie odtaczy¢ od niego butle gazowa. Butle gazowe
nalezy przechowywac wytacznie na zewnatrz, w dobrze wentylowanych miejscach i z dala od dostgpu dzieci.

Przed wiaczeniem grilla nalezy ustawi¢ go w miejscu dobrze ostonietym od wiatru.

Jesli grill nie jest uzywany, po catkowitym ostygnieciu nalezy go zabezpieczy¢ ostong przed dziataniem czynnikéw atmosferycznych. Ostone
mozna naby¢ w punkcie zakupu grilla.

Po silnych opadach deszczu nalezy zdja¢ ostone, aby nie doszto do powstania wilgoci.

Korzystac¢ z urzadzenia tylko w przypadku, gdy kabel sieciowy, gniazdko i urzadzenie nie sg uszkodzone. Sprawdzi¢ grill przed kazdym uzyciem.
Podtaczac urzadzenie tylko do uziemionego gniazdka.

Po kazdym uzyciu lub w razie wystapienia usterki wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. UWAGA: Ciggnac za wtyczke, a nie za kabel sieciowy.
Trzymac kabel sieciowy z dala od goracych czeéci.

Nie dotyka¢ wtyczki sieciowej mokrymi dforimi.

Nie przesuwac grilla podczas eksploataciji.

Nigdy nie pozostawia¢ pracujgcego grilla bez nadzoru.

Grill pozostaje goracy przez dtugi czas po wytaczeniu. Zachowac ostroznosé, aby sie nie oparzyé. Nie ktas¢ na grillu zadnych przedmiotéw,
poniewaz grozi to pozarem.

Nie korzysta¢ z grilla podczas opadéw deszczu lub $niegu, poniewaz jest to urzadzenie elektryczne.

W razie potrzeby uzy¢ uziemionych przedtuzaczy odpowiednich do pradu o natezeniu min. 10 A (230 V) (przekréj kabla min. 1,5 mm) i uwazag,
aby utozenie przedtuzacza nie stwarzato zagrozenia potknieciem ani ryzyka przewrécenia grilla.

Uzywac jak najkrétszych przedtuzaczy i nigdy nie taczy¢ dwéch ani wiekszej ich liczby ze soba.

Nie uktadac¢ kabla sieciowego na drodze przejscia. 53
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KONTROLA SZCZELNOSCI

OSTRZEZENIE: W czasie sprawdzania szczelnoéci w poblizu nie moze znajdowaé sie zadne zrédto zaptonu. Dotyczy to takze palenia

papieroséw.

Nie sprawdzac szczelnosci za pomoca ptonacej zapatki lub innego otwartego ptomienia. Kontrole przeprowadzac zawsze na wolnym

powietrzu.

1.
2.

o

Ustawi¢ pokretto regulacyjne gazu w potozeniu Q.

W tym celu otworzy¢ zawér gazowy na butli, a nastepnie nanie$¢ pedzlem roztwér sktadajacy sie w 50% z mydta i 50% z wody na wszyst-
kie czesci przewodzace gaz (ztacze butli gazowej / regulator cisnienia gazu / waz gazowy / przytacze wlotowe gazu / ztacze na zaworze).
Mozna tez zastosowac specjalny spray do wykrywania nieszczelno$ci.

Tworzenie pecherzykéw powietrza w roztworze mydta wskazuje miejsca nieszczelne. WAZNE: Grill mozna uzywac dopiero po usunigciu
wszystkich nieszczelno$ci. Przed usunieciem nieszczelno$ci zamknaé zawér na butli.

O ile jest to mozliwe, usung¢ nieszczelno$ci przez dokrecenie przytaczy lub wymiane uszkodzonych czeéci.

Nastepnie ponownie wykona¢ czynnoéci podane w punktach 11 2.

W przypadku braku mozliwoéci usuniecia nieszczelno$ci skontaktowac sie ze specjalistycznym serwisem gazowym.

WSKAZOWKA:
KONTROLE SZCZELNOSCI nalezy wykonaé po kazdym podtaczeniu/wymianie butli z gazem i przed rozpoczeciem sezonu grillowania.

OBJASNIENIE OZNACZEN NA PANELU 0BSLUGI

Poziomy grzania i zapalnik

O : pozycja wyt.

(// ' mata moc grzania

((/(// : §rednia moc grzania
((/((/(// : duza moc grzania
Qb6 apion

S € : zapalarka

/
/

!
eéeé

o\

N

7N 1 Wytgeznik $wiatta w komorze grillowania
DUALCHEF S 325 G oraz DUALCHEF S 425 G

PRZED PIERWSZYM WACZENIEM

Umy¢ wszystkie czesci, ktére majg kontakt z produktami spozywczymi.

Sprawdzi¢ wszystkie czeéci przewodzace gaz zgodnie z opisem podanym w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI. Kontrole grilla gazowego
nalezy przeprowadzi¢ réwniez wéwczas, gdy zakupiono go w postaci ztozonej.

W tym celu wtaczy¢ grill na mniej wiecej 20-25 minut przy ustawionym poziomie grzania (//((/(//

Upewni¢ sig, ze blacha i tacka odciekowa na ttuszcz zostaty wsuniete do oporu. Dotyczy to takze klasycznego grillowania.
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INSTRUKCJA ROZPALANIA

WSKAZOWKA: Nie trzeba uzywaé za kazdym razem wszystkich palnikéw. Liczba uzywanych palnikéw zalezy od rodzaju produktéw oraz od
ich iloéci.

ROZPALANIE PALNIKOW GEOWNYCH
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1. Upewni¢ sie, ze wszystkie potgczenia miedzy wezem gazowym, regulatorem ciénienia gazu i butlg gazowa zostaty dobrze skrecone.
(Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Ustawi¢ wytacznik gtéwny na skrzynce przytaczy elektrycznych w potozeniu ON (zapala sie czerwona lampka kontrolna wytacznika gtéw-
nego).

3. Otworzy¢ pokrywe grilla. UWAGA: Nigdy nie zapala¢ grilla przy zamknietej pokrywie.

4. Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

5. Nacisna¢ pokretto regulacyjne gazu wybranego palnika DGS® TWIN BURNERS i obréci¢ w lewo, aby ustawi¢ poziom grzania (//((/(// (]
Nacisngc przycisk zapalania i przytrzymac¢ do momentu przeskoczenia iskry i zapalenia gazu.

6. Jezeli gaz nie zapali sie w ciagu 3 sekund, ustawi¢ pokretto regulacji gazu w pozycji O. Odczekadé 2 minuty w celu ulotnienia sie niespalo-
nego gazu. Nastepnie powtérzyé czynnosci podane w punktach 4 i 5.

7. W przypadku gdy mimo trzykrotnej préby grilla nie da sie uruchomié, nalezy ustali¢ przyczyne problemu (zgodnie z opisem podanym w roz-
dziale USUWANIE USTEREK).

ROZPALANIE PALNIKA BOCZNEGO
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425

1. Upewni¢ sie, ze wszystkie potagczenia migdzy wezem gazowym, regulatorem ciénienia gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone.
(Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Ustawic¢ wytacznik gtéwny na skrzynce przytaczy elektrycznych w potozeniu ON (zapala sie czerwona lampka kontrolna wytacznika gtéwnego).

3. Otworzy¢ ostone bocznego palnika DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G.
UWAGA: Nie rozpala¢ palnika bocznego przy zamknietej ostonie.

4. Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

5. Nacisna¢ pokretto regulacji gazu z napisem SIDE BURNER i obréci¢ w lewo, aby ustawi¢ poziom grzania 22A°) Nacisna¢ przycisk
zapalania i przytrzymac¢ do momentu przeskoczenia iskry i zapalenia gazu.

6. Jezeli gaz nie zapali sie w ciggu 3 sekund, ustawi¢ pokretto regulacji gazu w pozycji O. Odczeka¢ 2 minuty w celu ulotnienia sig niespalo-
nego gazu. Nastepnie powtérzy¢ czynnoéci podane w punktach 4 i 5.

7. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia palnika bocznego mimo wykonania trzech préb nalezy ustalié¢ przyczyne problemu (zgodnie
z opisem podanym w rozdziale USUWANIE USTEREK).

8. Nie nalezy uzywac naczyn do gotowania o szerokoéci < 160 mm i >270 mm na bocznym obszarze gotowania.

INFORMACJA NA TEMAT LEWEGO STOLIKA BOCZNEGO
(DOTYCZY TYLKO MODELI Z PALNTKIEM BOCZNYM)

Modut z palnikiem bocznym na podczerwien BLAZING ZONE (dotyczy tylko modeli Dualchef z palnikiem bocznym)
W przypadku zakupu modelu Dualchef z palnikiem bocznym mozna zdja¢ boczne palenisko na lewym stoliku bocznym i zastgpi¢ je modutem

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE (bocznym palnikiem na podczerwien).

Modut BLAZING ZONE dostepny jest osobno jako akcesorium w Twoim sklepie z artykutami grillowymi. Jest to palnik ceramiczny, ktéry
wytwarza na powierzchni promieniowanie podczerwone oraz oddaje grillowanym produktom wysoka temperature powyzej 900 stopni
Celsjusza, co pozwala rozkoszowac sie wspaniata, przypieczong skérka na steku.
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Lewy boczny stolik (dotyczy tylko modeli Dualchef z palnikiem bocznym)

W celu zapewnienia stabilnosci lewego stolika bocznego (w modelach z palnikiem bocznym lub modutem BLAZING ZONE) oraz zagwarantowania
bezpieczeristwa bocznego stolika z lewej strony nie da sig ztozy¢.

SKRZYNKA PRZYEACZY ELEKTRYCZNYCH
EWE T = g /

..... I}
& = b s

] T =

s

- RECHARGEABLE .

® (O

W skrzynce przytaczy elektrycznych znajduja sie:

= 4 akumulatory NiMH (Typ AA, 1,2 V / 2400 mAh) do zasilania rozwiazania Safety Light System (SLS)

= 2 baterie (Typ AAA, 1,6 V) do elektrycznej zapalarki gazu

= 1 wyfacznik gtéwny do odtaczania zasilania od poszczegdlnych podzespotéw i do zabezpieczania przed wytadowaniem akumulatoréw

= 1tadowarka akumulatoréw: w przypadku modeli DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G tadowarke akumulatoréw mozna podta-
czy¢ do sieci zewnetrznej za pomocg dostarczonego kabla, ktéry nalezy umiesci¢ w gniazdku znajdujgcym sie na tylnej Scianie urzadze-
nia. Przy takim podtgczeniu wszystkie 4 wbudowane akumulatory beda sie automatycznie tadowac po wiaczeniu wytgcznika gtéwnego.
Podczas tadowania dioda tadowarki $wieci ciagtym pomaraficzowym $wiattem (czas tadowania: do 12 godzin). Kabel sieciowy nie jest
uwzgledniony w dostawie innych modeli grilla DUALCHEF, ale funkcja tadowania akumulatoréw jest w nich dostepna. Odpowiedni kabel
zasilajacy mozna kupi¢ w kazdym sklepie elektronicznym.

UWAGA: Dzieki tadowarce zabudowanej w skrzynce przytaczy elektrycznych dostarczone akumulatory do grilla DUALCHEF mozna tadowac.
Akumulatoréw tych NIE wolno zamienia¢ na zwykte baterie jednorazowego uzytku. W przypadku wtozenia jednorazowych baterii i potaczeniu
grilla z siecig zasilajgca za pomoca kabla sieciowego urzadzenie bedzie prébowac tadowac takie baterie, co moze doprowadzi¢ do powaznych
uszkodzen urzadzenia i ryzyka pozarul

ROZWIAZANIE SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

Rozwiazanie SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) grilla DUALCHEF uruchamia sie po obréceniu pokretta regulacyjnego gazu z potozenia O
wlewo & do pozycji Q. Powoduje to jednoczesne otwarcie doptywu gazu do palnikéw DGS® TWIN BURNER.

Pierécien $wietlny wokét pokretta przepustnicy poinformuje Cie réwniez z pewnej odlegtoci, czy jeden lub wiece] palnikéw ma wiaczone zasilanie
gazem.

Zasilanie SLS odbywa sie za pomoca 4 dostarczonych akumulatoréw. W przypadku gdy stan natadowania akumulatoréw spadnie do mnie;
wiecej 20%, SLS zaczyna migac, aby poinformowac, ze bez podtadowania akumulatoréw SLS wkrétce zgasnie.

Regulacja przeptywem gazu dziata nawet przy roztadowanych akumulatorach.

Grill DUALCHEF jest wyposazony we wbudowanag tadowarke akumulatoréw (patrz rozdziat SKRZYNKA PRZYLACZY ELEKTRYCZNYCH).

Na panelu sterowania znajduje sie czujnik fotometryczny, ktéry mierzy natezenie $wiatta w otoczeniu i dostosowuje odpowiednio natezenie
$wiatta SLS. WSKAZOWKA: Aby ta funkcja dziatata poprawnie, szkietko nad czujnikiem musi by¢ czyste i niezastoniete.
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INSTRUKCJA 0BStUGI GRILLA DUALCHEFS

Obstuga jest naprawde prosta:

1. W przypadku mniejszej iloéci grillowanego produktu uzywac tylko jednego lub dwéch palnikéw i oddzieli¢ nieuzywang czg$¢ powierzchni
grillowania za pomoca rozdzielacza stref DGS® ZONE DIVIDER w celu zwiekszenia sprawnosci procesu (patrz rozdziat ROZDZIELACZ
STREF DGS® ZONE DIVIDER). Praca z zamknieta pokrywa skraca czas grillowania i zmniejsza zuzycie gazu.

2. Przy zamknietej pokrywie rozgrzaé grill przez mniej wiecej 10 minut przy ustawionym poziomie grzania (//((/((/

Utozy¢ produkty na ruszcie grilla i ustawi¢ poziom grzania wybrany zgodnie z wtasnymi preferencjami z zakresu ((/—(//((/(//

4. Po zakoriczeniu grillowania ustawi¢ pokretto regulacji gazu w potozeniu O. Nastepnie zamkna¢ doptyw gazu na butli. Zawér butli gazowe;
musi by¢ zamkniety takze w przypadku pustych butli.

5. Odczekac na catkowite schtodzenie grilla, a nastepnie przenie$¢ grill na miejsce przechowywania lub czyszczenia.

UWAGA: W przypadku modeli DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G wyposazonych w o$wietlenie halogenowe komory do grillo-
wania moze ono ulec uszkodzeniu w przypadku, gdy urzadzenie w stanie rozgrzanym zostanie poddane silnym wstrzasom.

6. UWAGA: Tacke odciekowg na ttuszcz mozna wyciagaé, oprézniac i czysci¢ dopiero po ostygnieciu. Gorgcy ttuszcz na tacce moze spowo-
dowacé oparzenia. Tacke wyciagac tylko za pomoca dostarczonego uchwytu!

1

\
(‘/@7

(@ SYSTEM DWOCH SMAKOW (DGS® - DUAL GOURMET SYSTEM)

Grill DUALCHEF oprécz klasycznej metody grillowania (patrz rozdziat BEZPOSREDNIA | POSREDNIA METODA GRILLOWANIA) oferuje
takze wyjatkowy system dwéch smakéw DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

Najwazniejszym elementem systemu DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) jest rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER, ktéry dzieli grill
DUALCHEF na dwie strefy. Taki podziat otwiera nowe mozliwosci grillowania i pozwala na jednoczesne przygotowanie dwéch potraw, unie-
mozliwiajgc nasycenie jednej zapachem drugie;.

W rozdzielonych strefach komory grillowania mozna niezaleznie kontrolowac¢ temperature. Kazda ze stref mozna niezaleznie sterowac i kon-
trolowaé. Kazdy z dwéch termometréw pokazuje temperature panujaca w jednej strefie.
Wyposazenie dodatkowe DGS® pomaga w idealnym wykorzystaniu stref i uzyskaniu znakomitego efektu grillowania.

Ponizej opisano poszczegélne elementy rozwigzania DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).
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ROZDZIELACZ STREF DGS® ZONE DIVIDER

Rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER skutecznie dzieli komore palnikéw na dwie oddzielnie sterowane strefy grillowania.

©@ & 6O

Modele DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G i DUALCHEF S 325 G oferuja jedno potozenie rozdzielacza stref.

©@ & © 6 ©@ & © 6

Modele DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G i DUALCHEF S 425 G oferuja dwa potozenia rozdzielacza stref.

DZIEKI PODZIALOWI KOMORY GRILLOWANIA NA STREFY PONIZSZE ZASTOSOWANIA STAJA SIE LATWIEJSZE | BARDZIEJ EFEK-
TYWNE:

1. Przy uzyciu rozdzielacza stref DGS® ZONE DIVIDER mozna jednoczes$nie przygotowywac na grillu DUALCHEF rézne potrawy bez przeno-
szenia zapachu lub smaku z jednej na druga!

2. Drzieki rozdzielaczowi stref DGS® ZONE DIVIDER mozna indywidualnie sterowac kazda strefa oddzielnie. Ciepto utworzone przez palnik
DGS® TWIN BURNER pozostaje w odpowiedniej czeéci komory grillowania, poniewaz rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER w znacznym
stopniu uniemozliwia jego przeptyw do drugiej strefy. Podziat na strefy pozwala na przygotowanie potraw w réznych temperaturach pod osto-
na na grillu DUALCHEFR.

STREFY TEMPERATURY MOZLIWE DO UZYSKANIA DZIEKI ROZDZIELACZOWI STREF DGS® ZONE DIVIDER

{ N[ N TN gAY

©@ &6 ® © @ © © 6O Q@ © & ©

vl ol (ZZ7 T 7 2 T2 N 12 ¢ G 1z Z
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ROZNICA TEMPERATUR W STREFACH Z ROZDZIELACZEM STREF DGS® ZONE DIVIDER | BEZ NIEGO

(NN e
Il I-
®© 00 6606 6

22 27 ¢ ¢ (22 727 ¢ ¢
ZROZDZIELACZEM STREF DGS® ZONE DIVIDER  BEZ ROZDZIELACZA STREF DGS® ZONE DIVIDER

Przyktadowo z prawej strony grilla mozna przygotowywa¢ smakowitg pieczen z uzyciem dyfuzora ciepta DGS® HEAT DIFFUSER (patrz roz-
dziat ,Dyfuzor ciepta DGS® HEAT DIFFUSER"), a jednoczes$nie z lewej strony robi¢ pizze lub silnie przyrumienione steki.

3. Rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER utatwia takze optymalizacje zuzycia gazu. W przypadku grillowania niewielkich ilosci produktéw
mozna ustawi¢ rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER i w ten sposéb odizolowaé niepotrzebna powierzchnie grillowania. Dzieki zmniejszeniu
komory grillowania urzadzenia DUALCHEF wzrasta sprawno$¢ dziatania uzywanej powierzchni i pracujacego palnika. R6zne sposoby podziatu
na strefy sa pokazane na rysunkach.

4. Rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER umozliwia bezpoérednie grillowanie w jednej strefie i jednoczesne delikatne przypiekanie potraw
w drugiej.

DYFUZOR CIEPYA DGS® HEAT DIFFUSER

W przypadku przygotowania potraw w obrotowym koszyku konieczne ciepto jest zazwyczaj dostarczane przez palnik tylny. Wytwarzanie ciepta
przez tylny palnik i obrébka produktu umieszczonego przed nim wymagaja duzych iloéci gazu do uzyskania dobrego efektu. Jednoczeénie stero-
wanie temperaturg jest mocno ograniczone.

Dyfuzor ciepta DGS® HEAT DIFFUSER doprowadza niezbedne ciepto z palnikéw DGS® TWIN BURNER bezposrednio do produktu na obroto-
wym koszyku.

Takie utozenie pozwala na przygotowanie pieczonego migsa przy uzyciu tylko jednego palnika ustawionego w potozeniu 1. Potgczenie uktadu
palnikéw DGS® TWIN BURNER z rozdzielaczem stref DGS® ZONE DIVIDER i dyfuzorem ciepta DGS® HEAT DIFFUSER zmniejsza zuzycie
gazu i zwieksza temperature.

Sposdb uzycia dyfuzora ciepta DGS®HEAT DIFFUSER:

1. Zdjac ruszt z prawe;j strony grilla za pomoca uchwytu do podnoszenia.

2. Zatozy¢ dyfuzor ciepta DGS® HEAT DIFFUSER w sposéb pokazany wyzej.
Umiesci¢ produkt do grillowania w KOSZYKU OBROTOWEGO OUTDOORCHEF DGS® (ktéry nie jest uwzgledniony w dostawie; mozna go
zaméwic jako wyposazenie dodatkowe).

4. Umiesci¢ koszyk z produktem w bloku silnika (ktéry jest czescia KOSZYKA OBROTOWEGO DGSP®). Drugi koniec koszyka z produktem
umiesci¢ w uchwycie rozdzielacza stref DGS® ZONE DIVIDER.

5. Nastepnie uruchomi¢ grill DUALCHEF i upiec migso w zadanej temperaturze.

6. Uzy¢ uchwytu podnoszacego do Sciagniecia dyfuzora ciepta DGS® HEAT DIFFUSER.

Prety ostonowe DGS® PROTECTION BARS i dyfuzor ciepta DGS® HEAT DIFFUSER schronig palniki DGS® TWIN BURNER przed kapia-

cym ttuszczem i uniemozliwiaja zapalenie sie jego kropel. Nadmiar ttuszczu jest odprowadzany przez dyfuzor ciepta o specjalnie opracowanym
ksztatcie DGS® HEAT DIFFUSER miedzy palnikami DGS® TWIN BURNER. Dzigki podziatowi na strefy mozna przygotowywac inne potrawy na
niezajetej powierzchni grilla.
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RUSZT DO GRILLOWANIA 0 REGULOWANEJ WYSOKOSC

Ruszt do grillowania stuzy jako dodatkowa powierzchnia grzewcza stanowiaca oddzielng strefe grzania. W zalezno$ci od wielkoSci grillowa-
nego produktu mozna ten ruszt umiesci¢ w jednym z dwdch potozen. Ruszt moze by¢ uzywany w potaczeniu z dyfuzorem ciepta DGS® HEAT
DIFFUSER i rozdzielaczem stref DGS® ZONE DIVIDER. W tym przypadku do dyspozycji jest tylko jedno potozenie!

RUSZT GRILLOWY Z ZELIWA

ZASTOSOWANIE
Przed pierwszym uzyciem umyc ruszt z zeliwa woda. Podczas pracy dotykac rusztu tylko po uprzednim zatozeniu rekawic ochronnych. Nie kfas¢
goracego rusztu na powierzchnie wykonane z materiatu palnego lub wrazliwego na dziatanie ciepta. Do $ciggania rusztu z zeliwa uzywac uchwytu

podnoszacego.

CZYSZCZENIE
= Zostawié ruszt z zeliwa na grillu ustawionym na petng moc przez mniej wiecej 10 minut do wypalenia
= Do czyszczenia uzywac szczotki z drutami mosieznymi (nie stalowymi)

= Odczekaé na schtodzenie
* W przypadku silnie przylegajacych zanieczyszczen: Uzy¢ $rodka czyszczacego OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER do gruntownego

oczyszczenia rusztu

WSKAZOWKA
Po oczyszczeniu ruszt lekko nasmarowac olejem spozywczym.
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WYPOSAZENIE DODATKOWE DGS®

Zastosowanie rozdzielacza stref DGS® ZONE DIVIDER oferuje praktycznie nieograniczone mozliwosci przygotowania potraw na grillu
DUALCHEF. Aby jeszcze bardziej rozszerzy¢ mozliwoéci urzadzenia, OUTDOORCHEF opracowat réznorodne wyposazenie dodatkowe do grillo-

wania, gotowania i pieczenia, dzieki ktéremu grillowanie z DUALCHEF daje jeszcze wigksza satysfakcje. Zachecamy do korzystania z dodatkowe-

go wyposazenia DGS®.

—C4 30—
it \

KOSZYK OBROTOWY
DGS®

KOSZYK OBROTOWY DGS® zapewnia réwno-
mierne pieczenie migsa. Dzigki jego specjalne-

mu ksztattowi produkt nie musi by¢ nabijany na
rozen i nie traci soczysto$ci. Koszyk nadaje sie
idealnie do przyrzadzania kurczakéw z chrupiaca
skérka, soczystej pieczeni i befsztykdw.

W

PYYTA GRILLOWA DGS®

PEYTA GRILLOWA DGS® z zeliwa optymalnie
utrzymuje ciepto i rbwnomiernie je rozprowadza.
Dwustronna ptyta grillowa ma jedng strone ze-
browang, a druga gtadka, dzieki czemu umozli-
wia przygotowywanie potraw na wiele réznych
sposobéw. Na stronie gtadkiej mozna przygoto-
wywac nale$niki, gofry lub jajecznice, natomiast
strona zebrowana stuzy do szybkiego pieczenia
miesa.

W

q

LESTAW DO GOTOWA-
NIA DGS®

ZESTAW DO GOTOWANIA DGS® jest najbar-
dziej uniwersalnym elementem wyposazenia
dodatkowego DGS®. Mozna w nim przyrzadzac
praktycznie wszystko — potrawy ptynne, jarzyny
na parze, zapiekanki, ryby i wiele innych. Zestaw
do gotowania umieszcza sie bezpo$rednio na
grillu zamiast rusztu. Specjalne uchwyty umozli-
wiajg tatwe i pewne przenoszenie zestawu.

N ’

i | ‘@
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KAMIEN DO PIECZENIA
PIZZY DGS®

Nowy KAMIEN DO PIECZENIA PIZZY DGS®
pozwala na upieczenie na grillu chrupigcej pizzy.
Rama ze stali nierdzewnej umozliwia pieczenie
na podwyzszeniu i zapewnia idealne potgczenie
ogrzewania od géry i od dotu.

©

RUSZT Z ZELIWA DGS®

Dzigki sko$nemu utozeniu pretéw w ksztatcie
rombu ruszt z zeliwa DGS® zapewnia idealne
odbicie ksztattu na grillowanych stekach i file-
tach z ryb. Poniewaz zeliwo optymalnie gromadzi
ciepfo i przenosi je do grillowanego produktu, za
kazdym razem, gdy konieczna jest wysoka tem-
peratura, stosuje sie zestaw obu rusztéw.

©

RUSZT ZE STALI
NIERDZEWNEJ DGS®

RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ DGS® za-
pewnia idealne przewodzenie ciepta i odbicie
wzoru na grillowanym produkcie. Gesty ruszt ze
stali nierdzewnej nie powoduje zapieczenia resz-
tek produktu i jest tatwy w czyszczeniu.

RUSZT NA WARZYWA
DGS®

RUSZT NA WARZYWA DGS® umozliwia proste
przygotowanie zdrowych dan z warzyw, ryb lub
hamburgeréw. Powtoka z porcelanowej emalii
i specjalne otwory w ruszcie zapewniajg prak-
tycznie bezttuszczowe grillowanie i chronia przed
przywieraniem produktu. Koszyk obrotowy jest
prosty w obstudze i gwarantuje dobry efekt gril-
lowania.

61

OUTDOORCHEF.COM




BEZPOSREDNIA | POSREDNIA METODA GRILLOWANIA ZA POMOCA DUALCHEF

NA CZYM POLEGA ROZNICA?

BEZPOSREDNIA METODA GRILLOWANIA
Jak sama nazwa wskazuje, w grillowaniu bezpoérednim produkt lezy bezpo$rednio nad Zrédtem ciepta.
Ta metoda nadaje sie do krétkiego, intensywnego pieczenia. Dzieki wysokiej temperaturze tworzy sie przyrumieniona skérka lub perfekcyjny

odcisk grilla na stekach.

POSREDNIA METODA GRILLOWANIA
W przypadku grillowania poéredniego ciepto cyrkuluje wokét produktu. Przy zamknigtej pokrywie grill pracuje podobnie jak piekarnik z termoobie-

giem.
Ta metoda grillowania idealnie nadaje sie do przygotowania duzych kawatkéw migsa w niskich temperaturach, delikatnych ryb i chrupiacej pizzy.

W przypadku GRILLA GAZOWEGO mozna recznie zmieni¢ prace z bezposredniej na po$rednia.
Przy posrednim grillowaniu, gotowaniu i pieczeniu umieéci¢ produkt na $rodku rusztu i uzywac tylko dwéch zewnetrznych palnikéw.

TRYB GRZANIA BEZPOSREDNIEGO TRYB GRZANIA POSREDNIEGO

bALl| [ooled| [Laad
@ & & 6 @ © @ ® e ® ® &

Bezposrednie grillowanie i gotowanie: Grillowanie, gotowanie i pieczenie w trybie grzania posredniego:
Umieséci¢ produkt nad zataczonymi palnikami. Umieéci¢ produkt na Srodku rusztu, zamkng¢ pokrywe i wtgczy¢ tylko oba palniki
zewnetrzne.

OSWIETLENIE KOMORY GRILLOWANIA

Modele DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G sg wyposazone w o$wietlenie komory grillowania. Lampki halogenowe (G9, 12 V, 10 W) sg
zasilane za pomoca dostarczonego kabla sieciowego podtaczanego z tytu urzadzenia. Wytacznik o$wietlenia znajduje sig po prawej stronie panelu

obstugi.

UWAGA: Oswietlenie komory grillowania moze ulec uszkodzeniu, jeéli urzadzenie w stanie goracym zostanie poddane silnym wstrzasom.

VI \\
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PO ZAKONCZENIU GRILLOWANIA

Ustawi¢ pokretto regulacyjne gazu kazdego palnika na Q.

Przed usunieciem nieszczelnoéci zamknac¢ zawér na butli.

Wytaczy¢ gtéwny wytacznik w skrzynce przytaczy elektrycznych.
Poczekac na catkowite ochtodzenie grilla, a nastepnie wyczysci¢ go.

ok W

Przykry¢ grill odpowiednia pokrywa.

UWAGA: Odczeka¢ na catkowite schtodzenie grilla DUALCHEF, a nastepnie przewiez¢ grill na miejsce przechowywania lub czyszczenia. Modele
DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G sg wyposazone w oéwietlenie halogenowe komory do grillowania, ktére moze ulec uszkodzeniu
w przypadku, gdy urzadzenie w stanie rozgrzanym zostanie poddane silnym wstrzagsom.

UWAGA: Tacke odciekowa na ttuszcz mozna wyciagad, oprézniac i czyéci¢ dopiero po ostygnieciu. Goracy ttuszcz na tacce moze spowodowacd
oparzenia. Tacke wyciggac tylko za pomoca dostarczonego uchwytu!

CZYSZCZENIE

Poniewaz ttuszcz odparuje albo splynie na tacke odciekowa, przed kolejnym grillowaniem konieczne jest jedynie podstawowe czyszczenie.

Do czyszczenia rusztu uzywaé szczotki z drutami mosieznymi (a nie stalowymi).

Do gruntownego czyszczenia komory grillowania nalezy uzy¢ srodka OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Opcjonalnie w celu usunigcia
luZznych pozostatosci mozna uzywac nylonowej gabki kuchennej oraz roztworu wody i mydfa. Na koficu wyjaé tacke odciekowa ttuszczu, opréznié
ja i oczysci¢ za pomoca érodka czyszczagcego OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Podzespoty wykonane ze stali szlachetnych nalezy
czysci¢ za pomoca ogdinie dostepnego érodka do czyszczenia stali nierdzewnej lub gabki polerujacej dostepnej w sklepach budowlanych.

ZALECENIE: Dyfuzor ciepta DGS® HEAT DIFFUSER i prety ochronne DGS® PROTECTION BARS nalezy czysci¢ przed kazdym uzyciem, aby
nie doszto do zapieczenia i przypalenia resztek produktéw.

ZASTOSOWANIE SRODKA DO CZYSZCZENIA OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

WAZNE: Podczas stosowania $rodka czyszczacego OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER grill nie moze pracowaé. Nosié rekawice ochron-
ne i w miare mozliwosci takze okulary. Nalezy gruntownie spryskac jeszcze lekko ciepty grill i pozostawi¢ na 15-30 minut. Zabrudzone miejsca
ponownie spryskaé, po czym gruntownie sptuka¢ woda i osuszy¢.

UWAGA: Srodka OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER nie wolno stosowaé na powierzchniach malowanych proszkowo.

ZASTOSOWANIE SRODKA DO CZYSZCZENIA OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

WAZNE: Podczas stosowania $rodka czyszczacego OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER grill nie moze pracowad.

Nosi¢ rekawice i okulary ochronne. Spryska¢ grill i wyposazenie dodatkowe, ktére jest jeszcze nieco ciepte, $rodkiem czyszczacym i odczekaé
10 minut, az pianka wyschnie.

W razie potrzeby uzy¢ odpowiedniej szczotki lub ggbki z nylonu do czyszczenia grilla. Na koficu doktadnie sptuka¢ woda i osuszyc.

UWAGA: Srodka OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER nie wolno stosowac na powierzchniach malowanych proszkowo.
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KONSERWACJA PALNIKOW DGS® TWIN BURNER

Palniki moga ulec zatkaniu przez insekty. Moze to spowodowac utrate mocy lub cofanie sig ptomienia.
Regularnie sprawdzac i czysci¢ palniki. W tym celu nalezy wykona¢ ponizsze czynnosci:

1. Zdja¢ ruszt grillowy z zeliwa i prety ochronne DGS® PROTECTION BARS z grilla DUALCHEFR,
2a. Zdja¢ zaciski mocujace palniki.

2b. Zdja¢ gérne elementy mocujace palniki.

2c. Wyjac palniki z komory spalania.

3. Oczyéci¢ palniki cienka szczotka do mycia butelek lub drutem.

4. Po zakonczeniu czyszczenia zatozy¢ wszystkie czesci do komory spalania w odwrotnej kolejnosci i ponownie uruchomié¢ palnik zgodnie
z punktem ,ZAPEON PALNIKOW GEOWNYCH?,

WAZNE: W przypadku stosowania $rodkéw czyszczacych po zakonczeniu czyszczenia nalezy dobrze osuszy¢ grill. W celu przyspieszenia suszenia
mozna wigczy¢ grill i przez kilka minut pozostawi¢ go wtagczonym na poziomie grzania (//((/((/ z otwartg pokrywa.

KONSERWACJA

Regularna konserwacja grilla DUALCHEF gwarantuje jego bezawaryjne dziatanie. Wszystkie czeéci przewodzace gaz nalezy sprawdzaé co
najmniej dwa razy w roku oraz kazdorazowo po dtuzszej przerwie w uzyciu. Pajaki i inne owady moga powodowac¢ zatkanie czesci grilla, ktére
nalezy usuna¢ przed ponownym uzyciem. Jezeli grill jest regularnie przesuwany po nieréwnym podtfozu, to nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢,
czy wszystkie Sruby sg dobrze dokrecone.

Jezeli grill jest nieuzywany przez dtuzszy okres, to przed ponownym uruchomieniem nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI. W przy-
padku jakichkolwiek watpliwo$ci nalezy zwréci¢ sie do dostawcy gazu lub serwisu sprzedazy.

Aby zapobiec uszkodzeniom na skutek korozji, wszystkie czesci metalowe nalezy naoliwi¢ przed dtuzszym sktadowaniem. Po dtuzszym okresie
sktadowania, a takze co najmniej raz w czasie sezonu grillowego, nalezy sprawdzi¢, czy waz gazowy nie ma pekniec, zatamarn lub innych uszko-
dzen. Uszkodzony waz gazowy nalezy niezwlocznie wymieni¢ zgodnie z opisem podanym w rozdziale WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA.

W celu zapewnienia jak najdtuzszego czasu eksploatacji grilla po jego ostygnieciu nalezy zabezpieczy¢ go odpowiednig ostong OUTDOORCHEF
przed dziataniem czynnikéw atmosferycznych. Po silnych opadach deszczu nalezy zdja¢ ostone w celu zapobiezenia zbieraniu sie wilgoci. Ostone
mozna naby¢ w punkcie zakupu grilla.

USUWANIE USTEREK

Nie mozna rozpali¢ palnika:
= Sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu z butli.
= Sprawdzi¢, czy w butli znajduje sie wystarczajaca ilo$¢ gazu.
= Sprawdzi¢, czy iskra z elektrody przeskakuje na palnik.
UWAGA: To sprawdzenie nalezy wykona¢ tylko przy zamknietym doprowadzeniu gazu!

Brak iskry:

= Upewni€ sig, czy baterie zostaty wtadciwie wtozone.

= Odstep pomiedzy palnikiem i elektroda powinien wynosi¢ 4-6 mm.

= Sprawdzi¢, czy kable zapalarki elektrycznej i elektrody zostaty dobrze umieszczone w gniazdkach.
= Umiesci¢ 2 nowe baterie (Typ AAA, 1,5 Volt) w zapalniku elektrycznym.

W przypadku trudnosci z uruchomieniem grilla mimo wykonania powyzszych czynnosci nalezy sie skontaktowac¢ z punktem sprzedazy.
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Rozwigzanie SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) nie dziata:
*  Sprawdzié, czy zostat otwarty doptyw gazu na pokrettach regulacyjnych. (przy zamknietym zaworze na butli)
= Upewni€ sie, czy akumulatory zostaty wtasciwie wiozone do SLS i czy sq natadowane.
* W przypadku gdy akumulatory sa roztadowane, nalezy w zaleznoéci od modelu grilla:
- podtaczy¢ dostarczony kabel sieciowy do tadowarki, aby rozpoczaé tadowanie akumulatoréw (dotyczy modeli DUALCHEF S 325
G i DUALCHEF S 425 G)
- naby¢ odpowiedni kabel sieciowy i podtgczy¢ go bezposrednio do skrzynki przytaczy elektrycznych, aby uruchomic proces tadowania
(dotyczy modeli DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G)
- zatozy¢ nowe akumulatory

Oswietlenie komory grillowania
= Sprawdzi¢, czy zaréwki halogenowe G9 (12 V / 10 W) nie sa przepalone.

GWARANCJA KONSUMENCKA

1. Gwarancja i pozostate prawa nabywcy
Wraz z nabyciem niniejszego urzadzenia OUTDOORCHEF u autoryzowanego sprzedawcy klient, jako prywatny nabywca koricowy (konsu-
ment), otrzymuje gwarancje producenta — firmy OUTDOORCHEF AG (,0C").

Gwarancja producenta zapewnia zaspokojenie roszczeri gwarancyjnych nabywcy przez gwaranta stosownie do ustalen niniejszej umowy.
Roszczenia gwarancyjne stanowia przy tym uzupetnienie pozostatych praw nabywcy wynikajacych z umowy lub obowigzujgcego prawa. Niniej-
sza gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza pozostatych praw. Nabywca moze zatem dochodzi¢ od odno$nego zobowigzanego wszystkich
innych swoich praw wynikajacych z umowy lub obowigzujgcego prawa. Niniejsza gwarancja nie narusza na przyktad praw wynikajacych z nie-
mieckiej ustawy o odpowiedzialnoéci cywilnej za produkt (Produkthaftungsgesetz).

W szczegélnoSci nabywca ma prawo do dochodzenia od sprzedajacego roszczen umownych z tytutu rekojmi. W zwiazku z tym przyktadowe
ewentualne anulowanie umowy kupna-sprzedazy moze by¢ dokonane wytacznie w stosunku do sprzedajacego, ale nie w ramach niniejszej
gwarancji w stosunku do OC.

2. Strony i warunki gwarancji

Udzielajacym gwaranciji jest OC. Uprawnionym do korzystania z gwaranciji jest kazdy klient koricowy, nabywajacy do celéw prywatnych nowy
produkt w legalnym obrocie. Nabycie produktu musi by¢ potwierdzone dowodem zakupu. Nabycie do celéw prywatnych wystepuje w przy-
padku, gdy produkt zostaje zakupiony przez osobe fizyczng do celéw, ktére nie sa w przewazajacej mierze przypisane dziatalnoéci gospodar-
czej ani samodzielnej dziatalno$ci zawodowej prowadzonej przez te osobe. Roszczeri gwarancyjnych nalezy dochodzi¢ u gwaranta w ciagu
dwdéch miesigcy od wystapienia przypadku objetego gwarancja. W przeciwnym razie roszczenia te sg wykluczone. W przypadku wad jawnych
okres wykluczenia rozpoczyna sie w momencie otrzymania produktu. OC zaleca zatem sprawdzenie produktu pod katem obecno$ci wad

i usterek natychmiast po jego otrzymaniu.

3. Zakres
Gwarancja obowigzuje od daty zakupu i jest udzielana w nastepujacych przypadkach, o ile nie dojdzie do wykluczenia zgodnie z punktem 4:

OBUDOWA Z ALUMINIUM ODLEWANEGO CISNIENIOWO | STALI NIERDZEWNE)J 10 lat na korozje

PALNIKI DGS® TWIN BURNER 5 lat na korozje lub przepalenie

RUSZT GRILLOWY 3 lata na korozje lub przepalenie

EMALIOWANA POKRYWA 3 lata na korozje i uszkodzenie emalii przed pierwszym uzyciem
Rozdzielacz stref DGS® ZONE DIVIDER / dyfuzor ciepta DGS® HEAT DIFFUSER / 3 lata na korozje lub przepalenie

prety ochronne DGS® PROTECTION BARS

POZOSTALE CZESCI 2 lata na wszystkie pozostate wady produkcyjne i materiatowe

W rozumieniu niniejszej gwarancji wadami nie sg niejednorodnoéci i réznice w kolorze emalii ani nieznaczne wady, takie jak obecno$¢ wyni-
kajacych z produkcji widocznych punktéw oparcia na dolnej krawedzi pokrywy lub zawieszeniach, ktére sa bez znaczenia dla funkcjonowania
urzadzenia i dla zadowolenia klienta.

W przypadku reklamacji OC zgodnie z wtasnym uznaniem wymieni i zastapi uszkodzone lub wadliwe czedci albo caty produkt. O ile klient to
zaakceptuje, produkt moze by¢ réwniez wymieniony na podobny model nowszego typu lub na kolejny model danej serii. O ile wada nie narusza
funkcjonalno$ci produktu i klient jg zaakceptuje, to zamiast naprawy moze zostaé zaoferowana odpowiednia rekompensata finansowa.

W czasie realizacji roszczen gwarancyjnych (sprawdzania i ewentualnej wymiany) nabywca nie ma prawa do zadania od OC udostepnienia
produktu zastepczego ani dochodzenia zadnego innego odszkodowania. Udzielenie $wiadczeh gwarancyjnych nie wptywa na przedtuzenie
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ani ustanowienie nowego okresu gwarancji. Wymienione czgsci produktéw przechodza na wtasno$¢ OC. Okres gwarancji rozpoczyna sig od
nowa tylko w przypadku wymiany produktu.

Niniejsza gwarancja nie stanowi podstawy do dochodzenia dalej idacych roszczer wzgledem gwaranta. Nie wyklucza to jednak ani nie ograni-
cza roszczen nabywcy wynikajacych z innych podstaw prawnych (patrz réwniez powyzej punkt 1).

4. Wykluczenie

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

= zwykte zuzycie elementu wystepujace przy wykorzystaniu urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem, szczegdlnie takich czesci eksploatacyj-
nych jak termometr, zapalnik i bateria, elektroda, kabel zapalnika, waz gazowy, regulator ci$nienia gazu, zaréwka halogenowa oraz blacha
i tacka odciekowa do ttuszczu;

= wady emalii powstate podczas eksploatacji urzadzenia, o ile nie mozna udowodni¢, ze wystapity juz przed jego pierwszym uzyciem;

= wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek nieodpowiedniego lub niezgodnego z przeznaczeniem uzycia urzadzenia, szczegdlnie w wyniku
nieprzestrzegania instrukcji obstugi, wskazéwek dotyczacych bezpieczefstwa lub wskazar dotyczacych eksploataciji/konserwacji
(na przyktad uzycie urzadzen przeznaczonych do stosowania na zewnatrz w pomieszczeniach zamknietych, uszkodzenia powstate wskutek
btednego montazu, nieodpowiedniego czyszczenia powierzchni emaliowanej lejka lub rusztu grilla, nieprzeprowadzenia kontroli szczelno-
§ci, o ile jest ona zalecana w instrukcji obstugi, uzycia szkodliwych chemikalidéw, wykorzystania do innych celéw itd.);

= wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek ingerencji lub napraw wykonywanych przez osoby niemajace upowaznienia OC;

= wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek niszczacego oddziatywania warunkdéw atmosferycznych (np. gradu lub uderzenia pioruna);

= wady i/lub uszkodzenia spowodowane umysinie, w sposéb zamierzony lub przez zaniedbanie, o ile odpowiedzialnoéci za to nie ponosi OC;

= wady i/lub uszkodzenia powstate podczas transportu do klienta, o ile transport nie zostat zorganizowany przez gwaranta;
wady i/lub uszkodzenia powstate na skutek dziatania sity wyzszej;
wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek zuzycia urzadzenia przy jego zastosowaniu do celdéw gospodarczych (np. w ramach dziatalno$ci
hotelarskiej lub gastronomiczne;j).

5. Realizacja roszczen gwarancyjnych

W przypadku objetym gwarancja nalezy niezwtocznie zwrécié sie do nas lub do jednego z naszych autoryzowanych punktéw sprzedazy (wykaz
punktéw sprzedazy jest podany na stronie www.outdoorchef.com) i zataczy¢ oprécz swoich danych adresowych (o ile jest to mozliwe) réwniez
nazwe produktu / jego czesci, dowdd zakupu, numer serii i numer artykutu (dane te mozna znalez¢é na etykiecie z danymi (tabliczce znamio-
nowej) naklejonej na urzadzenie; patrz réwniez pierwsza cze$¢ instrukcji obstugi). Ponadto nalezy dotaczy¢ opis wady i w miare mozliwo$ci
zdjecia. Reklamowany produkt nalezy dostarczy¢ do punktu sprzedazy lub bezposrednio do nas (gwarancja typu ,bring-in") w celu sprawdze-
nia zasadno$ci reklamacji. W przypadku uznania reklamacji zwracamy klientowi uzasadnione i wymagane koszty transportu i wysytki. W innym
przypadku produkt zostanie odestany z powrotem na koszt klienta.

Zarejestrowana marka OUTDOORCHEF jest reprezentowana przez nastepujace przedsiebiorstwo:
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Wykaz autoryzowanych dystrybutoréw jest podany na naszej stronie internetowej OUTDOORCHEF.COM

Numer seryjny oraz numer artykutu znajduje sie na samoprzylepnej etykiecie (tabliczce znamionowej) umieszczonej na grillu (patrz pierwsza cze$é
niniejszej INSTRUKCJI OBSLUGI).
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INFORMACJE TECHNICZNE

DUALCHEF 315 G

CE

Gaz

Moc catkowita

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Cisnienie gazu

Maks. dopuszczalna ilos¢
gazu w butli umieszczone;j
w podstawie grilla

DUALCHEF 325G /S 325G

CE

Gaz

Moc catkowita

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Cisnienie gazu

Maks. dopuszczalna ilo§¢
gazu w butli umieszczone;j
w podstawie grilla

DUALCHEF 415 G

CE

Gaz

Moc catkowita

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Ciénienie gazu

Maks. dopuszczalna ilo§¢
gazu w butli umieszczone;j
w podstawie grilla

DUALCHEF 425 G/ S 425G

CE

Gaz

Moc catkowita

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Ciénienie gazu

Maks. dopuszczalna ilo§¢
gazu w butli umieszczone;j
w podstawie grilla

0063

Propan/butan 30/31

12 kW

870 g/h

0,98 mm / Oznaczenie: BK
0,84 mm / Oznaczenie: AR
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/butan 30/31

15,4 kW

1120 g/h

0,98 mm / Oznaczenie: BK
0,84 mm / Oznaczenie: AR
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/butan 30/31

16 kW

1160 g/h

0,98 mm / oznaczenie: BK
0,84 mm / Oznaczenie: AR
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/butan 30/31

19,4 kW

1410 g/h

0,98 mm / oznaczenie: BK
0,84 mm / Oznaczenie: AR
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

11 kg
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PALNIK BOCZNY
(DUALCHEF 325 G / S 325G /425 G/ S 425 G)

CE 0063
Gaz Propan/butan 30/31
Moc 3,4 kW

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Cisnienie gazu

250 g/h

0,88 mm / oznaczenie: AH
0,76 mm / Oznaczenie: AK
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

ZAPALARKA ELEKTRYCZNA / SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
Do pracy zapalarki elektrycznej konieczne sa 2 baterie (Typ AAA,
1.5 V), natomiast rozwigzanie SAFETY LIGHT SYSTEM wymaga
akumulatoréw NiMH (Typ AA, 1,2 V 7/ 2400 mAh).

OSWIETLENIE HALOGENOWE (DUALCHEF S 325 G / S 425 G)
Do oéwietlenia komory grillowej stuza zaréwki halogenowe G9
(12Vv7/10W)

WSKAZOWKI DOTYCZACE WSKAZAN TEMPERATURY
Zakres btedu wskazan termometru wynosi +10%.

STRONA INTERNETOWA

Dalsze informacje, wskazéwki, uwagi, przepisy przygotowania
potraw i wszystkie dane dotyczace produktéw oferowanych przez
OUTDOORCHEF sa podane na naszej stronie internetowe;
OUTDOORCHEF.COM

OUTDOORCHEFR.COM




INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz OUTDOORCHEF.

fc€-0063 Outdoorchef AG )
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Ziirich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,
Total rate 2Qn=

J

IMPORTANT:
Incepeti prin a nota numérul de serie al gratarului dvs. cu gaz, de pe verso, pe aceste instructiuni de utilizare. In functie de modelul de gratar
puteti gasi numarul pe eticheta cu specificatii tehnice, care se afla fie pe raftul gratarului, fie pe placa de la baza.

Numarul de serie si codul articolului sunt importante pentru a nu avea probleme la obtinerea de informatii, la comandarea pieselor de
schimb si in cazul cererilor de garantie. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur. Acestea contin informatii importante privind sigu-

ranta, utilizarea si intretinerea.

Cititi aceste instructiuni de utilizare inainte de punerea in functiune a aparatului. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur. Acestea contin

informatii importante privind siguranta, utilizarea si intretinerea.

IMPORTANT PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

Persoanele care utilizeaza gratarul trebuie sa cunoasca si sa respecte procedura exacté de aprindere. Copiii nu au voie sa foloseasca grata-
rul. Instructiunile de asamblare trebuie respectate cu strictete. Asamblarea necorespunzatoare poate avea consecinte periculoase. Nu ampla-
sati gratarul in apropierea lichidelor si a materialelor inflamabile sau a buteliilor de gaz de rezerva. Nu asezati gratarul sau butelia (buteliile) in
spatii inchise, fara ventilatie. Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz. Gratarul se va utiliza numai
in exterior si trebuie sa se pastreze o distanta de siguranta de cel putin 1,5 m fata de obiectele inflamabile.

BUTELIILE DE GAZ —

Respectati in primul rand indicatiile de siguranta si instructiunile
de utilizare ale producatorului buteliilor de gaz. Pe placa de baza
se vor aseza numai butelii de gaz cu greutate netd de maximum

11 kg. Amplasati butelia in spatiul special prevazut, consultati
instructiunile de montaj. Asigurati-va ca racordurile existente sunt

max 600 mm

etanse. Inainte de punerea in functiune si dupa fiecare schimbare
a buteliei de gaz, efectuati TESTUL DE ETANSEITATE. Nu expu-
neti buteliile de gaz la o temperatura mai mare de 50 °C sinu le

depozitati niciodata intr-o incapere inchisa sau la subsol. Respec-

I
LK

tati si urmati instructiunile de siguranta marcate pe buteliile de gaz

folosite. max @ 310 mm

RECOMANDARE: Pentru buna functionare, verificati daca regulatorul de presiune si butelia de gaz sunt aprobate in tara dvs. Utilizati numai
butelii de gaz conforme cu normativele nationale corespunzatoare. Din cauza diferitelor sisteme de etansare este posibil sa fie realizat un
racord neetans, la o modificare a sistemelor de reglare a gazului si a buteliei. Aceasta lipsa a etanseitatii poate provoca degajarea gazului,
care se poate aprinde la foc deschis sau scantei. Va recomandam, din motive de securitate si de rdspundere, sé verificati intotdeauna grata-
rele cu gaz din comert si, daca este necesar, sa adaptati regulatorul de gaz si furtunul de gaz la prevederile nationale.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Proprietarul trebuie sa pastreze aceste instructiuni de utilizare si sa le aiba la indeméana in orice moment.
Puneti in functiune gratarul conform capitolului INSTRUCTIUNI DE APRINDERE.

LA se utiliza numai in exterior”

= ,Aseciti instructiunile de utilizare inainte de punerea in functiune a aparatului’

= ATENTIE: Partile accesibile pot fi foarte fierbinti. A se tine copiii mici departe”

= ,Acest aparat, in timpul utilizarii, trebuie tinut departe de materiale inflamabile”

= ,Anu se deplasa aparatul in timpul utilizarii”
,,Tnchideti robinetul buteliei dupa utilizare”
Nu folositi niciodata gratarul sub o copertina.

= Nu deplasati aparatele care sunt echipate cu rotile pe suprafete denivelate sau pe trepte.

= Asigurati-va ca, in timpul functionarii, tava de scurgere a grasimii si cuva de captare a grasimii sa fie intotdeauna impinse pana la capat si
complet fixate.

= La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.

« Intotdeauna dupa frigere rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

+  Laschimbarea buteliei de gaz, aveti grij& ca butonul de reglare a gazului s fie in pozitia QO si alimentarea cu gaz de la butelie s fie oprita.
IMPORTANT: In apropiere nu trebuie sa existe surse de aprindere.

= Dupa conectarea unei noi butelii cu gaz, verificati racordurile conform instructiunilor din TESTUL DE ETANSEITATE.

Dac# suspectati c& anumite piese au scurgeri, rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Duceti
piesele prin care trece gazul la un magazin de profil, pentru a fi verificate.
In cazul in care furtunul de gaz da semne de deteriorare sau uzura, acesta trebuie inlocuit imediat. Furtunul nu trebuie s fie indoit si nu
trebuie sa prezinte crapaturi. Nu uitati sa opriti butonul de reglare a gazului si alimentarea cu gaz inainte sa scoateti furtunul.

« Inlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dupa o durata de utilizare de 3 ani de la data cumpararii. Asigurati-va ca regulatorul de
presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN relevante (regulatorul de presiune a gazului EN 16129 / furtunul EN 16436).

= Lungimea recomandata a furtunului de gaz este de 90 cm si nu trebuie s& depaseasca 150 cm.

*  Nu blocati fantele de admisie a aerului din carcasa sau fantele de aerisire din capac. Orificiile de ventilare pentru butelia de gaz nu trebuie sa
fie in niciun caz inchise sau acoperite.

= ,Nu modificati aparatul” In cazul in care suspectati o defectiune, contactati un specialist.

= Gratarul este livrat impreuna cu un furtun de gaz si cu regulatorul de presiune a gazului. Furtunul de gaz trebuie sé fie tinut intotdeauna
departe de suprafetele exterioare fierbinti ale gratarului. Furtunul nu trebuie sa fie rasucit. La modelele de gratar prevazute cu ghidaj pentru
furtun, furtunul trebuie sa fie bine fixat in acest ghidaj.

= Furtunul si regulatorul corespund tuturor legilor locale si standardelor EN (regulatorul de presiune a gazului EN 16129 / furtunul EN 16436).
Dacé nu se ajunge la capacitatea maxima si suspectati c alimentarea cu gaz este blocata, contactati un magazin de profil.
Folositi gratarul numai pe o baza solida si sigura. In timpul functionarii, nu asezati grétarul pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete infla-
mabile. Tineti gratarul departe de materialele inflamabile.

= Nu depozitati gratarul in apropierea lichidelor sau a materialelor usor inflamabile.

* In cazul in care gratarul este depozitat pe timpul iernii intr-o camers, butelia de gaz trebuie scoasé. Trebuie sa depozitati intotdeauna grétarul
in aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii s& nu poata ajunge.

» Inainte de utilizare, asezati gratarul intr-un loc ferit de vant, pe cat posibil.

= Cand gratarul nu este in uz, dupa ce s-a racit suficient, trebuie protejat cu o hus& impotriva intemperiilor. Husele pot fi comandate la distribu-
itorul de gratare.

= Pentru a preveni acumularea umezelii, indepartati husa dupa ploaie.

= Utilizati aparatul numai atunci cand cablul de alimentare, priza si aparatul nu prezinté deteriorari. Verificati aparatul inainte de fiecare utilizare.

= Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare.
Decuplati stecarul dupa fiecare utilizare sau dupa o avarie. ATENTIE: Trageti de stecar, nu de cablul de alimentare.
Tineti cablul de alimentare departe de piesele fierbinti.

= Nu atingeti stecarul cablului de alimentare cu mainile umede.

= Nu deplasati gratarul in timp ce acesta este in functiune.

= Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in timpul functionarii.

= Dupa oprire, gratarul ramane fierbinte timp mai indelungat. Fiti atent s nu va ardeti si nu puneti obiecte pe gratar, fiindca exista pericol de
incendiu.

= Nu utilizati gratarul cand ploua sau cand ninge, deoarece acesta include componente electrice.

= Daci este nevoie, utilizati exclusiv cabluri prelungitoare cu impamantare pentru un amperaj de minimum 10 A (230 V) (sectiunea cablului de
minimum 1,5 mm) si fiti atent ca nimeni sa nu se impiedice de cablu si sa nu rastoarne aparatul.

= Folositi un cablu prelungitor cat mai scurt posibil si niciodata nu folositi 2 sau mai multe prelungitoare impreuna.

= Nuamplasati cablul de alimentare peste portiuni ale drumului de acces.
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TESTUL DE ETANSEITATE

AVERTISMENT: in timpul testului de etanseitate, in apropiere nu trebuie sa se afle surse de aprindere. Acest lucru este valabil si pentru
fumat.
Nu verificati etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacara deschisa si faceti testul intotdeauna in aer liber.

1. Butonul de reglare a gazului trebuie sa fie pe pozitia O.

2. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu peria, pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/regula-
torul de presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supapa) o solutie de sépun lichid 50% si apa 50%.
Puteti folosi, de asemenea, un spray de detectare a scurgerilor.

3. Aparitia bulelor de sapun indica scurgeri. IMPORTANT: Grétarul trebuie folosit numai atunci cand toate scurgerile sunt eliminate. Opriti
alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Eliminati scurgerile prin strangerea racordurilor, daca este posibil sau inlocuiti piesele defecte.

o

Repetati pasii 1 si 2.
6. Daca scurgerile nu pot fi rezolvate, consultati distribuitorul de profil.

\ \.-\@

RECOMANDARE:
Efectuati TESTUL DE ETANSEITATE dupa fiecare conexiune sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul sezonului de
gratare.

EXPLICAREA DESENELOR DE PE CONSOLA DE OPERARE

Niveluri de incalzire si aprindere

O : pozitia oprit

(// : putere mica
/(/((/ ' putere medie

(/////((/ : putere mare

/
/

!
eéeé

QUG aprindere
@ Se- € : electrod de aprindere
71\
0@\/@ I 7‘?’( tIntrerupéator pentru iluminarea camerei de frigere

DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Curéatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.

2. Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul TESTUL DE ETANSEITATE. Faceti acest lucru, chiar daca
gratarul dvs. cu gaz a fost livrat gata montat de cétre distribuitor.

3. Léasati gratarul sa arda aproximativ 20-25 de minute, la nivelul ((/(//(//

4. Asigurati-va ca tava de scurgere a grasimii si cuva de captare a grasimii sa fie impinse pana la capat. Acest lucru este valabil si pentru frige-
rea normala.
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INSTRUCTIUNI DE APRINDERE

RECOMANDARE: Arzatoarele nu trebuie s fie intotdeauna in uz. Acest lucru depinde atat de tipul, cat si de cantitatea de preparat.

APRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL
DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G/DUALCHEF § 323 G
DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G/DUALCHEF § 423 G

1. Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TESTUL DE ETANSEITATE).

Cuplati intrerupatorul principal de pe panoul electric (ON = lampa rosie de control a intrerupatorului principal este aprinsa).

Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

o~ W

Apasati butonul de reglare a gazului al arzétorului DGS® TWIN BURNERS pe care doriti s& il puneti in functiune si rotiti in sens anti-orar

la nivelul (//(//((/ €. Apasati butonul de aprindere si tineti-l apasat, pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

6. Daca gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears sa se
poata evapora. Apoi repetati pasii 4 si 5.

7. Daca nu este posibild punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercari, verificati cauzele (asa cum este descris in sectiunea

DEPANARE).

APRINDEREA ARZATOARELOR LATERALE
DUALCHEF 325 G/DUALCHEF S 320 G/DUALCHEF 425 G/DUALCHEF S 426

1. Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TESTUL DE ETANSEITATE).

2. Cuplati intrerupatorul principal de pe panoul electric (ON = lampa rosie de control a intrerupatorului principal este aprinsa).
Deschideti capacul din spate al arzétoarelor laterale, la modelele DUALCHEF 325 G/DUALCHEF S 325 G/DUALCHEF 425 G/
DUALCHEF S 425 G.
ATENTIE: Nu aprindeti niciodata arzatoarele laterale cu capacul din spate inchis.

4. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

5. Apésati butonul de reglare a gazului cu inscriptia SIDE BURNER si rotiti-l in sens anti-orar, la nivelul X2’} Apésati butonul de
aprindere si tineti-| apasat, pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

6. Daci gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears sa se
poata evapora. Apoi repetati pasii 4 si 5.

7. Daca nu este posibila punerea in functiune a arzatoarelor laterale dupa 3 incercéri, cautati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).

8. Nu folositi vasele de gatit cu dimensiuni mai mici de < 160 mm si >270 mm pe partea laterala de gatit.

INFORMATII MASA LATERALA STANGA
(VALABILA NUMAI PENTRU MODELELE CU ARZATOR LATERAL)

Extensie cu arzator lateral cu infrarosu BLAZING ZONE (valabild numai pentru modelele Dualchef cu arzator lateral)
Daca dispuneti de un model Dualchef cu un arzétor lateral, suprafata laterald de gatit de pe masa laterala din stanga poate fi indepéartata

siinlocuita cu OUTDOORCHEF BLAZING ZONE (arzéator lateral cu infrarosu).

BLAZING ZONE este disponibil separat ca accesoriu de la distribuitorul dvs. de gratare. Acesta este un arzator ceramic care genereaza
radiatii infrarosii la suprafata si emite o caldura intensa de peste 900 de grade Celsius asupra alimentelor pentru fript si asigura o crusta
perfecta a fripturii dvs.

Masa laterala stanga (valabild numai pentru modelele Dualchef cu arzator lateral)

Pentru a asigura stabilitatea mesei laterale din stanga (la modelele cu arzator lateral sau BLAZING ZONE) si sigurantd, masa laterala din stanga
nu poate fi rabatata in jos.
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PANOUL ELECTRIC
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Panoul electric contine:
4 acumulatori NiMH (tip AA, 1,2 V/2400 mAh) pentru sistemul Safety Light System (SLS)
2 baterii (tip AAA, 1,5 V) pentru aprinderea electrica

= 1intrerupétor principal pentru a intrerupe alimentarea electrica a componentelor individuale si pentru a preveni descércarea acumulatorilor

= 1 statie de incarcare a acumulatorilor: La modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G, statia de incarcare a acumulatorilor
poate fi conectata la o priza prin intermediul cablului de retea livrat, folosind priza de conexiune de pe peretele posterior. La conectarea
cablului de retea inclus, cei 4 acumulatori incorporati se incarca automat cand intrerupatorul principal este cuplat. In timpul procesului
de incarcare dioda statiei de incarcare a acumulatorilor este aprinsa permanent in portocaliu (timp aproximativ de incarcare de pané la
12 ore). La alte modele de gratare DUALCHEF, cablul de retea nu este inclus. Totusi, este disponibila functia de incarcare a acumulatori-
lor. Un cablu de retea corespunzétor poate fi achizitionat din orice magazin de specialitate sau de articole electrice.

ATENTIE: Acumulatorii inclusi pentru gratarul DUALCHEF se pot incarca in statia de incércare integrata in panoul electric. Acestia NU pot fi
inlocuiti cu baterii obisnuite, care nu sunt reincarcabile. Daca inserati, totusi, baterii care nu sunt reincarcabile si conectati gratarul la reteaua

electrica prin intermediul cablului de retea, aparatul va incerca sa incarce bateriile care nu sunt reincarcabile. Acest lucru poate provoca dete-
riorari grave si incendiil

SISTEMUL SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

Sistemul SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) al gratarului dvs. DUALCHEF se activeaza cand butonul de reglare a gazului este rotit din pozitia O
in sens anti-orar, in directia (//(//(// € si astfel alimentarea cu gazla DGS® TWIN BURNER este deschisa.
Inelul de lumin& din jurul butonului de acceleratie va va spune de la distanta daca una sau mai multe arzatoare au alimentarea cu gaz.

Alimentarea cu energie a sistemului SLS este asiguratad de cei 4 acumulatori inclusi. Atunci cand acumulatorii se descarca panala o capa-
citate de aprox. 20%, sistemul SLS incepe sa clipeasca intermitent indicand faptul c&, daca acumulatorii nu se incarcé, indicatia SLS se va
stinge curand.

Reglarea gazului functioneaza si atunci cand acumulatorii sunt descarcati.

Gratarele DUALCHEF sunt echipate cu un incarcator integrat de acumulatori (consultati capitolul PANOUL ELECTRIC).

Pe consola de comanda exista un senzor de lumina. Acesta masoara intensitatea luminii ambiante si adapteaza corespunzator intensitatea lumi-
noasa a sistemului SLS. RECOMANDARE: Pentru a asigura aceasta functie, sticla de deasupra senzorului trebuie sa fie curata si neobturata.

OUTDOORCHEF
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MANUAL DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL DUALCHEF

Modul de functionare:

1. In cazul unei cantitati mai mici de preparate, folositi doar unul sau doua arzitoare si separati zona de frigere neutilizata cu ajutorul separa-
torului DGS® ZONE DIVIDER pentru cresterea eficientei (consultati capitolul DGS® ZONE DIVIDER). Frigerea cu capacul inchis reduce
timpul necesar prepararii si consumul de gaz.

2. Preincalziti gratarul, cu capacul inchis, aproximativ 10 minute, la nivelul (//(//((/

Asezati mancarea preparata pe grilajul gratarului si reglati temperatura continuu, dupa cum doriti, intre (// - ((/(Z/(//

4. Dup frigere, rotiti intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O. Apoi opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Chiar daca butelia
este goalg, robinetul buteliei trebuie inchis.

5. Lé&sati gratarul sa se raceasca complet inainte de a deplasa, misca sau curata gratarul.

ATENTIE: La modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G echipate cu iluminarea spatiului de gatit (Iampi cu halogen), aces-
tea se pot deteriora daca sunt supuse unor vibratii mai intense atunci cand sunt fierbinti.

6. ATENTIE: Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar dupa récire, pentru golire si curatare. Grasimea colectata fierbinte poate pro-
voca arsuri. Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar folosind manerul inclus!

1 2

w
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SISTEMUL DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

Gréatarul DUALCHEF va oferd, in afara posibilitatilor clasice de frigere (consultati capitolul METODE DIRECTE S| INDIRECTE DE
FRIGERE), sistemul unic DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

Piesa central a sistemului DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) se numeste DGS® ZONE DIVIDER, care separda DUALCHEF in 2 zone de
frigere. Aceasta separare a zonelor va oferd noi posibilitati in timpul frigerii, de exemplu s& pregatiti simultan mai multe preparate sau sa pre-
veniti ca gusturile sau mirosurile diferitor preparate de pe gratar sa se transmita la altele.

In afara de separarea spatiului de gatit, aveti si posibilitatea unui control total al temperaturii in zonele de frigere. Temperaturile pot fi reglate
si controlate independent. Cele doud termometre indica temperaturile corespunzatoare ale zonelor.
Accesoriile DGS®va permit sa folositi zonele in mod ideal si va ajuta sa obtineti rezultatele perfecte la utilizarea gratarului.

In sectiunile urmétoare, veti cunoaste elementele individuale ale sistemului DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

73

OUTDOORCHEFR.COM




SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER

Separatorul DGS® ZONE DIVIDER, separa in mod eficient camera de ardere in doua zone de frigere controlabile separat.

©@ & 6O

Modelele DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G si DUALCHEF S 325 G dispun de o pozitie de separare a zonelor.

©@ & © 6 ©@ & © 6

Modelele DUALCHEF 4156 G/DUALCHEF 425 G si DUALCHEF S 425 G dispun de doua pozitii de separare a zonelor.

PRIN SEPARAREA CAMEREI DE FRIGERE IN DIFERITE ZONE, URMATOARELE APLICATII DEVIN MAI USOARE SI MAI EFICIENTE:

1. Cu separatorul DGS® ZONE DIVIDER al gratarelor dvs. DUALCHEF aveti posibilitatea sa pregatiti simultan preparate diferite. Separate
unele de celelalte si, astfel, fara ca mirosurile sau gusturile sa se transmita intre elel

2. Datorita separatorului DGS® ZONE DIVIDER zonele individuale pot fi controlate individual, deoarece céldura produsé de arzatoarele DGS®
TWIN BURNER creste in interiorul camerei de ardere, iar separatorul DGS® ZONE DIVIDER impiedica un transfer considerabil al caldu-
rii in alte zone ale gratarului. Datorita acestei separdri, puteti lucra la temperaturi diferite pentru preparatele dvs.,, sub capacul gratarului
DUALCHEF.

ZONE POSIBILE DE TEMPERATURA CU SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER

1l BRIy
- 0is - =0 B
2]
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DIFERENTA INTRE ZONELE DE TEMPERATURA CU SI FARA UTILIZAREA SEPARATORULUI DGS® ZONE DIVIDER
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CU SEPARATORUL DGS®ZONE DIVIDER  FARA SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER

De exemplu, puteti prepara in partea dreapta a gratarului o friptura gustoasé folosind difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER (consultati capitolul
DGS® HEAT DIFFUSER) si, in partea stanga, puteti prepara o pizza sau o friptura bine rumenita.

3. Separatorul DGS® ZONE DIVIDER contribuie, in plus, la consumul optim de gaz. Daca doriti sa frigeti doar o cantitate redusa de preparate,
montati separatorul DGS®ZONE DIVIDER pentru a separa suprafata nefolosita a gratarului. Prin reducerea camerei de frigere DUALCHEF
creste eficienta suprafetei folosite a gratarului si a arzatorului aflat in functiune. Puteti vedea in ilustratiile de mai sus modul in care puteti sa
separati zonele.

4. Separatorul DGS® ZONE DIVIDER permite frigerea directa intr-o anumita zona a gratarului si, simultan, incélzirea usoara in cealalta zona.

DIFUZORUL DGS® HEAT DIFFUSER

Pentru pregétirea de mancaruri folosind un cos rotativ, cdldura necesara este generata in mod traditional cu ajutorul unui arzator de tip rotisor.
Caldura ascendenta de la arzatoarele de tip rotisor si de la fripturile plasate acolo necesité o cantitate de gaz mai mare pentru a obtine acelasi
rezultat. Totodatd, controlul temperaturii este foarte limitat.

Difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER transmite caldura necesaré de la arzatoarele DGS® TWIN BURNER direct la preparatul din cosul rotativ.
Prin aceasta pozitionare, se poate pregéti o friptura folosind un singur arzator pe pozitia 1. Prin combinatia dintre arzatorul DGS® TWIN
BURNER, separatorul DGS® ZONE DIVIDER si difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER se reduce consumul de gaz si creste domeniul de
temperaturi.

Difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER se monteaza astfel:

Luati grilajul din partea dreapta a gratarului cu ajutorul clestelui pentru ridicarea grilajului.

Puneti difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER asa cum se ilustreaza mai sus.

Puneti preparatele in setul OUTDOORCHEF DGS® COS ROTATIV (nu este inclus in pachet, este disponibil ca accesoriu).

Impingeti cosul rotativ in blocul motor (parte a setului DGS® COS ROTATIV). Acum puneti partea opusa pe dispozitivul divizorului DGS®
ZONE DIVIDER.

Apoi puneti in functiune gratarul DUALCHEF siincalziti friptura la temperatura dorita.

MW N~

o

6. Utilizati clestele pentru ridicarea grilajului pentru a scoate din nou difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER.

Dispozitivele DGS® PROTECTION BARS si DGS® HEAT DIFFUSER protejeaza arzatoarele DGS® TWIN BURNER impotriva grasimii care picura
si previn aprinderea grasimii. Grasimea in exces este condusa in mod controlat intre arzatoarele DGS® TWIN BURNER, prin forma special con-
ceputa a difuzorului DGS® HEAT DIFFUSER. Datorita zonelor de frigere, puteti pregati si alte preparate pe zona de frigere ramasa libera.
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GRILAJUL DE INCALZIRE CU INALTIME REGLABILA

Grilajul de incalzire serveste ca suprafata de frigere suplimentara, cu propria zona de temperatura. In functie de dimensiunea preparatelor care
se asaza pe acesta, puteti plasa grilajul de incélzire in 2 pozitii diferite. Grilajul de incalzire poate fi folosit si la prepararea unei fripturi, daca se
utilizeaza difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER si separatorul DGS® ZONE DIVIDER. Aici ins& doar intr-o pozitie!

GRILAJELE DE GRATAR DIN FONTA

UTILIZARE

Inainte de prima utilizare, curatati cu ap4 grilajele de gratar din fonta. In timpul utilizarii gratarului, atingeti grilajul doar cu manusile speciale pentru
gratar. Nu asezati grilajele din fonta fierbinti pe suprafete inflamabile sau sensibile la cdldura. Pentru a scoate mai usor grilajele de gratar din
fonta, puteti utiliza clestele pentru ridicarea grilajului.

CURATAREA

= Lasati grilajele din fontd sa se incinga pe gratar timp de aprox. 10 minute la putere maxima

= Folositi o perie cu peri din alama (nu perii cu peri din otel)

= Apoi lasati sa se raceasca

* In cazul murdariei persistente: Utilizati agentul de curdtare OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER pentru o curatare temeinica

RECOMANDARE
Dupa curéatare, ungeti cu putin ulei de gatit.

76

OUTDOORCHEFR.COM




ACCESORIILE DGS®

Prin utilizarea separatorului DGS® ZONE DIVIDER, gréatarul DUALCHEF va ofera posibilitati aproape nelimitate de preparare a alimentelor. Pen-
tru o versatilitate maxima, OUTDOORCHEF a dezvoltat accesoriile adecvate pentru frigere, gatire si coacere, astfel incat modelul DUALCHEF sa

va ofere si mai multe satisfactii. Folositi-va inspiratia si patrundeti in lumea ACCESORIILOR DGS®.

-6 $9—
U

SETDGS® COS ROTATIV

Setul DGS® CO$ ROTATIV asigura coacerea
uniforma a cérnii. Datorita formei cosului, produ-
sul nu este intepat, astfel ca nu se pierde nicio
picatura de suc. Ideal pentru pui crocant, friptura
suculentd de duminica si carne de vita frageda.
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PLACA DE FRIGERE DGS®

PLACA DE FRIGERE DGS® din fontd acumu-
leaza céldura in mod optim si uniform. Placa de
frigere rabatabila are o fata striata si una nete-
d&, oferind nenumarate posibilitati de preparare.
Partea neteda este perfect potrivita pentru clati-
te, Crépes sau preparate din ou3, iar cea striatd,
pentru frigere rapida.
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SETUL DE FIERBERE DGS®

SETUL DE FIERBERE DGS® este accesoriul
minune de la DGS®. Totul este posibil cu ajutorul
acestuia, fierberea lichidelor, prepararea in abur
a legumelor, gratinarea sau posarea pestelui.
Setul de fierbere poate fi asezat direct pe grétar
n locul unui grilaj. Datoritd manerelor elegante,
recipientul poate fi agatat si transportat fara pe-
ricol de rasturnare.
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PIATRA PENTRU PIZZA
DGS®

Noua PIATRA PENTRU PIZZA DGS® garan-
teaza obtinerea unei pizza crocante, cu ajutorul
gratarului. Suportul din otel inoxidabil permite o
pozitie de coacere superioara si asigura combi-
natia perfectd intre caldura transmisé de jos si
cea ce sus.
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GRILAJELE DGS® DIN
FONTA

Grilajele de calitate din fonta DGS® garanteaza,
datoritd modelului cu romburi, modelul perfect
pe fripturile sau bucatile de peste suculente.
Fonta acumuleaza in mod optim céldura si o
transmite preparatului pus deasupra, setul con-
tinand 2 grilaje care pot fi folosite cand sunt ne-
cesare temperaturi ridicate.

{“\\‘

GRILAJUL DGS® DIN
OTEL INOXIDABIL

GRILAJUL DIN OTEL INOXIDABIL DGS® ga-
ranteaza transmiterea perfectd a caldurii si un
model frumos de grétar pe toate preparatele. Un
grilaj de calitate din otel inoxidabil, de densitate
ridicata, previne lipirea resturilor de alimente si
se poate curata usor.

GRILAJ PENTRU
LEGUME DGS®

GRILAJUL PENTRU LEGUME DGS® asigura
prepararea simpla si sénatoasa a legumelor, a
pestelui sau a hamburgerilor. Stratul de email
din portelan si perforatiile grilajului garanteaza
frigerea cu continut redus de grasimi si previne
lipirea preparatelor. Pentru placerea de a lucra
cu gréatarul fard complicatii, cu garantia reusitei.
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METODA DIRECTA SI INDIRECTA DE FRIGERE CU DUALCHEF

CARE ESTE DIFERENTA?

METODA DE FRIGERE DIRECTA

Cum tradeaza si numele deja, preparatele sunt pozitionate direct peste sursa de céldura.

Aceasta metodéa este adecvata pentru frigerea rapida. Datorita temperaturii ridicate, se formeaza o crusta frumoasa sau modelul perfect de
gratar pe friptura.

METODA DE FRIGERE INDIRECTA

In cazul frigerii indirecte, caldura circula in jurul preparatelor. Cu ajutorul capacului inchis, gratarul devine un cuptor cu aer circulat.

Aceastd metoda de frigere este ideald pentru bucati de carne mari, care se incélzesc la temperaturi mai joase, pentru peste preparat delicat sau
pizza crocanta.

In cazul SISTEMULUI DE FRIGERE, STATIILE DE FRIGERE CU GAZ pot fi rotite manual de la modul direct la cel indirect de transmitere a
caldurii.
Pentru frigere indirects, fierbere si coacere, plasati preparatul in mijlocul grilajului si aprindeti doar cele doud arzatoare exterioare.

CALDURA DIRECTA CALDURA INDIRECTA

el LR NN LN NP &8N XN

@ & & 6 © @ © 6 @ ® ® @6

Pentru frigere si fierbere directa: Puneti Pentru frigere, fierbere si coacere indirecta:
preparatele deasupra arzatoarelor pornite. Puneti preparatele in centru, inchideti capacul si aprindeti doar cele doua arzatoare
exterioare.

ILUMINAREA CAMEREI DE FRIGERE

Modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G dispun de o iluminare a camerei de frigere. Lampile cu halogen (G9, 12 V, 10 W) sunt
alimentate prin intermediul cablului de retea inclus, care se conecteaza la partea din spate a gratarului. Un intrerupator pornit/oprit se afla in
partea din dreapta a consolei de operare.

ATENTIE: Sistemul de iluminare a camerei de frigere se poate deteriora daca este expus unor vibratii intense cand este fierbinte.

. //’5/ - \ \ I
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DUPA FRIGERE

Rotiti butonul de reglare a gazului, pentru fiecare dintre arzatoare, la Q.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

Decuplati intrerupatorul principal de la panoul electric.

Lasati gratarul sa se raceasca complet si curatati-l.

ok W

Acoperiti gratarul cu husa aferenta.

ATENTIE: Lasati gratarul DUALCHEF sé se raceasca complet inainte de a-I deplasa. Modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G
sunt echipate cu sistem de iluminat al camerei de frigere cu lampi cu halogen, care se poate deteriora daca este supus unor vibratii mai intense
atunci cand este fierbinte.

ATENTIE: Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar dupa racire, pentru golire si curdtare. Grasimea colectata fierbinte poate provoca
arsuri. Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar folosind manerul inclus!

CURATAREA

In spatiile dintre barele gratarului nu este necesara curatarea frecvents, deoarece cea mai mare parte a grasimii fie se evapora, fie cade in cuva
de captare a grasimii. Pentru curatarea grilajului, folositi o perie pentru gratar cu peri din alama (nu cu peri din otel).

Pentru o curatare temeinicé, folositi produsul OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Alternativ, puteti folosi un burete de bucéatarie din nai-
lon si ap4 cu s&pun pentru a indeparta toate resturile. In cele din urma, puteti scoate tava de scurgere, s o goliti si s& o curatati cu OUTDOOR-
CHEF BARBECUE CLEANER. Puteti curata componentele din otel inoxidabil cu un agent de curatare uzual pentru otel inoxidabil sau un burete
de lustruire disponibil la magazinele de materiale de constructii.

RECOMANDARE: Curatati componentele DGS® HEAT DIFFUSER si DGS® PROTECTION BARS dupa fiecare utilizare pentru a evita formarea
crustelor si aprinderea grasimii.

APLICAREA PRODUSULUI DE CURATARE OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

IMPORTANT: Gratarul nu trebuie sa functioneze in timpul curatarii cu OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Pentru protejarea mainilor,
purtati méanusi si, eventual, o pereche de ochelari. Pulverizati bine produsul pe gratarul sau accesoriile caldute si lasati-l sa actioneze timp de
15-30 de minute. Mai pulverizati o data pe suprafetele murdare, clatiti bine cu apa si lasati s& se usuce.

ATENTIE: Produsul OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER nu trebuie folosit pentru curatarea suprafetelor grunjoase.

APLICAREA PRODUSULUI DE CURATARE OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

IMPORTANT: Gratarul nu trebuie sa functioneze in timpul utilizarii produsului de curatare OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER.

Pentru a va proteja, purtati manusi si ochelari. Pulverizati gratarul sau accesoriile cdldute si lasati sa actioneze timp de 10 minute, pana cand
spuma s-a dizolvat.

La nevoie, curatati mai departe cu o perie adecvatéd pentru gratar sau cu un burete din nailon. Apoi, clatiti bine cu apa si uscati.

ATENTIE: Produsul OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER nu trebuie folosit pentru curatarea suprafetelor grunjoase.
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INTRETINEREA ARZATOARELOR DGS® TWIN BURNER

Arzatoarele pot fi infundate de insecte. Aceasta poate duce la o reducere a puterii sau la intoarcerea flacarii.
Pentru a verifica arzatoarele si a le curata la intervale regulate, trebuie sa parcurgeti urmétorii pasi:

1. Scoateti mai intai grilajele de gratar din fonta si protectiile DGS® PROTECTION BARS din gratarul DUALCHEF.
2a. Apoi indepartati clemele de siguranta din fixarea arzatorului.

9b. Indepartati acum fixarea superioara a arzatorului.

2c. Apoi trageti in sus arzatorul din camera de ardere.

3. Curatati arzatorul cu o perie subtire pentru sticle sau cu o sarma.

4. Dupa curatare, componentele se monteaza la loc in camera de ardere, in ordine inversd, si se pun in functiune din nou conform sectiunii
LAPRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL".

IMPORTANT: Daca folositi detergent in timpul curatarii, trebuie sa lasati gratarul sa se usuce in mod corespunzator dupa curatare. Pentru a
accelera procesul de uscare, puteti porni gratarul si il puteti l1asa sa arda, la nivelul (//((/((/ cateva minute, cu capacul deschis.

INTRETINEREA

Intretinerea regulata a gratarului DUALCHEF asigura functionarea corespunzatoare. Verificati toate piesele prin care trece gazul de cel putin
doud ori pe an si dupéa o perioada prelungita de neutilizare. Paianjenii si alte insecte pot da nastere unor blocaje care trebuie indepartate inainte
de utilizare. Daca gratarul este mutat in mod regulat pe un teren accidentat, controlati din cand in cand daca sunt stranse toate suruburile.

Daca nu folositi gratarul pentru o perioada mai lunga de timp, ar trebui sa efectuati un TEST DE ETANSEITATE inainte de reutilizare. Daca aveti
orice indoiald, contactati furnizorul de gaz sau punctul de vanzare.

Pentru a evita deteriorarile prin coroziune, ungeti cu ulei toate piesele din metal inainte de o depozitare indelungata. Dupa o depozitare indelun-
gata si cel putin o data in timpul sezonului de gratare ar trebui sa verificati furtunul de gaz pentru a nu avea crapaturi, zgarieturi si alte semne de
deteriorare. Un furtun de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA.

Pentru a va bucura cat se poate de mult de gratarul dvs,, protejati gratarul, dupa ce acesta s-a racit complet, cu o husa OUTDOORCHEF potrivi-

gratare.

DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:
= \Verificati daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butelie.
= Asigurati-va ca exista gaz suficient in butelie.
= Verificati daca scanteia de la electrod ajunge la arzator.
ATENTIE: Aceasta verificare poate fi efectuata doar cu alimentarea cu gaz oprital

Nu exista scanteie:

= Asigurati-va ca bateriile sunt montate corect si incarcate.

= Distanta dintre arzator si electrod trebuie sa fie intre 4 si 6 mm.

= Verificati daca acele cabluri pentru aprindere electrica si electrodul sunt conectate si sunt bine fixate.
= Montati 2 baterii noi (tip AAA, 1,5 V) In sistemul de aprindere electrica.

Dacé nu puteti pune in functiune gratarul dupa ce ati incercat mésurile mentionate mai sus, contactati punctul de vanzare.
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SISTEMUL SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) nu functioneaza:

= Verificati daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butonul regulatorului de gaz. (Cu robinetul buteliei inchis)

= Asigurati-va ca acumulatorii pentru sistemul SLS sunt montati corect si incarcati.

= Daca acumulatorii sunt descarcati, puteti, in functie de model,
- s& conectati cablul de retea inclus pentru activarea procesului de incarcare (la modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G)
- s& achizitionati un cablu de retea potrivit si sa-l introduceti direct in panoul electric pentru activarea procesului de incarcare (la modelele

DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G/DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G)

- s& montati acumulatori noi

lluminarea camerei de frigere
= Verificati daca cele doua corpuri de iluminat cu halogen G9 (12 V/10 W) sunt defecte.

GARANTIE PENTRU UTILIZATOR

1. Garantie si raport cu privire la diversele drepturi ale cumparatorului
Prin achizitionarea acestui produs OUTDOORCHEF de la un distribuitor autorizat, in calitatea dvs. de client final privat (consumator) veti primi
o garantie de producator de la OUTDOORCHEF AG (,0C").

Garantia producétorului va asigura dreptul de a solicita garantie de la garant, in conformitate cu prezentul acord. Dreptul de solicitare a garan-
tiei se adauga la celelalte drepturi contractuale sau legale. Aceste drepturi suplimentare nu sunt excluse sau limitate prin aceasta garantie.
Prin urmare, va puteti exercita celelalte drepturi contractuale sau legale in fata respectivei persoane raspunzatoare. Asadar, de exemplu cerin-
tele conforme cu legea privind raspunderea pentru produse nu sunt afectate de aceasta garantie.

In calitatea dvs. de cumparétor, aveti posibilitatea, in mod special, sa ridicati pretentii de garantie contractuala impotriva vanzatorului. De
exemplu, este posibila rezilierea contractului de vanzare-cumparare, dar numai cu vanzatorul, nu si a contractului cu OC, in baza acestei
garantii.

2. Partile si conditii de oferire a garantiei

Garantul este OC. Beneficiarul garantiei este orice client final, care cumpara un produs nou de la comerciantul autorizat, in scopuri personale.
Dovada achizitiei se face prin prezentarea chitantei. Achizitie in scop personal inseamna c& produsul este cumparat de o persoana fizica, in
scopuri care, in principal, nu sunt asociate cu activitati comerciale sau cu activitati profesionale independente. in cazul unei cereri de garantie
identificabile, trebuie s revendicati garantia in termen de doua luni, de la garant. In caz contrar, nu veti beneficia de garantie. Pentru defectele
evidente, aceasta perioada limitata incepe de la primirea produsului. Prin urmare, OC recomanda sa verificati dacé produsul prezinta defecte,
imediat dupa primire.

3. Domeniu
Garantia este valabild de la data cumpararii si se acorda in urmatoarele cazuri, cu conditia sa nu fie o situatie exceptatd, in conformitate cu

alineatul 4:
CARCASA DIN ALUMINIU TURNAT SUB PRESIUNE S| OTEL INOXIDABIL 10 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii
ARZATORUL DGS® TWIN BURNER 5 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii
GRILAJUL GRATARULUI 3 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii
CAPACUL EMAILAT 3 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii si a defectelor emailului, inainte
de prima utilizare
SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER/DIFUZORUL DGS® HEAT DIFFUSER/ | 3 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii
PROTECTIILE DGS® PROTECTION BARS
ALTE PIESE 2 ani Pentru toate celelalte defecte de fabricatie/de material

Nu sunt considerate defecte de functionare sau defecte semnificative pentru dvs,, in calitate de client, neregularitatile rezonabile, diferentele
cromatice ale emailului sau defectiunile minore, precum punctele de sprijin folosite in timpul productiei pe marginea inferioard a capacului
sau pe elementele de suspendare.

Intr-un caz de garantie, OC va inlocui, la propria discretie, piesele deteriorate sau defecte sau produsul integral. In masura in care acest lucru
este rezonabil pentru dvs,, in calitate de client, un model poate fi inlocuit cu o variantd mai noud, de exemplu cu modelul ulterior. In masurain
care defectul nu afecteaza functionalitatea produsului siin masura in care acest lucru este rezonabil pentru dvs., in locul reparatiilor vi se pot
oferi compensatii financiare adecvate.

Pe durata procesérii garantiei (verificare si o eventuald inlocuire), OC nu este obligat sa ofere un produs de schimb sau alte compensatii.
Efectuarea lucrarilor de garantie nu are ca efect nici prelungirea, nici reinnoirea perioadei de garantie. Piesele inlocuite trec in proprietatea
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firmei OC. Perioada de garantie se reinnoieste numai in cazul inlocuirii produsului.
Orice alte pretentii fatd de garant nu sunt acoperite de aceasta garantie. Prin urmare, pretentiile dvs. din alte motive nu sunt excluse sau limi-
tate (consultati si punctul 1 de mai sus).

4. Neacordarea garantiei

Garantia nu se acorda in urmatoarele cazuri:

= Uzura normalé la utilizare corecta, in special la piese de uzura ca termometru, sistem de aprindere si acumulatori, electrozi, cablu de
aprindere, furtun de gaz, regulator de presiune a gazului, corpuri de iluminat cu halogen, tava de scurgere a grésimii si cuva de captare a
grasimii.
Defecte ale emailului la dispozitivele uzate, cu conditia sa se demonstreze ca defectul era acolo inainte de prima utilizare.

= Defecte si/sau pagube din cauza utilizarii incorecte, a utilizarii necorespunzatoare, in special ca urmare a nerespectarii instructiunilor de
utilizare, a instructiunilor de siguranta sau a instructiunilor de operare/intretinere (de exemplu, utilizarea de echipamentelor de exterior in
spatii interioare, daunele cauzate de instalarea gresitd, de curatarea necorespunzatoare a suprafetei emailate a palniei sau a grilajului de
gratar, de neefectuarea unui test de etanseitate, in masura in care acesta este recomandat in instructiunile de utilizare, de utilizarea unor
substante chimice nocive, de utilizarea in alt scop).

= Defecte si/sau pagube generate de interventia sau reparatiile efectuate de cétre persoane neautorizate de OC.

= Defectele si/sau pagubele cauzate de conditii meteorologice distructive (de exemplu, grindina sau fulgere).

= Defectele si/sau pagubele provocate de vandalism sau prin deteriorarea intentionata sau din neglijentd, in masura in care acestea nu
sunt cauzate de OC.

= Defectele si/sau pagubele aparute in timpul transportului catre cumparator, cu exceptia cazului in care transportul a fost organizat de
cétre garant.
Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a evenimentelor de forta majora.

= Defectele si/ sau pagubele din cauza utilizarii in mod profesional, in scopuri comerciale (de exemplu, utilizarea la hotel sau restaurant).

5. Procesarea garantiei

In caz de solicitare de garantie sunati-ne cat mai curand posibil sau contactati unul dintre distribuitorii nostri autorizati (consultati lista cu
distribuitori la www.outdoorchef.com) si comunicati-ne, pe 1anga adresa dvs., daca este posibil, produsul/piesa produsului, chitanta de achi-
zitionare, numarul de serie si numarul articolului (ambele pot fi g&site pe autocolantul de pe gratar; in acest scop, consultati prima sectiune a
instructiunilor de utilizare). Descrieti-ne defectul, prin intermediul unei fotografii. Pentru verificarea situatiei de garantie, aduceti produsul la
distribuitor sau la noi (garantie bring-in). In cazul in care este un caz de acordare a garantiei, va vom rambursa costurile de transport si trans-
port maritim necesar si obligatoriu, in caz contrar va vom trimite produsul inapoi, pe cheltuiala dvs.

Marca inregistratd OUTDOORCHEEF este reprezentatd de urmétoarea companie
Outdoorchef AG | Eggbiihistrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

O lista de parteneri comerciali poate fi gésita pe pagina noastra web, la adresa OUTDOORCHEFRCOM
Numarul de serie, precum si codul articolului, le gasiti pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gratarul dvs.
(a se consulta in acest sens prima sectiune a acestor INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE).

*k
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INFORMATII TERNICE

DUALCHEF 315 G
CE

Gaz

Putere totala

Consum de gaz

Duza (28-30/37 mbar)
Duza (50 mbar)
Presiune gaz

Masa maxima admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului

DUALCHEF 325 G/S 325 G
CE

Gaz

Putere totala

Consum de gaz

Duza (28-30/37 mbar)

Duza (50 mbar)

Presiune gaz

Masa maxima admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului

DUALCHEF 415 G
CE

Gaz

Putere totala

Consum de gaz

Duza (28-30/37 mbar)
Duza (50 mbar)
Presiune gaz

Masa maxima admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului

DUALCHEF 425 G/S 425 G
CE

Gaz

Putere totala

Consum de gaz

Duza (28-30/37 mbar)

Duza (50 mbar)

Presiune gaz

Masa maxima admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului

0063

Propan/Butan 30/31
12 kW

870 g/h

0,98 mm/marcaj: BK
0,84 mm/marcaj: AR
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/Butan 30/31
15,4 kW

1120 g/h

0,98 mm/marcaj: BK
0,84 mm/marcaj: AR
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/Butan 30/31
16 kW

1160 g/h

0,98 mm/marcaj: BK
0,84 mm/marcaj: AR
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/Butan 30/31
19,4 kW

1410 g/h

0,98 mm/marcaj: BK
0,84 mm/marcaj: AR
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg
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ARZATOARE LATERALE

(DUALCHEF 325 G/S 325 G/425 G/S 425 G)

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere 3,4 kW

Consum de gaz

Duza (28-30/37 mbar)
Duza (50 mbar)
Presiune gaz

250 g/h

0,88 mm/marcaj: AH
0,76 mm/marcaj: AK
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

SISTEMUL DE APRINDERE ELECTRICA/SAFETY LIGHT
SYSTEM (SLS)

Pentru operarea sistemului de aprindere electrica aveti nevoie
de 2 baterii (tip AAA, 1,5 V), iar pentru sistemul SAFETY
LIGHT SYSTEM aveti nevoie de acumulatori NiIMH (tip AA,

1,2 V/2400 mAh).

ILUMINARE CU HALOGEN (DUALCHEF S 325 G/S 425 G)
Pentru operarea sistemului de iluminare a camerei de frigere, aveti
nevoie de corpuri de iluminat cu halogen G9 (12 V/10 W)

RECOMANDARI PENTRU AFISAREA TEMPERATURII
Eroarea afisatd de termometru poate fi de +/- 10%.

PAGINA WEB

Mai multe informatii, recomandari si trucuri, retete si toate
lucrurile pe care trebuie sé le cunoasteti despre produsele
OUTDOORCHEF le puteti gasi la adresa OUTDOORCHEF.COM

OUTDOORCHEFR.COM




UPUTA ZA UPORABU

Pazljivo procitajte ove upute prije nego pocnete s uporabom plinskog rostilia OUTDOORCHEF.

[c€-0063 Outdoorchef AG h
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Zilrich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl
Total rate Qn=
.

J

VAZNO:
Zabiljezite kao prvo serijski broj svog okruglog rostilja na straznjoj strani ove upute za uporabu. Ovisno o modelu rostilja, broj mozete pronaci

na naljepnici s podacima koja se nalazi ili na postolju rostilja ili podnoj ploci.

Serijski broj i broj artikla su vazni za uspjesno rieSavanje naknadnih pitanja, narudzbi zamjenskih dijelova te eventualnih jamstvenih zahtjeva.
Ovu uputu za uporabu spremite na sigurno mjesto. Ona sadrzi vazne informacije o sigurnosti, rukovanju i odrzavanju.

Prije pustanja uredaja u rad procitajte upute za uporabu. Ovu uputu za uporabu spremite na sigurno mjesto. Ona sadrzi vazne informacije
o0 sigurnosti, rukovanju i odrzavanju.

VAZNO ZA VASU SIGURNOST

Svaka osoba koja upotrebljava rostiljf mora poznavati i slijediti to¢an postupak paljenja. Djeca ne smiju rukovati rostiliem. Nuzno je slijediti
upute za montazu navedene u uputama za postavljanje. Nestru¢na montaza moze imati opasne posljedice. Ne postavljajte nikakve zapaljive
tekucine ni zapaljiv materijal ili zamjenske plinske boce u blizinu rostilja. Nikad ne stavljajte rostilj ili plinske boce u zatvorene prostore bez
ventilacije. Pazljivo procitajte ove upute prije nego pocnete s koriStenjem svog plinskog rostilja. Dozvoljeno je koristenje rostilja samo na
otvorenom, a potrebno je drzati sigurnosni razmak od najmanje 1,5 m od zapaljivih predmeta.

PLINSKE BOCE o

Ponajprije obratite paznju na sigurnosne napomene i upute

za uporabu proizvodaca plinske boce. Dozvoljeno je postavljanje
punih plinskih boca maksimalne tezine 11 kg na podnu plocu.
Postavite bocu na za to predvideno mjesto, pogledajte upute

za montazu. Molimo pripazite da ne postoje propusni vijcani

max 600 mm

spojevi. Prije koristenja i nakon svake zamjene plinske boce
provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Plinske boce
ne smiju biti izlozene temperaturi iznad 50 °C niti se smiju Cuvati

u zatvorenom prostoru ili suterenu. PoStujte i slijedite sigurnosne

I
i

propise koji su zabiljezeni na koristenim plinskim bocama. Y

max @ 310 mm

NAPOMENA: Provjerite jesu li tla¢ni regulator i plinska boca dozvoljeni za propisnu uporabu u vasoj drzavi. Koristite se samo plinskim
bocama odgovaraju¢eg drzavnog standarda. Zbog razli¢itih brtvenih sustava ne mogu se uspostaviti nepropusni vijcani spojevi u slucaju
odstupanja sustava tlaénog regulatora i plinske boce. Takva propusnost moze dovesti do situacije da se plin koji izlazi automatski moze
zapaliti otvorenom vatrom ili iskrama. 1z razloga sigurnosti i odgovornosti preporucujemo da svakako provjerite plinske rostilje u prodaji

i po potrebi prilagodite odn. date prilagoditi tlacni regulator i plinsko crijevo drzavnim propisima.
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SIGURNOSNE UPUTE

Ove upute za uporabu vlasnik mora ¢uvati te uvijek moraju biti na dohvat ruke.
Rostilj pustajte u rad u skladu s poglavljiem UPUTE ZA PALJENJE.

,Upotrebljavati samo na otvorenom”

,Prije stavljanja uredaja u pogon procitajte upute za uporabu”

,POZOR: Dostupni dijelovi mogu biti izrazito vruéi. Pazite da djeca nisu u blizini”

,Uredaj za vrijeme pogona treba drzati podalje od zapaljivih materijala”

,2Uredaj za vrijeme pogona nemojte pomicati”

,Nakon uporabe zatvorite dovod plina na plinskoj boci”

Ne upotrebljavajte nikad rostilj ispod nadstresnice.

Ne gurajte nikad uredaje koji su opremljeni upravljackim kotaci¢ima po neravnim podovima ili pukotinama.

Osigurajte da su lim i posuda za skupljanje masnoce za vrijeme rada uredaja uvijek ugurani do kraja i zaglavljeni.

Nosite zastitne rukavice kada dirate vruce dijelove.

Nakon rodtiljanja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju O i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pri zamjeni plinske boce pripazite na to da je gumb za regulaciju plina postavijen na poziciju QO i da je dovod plina na plinskoj boci zatvoren.
VAZNO: U blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja.

Nakon prikljucivanja nove plinske boce provjerite spojeve u skladu s uputom ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

Ako postoji sumnja da su neki dijelovi propusni, gumb za regulaciju plina postavite na poziciju O i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Provjerite plinske vodove kod ovlastenog stru¢njaka za plin.

Ako su na plinskom crijevu vidljiva osteéenja ili naznake istroSenosti, potrebno ga je odmah zamijeniti. Crijevo se ne smije savijati ni sadrzavati
pukotine. Ne zaboravite zatvoriti gumb za regulaciju plina i dovod plina prije nego Sto odvojite crijevo.

Zamijenite crijevo i regulator plinskog pritiska nakon trogodisnje uporabe od datuma kupnje. Pripazite da su regulator plinskog pritiska

i crijevo u skladu s odgovaraju¢im EN standardima (regulator plinskog pritiska EN 16129 / plinsko crijevo EN 16436).

Preporuc¢ena duljina plinskog crijeva iznosi 90 cm i ne smije prelaziti 150 cm.

Ne blokirajte nikad otvor za usisavanje zraka na kucistu ili zraéni otvor na poklopcu. Otvori za ventilaciju prostora plinske boce niposto

se ne smiju zatvoriti ili prekriti.

,Nemojte vrsiti promjene na uredaju” Ako postoji sumnja da je doSlo do greske, obratite se strucnjaku.

Rostilj se isporucuje s plinskim crijevom ukljucujuéi regulator plinskog pritiska. Plinsko se crijevo obavezno mora drzati podalje od vruéih
vanjskih povrsina rostilja. Crijevo se ne smije presavijati. Kod modela rostilja kod kojih postoji vodilica za crijevo, crijevo svakako mora biti
fiksirano u toj vodilici.

Crijevo i regulator odgovaraju vazeéim propisima doti¢ne zemlje i EN standardima (regulator plinskog pritiska EN 16129 / plinsko crijevo
EN 16436).

Ako se ne dostigne potpuni ucinak te postoji sumnja da je dovod plina zacepljen, obratite se ovlastenom stru¢njaku za plin.
Upotrebljavajte rostilj samo na ¢vrstoj i sigurnoj podlozi. Dok rostilj radi, nikada ga ne postavljajte na drvene podloge ili druge zapaljive
povrsine. Pazite da zapaljivi materijali nisu u blizini.

Ne Cuvajte rostilj u blizini lako zapaljivih tekucina ili materijala.

Ako Cuvate rostilj preko zime u zatvorenom prostoru, obavezno uklonite plinsku bocu. Plinska boca bi se trebala uvijek ¢uvati na otvorenom
i prozratnom mjestu kojem djeca nemaju pristup.

Prije koristenja rostilj pozicionirajte na mjesto zasti¢eno od vjetra.

Dok se rostilj ne upotrebljava trebao bi se, nakon Sto se u potpunosti ohladi, prekriti zastitnim prekrivacem radi zastite od utjecaja okolisa.
Poklopac za pokrivanje mozete nabaviti kod Vaseg distributera rostilja.

Kako bi se izbjegla akumulacija vlage, nakon jake kiSe uklonite zastitni prekrivac.

Upotrebljavajte uredaj samo kada nema vidljivih oste¢enja na mreznom kabelu, uticnici i uredaju. Provjerite prije svake upotrebe.
Prikljucite uredaj samo na uti¢nicu s uzemljenjem.

Izvucite utika¢ nakon svake upotrebe ili u slu¢aju pogreske. POZOR: Vucite utikac, a ne kabel.

Drzite mreZni kabel podalje od vrucih dijelova.

Nemojte dirati mrezni utika¢ mokrim rukama.

Nemojte premjestati rostilj dok je ukljucen.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en rotilj bez nadzora.

Rostilj je i nakon iskljucivanja jos neko vrijeme vrué. Pazite da se ne opecete i nemojte stavljati predmete na roétilj jer postoji moguénost zapaljenja.
Nemojte upotrebljavati rostilj kada padaju kisa ili snijeg, jer isti ima elektricne sastavne dijelove.

Ako je potrebno, upotrebljavajte samo uzemljene produzne kabele za min. jaginu struje 10A (230V) (presjek kabela najmanje 1,56 mm) i pazite
na to da se ne spotic¢ete o njega ili da se uredaj ne moze prevrnuti.

Upotrebljavajte Sto je moguée kraci produzni kabel i nikada dva ili viSe produznih kabela zajedno.

Nemojte polagati mrezni kabel preko puteva.
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|SPITIVANJE NEPROPUSNOSTI

OPREZ: Za vrijeme ispitivanja nepropusnosti u blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja. To vrijedi i za pu$enje.
Ne ispitujte nikad nepropusnost goru¢om Sibicom ili otvorenom vatrom, a ispitivanje uvijek provodite na otvorenom.

1. Gumb za regulaciju plina mora stajati na poziciji Q.

2. Otvorite dovod plina na boci i premazite sve plinske vodove (spoj na plinskoj boci / regulator plinskog pritiska / plinsko crijevo / izlaz plina /
spoj na ventilu) otopinom sapuna od 50% tekuceg sapuna i 50 % vode. MoZzete upotrijebiti i sprej za otkrivanje pukotina.

3. Stvaranje mjehura na otopini sapuna upuéuje na pukotinu. VAZNO: Rostilj se smije upotrebljavati tek kada su uklonjene sve pukotine.
Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

4. Uklonite pukotine dodatnim zatezanjem spojeva, ako je to moguce, ili zamijenite neispravne dijelove.

o

Ponovite korake 11 2.
6. Ako se pukotine ne mogu ukloniti, obratite se ovlaStenom stru¢njaku za plin.

\ \-\.@

NAPOMENA:
Provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI nakon svakog priklju¢ivanja ili zamjene plinske boci te na po¢etku sezone rostiljanja.

TUMACENJE ZNAKOVA NA UPRAVLJACKDJ PLOCI

Razine topline i paljenje

O :Iskljugena pozicija
¢ :slaba snaga
((/(// : srednja snaga
(// ((/ (// : visoka snaga
QOO 6 Pajenje
Sel- € : Upalja¢

S« Prekidacza osvjetljenje komore roétilja
DUALCHEF S 325 G & DUALCHEF S 425 G

N
e

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Ocistite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom.

2. lIspitajte sve plinske vodove kao $to je opisano u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Ucinite to i ako je vas rostilj prilikom dostave
vec¢ bio montiran.

3. Zapalite rostilj u trajanju od priblizno 20 — 25 minuta na stupnju QO

4. Pripazite da lim i posuda za skupljanje masnoce budu ugurani do granicnika. To vrijedi i za uobicajeno rostiljanje.
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UPUTE ZA PALJENJE

NAPOMENA: Ne moraju uvijek svi plamenici biti u pogonu. To ovisi o nac¢inu pripreme kao i koli¢ini.

PALJENJE GLAVNOG PLAMENIKA
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1. Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti. (Postupajte u skladu
s uputama iz poglavlja ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.)

Ukljucite glavni prekidaé na elektriénoj kutiji (ON = svijetli crvena kontrolna lampica glavnog prekidaca).

Otvorite poklopac rostilja. POZOR: Nikada ne palite rostilj dok je poklopljen.

Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

SN

Pritisnite gumb za regulaciju plina uredaja DGS® TWIN BURNER koji Zelite ukljuiti i okrenite ga suprotno smjeru kazaljke na satu na razinu

(//((/((/ €. Pritisnite gumb za paljenje i drzite ga dok se ne pojavi iskra i zapali plin.

6. Ako se plin ne zapali u roku od 3 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na Q. Pri¢ekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao
ishlapiti. Nakon toga ponovite tocke Cetiri do pet.

7. Ako nije moguce pokrenuti rostilj nakon 3 pokusaja, potrazite uzroke (kao 3to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA).

PALJENJE BOCNOG PLAMENIKA
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

1. Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti. (Postupajte u skladu
s uputama iz poglavlja ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

2. UkKljucite glavni prekida¢ na elektri¢noj kutiji (ON = svijetli crvena kontrolna lampica glavnog prekidaca).

3. Otvorite plo¢u poklopca na bo¢nom plameniku uredaja DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G.
POZOR: Nikada ne palite bo¢ni plamenik dok je poklopljen.

4. Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

5. Pritisnite gumb za regulaciju plina s natpisom SIDE BURNER i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu
(//(//(// €. Pritisnite gumb za paljenje i drzite ga dok se ne pojavi iskra i zapali plin.

6. Ako se plin ne zapali u roku od 3 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na Q. Pri¢ekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao
ishlapiti. Nakon toga ponovite tocke ¢etiri do pet.

7. Ako nije moguce pokrenuti boéni plamenik nakon 3 pokusaja, potrazite uzroke (kao to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA).

Ne koristite posude za kuhanje <160 mm i >270 mm na bo¢noj povrsini za kuhanje.

©

INFO BOCNI STOL LIJEVO
(VRIJEDI SAMO ZA MODELE S BOCNIM PLAMENIKOM)

Prosirenje s infracrvenim bo&nim plamenikom BLAZING ZONE (vrijedi samo za modele Dualchef s bo&nim plamenikom)
Ako imate model rostilja Dualchef s bo¢nim plamenikom, mozete ukloniti bo¢no mjesto za kuhanje s lijevog bo¢nog stola i umjesto njega

postavitit OUTDOORCHEF BLAZING ZONE (infracrveni bo¢ni plamenik).

Plamenik BLAZING ZONE dostupan je odvojeno kao dodatak u stru¢noj prodavaonici pribora za rostiljanje. Pritom se radi o kerami¢kom
plameniku koji na povrsini stvara infracrveno zracenje i rodtilju $alje intenzivnu vru¢inu iznad 900 stupnjeva Celzija, ¢ime va$ odrezak dobiva
savrsenu koricu.

Boéni stol lijevo (vrijedi samo za modele Dualchef s boénim plamenikom)

Da bi se osigurala stabilnost lijevog bocnog stola (za modele s bo¢nim plamenikom ili plamenikom BLAZING ZONE), nije moguce sklopiti lijevi
bocni stol prema dolje.
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ELEKTRICNA KUTIJA
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Elektricna kutija sadrzi sljedece:
4 NiMH akumulatorske baterije (tip AA, 1,2 V/2400 mAh) za Safety Light System (SLS)
2 baterije (tip AA, 1,5 V) za elektri¢no paljenje

= 1 glavni prekida¢ za prekid napajanja strujom s pojedinim dijelovima i sprecavanje praznjenja akumulatorskih baterija

= 1 stanica za punjenje akumulatora: Stanica za punjenje akumulatora u slu¢aju modela DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G
moze se sa straznje strane putem isporu¢enog mreznog kabela preko razvodne kutije povezati s utiCnicom. 4 ugradene akumulatorske
baterije automatski se pune pri prikljucivanju isporu¢enog mreznog kabela ako je glavni prekidac ukljuc¢en. Tijekom punjenja dioda na
stanici za punjenje akumulatora trajno svijetli narancasto (vrijeme punjenja iznosi otprilike do 12 sati). Uz druge rostilje DUALCHEF
mrezni kabel nije uklju¢en u isporuku. No funkcija punjenja akumulatora je uklju¢ena. Odgovaraju¢i mrezni kabel moze se kupiti
u specijaliziranoj trgovini i svakoj trgovini elektronickom opremom.

POZOR: Akumulatorske baterije ukljuc¢ene u isporuku za vas rostilf DUALCHEF mogu se puniti zbog ugradene stanice za punjenje u elek-
tronickoj kutiji. Njih se NE smije zamijeniti uobicajenim baterijama koje se ne mogu puniti. Ako ipak umetnete baterije koje se ne mogu puniti
pa onda istovremeno putem mreznog kabela spojite rostilj sa strujom, uredaj ¢e svejedno pokusati napuniti baterije koje se ne mogu puniti.
To moze dovesti do teskih oStecenja i pozaral

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) vaseg rostilia DUALCHEF aktivira se kada se gumb za regulaciju plina okrene s polozaja O suprotno kazaljci
na satu u smjeru ((/(//(/l € i tako otvori dovod plina do dijela DGS® TWIN BURNER.
Svijetledi prsten oko gumba za regulaciju plina pokazuje vam iz daljine je li aktiviran dovod plina na jednom ili vie plamenika.

Napajanje SLS- vrsi se putem 4 akumulatorske baterije koje su uklju¢ene u isporuku. Kada se napunjenost akumulatorskih baterija spusti na
kapacitet od cca 20 %, SLS pocne treperiti i pokazuje da ¢e se bez punjenja akumulatorskih baterija uskoro iskljuciti prikaz SLS-a. Regulacija
plina radi i kada su akumulatorske baterije prazne.

Rostilji DUALCHEF raspolazu ugradenim akumulatorskim uredajem za punjenje (vidi poglavlje ELEKTRONICKA KUTIJA).

U konzoli za upravljanje nalazi se svjetlosni senzor. On mjeri intenzitet svjetla u okolini i prilagodava mu jacéinu svjetla SLS-a.
NAPOMENA: Da bi ta funkcija radila, staklo iznad senzora mora biti ¢isto i slobodno.

OUTDOORCHEF

,»"‘70 -
( © 000 (_\ © 000
© \ o \
v—" y

¢

O

OUTDOORCHEF.COM




UPUTE ZA UPORABU ROSTILJA DUALCHEF

Jednostavno je:

1. Zamalo hrane koristite se samo jednim ili dvama plamenicima i odvojite zonu rostilja koju ne trebate DGS® ZONE DIVIDER-om za povecanje
ucinkovitosti (vidi poglavlie DGS® ZONE DIVIDER). Rostiljanje sa spustenim poklopcem smanjuje trajanje rostiljanja i potrosnju plina.

2. Zagrijte rostilj sa zatvorenim poklopcem otprilike 10 minuta na razini ((/((/((/

Stavite namirnice za rostilj na reSetke i regulirajte temperaturu neprekidno po vlastitoj Zelji izmedu ((/ i ((/((/((/

4. Nakon rostilianja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju O. Zatvorite nakon toga dovod plina na plinskoj boci. Ventil na boci mora

w

biti zatvoren i kod praznih boca.

5. Rostilj se mora u potpunosti ohladiti prije nego $to ga nakon rostiljanja premjestate, pomicete ili Cistite.
POZOR: Modeli DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G raspolazu osvjetljenjem komore rostilja (halogene svjetiljke), a ono se moze
ostetiti kada se izlozi vecim premjestanjima ili pomicanjima dok je rostilj vruc.

6. POZOR: Posuda za skupljanje masti smije se izvaditi samo hladna za praznjenje i ¢is¢enje. Skupliena, vru¢a mast moze prouzrokovati zapaljenja.
Posudu za skupljanje masti smije se izvaditi samo ruckom uklju¢enom u isporukul!

1

e
/ =

DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

Rostili DUALCHEF uz klasiéne metode rostiljanja (vidi poglavlje IZRAVNA | NEIZRAVNA METODA ROSTILJANJA) nudi vam i jedinstveni
DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

Jezgra sustava DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) jest DGS® ZONE DIVIDER, koja dijeli vas rostilf DUALCHEF na dvije zone za rostiljanje.
To odvajanje zona otvara nove moguénosti prilikom rostiljanja, bilo da se radi o istovremenoj pripremi vise namirnica ili spre¢avanju prijenosa
okusa ili mirisa razli¢itih namirnica na ro&tilju.

Uz odvajanje komore rostilja usto imate potpunu kontrolu nad zonama rostilja. Mozete njima upravljati i nadzirati ih pojedinacno. Dva termometra
pokazuju vam temperaturu pojedine zone.
Svijet dodataka DGS®pomaze vam da u potpunosti iskoristite prednosti zona i podrska vam je u postizanju savrSenih rezultata rostiljanja.

U sljedeéim ¢ete odlomcima upoznati pojedine elemente sustava DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).
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DGS® ZONE DIVIDER

DGS®ZONE DIVIDER ucinkovito odvaja komoru plamenika na dvije zone koje se moze odvojeno nadzirati.

©@ & 6O

Modeli DUALCHEF 3156 G / DUALCHEF 325 G i DUALCHEF S 325 G imaju jednu poziciju za odvajanje zona.

©@ & © 6 ©@ & © 6

Modeli DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G i DUALCHEF S 425 G imaju dvije pozicije za odvajanje zona.

ODVAJANJEM KOMORE ROSTILJA NA RAZLICITE ZONE SLJEDECE SE FUNKCIJE OLAKSAVAJU | POSTAJU UCINKOVITIJE:

1. DGS® ZONE DIVIDER vaseg rostilia DUALCHEF omogucuje vam istovremenu pripremu raznih namirnica. Odvojenih jedne od druge pa tako
i bez prijenosa mirisa i okusal

2. Pojedinim je zonama zahvaljujuéi sustavu DGS® ZONE DIVIDER moguce odvojeno upravljati jer stvorena toplina plamenika DGS® TWIN
BURNER penje se unutar komore plamenika, a DGS® ZONE DIVIDER sprecava velik prijenos vrucine u drugu zonu rostilja. Zahvaljujuci tom
odvajanju pod poklopcem roétilja DUALCHEF mozZete raditi razli¢itim temperaturama tijekom obrade svojih jela.

MOGUCE TEMPERATURNE ZONE POMOCU SUSTAVA DGS® ZONE DIVIDER

{0 [y NN Y

@ 6 ® © @ & @& 6 Q@ © & ©

ot bl (272N T7 2 T TN 12 ¢ ¢ 122 23
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RAZLIKA TEMPERATURNIH ZONA SA SUSTAVOM DGS® ZONE DIVIDER ILI BEZ NJEGA

W .
HE B I-
®©© 00 606606

22 27 ¢ ¢ 2 I 277 4 ¢

SA SUSTAVOM DGS® ZONE DIVIDER BEZ SUSTAVA DGS® ZONE DIVIDER

Primjerice, s desne strane rostilja moZete pripremati ukusno peéenje pomocu sustava DGS® HEAT DIFFUSER (vidi poglavlje DGS® HEAT
DIFFUSER), a istovremeno s lijeve strane pizzu ili zapecene odreske.

3. DGS® ZONE DIVIDER osim toga podrzava i optimalnu potrosnju plina. Ako zelite rostiljati samo malu koli¢inu namirnica, iskoristite DGS®
ZONE DIVIDER da biste odvojili povrSinu rostilja koja vam ne treba. Smanjenjem komore rostilja DUALCHEF povecava se ucinkovitost
iskoristene povrsine za rostiljanje i plamenika koji su u upotrebi. Kako odvajate zone moZete vidjeti na slikama iznad.

4. DGS® ZONE DIVIDER omogucéuje vam izravno rostiljanje u jednoj zoni rostilja i istovremeno blago kuhanje u drugoj zoni.

DGS® HEAT DIFFUSER

Za pripremu namirnica s rotirajuéom koSarom potrebna se toplina uobicajeno generira putem straznjeg plamenika. Rastuéa toplina straznjeg pla-
menika i pecenje ispred njega trebaju veliku koli¢inu plina da biste postigli Zeljeni rezultat. U isto je vrijeme upravljanje temperaturom smanjeno.

DGS® HEAT DIFFUSER $alje potrebnu toplinu plamenika DGS® TWIN BURNER izravno na hranu koja se nalazi u rotiraju¢oj ko$ari.
Takvim pozicioniranjem pecenje se moze ispeci sa samo jednim plamenikom na poziciji 1. Kombiniranjem sustava DGS® TWIN BURNER
sa sustavima DGS® ZONE DIVIDER i DGS® HEAT DIFFUSER smanjuje se potrosnja plina i povecava temperaturno podrucje.

Ovako upotrebljavate DGS® HEAT DIFFUSER:

Pomocu podizaca resetke izvadite desnu resetku iz rostilja.

Namjestite DGS® HEAT DIFFUSER kao $to je gore prikazano.

Stavite hranu u KOMPLET ROTIRAJUCE KOSARE OUTDOORCHEF DGS® (nije ukljuéeno u isporuku, dostupno kao dodatak).
Ugurajte rotirajuéu kosaru u blok motora (dio KOMPLETA ROTIRAJUCE KOSARE DGS®). Sada polozite suprotnu stranu na napravu
sustava DGS®ZONE DIVIDER.

. Nakon toga ukljucite rostilf DUALCHEF i pecite pecenje na Zeljenoj temperaturi.

6. Pomocu podizaca resetke izvadite sustav DGS® HEAT DIFFUSER.

AW N

Dijelovi DGS® PROTECTION BARS i DGS® HEAT DIFFUSER stite plamenike DGS® TWIN BURNER od kapajuce masti i sprecavaju pozar
izazvan masnocom. Visak masti odvodi se posebno razvijenim oblikom sustava DGS® HEAT DIFFUSER u sigurnim uvjetima izmedu DGS®
TWIN BURNER. Zahvaljujuéi zonama rostilja na slobodnoj zoni rostilja sada istovremeno mozete pripremati i drugu hranu na rostilju.
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VISINSKI PODESIVA RESETKA ZA ODRZAVANJE TOPLINE

Resetka za odrzavanje topline sluzi kao dodatna povrsina sa rostiljanje s vlastitom temperaturnom zonom. Ovisno o veli¢ini hrane koju ¢ete staviti
na nju, reSetku za odrzavanje topline moZete staviti na dvije razlicite pozicije. ReSetku za odrZzavanije topline mozete upotrebljavati i prilikom pripreme
pecenja uz upotrebu dijelova DGS® HEAT DIFFUSER i DGS® ZONE DIVIDER. U tom slu¢aju samo u jednoj poziciji!

VATROSTALNE RESETKE

UPOTREBA

Prije prve upotrebe vodom oCistite vatrostalne resetke za rostilj. Tijekom upotrebe na rostilju dodirujte reSetke samo rukavicama za rostilj. Nemojte
stavljati vru¢e vatrostalne reSetke na zapaljive ili povrsine osjetljive na vrucinu. Da biste lakSe mogli ukloniti vatrostalne reSetke za rostilj, mozete
se koristiti podizacem za resetke.

CISCENJE

= Vatrostalne resetke trebaju se zagrijati na rostilju pri punoj jacini cca 10 minuta

= Koristite se ¢etkom s &ekinjama od mjedi (ne od ¢elika)

= Neka se nakon toga ohlade

= U sluéaju tvrdokornih oneciséenja: Upotrebljavajte OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER za temeljito ¢iséenje

NAPOMENA
Nakon cis¢enja lagano prematzite jestivim uljem.
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DODACI DGS®

Upotrebom dodatka DGS®™ ZONE DIVIDER rostili DUALCHEF nudi vam gotovo neogranic¢ene mogucénosti pripreme jela. Da biste stavili krunu

na svestranu pripremu jela, OUTDOORCHEF razvio je savrSen pribor za rostiljanje, kuhanje i pecenje da biste se sa svojim rostiljem DUALCHEF

zabavili jo$ vie. Inspirirajte se i zaronite u svijet DODATAKA DGS®.

—6, 39—
L,

KOMPLET ROTIRAJUCE
KOSARE DGS®

KOMPLET ROTIRAJUCE KOSARE DGS®
pobrinut ¢e se za ravnomjerno peceno meso.
Zahvaljujuéi obliku koSare hrana se nece

nabadati i sav ¢e sok ostati u njoj. Savréeno za
hrskavu piletinu, so¢no nedjeljno pecenje i
mekani roastbeef.

PLOCA ZA ROSTIL
DGS®

Vatrostalna PLOCA ZA ROSTILJ DGS® optimal-
no i ravnomjerno ¢uva toplinu. Plo¢a koju se moze
okretati ima jednu naboranu i jednu ravnu stranu
pa tako nudi brojne moguc¢nosti pripreme. Rav-
na strana savrSena je za palacinke, crépes ili jaja,
a naborana strana za hranu koja se kratko przi.

(@)

é\\\\‘i

KOMPLET ZA KUHANJE
DGS®

KOMPLET ZA KUHANJE DGS*® je medu priborom
DGS® onaj koji sve moZe. Bilo da se radi o kuhanju
tekucine, povréu na pari, gratiniranju nabujaka ili po-
Siranju ribe, jednostavno sve je moguce. Komplet za
kuhanje moZe se umjesto reSetke za rostilj izravno
umetnuti u rostilj. Zahvaljujuéi ruc¢kama ugodnog
oblika spremnik se moze jednostavno zakvaciti i no-
siti bez straha od prevrtanja.

QW

KAMEN ZA PIZZU DGS®

Novi KAMEN ZA PIZZU DGS® jamci vam
hrskavo zadovoljstvo pizzom s rostilja. Postolje
od nehrdajuéeg celika omogucuje povisen
polozaj pecenja i tako omogucuje savrSenu
kombinaciju temperature od dolje i gore.

,
2
2
2
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VATROSTALNE RESETKE
/AROSTILI DGS®

Visokovrijedne VATROSTALNE RESETKE ZA
ROSTILJ DGS® zahvaljujuéi optici romba jamée
savrSene uzorke rostiljia na so¢nim odrescima ili
ribi. Bududi da vatrostalni materijal optimalno cuva
toplinu koju prenosi na hranu na roétilju, komplet s
dvama resetkama za rostilj upotrebljava se uvijek
kada su potrebne visoke temperature.

{\\\\‘

RESETKA ZA ROSTILY
0D NERRDAJUCEG
CELIKA DGS®

SavrSeno provodenje topline i lijep uzorak ro-
Stiljanja na svoj hrani koju pripremate jamci
RESETKA ZA ROSTILJ OD NEHRPAJUCEG
CELIKA DGS?®. Visokovrijedna reetka od ne-
hrdajuceg celika sprecava prianjanje ostataka
hrane i lako se Cisti.

RESETKA ZA POVRCE
DGS®

Za jednostavnu i zdravu pripremu povrca, ribe
ili hamburgera pobrinut ¢e se RESETKA ZA
POVRCE DGS®. Porculanski emajl i posebne
rupe na resetci jamce rostiljanje s niskim udjelom
masti i sprecavaju lijeplienje hrane na roétilj.
Za jednostavnu zabavu uz rostilj s jamstvom
uspjeha.
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ZRAVNA | NEIZRAVNA METODA ROSTILJANJA POMOCU ROSTILJA DUALCHEF

U CEMU JE RAZLIKA?

IZRAVNA METODA ROSTILJANJA
Kao $to se ime otkriva, izravna metoda rostiljanja znaci da se hrana nalazi izravno iznad izvora topline.
Ova je metoda prikladna za ono $to se brzo ispece. Zahvaljujuéi visokoj temperaturi na odresku ée se stvoriti lijepa korica ili savren uzorak rostilja.

NEIZRAVNA METODA ROSTILJANJA
Pri neizravnoj metodi rostiljanja toplina kruzi oko hrane. Pomocu zatvorenog poklopca rostilj se pretvara u kruznu pecnicu.
Ta je metoda rostiljanja savrSena za velike komade mesa koje treba peci na nizim temperaturama, blago pripremljenu ribu ili hrskavu pizzu.

U SUSTAVU ROSTILJANJA PLINSKIH STANICA ZA ROSTILJANJE u tren oka moze se promijeniti s izravne na neizravnu toplinu. Za neizravno
rostiljanje, kuhanje i pecenje stavite hranu nasred resetke i upalite samo dva vanjska plamenika.

DIREKTNA TOPLINA INDIREKTNA TOPLINA

A R P AT RIS | | A D T
©@ © © 6 @ @ @ ® @ ® ©® 6

Za izravno rostiljanje i kuhanije: Za neizravno rostiljanje, kuhanje i pecenije:

Jelo smjestiti iznad ukljuc¢enog plamenika. Jelo postaviti u sredinu, zatvoriti poklopac i upaliti samo dva vanjska plamenika.

OSVJETLJENJE KOMORE ROSTILJA

Modeli DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G imaju osvjetlienje u komori rostilja. Halogenske lampe (G9, 12 V, 10 W) rade na mrezni kabel
koji je uklju¢en u isporuku, a ukljucuje ga se sa straznje strane rostilja. Sklopka za ukljucivanije i isklju¢ivanje nalazi se na upravljackoj konzoli desno.

POZOR: Osvjetljenje komore rostilja moze se ostetiti kada je izloZzena vecim pomacima ili premjestanjima dok je rostilj vrué.
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NAKON ROSTILJANJA

Postavite gumb za regulaciju plina svakog plamenika na Q.
Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Iskljucite glavni prekidac elektri¢ne kutije.

Ostavite rostilj da se u potpunosti ohladi te ga ocistite.

ok W=

Pokrijte rostilj s odgovarajucim zastitnim prekrivacem.

POZOR: Roétilf DUALCHEF mora se u potpunosti ohladiti prije nego $to ga nakon rostiljanja pomicete. Modeli DUALCHEF S 325 G i
DUALCHEF S 425 G raspolazu halogenskim osvjetlienjem komore rostilja koje se moZe oStetiti kada se izloZi veé¢im premjestanjima ili
pomicanjima dok je rostilj vruc.

POZOR: Posuda za skupljanje masti smije se izvaditi samo hladna za praznjenje i ¢is¢enje. Skupljena, vruéa mast moze prouzrokovati zapaljenja.
Posudu za skupljanje masti smije se izvaditi samo ru¢kom uklju¢enom u isporukul!

CISCENJE

Potrebno je vrlo kratko ¢iS¢enje izmedu pojedinih upotreba rostilja jer ve¢ina masnoce ili isparava ili se slijeva u posudu za skupljanje masnoce.
Za Ciscenje reSetke rostilja upotrijebite Cetku za rostilj s ¢ekinjama od mjedi (ne od Celika).

Za temeljitije cis¢enje komore plamenika upotrijebite OUTDOORCHEFBARBECUE-CLEANER. Mozete upotrijebiti i spuzvicu za pranje suda
od najlona i sapunicu kako biste otklonili sve ostatke. Na kraju moZete izvuc¢i posudu za skupljanje masnoce, isprazniti je i ocistiti pomocu sred-
stva OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Dijelove od nehrdajuéeg ¢elika mozete ocistiti uobi¢ajenim sredstvom za Ciséenje nehrdajuéeg
Celika ili spuzvom za poliranje koju moZete kupiti u Zeljezariji.

PREPORUKA: Nakon svake upotrebe ocistite dijelove DGS® HEAT DIFFUSER i DGS® PROTECTION BARS da biste sprijecili nastanak
naslaga i pozare uzrokovane masnoc¢om.

UPOTREBA SREDSTVA ZA CISCENJE OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

VAZNO: Roétilj ne smije biti ukljuen dok upotrebljavate OUTDOORCHEFBARBECUE CLEANER. Da biste zatitili ruke, nosite rukavice
i po mogucnosti naocale. Rostilj i sav pribor jo$ u lagano toplom stanju temeljito poSpricati sredstvom i ostaviti da djeluje 15-30 minuta.
Zaprljane povrsine poSpricati ponovno te temeljito isprati vodom i osusiti.

POZOR: OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER ne smije se upotrebljavati na povrsinama koje su posute prahom.

UPOTREBA SREDSTVA ZA CISCENJE OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

VAZNO: Rostilj ne smije biti ukljucen dok upotrebljavate OUTDOORCHEF CHEF CLEANER.

Za zastitu nosite rukavice i naocale. Poprskajte rostilj ili pribor dok su jo$ topli i pustite da sredstvo djeluje 10 minuta, dok se pjena ne otopi.
Po potrebi prijedite prikladnom ¢etkom za rostilj ili najlonskom spuzvom. Zatim temeljito isperite vodom i osusite.

POZOR: OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER ne smije se upotrebljavati na povrsinama koje su posute prahom.
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ODRZAVANJE SUSTAVA DGS® TWIN BURNER

Kukci mogu zacepiti plamenike. To moze dovesti do opadanja snage ili vra¢anja plamena.
Da biste provjerili plamenike i Cistili ih u redovitim razmacima, morate pratiti sljedeée korake:

1. Najprije izvadite vatrostalne resetke i dodatke DGS® PROTECTION BARS iz rostilia DUALCHEF.
2a. Potom uklonite sigurnosne stezaljke drzaca plamenika.

2b. Sada uklonite gornji drza¢ plamenika.

2c. Nakon toga podignite plamenike iz komore plamenika.

3. Ocistite plamenike tankom ¢etkom za ¢iséenje boca ili Zicom.

4. Nakon uspjesnog cis¢enja pojedini se dijelovi ponovo ugraduju obrnutim redoslijedom i u skladu s odlomkom ,PALJENJE GLAVNIH
PLAMENIKA" ponovo pustaju u rad.

VAZNO: Ako za ¢iséenje upotrebliavate sredstva za &iéenje, rostilj se nakon &iéenja mora dobro osusiti. Da biste ubrzali postupak sugenja,
mozete ukljuciti rostilj na nekoliko minuta dok je poklopac otvoren na razinu ((/(//(//

ODRZAVANJE

Redovito odrzavanje vadeg rostilja DUALCHEF jam¢éi besprijekoran rad. Provjeravajte sve plinske vodove najmanje dvaput godisnje i svaki puta
kada duze vremena niste upotrebljavali rostilj. Pauci i drugi kukci mogu prouzrociti zacepljenja koja se prije uporabe moraju ukloniti. Ako rostilj
Cesto pomicete na neravnim povrsinama provjerite s vremena na vrijeme jesu li svi vijci jo$ uvijek ucvrsceni.

Ako rostilj duze vrijeme ne upotrebljavate, trebali biste prije ponovne upotrebe provesti ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Ako u bilo $to
sumnjate obratite se svom dostavljacu plina ili prodajnom mjestu.

Kako biste izbjegli Stete od korozije, nauljite sve metalne dijelove rostilja prije nego $to ga pohranite na dulje vrijeme. Nakon duzeg Cuvanja

i najmanje jednom u sezoni rostiljanja trebali biste provjeriti postoje li na plinskom crijevu pukotine, pregibi ili druga oste¢enja. Osteceno se
plinsko crijevo odmah mora zamijeniti kako je opisano u poglaviju SIGURNOSNE NAPOMENE.

Da biste $to duze uzivali u rostilju, nakon $to se u potpunosti ohladio, zastitite ga od utjecaja okolisa odgovaraju¢im OUTDOORCHEF zastitnim
prekrivacem. Kako biste sprijecili nakupljanje vlage, nakon kise uklonite poklopac za pokrivanje. Poklopac za pokrivanje mozete nabaviti kod
Vaseg distributera rostilja.

OTKLANJANJE KVAROVA

Plamenik ne pali:
= Provjerite je li dovod plina na plinskoj boci otvoren.
= Osigurajte da u boci ima dovoljno plina.
= Provjerite skacu li iskre s elektrode na plamenik.
POZOR: Tu provjeru smijete provesti samo kada je dovod plina zatvoren!

Nema iskre:

= Uvjerite se da su baterije ispravno umetnute i napunjene.

* Razmak izmedu plamenika i elektrode smije iznositi samo 4-6 mm.

= Provjerite jesu li kabeli pri elektricnom paljenju i elektrode utaknuti i jesu li u¢vrséeni.
= Umetnite dvije nove baterije (tip AAA, 1,6 V) u elektricno paljenje.

Ako rostilj na temelju gore navedenih mjera ne mozete pustiti u rad, kontaktirajte prodajno mjesto.
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SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) ne radi:

= Provjerite je li dovod plina na gumbima za regulaciju plina otvoren. (U slu¢aju zatvorenog ventila plinske boce)

= Uvjerite se da su akumulatorske baterije za SLS ispravno umetnute i napunjene.

= Ako su akumulatorske baterije prazne, ovisno o modelu mozete
- ukljuciti mrezni kabel koji ste dobili u isporuci da biste aktivirali postupak punjenja (vrijedi za modele DUALCHEF S 325 G i DUALCHEF S 425 G)
- sami nabaviti odgovaraju¢i mrezni kabel i ukljuciti ga izravno u elektri¢nu kutiju da biste aktivirali postupak punjenja (vrijedi za modele

DUALCHEF 3156 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G)

- umetnuti nove akumulatorske baterije

Osvijetljenje komore rostilja
= Provjerite jesu li dva halogenska rasvjetna tijela G9 (12V/10W) neispravna.

JAMSTVO ZA POTROSACE

1. Jamstvo i odnos prema ostalim pravima kupca
Kupnjom ovog proizvoda drustva OUTDOORCHEF kod ovlastenog trgovca vi kao privatni krajnji kupac (potro$ac) dobivate jamstvo proizvodaca
drustva OUTDOORCHEF AG (« OUTDOORCHEF »).

Jamstvo proizvodaca daje Vam prava za ispunjenje jamstva od strane davatelja jamstva kao Sto je utvrdeno u ovom ugovoru. Pritom prava
za ispunjenje jamstva vrijede uz Vasa ostala ugovorna ili zakonska prava. Ta se ostala prava ovim jamstvom ne iskljucuju niti ogranicavaju.
Stoga od doti¢nog obveznika mozZete zahtijevati i ispunjenje svojih ostalih ugovornih ili zakonskih prava. Na taj na¢in ovo jamstvo, primjerice,
ne utjeCe na prava u skladu sa Zakonom o odgovornosti za proizvode (Produkthaftungsgesetz).

Kao kupac prije svega imate mogucnost zahtijevati ispunjenje ugovornih prava iz jamstva od strane svoga prodavaca. Tako se, primjerice,
raskid kupoprodajnog ugovora moze izvrsiti samo u odnosu na prodavaca, a ne i u okviru ovog jamstva u odnosu na drustvo OUTDOORC-
HEF.

2. Sudionici i uvjeti jamstva

Davatelj jamstva je drustvo OUTDOORCHEF. Pravo na jamstvo ima svaki krajnji kupac koji je u ovlatenoj trgovini kupio novi proizvod za
privatnu upotrebu. Kupovina se treba izvrsiti uz predoéenje racuna. Kupovina za privatne upotrebe izvrSena je kad je proizvod kupila fizicka
osoba, i to za potrebe koje se ve¢inom ne mogu uvrstiti u njezinu obrtni¢ku ni samostalnu poslovnu djelatnost. Ako se utvrdi slucaj pokriven
jamstvom, prava za ispunjenje jamstva trebate ostvariti kod davatelja jamstva u roku od dva mjeseca. U suprotnom se VaSa prava za ispunjenje
jamstva iskljucuju. Rok isklju¢enja za vidljive nedostatke pocinje od trenutka primitka proizvoda. Stoga drustvo OUTDOORCHEF preporucuje
da se odmah po primitku proizvoda provjeri ima li na njemu nedostataka.

3. Opseg
Jamstvo vrijedi od datuma kupnje i daje se u sljedeéim sluc¢ajevima ako ne postoji uvjet za isklju¢enje u skladu s brojem 4:

KUCISTE OD LIJEVANOG ALUMINIJA | NEHRDAJUCEG CELIKA 10 godina | Protiv hrdanja

DGS®TWIN BURNER 5 godina | Protiv hrdanja ili propaljivanja

RESETKE ZA ROSTILJ 3 godine | Protiv hrdanja ili propaljivanja

POKLOPAC OD EMAJLA 3 godine | Protiv hrdanja i pogre$aka u emajliranju prije prvog koristenja

DGS® ZONE DIVIDER / DGS® HEAT DIFFUSER / DGS® PROTECTION BARS | 3 godine | Protiv hrdanja ili propaljivanja

PREOSTALI DUJELOVI 2 godine | za sve preostale greske u proizvodnji/materijalu

Pritom se nedostacima ne smatraju neravnine, razlike u boji emajliranja ili manje pogreske poput u okviru proizvodnje nastalih mjesta
polaganja na donjem rubu poklopca ili na ovjesima koje ne utjecu na funkciju te su za Vas kao kupca prihvatljive.

OUTDOORCHEEF u slu¢aju pokrivenim jamstvom prema vlastitom izboru zamijenit ¢e ostecene ili manjkave dijelove ili cjelokupni proizvod.
Ako je to za Vas kao kupca prihvatljivo, moguca je i zamjena za slican model novije izvedbe, primjerice za sljedeci noviji model. Ako nedostatak ne
ugrozava funkcionalnost proizvoda i ako je to za Vas kao kupca prihvatljivo, umjesto popravka moZze vam se ponuditi i primjerena novéana naknada.

Za vrijeme obrade jamstva (provjere i eventualno zamjene) od OUTDOORCHEF-a nije moguce zatraziti zamjenski proizvod ili sli¢nu odstetu.
Ispunjenje jamstva ne rezultira ni produljenjem ni novim pocetkom jamstvenog roka. OUTDOORCHEF postaje vlasnik zamijenjenih dijelova.
Samo u slu¢aju zamjene proizvoda jamstveni se rok ra¢una ispocetka.

Ovo jamstvo ne pokriva dodatne zahtjeve prema davatelju jamstva. Medutim, Vasa prava koja proizlaze iz ostalih pravnih razloga time se ne
iskljuéuju niti ograni¢avaju (takoder vidi prethodno 1.).

97

OUTDOORCHEFR.COM




4. Isklju¢enje

Jamstvo je isklju¢eno u sljede¢im slucajevima:

= Uobicajeno troSenje uslijed propisne upotrebe, osobito na uobi¢ajenim dijelovima troSenja poput lijevka, plamenika, termometra, paljenja
i baterije, elektrode, startnog kabela, crijeva za plin, regulatora plinskog tlaka, grijaca, reflektora, aluminijske zastitne folije, reSetke za
ro&tilj ili ugljen, reSetke za paljenje kao i posude za skupljanje ugljena i masnoce.

= OSteéenja emajliranja kod upotrijebljenih uredaja ako se ne moze dokazati da je pogreska postojala ve¢ prije prve upotrebe.

= Nedostaci i/ili oSte¢enja zbog nestrucne ili nepropisne upotrebe, osobito zbog nepridrzavanja uputa za upotrebu, sigurnosnih napomena
il napomena o pogonu/odrzavanju (primjerice koristenje uredajima za vanjsku upotrebu u unutarnjim prostorijama, otecenja nastala
neispravnom montazom, nestrucnim ¢is¢enjem emajlirane povrsine lijevka ili resetke za rostilj, neprovedenom provjerom zabrtvljenosti
ako se ista preporucuje u uputama za upotrebu, koridtenjem Stetnim kemikalijama, nenamjenskom primjenom itd.).
Nedostaci i/ili oste¢enja nastala zahvatima ili popravcima koje nisu izvele osobe koje je ovlastilo drustvo OUTDOORCHEF.
Nedostaci i/ili oste¢enja nastala unistavajuc¢im vremenskim utjecajima (primjerice tu¢om ili udarom groma).

= Nedostaci i/ili oSteéenja nastala zbog obijesnog, namjernog ili nemarnog stvaranja Stete ako za to ne odgovara OUTDOORCHEF.

= Nedostaci i/ili ostecenja nastala prilikom transporta do kupca ako transport nije naredio davatelj jamstva.

= Nedostaci i/ili oSte¢enja nastala zbog utjecaja vise sile.

= Nedostaci i/ili ostec¢enja nastala zbog trosenja uslijed struéne upotrebe u komercijalne svrhe (primjerice prilikom upotrebe u hotelijerstvu
ili gastronomiji).

5. Obrada jamstva

U slucaju pokrivenim jamstvom po moguénosti se odmah obratite nama ili jednom od nasih ovlastenih trgovaca (popis trgovaca na web stranici
www.outdoorchef.com) te nam uz svoju adresu po mogucnosti navedite proizvod / dio proizvoda, potvrdu o kupniji, serijski broj i broj artikla
(oboje mozete pronaci na naljepnici s podacima na svom rostilju; za vide informacija vidi prvi dio uputa za upotrebu). Nedostatak nam slobodno
opisite i uz pomo¢ fotografije. Proizvod radi provjere slu¢aja pokrivenog jamstvom predajte trgovcu ili nama (,bring in” jamstvo). Za opravdane
slu¢ajeve pokrivene jamstvom nadoknadit ¢emo Vam potrebne i nuzne troSkove za transport i otpremu, a u suprotnom ¢emo proizvod na Vas
troSak poslati natrag.

Registrirani brend OUTDOORCHEF zastupa sljedece poduzece
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postanski pretinac | 8050 Zirich-Svicarska | www.outdoorchef.com

Popis trgovaca mozete pronaci na nasoj web stranici OUTDOORCHEFRCOM

Serijski broj i broj artikla pronadi ¢ete na naljepnici s podacima na Vasem rostilju
(za vise informacija vidi prvi dio ovih UPUTA ZA UPOTREBU).
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TEHNICKE INFORMACIJE

DUALCHEF 315 G
CE

Plin

Ukupna snaga
Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)

Sapnica (50 mbara)
Plinski pritisak

Maksimalna dozvoljena
tezina plinske boce na
podestu rostilja

DUALCHEF 325G /S 325G

CE
Plin
Ukupna snaga
Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)

Sapnica (50 mbara)
Plinski pritisak

Maksimalna dozvoljena
teZina plinske boce na
podestu rostilja

DUALCHEF 415 G
CE

Plin

Ukupna snaga
Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)

Sapnica (50 mbara)
Plinski pritisak

Maksimalna dozvoljena
tezina plinske boce na
podestu rostilja

DUALCHEF 425 G/ S 425G

CE
Plin
Ukupna snaga
Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)

Sapnica (50 mbara)
Plinski pritisak

Maksimalna dozvoljena
teZina plinske boce na
podestu rostilja

0063

propan/butan 30/31
12 kW

870 g/h

0,98 mm / oznaka: BK
0,84 mm / oznaka: AR
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

11 kg

0063

propan/butan 30/31
15,4 kW

1120 g/h

0,98 mm / oznaka: BK
0,84 mm / oznaka: AR
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

11 kg

0063

propan/butan 30/31
16 kW

1160 g/h

0,98 mm / oznaka: BK
0,84 mm / oznaka: AR
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

11 kg

0063

propan/butan 30/31
19,4 kW

1410 g/h

0,98 mm / oznaka: BK
0,84 mm / oznaka: AR
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

11 kg
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BOCNI PLAMENIK
(DUALCHEF 325 G / S 325G / 425 G/ S 425 G)

CE 0063

Plin propan/butan 30/31
Snaga 3,4 kW

Potrosnja plina 250 g/h

Sapnica (28-30/37 mbara) 0,88 mm / oznaka: AH

0,76 mm / oznaka: AK
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

Sapnica (50 mbara)
Plinski pritisak

13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

ELEKTRICNO PALJENJE / SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
Za rad elektriénog paljenja potrebne su vam 2 baterije (tip AAA,
1,5 V), aza SAFETY LIGHT SYSTEM potrebne suvam NiMH
akumulatorske baterije (tip AA, 1,2 V/2400 mAh).

HALOGENSKO OSVJETLJENJE (DUALCHEF S 325 G / S 425 G)
Za upotrebu osvjetljenja komore rostilja potrebno vam je
halogensko rasvjetno tijelo G9 (12V/10W)

NAPOMENA UZ PRIKAZ TEMPERATURE
Odstupanja prikaza od termometra mogu iznositi +/-10 %.

WEB STRANICA

Dodatne informacije, savjete, recepte i sve $to o proizvodima
OUTDOORCHEF trebate znati moZete pronadi na
OUTDOORCHEF.COM

OUTDOORCHEFR.COM




NAVODILA ZA UPORABO

Preden za¢nete uporabljati vas plinski zar OUTDOORCHEF, si pozorno preberite ta navodila.

[c€-0063 Outdoorchef AG h
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Zilrich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl
Total rate Qn=
.

J

POMEMBNO:
Najprej si zabelezite serijsko Stevilko vaSega okroglega plinskega zara, ki je na zadnji strani teh navodil za uporabo. Odvisno od modela Zara,
najdete Stevilko na nalepki s podatki, ki se nahaja na okviru zara ali na podstavku.

Serijska Stevilka in Stevilka izdelka sta pomembni za neproblemati¢no izvajanje poizvedb, naroc¢anja rezervnih delov in v primeru raznih
reklamacij. Navodila za uporabo hranite na varnem mestu. Vsebujejo pomembne informacije v zvezi z varnostjo, delovanjem in vzdrzevanjem.

Pred uporabo aparata preberite navodila. Navodila za uporabo hranite na varnem mestu. Vsebujejo pomembne informacije v zvezi z varnostjo,
delovanjem in vzdrzevanjem.

POMEMBNO ZA VASO VARNOST

Vsakdo, ki uporablja Zar, mora poznati in upostevati natancen postopek vziga. Otroci ne smejo upravljati z zarom. Navodilom za sestavo
morate natancno slediti. Nepravilna sestava ima lahko nevarne posledice. V blizini zara ne smete postavljati vnetljivih tekoCin in materialov
ter nadomestnih plinskih jeklenk. Zara ali plinskih jeklenk ne smete nikoli postavljati v zaprte neprezradevane prostore. Preden zacnete
uporabljati va$ plinski Zar, si pozorno preberite ta navodila. Zar lahko uporabljate samo na prostem, postaviti pa ga morate na varni razdalji
vsaj 1,6 m od vnetljivih predmetov.

PLINSKE JEKLENKE o

Upostevajte predvsem varnostna navodila in navodila za uporabo
proizvajalca plinske jeklenke. Na podstavek lahko postavite samo
plinske jeklenke z najvecjo polno tezo 11 kg. Jeklenko postavite
na za to dolo¢eno mesto, glejte Navodila za sestavo. Prosimo,
poskrbite, da ni nobenih netesnih mest privijacenja. Pred uporabo
in po vsaki menjavi plinske jeklenke izvedite PREIZKUS TESNJENJA.

max 600 mm

od 50° C, prav tako jih ne smete odlagati v zaprt ali kletni prostor.

Upostevajte in sledite varnostnim predpisom, ki so oznaceni

I
i

na plinski jeklenki.

max @ 310 mm

NAPOTEK: Preverite, ali je v skladu s predpisi v vadi drzavi dovoljeno uporabljati regulator tlaka in plinsko jeklenko. Uporabljajte samo plinske
jeklenke, ki ustrezajo drzavnim predpisom. Zaradi razli¢nih sistemov tesnjenja pri odstopanju med sistemi regulatorja tlaka in plinske jeklenke
morda ni mogoce zagotoviti tesnih vijacnih povezav. Netesnjenje lahko povzroci, da se izstopajoci plin vZge zaradi odprtega ognja ali iskre.

Iz varnostnih razlogov in razlogov za odgovornost vam priporo¢amo, da plinske Zare, ki se prodajajo, na vsak nacin preverite in po potrebi
prilagodite ali narocite prilagoditev regulatorja tlaka in plinske jeklenke.
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VARNOSTNI NAPQTKI

Ta navodila za uporabo mora hraniti lastnik in jih mora imeti vedno pri roki.
Zar uporabite v skladu s poglaviem NAVODILA ZA VZIG.

»Samo za uporabo na prosteme«

»Pred uporabo aparata preberite navodila«

»POZOR: Dostopni deli so lahko zelo vro¢i. Otroci se jim ne smejo priblizevati.«

»Aparata ne smete uporabljati v blizini vnetljivih materialov«

»Med uporabo aparata ne premikajte«

»Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki«

Zara ne smete uporabljati pod nadstreskom.

Aparatoy, ki so opremljeni s koleS¢ki, ne smete vle¢i po neravnih tleh ali tleh s prekinitvami.

Prepricajte se, da sta pladenj in posodica za zbiranje mas¢obe med uporabo vedno povsem vstavljena in zaskocena.

Vro¢ih delov se dotikajte samo z zaS¢itnimi rokavicami.

Po peki na zaru preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki.

Pri menjavi plinske jeklenke pazite, da je gumb za regulacijo plina v polozaju QO in ventil na plinski jeklenki zaprt. POMEMBNO: V bliZini
se ne smejo nahajati viri vziga.

Po prikljucitvi nove plinske jeklenke preverite, e so povezave prikljuéene v skladu z navodili PREIZKUS TESNJENJA.

Ce obstaja sum na netesne dele, preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki. Dele za pretok plina
naj preverijo pri specializiranem prodajalcu plina.

Ce je cev za plin poskodovana ali se kazejo znaki obrabe, jo morate takoj zamenjati. Na cevi ne sme biti pregibov in znakov razpok.
Preden odstranite cev, ne pozabite priviti gumba za regulacijo plina in ventil.

Po priblizno 3 letih od nakupa zamenjajte cev in regulator tlaka plina. Prepricajte se, da regulator tlaka plina in cev izpolnjujeta zahteve
ustreznih standardov (regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).

Predpisana dolZina cevi za plin je 90 cm in ne sme biti daljSa od 150 cm.

Ne blokirajte reze za dovod zraka v ohi$ju ali zra¢ne reZe na pokrovu. Zracniki prostora za plinske jeklenke v nobenem primeru ne smejo
biti zaprti ali pokriti.

»Ne spreminjajte aparata.« Ce obstaja sum na nepravilno delovanje, se obrnite na strokovnjaka.

Zar je dobavljen skupaj s cevjo za plin in regulatorjem tlaka plina. Cev za plin je treba nujno hraniti pro¢ od vrogih zunanjih povr$in zara.
Cev ne sme biti zasukana. Pri modelih zarov, ki imajo vodilo za cev, mora biti cev nujno pritrjena na to vodilo.

Cev in regulator morata biti v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in standardi (regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).
Ce se ne doseze polna zmogljivost in obstaja sum na zamagen dovod plina, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

Zar uporabljajte samo na trdni in varni podlagi. Med uporabo Zara ne smete postavljati na lesena tla ali druge vnetljive povrsine.

Zara ne smete imeti blizu gorljivih materialov.

Zara ne hranite v blizini lahko vnetljivih tekocin ali materialov.

Ce 7ar ¢ez zimo shranite v dolodenem prostoru, morate plinsko jeklenko nujno odstraniti. Vedno jo morate hraniti na prostem, dobro
prezracenem mestu, do katerega otroci nimajo dostopa.

Pred zacetkom delovanja postavite Zar na mesto, ki je dobro zasc¢iteno pred vetrom.

Ce Zar ni v uporabi in je povsem ohlajen, ga morate pred vplivi okolja zad&ititi s pokrovom. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih zarov.
Da bi preprecili nabiranje kondenza, po mo¢nem dezevju odstranite pokrov.

Napravo uporabljajte samo, ce napajalni kabel, vticnica in naprava niso poskodovani. Preverite pred vsako uporabo.

Napravo priklju¢ite samo na ozemljeno vticnico.

Po vsaki uporabi ali v primeru napake izvlecite vtic. POZOR: povlecite za vti¢ in ne omrezni kabel.

Omrezni kabel hranite lo¢eno od vrocih delov.

Omreznega vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami.

Med uporabo Zara ne premikajte.

Med delovanjem Zara nikoli ne smete pustiti brez nadzora.

Tudi po izklopu ostane Zar vro¢ Se nekaj ¢asa. Pazite, da se ne opecete in da ne postavljate predmetov na Zar, obstaja nevarnost pozara.
Ne uporabljajte Zara v deZju ali sneZenju, saj ima ta zZar elektricne komponente.

Po potrebi uporabite le ozemljen elektricni podaljsek za jakost toka najmanj 10 A (230 V) (precni prerez kabla min. 1,5 mm) in se prepricajte,
da se ob njega ni mogoce spotakniti ali da se naprava lahko prevrne.

Uporabite ¢im krajsi elektricni podaljsek in nikoli dveh ali vec elektricnih podaljSkov skupaj.

OmrezZnega kabla ne postavljajte ¢ez obmod¢ja poti.
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PREIZKUS TESNJENJA

OPOZORILO: Med preverjanjem tesnjenja se v blizini ne sme nahajati noben vir vziga. Prav tako v blizini tudi ne smete kaditi.

Preizkusa tesnjenja nikoli ne izvajajte z goreco palicico ali odprtim plamenom in to vedno opravite na prostem.

1.
2.

o

Gumb za regulacijo plina mora biti v polozaju Q.

Odprite ventil na jeklenki in s krtato premazite vse ventile (prikljuek na plinsko jeklenko/regulator tlaka plina/cev za plin/plinski vhod/
priklju¢ek na ventil) z milno raztopino s 50 % tekocega mila in 50 % vode. Uporabite lahko tudi prsilo za odkrivanje mest puscanja.

Ce opazite milne mehurcke, to kaze na mesta puscanja. POMEMBNO: Zar se lahko uporablja $ele, ko odpravite vsa mesta puséanja.
Zaprite ventil na plinski jeklenki.

Odpravite mesta puscanja tako, da pritegnete prikljucke, kolikor je to mogoce, ali zamenjate okvarjene dele.

Ponovite koraka 1 in 2.

Ce mest puscanja ni mogoce odpraviti, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

\ \-\.@

NAPOTEK:
PREIZKUS TESNJENJA izvedite po vsakem priklju¢ku ali zamenjavi plinske jeklenke ter na zacetku sezone peke na zaru.

RAZLAGA OZNAK NA UPRAVLJALNI KONZOLI

Stopnje vrocine in vziganje

O :izkljugenost
¢ :nizka zmogljivost
AR srednja zmogljivost
(// ((/ ¢ :visoka zmogljivost
QU6 Viganje
el € : Netilo

< @ Svetlobno stikalo za osvetlitev prostora za peko
DUALCHEF S 325 G in DUALCHEF S 425 G

N
e

PRED PRVO UPORABO

AW N -

Ocistite vse dele, ki prihajajo v stik z Zivili.

Preglejte vse ventile, kot je opisano v poglavju PREIZKUS TESNJENJA. To naredite tudi, ¢e vam prodajalec dobavi sestavljen plinski zar.
Zar prizgite za pribl. 2025 minut na stopnji Qo

Prepricajte se, da sta pladenj in posodica za zbiranje mas¢obe potisnjena do prislona. To velja tudi za navadne Zare.
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NAVODILA ZAVZIG

NAPOTEK: Ni treba, da so vsi gorilniki stalno v uporabi. To je odvisno od nacina priprave in same koli¢ine.

VZIGANJE GLAVNEGA GORILNIKA
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1. Prepricajte se, da so vsi prikljucki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti. (po potrebi sledite navodilom
v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

Vklopite glavno stikalo na elektri¢ni omarici (ON = rdeca kontrolna lu¢ka glavnega stikala zasveti).

Odprite pokrov zara. POZOR: Zara nikoli ne vZigajte pri zaprtem pokrovu.

Odprite ventil na plinski jeklenki.

Pritisnite gumb za regulacijo plina gorilnika DGS® TWIN BURNER, ki ga Zelite uporabljati, in ga zavrtite v nasprotni smeri urinega

SN

kazalca na stopnjo ((/(/l(// €. Pritisnite gumb za vzig in ga drzite pritisnjenega, dokler iskra ne preskoci in se plin ne vname.

6. Ce se plin ne vname v 3 sekundah, postavite gumb za regulacijo plina na Q. Pogakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi.
Nato ponovite korake v tockah 4 do b.

7. Ce 7ara ne morete usposobiti za delovanje po 3 poskusih, preglejte vzroke (kot je opisano v razdelku ODPRAVLJANJE NAPAK ).

VZIGANJE STRANSKIH GORILNIKOV
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

1. Prepricajte se, da so vsi prikljucki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti. (po potrebi sledite navodilom
v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

2. Vklopite glavno stikalo na elektri¢ni omarici (ON = rdeca kontrolna lucka glavnega stikala zasveti).

3. Odprite pokrivno plos¢o na stranskem gorilniku zara DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G.
POZOR: stranskega gorilnika nikoli ne vzigajte pri zaprti pokrivni ploS¢i.

4. Odprite ventil na plinski jeklenki.

5. Pritisnite gumb za regulacijo plina z napisom SIDE BURNER in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca na stopnjo (//(//((/ (]
Pritisnite gumb za vZig in ga drZite pritisnjenega, dokler iskra ne preskoci in se plin ne vname.

6. Ce se plin ne vname v 3 sekundah, postavite gumb za regulacijo plina na Q. Pogakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi.
Nato ponovite korake v tockah 4 do b.

7. Ce stranskega gorilnika ne morete usposobiti za delovanje po 3 poskusih, poiscite vzroke (kot je opisano v razdelku ODPRAVLJANJE NAPAK).

8. Na stranskih povrdinah za kuhanje ne uporabljajte posod za kuhanje <160 mm in >270 mm.

INFORMACIJE O STRANSKI MIZI LEVO
(VELJA LE ZA MODELE S STRANSKIM GORILNIKOM)

Razsiritev s CONO PLAMENA Infrardeéi stranski gorilnik (velja le za modele Dualchef s stranskim gorilnikom)
Ce imate model Dualchef s stranskim gorilnikom, lahko stransko kuhalno plod¢o na levi stranski mizi odstranite in jo zamenjate

z OUTDOORCHEF CONO PLAMENA (infrardecim stranskim gorilnikom).

CONA PLAMENA je na voljo lo¢eno kot dodatek pri vasem prodajalcu Zara. Gre za keramiéni gorilnik, ki na povrsini ustvarja infrardece sevanje
in oddaja mo¢no toploto nad 900 stopinj Celzija na hrano na Zaru in zagotavlja popolno skorjo na vaSem zrezku.
Stranska miza levo (velja le za modele Dualchef s stranskim gorilnikom)

Da bi zagotovili stabilnost stranske mize na levi strani (pri modelih s stranskim gorilnikom ali CONO PLAMENA) in varnost, stranske mize na levi
strani ni mogoce zloziti.
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ELEKTRICNA OMARICA
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Elektricna omarica vkljucuje:
4 NiMH akumulatorske baterije (tip AA, 1,2 V/2400 mAh) za sistem Safety Light (SLS)
2 bateriji (tip AAA, 1,6 V) za elektricni vzig

= 1 glavno stikalo za prekinitev napajanja posameznih komponent in preprecevanje izpraznitve akumulatorskih baterij

= 1 akumulatorska polnilna postaja: Akumulatorsko polnilno postajo se lahko pri modelih DUALCHEF S 325 G in DUALCHEF S 425 G
s pomocjo priloZenega omreznega kabla prek prikljuéne doze na zadnji strani poveze z vti¢nico. Ob prikljuéitvi priloZenega omreznega
kabla se stiri vgrajene akumulatorske baterije samodejno polnijo, ko je glavno stikalo vklopljeno. Med postopkom polnjenja dioda na
akumulatorski polnilni postaji neprekinjeno sveti oranzno (priblizen ¢as polnjenja do 12 ur). Pri drugih zarih DUALCHEF omrezZni kabel
ni prilozen. Vendar pa je prav tako vklju¢ena funkcija akumulatorskega polnjenja. Ustrezen omrezni kabel lahko kupite v specializirani
trgovini in v kateri koli trgovini z elektroniko.

POZOR: prilozene akumulatorske baterije za vas zar DUALCHEF lahko zaradi vgrajene akumulatorske polnilne postaje napolnite v elektri¢ni
omarici. NIKOLI jih ne smete nadomestiti z obi¢ajnimi baterijami, ki jih ni mogo&e polniti. Ce bi kljub vsemu uporabljali baterij, ki jih ni mogoce
polniti, in nato zar hkrati prikljucili na elektricno omrezje prek omreznega kabla, bo naprava kljub vsemu poskus$ala napolniti baterije, ki jih ni

mogoce polniti. To lahko privede do hudih poskodb in pozaral

SISTEM SAFETY LIGHT (SLS) (SISTEM VARNOSTNE LUCI)

SISTEM SAFETY LIGHT (SLS) vasega zara DUALCHEF se aktivira, ko gumb za regulacijo plina s polozaja O obrnete v nasprotni smeri
urinega kazalca v smeri (//((/(// ®instem odprete dovod plina do gorilnika DGS® TWIN BURNER.
Osvetljeni obro¢ okoli gumba za regulacijo plina vam tudi od dale¢ pokaZe, ali je pri enem ali ve¢ gorilnikih aktiviran dovod plina.

Napajanje SLS zagotavljajo stiri prilozene akumulatorske baterije. Ko napolnjenost akumulatorskih baterij pade na priblizno 20 % zmogljivosti,
SLS za¢ne utripati in kaZe, da bo prikaz SLS brez polnjenja akumulatorskih baterij kmalu ugasnil. Regulacija plina deluje tudi pri praznih
akumulatorskih baterijah.

Zari DUALCHEF imajo vgrajen akumulatorski polnilnik (glejte poglavie ELEKTRICNA OMARICA).

V upravljalni konzoli je svetlobni senzor, ki meri svetlobno intenzivnost okolja in tej prilagodi svetilno jakost SLS. NAPOTEK: Za zagotavljanje
te funkcije mora biti steklo nad senzorjem Cisto in prosto.

OUTDOORCHEF
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NAVODILA ZA UPORABO ZARA DUALCHEF

Tako preprosto je:

1. Ceje na zaru malo hrane, uporabite samo en ali dva gorilnika in obmocje Zara, ki ga ne potrebuijete, locite z lodevalnikom DGS® ZONE DIVIDER,
da povecate ucinkovitost (glejte poglavie DGS® ZONE DIVIDER). Peka na zaru pri zaprtem pokrovu zmanjsa ¢as peke in porabo plina.

9. Zar segrevajte pri zaprtem pokrovu pribl. 10 minut na stopniji ((/((/((/

Hrano za Zar poloZite na reSetko Zara in nastavite temperaturo brezstopenjsko po vasih Zeljah med (//—((/((/(//

4. Po peki na zaru vedno postavite gumb za regulacijo plina v polozaj O. Nato zaprite ventil na plinski jeklenki. Tudi pri prazni jeklenki mora biti

@w

pipa jeklenke zaprta.

5. Pred premikanjem ali ¢iS¢enjem Zara po peki na Zaru pustite, da se Zar popolnoma ohladi.
POZOR: pri modelih DUALCHEF S 325 G in DUALCHEF S 425 G, ki imata osvetlitev prostora za peko (halogenske Iuci), se lahko ta
poskoduje, Ce je v vrocem stanju izpostavljena vecjim vibracijam.

6. POZOR: posodico za zbiranje masc¢obe lahko za praznjenje in ¢iS¢enje odstranite le v hladnem stanju. Prestrezena vroc¢a mas¢oba lahko
povzroCi opekline. Posodico za zbiranje mascobe smete odstraniti samo s prilozenim rocajem!

1

e
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SISTEM DUAL GOURMET (DGS®)

Zar DUALCHEF vam poleg klasi¢nih nacinov peke na zaru (glejte poglavje NEPOSREDNI IN POSREDNI NACINI PEKE NA ZARU)
ponuja edinstven SISTEM DUAL GOURMET (DGS®).

Srce SISTEMA DUAL GOURMET (DGS®) je locevalnik DGS® ZONE DIVIDER, ki vas zar DUALCHEF razdeli na 2 obmocgji peke na zaru.
Ta delitev na obmocja odpira nove moznosti za peko na zaru, bodisi, ¢e hkrati pripravljate razlicne jedi ali preprecujete prenos okusa ali vonja
z razli¢nih Zarov.

Poleg lo¢evanja prostora za peko imate poleg tega popoln nadzor temperature nad obmogji Zara. Upravljati in nadzorovati jih je mogoce
neodvisno. Oba termometra prikazujeta ustrezni temperaturi obmodij.
Svet dodatne opreme DGS®vam pomaga, da optimalno izkoristite obmocja in dosezete popolne rezultate peke na zaru.

V naslednjih razdelkih boste spoznali posamezne elemente SISTEMA DUAL GOURMET (DGS®).
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DGS® ZONE DIVIDER

Locevalnik DGS®ZONE DIVIDER ucinkovito lo¢uje zgorevalno komoro na dve obmodji za peko z lo¢enim nadzorom.

©@ & 6O

Modeli DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G in DUALCHEF S 325 G imajo en polozaj za lo¢evanje obmocij.

©@ & © 6 ©@ & © 6

Modeli DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G in DUALCHEF S 425 G imajo dva poloZaja za lo¢evanje obmocij.

Z LOCEVANJEM PROSTORA ZA PEKO NA RAZLICNA OBMOCJA SO NASLEDNJE UPORABE LAZJE IN UCINKOVITEJSE:

1. Zlocevalnikom DGS® ZONE DIVIDER vasega zara DUALCHEF imate moznost hkratne priprave razlicnih jedi. Medsebojno loceno in tako
brez prenosa vonja in okusal

2. Posamezna obmocja je mogoce loeno upravljati zahvaljujoc locevalniku DGS® ZONE DIVIDER, saj toplota, ki jo ustvari gorilnik DGS® TWIN
BURNER, znotraj zgorevalne komore naraste in locevalnik DGS® ZONE DIVIDER preprecuje, da bi se velika kolicina toplote prenesla na
drugo obmocje zara. Zahvaljujo¢ tej locitvi, lahko pod pokrovom zara DUALCHEF delate z razli¢nimi temperaturami za vase jedi.

MOZNA TEMPERATURNA OBMOCJA Z LOCEVALNIKOM DGS® ZONE DIVIDER

{ N[y 01N Iy
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RAZLIKA V TEMPERATURNIH OBMOCJIH Z UPORABO LOCEVALNIKA DGS® ZONE DIVIDER ALI BREZ NJE
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Z LOCEVALNIKOM DGS® ZONE DIVIDER BREZ LOCEVALNIKA DGS® ZONE DIVI-
DER

Na desni strani zara lahko na primer pripravite okusno pecenko s sistemom DGS® HEAT DIFFUSER (glejte poglavie DGS® HEAT DIFFUSER)
in hkrati na levi strani pripravite pico ali zapecene zrezke.

3. Locevalnik DGS® ZONE DIVIDER poleg tega podpira optimalno porabo plina. Ce zelite na zaru pe&i samo majhno koli¢ino hrane, uporabite
locevalnik DGS®ZONE DIVIDER, da locite povrsino zara, ki jo ne potrebujete. Z zmanj$anjem velikosti prostora za peko zara DUALCHEF
se poveca ucinkovitost uporabljene povrsine Zara in delujocih gorilnikov. Kako lahko lo¢ite obmogja, si lahko ogledate na zgornjih slikah.

4. Locevalnik DGS® ZONE DIVIDER omogoca neposredno peko na zaru na enem obmodju in hkrati nezno kuhanje na drugem obmogju.

DGS® HEAT DIFFUSER

Toplota, ki je potrebna za pripravo jedi z vrte€o se koSarico, obi¢ajno nastaja z uporabo gorilnika na zadnji strani. Naras¢ajoc¢a toplota gorilnika
na zadnji strani in pec¢enka, ki je namescéena pred njim, potrebujeta veliko koli¢ino plina za dosego Zelenega rezultata. Hkrati je upravljanje
temperature zelo omejeno.

Razprsilnik toplote DGS® HEAT DIFFUSER usmerja potrebno toploto gorilnika DGS® TWIN BURNER neposredno na hrano v vrteci se kosarici.
Ta poloZaj omogoca, da se pecenka pripravi samo z enim gorilnikom na polozaju 1. S kombinacijo gorilnika DGS® TWIN BURNER, lo¢evalnika
DGS® ZONE DIVIDER in razprsilnika toplote DGS® HEAT DIFFUSER se zniza poraba plina in poveca Sirina temperaturnega pasu.

Tako uporabite razprsilnik toplote DGS® HEAT DIFFUSER:

1. Na desni strani vzemite reSetko Zara s pomocjo dvigalne naprave iz Zara.

2. Namestite razprsilnik toplote DGS® HEAT DIFFUSER, kot je prikazano zgoraj.

3. Hrano, ki jo je Zelite speci na zaru, polozite v komplet vrtedih se kosar OUTDOORCHEF DGS® DREHKORB SET (ni vsebovan v obsegu
dobave, na voljo kot dodatna oprema).

4. Vrteco se kosaro potisnite v blok motorja (del kompleta vrtec¢ih se kosar DGS® DREHKORB SET). Zdaj namestite nasprotno stran
na napravo locevalnika DGS® ZONE DIVIDER.

5. Nato zazenite zar DUALCHEF in pecenko kuhajte na zeleni temperaturi.

6. Uporabite dvigalno napravo za resetko, da razprsilnik toplote DGS® HEAT DIFFUSER ponovno odstranite.

Zasciten palice DGS® PROTECTION BARS in razprsilnik toplote DGS® HEAT DIFFUSER $¢itijo gorilnik DGS® TWIN BURNER pred kapljajoc¢o
mascobo in preprecujejo plamen zaradi masti. Odve¢na mascoba se skozi posebej razvito obliko razprsilnika toplote DGS® HEAT DIFFUSER kontro-
lirano odvaja med gorilniki DGS® TWIN BURNER. Zaradi obmocij za peko lahko na preostalem obmocju za peko pripravite tudi druge jedi na Zaru.
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PO VISINI NASTAVLJIVA RESETKA ZA OHRANJANJE TOPLOTE

Resetka za ohranjanje toplote sluzi kot dodaten prostor na zaru z lastnim temperaturnim obmocjem. Glede na velikost hrane, ki jo Zelite postauviti
nanjo, lahko resetko za ohranjanje toplote namestite na dva razlicna polozaja. ReSetko za ohranjanje toplote se lahko uporablja tudi pri pripravi
pecenke z uporabo razprsilnika toplote DGS® HEAT DIFFUSER in lo¢evalnika DGS® ZONE DIVIDER. Vendar pa tu le v enem polozaju!

RESETKA ZARA 1Z LITEGA ZELEZA

UPORABA
Pred prvo uporabo ocistite reSetke Zara iz litega Zeleza z vodo. Med uporabo na zaru se resetk dotikajte le z rokavicami za Zar. Ko so vroce, resetk
zara ne postavljajte na vnetljive ali toplotno obcutljive povrsine. Za lazje odstranjevanije reSetk zara iz litega Zeleza lahko uporabite dvigalno pripravo
za reSetke.

CISCENJE
* Resetke Zara iz litega Zeleza pustite, da se na Zaru pri polni mo¢i izZigajo priblizno 10 minut.
= Uporabite krtaco z medeninastimi 3&etinami (ne jeklenimi $&etinami).

= Nato jo pustite, da se ohladi.
=V primeru trdovratne umazanije: uporabite Cistiino sredstvo OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER za temeljito ¢is¢enje.

NAPOTEK
Po ¢iscenju rahlo namastite z jedilnim oljem.
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DODATNA OPREMA DGS®

Z uporabo lo¢evalnika DGS® ZONE DIVIDER vam zar DUALCHEF ponuja skoraj neomejene moznosti priprave hrane. Za dopolnitev vsestranske
priprave hrane je podjetie OUTDOORCHEF razvilo ustrezno dodatno opremo za peko na zaru, kuhanje in peko, s katero vam bo zar DUALCHEF
v e vecjo zabavo. Prepustite se navdihu in se potopite v svet DODATNE OPREME DGS®.

—6, 39—
L,

KOMPLET VRTECIH
SEKOSAR DGS®

Komplet vrtecih se kosar DGS® DREHKORB
SET zagotavlja enakomerno kuhano meso.

Zahvaljujo¢ obliki koSare se hrana na Zzaru ne
zatika in nobena kapljica soka se ne izgubi.
Idealno za hrustljave piscance, socne nedeljske
pecenke in nezno peceno govedino.

[AR PLOSCA DGS®

Zar plos¢a DGS® GRILLPLATTE iz litega Zeleza
optimalno in enakomerno shranjuje toploto.
Obrnljiva zar plos¢a ima narebreno in gladko
stran in tako ponuja nesteto moznosti priprave.
Gladka stran je kot nalas¢ za palacinke ali jajcne
jedi, narebrena stran pa za hitro pe¢eno hrano.

(@)

é\\\\‘i

KUHALNIKOMPLET DGS®

Kuhalni komplet DGS®” KOCHSET je vsestran-
sko uporabna dodatna oprema DGS®. Ne glede
na to, ali gre za kuhanje teko¢in, kuhanje zelenja-
ve na sopari, gratiniranje narastkov ali po3iranje
rib, prav vse je mogoce. Kuhalni komplet lahko
uporabljate neposredno na Zzaru namesto na
reSetke Zara. Zahvaljujo¢ elegantnim rocajem je
posodo enostavno obesiti in jo je mogoce nositi
varno pred prevracanjem.

QW

KAMEN ZA PICO DGS®

Novi kamen za pico DGS® PIZZASTEIN
zagotavlja hrustljav uzitek pice z Zara. Okvir iz
nerjavnega jekla omogoca povisan polozaj peke
in zagotavlja popolno kombinacijo med spodnjo
in zgornjo toploto.

,
2
2
2
2
2
2
2
2
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RESETKA ZARA 17
LITEGA ZELEZA DGS®

Kakovostne resetke Zara iz litega zeleza DGS®
GUSSEISEN-GRILLROSTE zagotavljajo popoln
vzorec Zara v videzu romba na socnih zrezkih ali
ribjih rezinah. Ker lito Zelezo optimalno shranjuje
toploto in jo prenasa na hrano na zaru, se kom-
plet z dvema reSetkama Zara uporablja vedno,
kadar so potrebne visoke temperature.

{\\\\‘

RESETKE ZARA 17
NERJAVNEGA
JEKLA DGS®

Popolna prevodnost toplote in lep vzorec zara na
vseh jedeh z Zara zagotavlja reSetka zara iz ner-
javnega jekla DGS® EDELSTAHL-GRILLROST.
Kakovostna reSetka iz nerjavnega jekla z visoko
gostoto preprecuje oprijem ostankov hrane in jo
je mogoce enostavno o€istiti.

RESETKA ZA
[ELENJAVO DGS®

Resetka za zelenjavo DGS® GEMUSE ROST
poskrbi za enostavno in zdravo pripravo zelenja-
ve, rib ali hamburgerjev. Porcelansko emajliranje
in posebna perforacija reSetke zagotavljata peko
na Zaru z nizko vsebnostjo mas¢ob in preprecu-
jeta, da bi se hrana oprijela. Za nezapleteno za-
bavo z zarom z zagotovljenim uspehom.

109

OUTDOORCHEF.COM




NEPOSREDEN IN POSREDEN NACIN PEKE NA ZARU Z ZAROM DUALCHEF

V CEM JE RAZLIKA?
NEPOSREDEN NACIN PEKE NA ZARU

Kot Ze samo ime pove, leZi pri neposrednem nacinu peke na Zaru hrana, ki jo Zelite speci, neposredno nad virom toplote.
Ta nacin je primeren za hitro peceno hrano. Zahvaljujo¢ visoki temperaturi se na zrezku oblikuje lepa skorja ali popoln vzorec Zara.

POSREDEN NACIN PEKE NA ZARU
Pri posredni peki na zaru toplota krozi okoli hrane, ki jo Zelite speci. Zaprt pokrov zar spremeni v konvekcijsko pec.
Ta nacin peke na Zaru je idealen za velike kose mesa, ki jih kuhamo pri nizkih temperaturah, nezno pripravljene ribe ali hrustljavo peceno pico.

Pri SISTEMU ZARA PLINSKIH ZAR POSTAJ lahko mimogrede preklopite z neposredne na posredno toploto. Pri posredni peki na zaru, kuhanju
in peki poloZite hrano, ki jo Zelite speci, na sredino resetke in priZgite le oba zunanja gorilnika.

NEPOSREDNA VROCINA POSREDNA VROCINA

C
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Pri neposrednem pecenju na Zaru in kuhanju: Pri posrednem pecenju na zaru, kuhanju in pecenju:

Hrano polozite nad prizgani gorilnik. Hrano poloZite na sredino, pokrijte s pokrovom in prizgite samo oba zunanja gorilnika.

OSVETLITEV PROSTORA ZA PEKO

Modela DUALCHEF S 325 G in DUALCHEF S 425 G imata osvetlitev prostora za peko. Halogenske Zarnice (G9, 12 V, 10 W) delujejo prek
prilozenega omreznega kabla, ki je priklju¢en na zadnji strani Zara. Stikalo za vklop/izklop je name&¢eno na upravljalni konzoli na desni strani.

POZOR: osvetlitev prostora za peko se lahko poskoduje, e je v vrocem stanju izpostavljena vecjim vibracijam.
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PO PEKI

Nastavite gumb za regulacijo plina vsakega gorilnika na Q.
Zaprite ventil na plinski jeklenki.

Izklopite glavno stikalo elektricne omarice.

Pustite, da se Zar popolnoma ohladi in ga ocistite.

ok W=

Pokrijte Zar z ustreznim pokrovom.

POZOR: Pred premikanjem ali ¢i¢enjem po peki na Zaru pustite, da se Zzar DUALCHEF popolnoma ohladi. Modela DUALCHEF S 325 G in
DUALCHEF S 425 G imata halogensko osvetlitev prostora za peko, ki se lahko poskoduje, ¢e je v vroc¢em stanju izpostavljena vecjim vibracijam.

POZOR: posodico za zbiranje madcobe lahko za praznjenje in ¢iS¢enje odstranite le v hladnem stanju. PrestreZena vroc¢a mascoba lahko povzroci
opekline. Posodico za zbiranje maScobe smete odstraniti samo s prilozenim rocajem!

CISCENJE

Med pecenjem na zaru je potrebno zgolj malo ¢iScenja, ker vecina masti izpari ali se odvede v posodico za zbiranje mascobe. Pri ¢iscenju reSetke
zara uporabite krtaco za Cis¢enje zara z medeninastimi $¢etinami (ne jeklenih $&etin).

Za temeljito ¢isCenje zgorevalne komore uporabite Cistilno sredstvo OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Po izbiri lahko uporabite najlonsko
gobico in milnico, da odstranite vse razrahljane ostanke. Na koncu lahko posodico za zbiranje mascobe izvlecete, jo spraznite in ocistite s Cistilnim
sredstvom OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Komponente iz nerjavnega jekla lahko ocistite z obi¢ajnim Cistilom za nerjavno jeklo ali

s polirno gobo, ki je na voljo v trgovinah z gradbeno opremo.

PRIPOROCILO: razprsilnik toplote DGS® HEAT DIFFUSER in zas¢itne palice DGS® PROTECTION BARS ogistite po vsaki uporabi, da prepregite
zaskorjenje in plamen zaradi masti.

UPORABA CISTILNEGA SREDSTVA OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

POMEMBNO: Med uporabo ¢istilnega sredstva OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER Zar ne sme delovati. Pri tem morate nositi zas¢itne
rokavice in po moznosti o&ala. Zar, ali $e nekoliko toplo opremo, temeljito naprsite in pustite, da deluje 15-30 minut. Umazane povrine $e enkrat
naprsite, jih temeljito sperite z vodo in pustite, da se posusijo.

POZOR: Cistilnega sredstva OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER ne smete uporabljati na pragnato prevlecenih povrsinah.

UPORABA CISTILNEGA SREDSTVA OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

POMEMBNO: Med uporabo ¢istilnega sredstva OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER Zar ne sme delovati.

Za za&cito nosite rokavice in o¢ala. Razprsite po $e rahlo toplem Zaru ali dodatni opremi in pustite delovati 10 minut, dokler se pena ne razpusti.
Po potrebi dodatno ocistite z ustrezno krtacko za Ciscenje zara ali najlonsko gobo. Nato temeljito sperite z vodo in posusite.

POZOR: Cistilnega sredstva OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER ne smete uporabljati na pragnato previegenih povrsinah.
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VZDRZEVANJE GORILNIKOV DGS® TWIN BURNER

Gorilniki se lahko zamasijo z Zuzelkami. To lahko povzro¢i zmanj$anje zmogljivosti ali povratni udar plamena.
Ce zelite gorilnike preveriti in jih redno istiti, morate upostevati naslednje korake:

1. Najprej odstranite resetke zara iz litega zeleza in zascitne palice DGS® PROTECTION BARS iz zara DUALCHEF.
2a. Nato odstranite varnostne sponke pritrditve gorilnika.

2b. Zdaj odstranite zgornjo pritrditev gorilnika.
2c. Nato gorilnike dvignite navzgor iz zgorevalne komore.
3. Gorilnik ocistite s tanko &¢etko za ¢icenje steklenic ali Zico.

4. Po uspeSnem ciscenju namestite posamezne komponente namescene v obratnem vrstnem redu v zgorevalno komoro in jih ponovno zazenite
v skladu z razdelkom »VZIGANJE GLAVNEGA GORILNIKA«.

POMEMBNO: Ce pri ¢is¢enju uporabljate &istilno sredstvo, morate 7ar na koncu temeljito posusiti. Da bi pospesili postopek susenja, lahko zar
vkljucite in ga za nekaj minut pustite prizganega na stopniji ((/(//(// pri odprtem pokrovu.

VZDRZEVANJE

Redno vzdrzevanje zara DUALCHEF zagotavlja pravilno delovanije. Vse dele, ki prevajajo plin, preverjajte najmanj dvakrat letno in po daljsi
neuporabi. Pajki in druge Zuzelke lahko povzrogijo blokade, ki jih morate pred uporabo odpraviti. Ce 7ar redno premikate po neravnem terenu,
morate od Casa do Casa preveriti, ali so vsi vijaki tesno priviti.

Ce 7ara ne uporabljate dalj$e ¢asovno obdobje, morate pred ponovno uporabo izvesti PREIZKUS TESNJENJA. Ce imate kakréne koli dvome,
se obrnite na svojega dobavitelja ali prodajalca plina.

Da bi se izognili korozijskim poskodbam, pred daljSim shranjevanjem naoljite vse kovinske dele. Po daljSem shranjevanju in najmanj enkrat
v sezoni peke na Zaru morate cev za plin pregledati za razpoke, pregibe in druge poskodbe. PosSkodovano cev za plin morate nemudoma
zamenjati, kot je opisano v poglavju VARNOSTNI NAPOTKI.

Da boste lahko v svojem Zzaru dlje uzivali, ga, ko se povsem ohladi, zad¢itite pred vplivi okolja z ustreznim pokrovom OUTDOORCHEF.
Da bi preprecili nabiranje kondenza, po deZevju odstranite pokrov. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih zarov.

ODPRAVLJANJE NAPAK

Gorilnik se ne vzge:

*  Preverite, ali je ventil jeklenke odprt.

= Prepricajte se, da je nivo plina v jeklenki zadosten.

= Preverite, ali iskre preskakujejo z elektrode na gorilnik.
POZOR: to preverjanje je dovoljeno le pri zaprtem dovodu plinal

Ni iskre:
Prepricajte se, da so baterije pravilno vstavljene in napolnjene.
= Razmak med gorilnikom in elektrodo je lahko 4-6 mm.
* Preverite, da sta pri elektricnem vZigu kabel in elektroda prikljuéena in dobro povezana.
= Vstavite dve novi bateriji (tip AAA, 1,5 V) v elektriéni vzig.

Ce zara kljub zgoraj omenjenim ukrepom ne morete prizgati, se obrnite na svojega prodajalca.

112

OUTDOORCHEFR.COM




SISTEM SAFETY LIGHT (SLS) ne deluje:
= Preverite, ali je dovod plina na gumbih za regulacijo plina odprt. (Pri zaprtem ventilu plinske jeklenke)
= Prepricajte se, da so akumulatorske baterija za SLS pravilno vstavljene in napolnjene.
»  Ce so akumulatorske baterije prazne, lahko, odvisno od modela,
- priklopite prilozeni omrezni kabel, da aktivirate postopek polnjenja (pri modelih DUALCHEF S 325 G in DUALCHEF S 425 G)
- sami priskrbite ustrezen omrezni kabel in ga priklopite neposredno v elektricno omarico, da aktivirate postopek polnjenja
(pri modelih DUALCHEF 315 G/DUALCHEF 325 G/DUALCHEF 415 G/DUALCHEF 425 G)
- vstavite nove akumulatorske baterije

OSVETLITEV PROSTORA ZA PEKO
= Preverite, ali sta obe halogenski sijalki G9 (12 V/10 W) okvarjeni.

GARANCIJA ZA UPORABNIKA

1. Garancija in razmerje do drugih pravic kupca
Z nakupom tega izdelka znamke OUTDOORCHEF pri pooblas¢enem prodajalcu prejmete kot zasebna koncna stranka (uporabnik) garancijo
proizvajalca OUTDOORCHEF AG (» OUTDOORCHEF «).

Garancija proizvajalca vam zagotavlja pravice do uveljavljanja garancijskih zahtevkov do izdajatelja garancije v skladu s tem dogovorom.
Poleg pravic do uveljavljanja garancijskih zahtevkov imate tudi ostale pogodbene in zakonske pravice. Ta garancija ne izkljucuje ali omejuje
ostalih pravic. Zato lahko uveljavljate tudi druge pogodbene ali zakonske zahtevke do odgovornega. Ta garancija npr. ne vpliva na zahtevke

v skladu z Zakonom o odgovornosti za proizvode.

Kot kupec lahko zlasti uveljavljate pogodbene zahtevke v okviru jamstva pri svojem prodajalcu. Tako npr. lahko uveljavljate zahtevke v primeru
preklica pogodbe o nakupu le do prodajalca, ne pa v okviru te garancije v razmerju do OUTDOORCHEF.

2. Udelezenci in garancijski pogoji

Izdajatelj garancije je OUTDOORCHEF. Upravi¢enec do garancije je vsaka kon¢na stranka, ki novi izdelek kupi pri pooblas¢enem prodajalcu za
zasebne namene. Pri nakupu je treba predloZiti potrdilo o nakupu. Nakup za zasebne namene pomeni, da izdelek kupi fizicna oseba za namene,
ki jih pretezno ni mogoce pripisati njihovi poslovni ali samostojni poklicni dejavnosti. Ce pride do garancijskega primera, je treba garancijske
zahtevke uveljaviti pri izdajatelju garancije v roku dveh mesecey, sicer garancijski zahtevki niso veljavni. V primeru o€itnih pomanjkljivosti, zacne
ta rok teci z nakupom izdelka. OUTDOORCHEF zato priporoca, da takoj po nakupu preverite, ali na izdelku morda ni vidnih pomanijkljivosti.

3. Obseg
Garancija velja od datuma nakupa in je priznana v naslednjih primerih, e ne obstaja izkljucitev v skladu s 4. tocko:

OHISJE IZ LITEGA ALUMINUA IN NERJAVNEGA JEKLA 10 let pred rjavenjem

DGS”TWIN BURNER 5 let pred rjavenjem in pregorevanjem

RESETKE ZARA 3 leta pred rjavenjem in pregorevanjem

EMAJLIRAN POKROV 3leta pred rjavenjem in napakami emajla pred prvo uporabo
DGS® ZONE DIVIDER / DGS® HEAT DIFFUSER / DGS® PROTECTION 3 leta pred rjavenjem in pregorevanjem

BARS

OSTALI DELI 2 leti na vse ostale okvare v proizvodnji/materialu.

Kot napake ne veljajo neravnine, razlike v barvi emajla ali manjSe napake, npr. podporne tocke na spodnjem robu pokrova ali elementih
za obesanje, ki niso pomembne za delovanje in so za vas kot stranko sprejemljive.

Ce pride do garancijskega primera, OUTDOORCHEF po lastni presoji zamenja ali nadomesti poskodovane dele ali dele z napako oz. izde-
lek v celoti. Ce se vam kot stranki zdi primerno, se lahko izdelek zamenja tudi s primerljivim novej$im modelom, npr. z naslednikom modela.
Ce napaka ne zmanjsa funkcionalnosti izdelka in se vam kot stranki zdi primerno, vam lahko namesto popravila ponudimo tudi primerno
finan¢no nadomestilo.

V ¢asu obravnave garancije (preverjanje in morebitna zamenjava) ne morete uveljavljati zahtevkov do OUTDOORCHEF za nadomestni izdelek
ali drugo odskodnino. Zaradi izvajanja garancijskih storitev se garancijsko obdobje ne podalj$a, niti ne za¢ne ponovno teci. Zamenjani deli
preidejo v last OUTDOORCHEF. Garancijsko obdobje zacne ponovno tec¢i samo v primeru zamenjave izdelka.

Ta garancija ne utemeljuje nadaljnjih zahtevkov do izdajatelja garancije. Vasi zahtevki iz ostalih pravnih razlogov s tem niso izkljuceni

ali omejeni (glejte 1. tocko zgoraj).
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4. 1zkljucitev

Garancija je izklju¢ena v naslednjih primerih:

= obicajna obraba pri ustrezni uporabi, zlasti na splosno hitro obrabljivih delih, kot so lij, gorilnik, termometer, element za vZig in baterija,
elektroda, vzigalni kabel, plinska cev, regulator plinskega tlaka, grelni element, reflektor, aluminijasta zas¢itna folija, reSetka za Zar ali oglje,
reSetka za vZig in pladenj in posodica za zbiranje mascobe;

= poskodbe na emajlu uporabljenih napray, ¢e ni mogoce dokazati, da je bila napaka prisotna ze pred prvo uporabo;

= napake in/ali poSkodbe zaradi nepravilne oz. neustrezne uporabe, zlasti zaradi neupostevanja navodil za uporabo, varnostnih navodil ali
navodil za delovanje/vzdrzevanje (npr. uporaba zunanjih naprav v notranjih prostorih, poskodbe zaradi nepravilne montaze, neustreznega
¢iscenja emajlirane povrsine lija ali reSetke za Zar, neizvedbe testa tesnjenja, Ce je ta priporoc¢en v navodilih za uporabo, uporabe Skodljivih
kemikalij, uporabe v neustrezne namene itn.);
napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi posegov ali popravil oseb, ki jih ni pooblastilo podjetie OUTDOORCHEF;
napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi uni¢ujocih vremenskih razmer (npr. zaradi toce ali udara strele);

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi zlionamerne poskodbe ali namerne oz. malomarne poskodbe, ki je ne povzroc¢i OUTDOORCHEF;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo pri prevozu do kupca, e prevoza ni opravil izdajatelj garancije;

* napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi vi§je sile;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi obrabe pri profesionalni uporabi v komercialne namene (npr. uporaba v hotelirstvu ali gostinstvu).

5. Obravnava garancije

Ce pride do garancijskega primera, se &im prej obrnite na nas ali na nasega pooblagéenega prodajalca (seznam prodajalcev je na voljo

na naslovu www.outdoorchef.com) in nam poleg vasega naslova po moznosti sporocite ime izdelka/dela izdelka, $tevilko racuna, serijsko
Stevilko in Stevilko artikla (oboje najdete na nalepki s podatki na vasem zaru; glejte prvi del navodil za uporabo). Zazeleno je, da opisu napake
dodate fotografijo. Za preverjanje obstoja garancijskega primera izdelek predajte prodajalcu ali nam (garancija bring-in). Ce je garancijski
primer upravic¢en, vam nadomestimo potrebne prevozne in poStne stroske, sicer pa vam izdelek posljemo nazaj na vase stroske.

Registrirano znamko OUTDOORCHEF zastopa naslednje podjetje:
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | postni predal | 8050 Ziirich - Svica | www.outdoorchef.com

Seznam prodajalcev je na voljo na nadi spletni strani OUTDOORCHEFR.COM
Serijsko $tevilko in Stevilko izdelka lahko najdete na nalepki s podatki, ki je nalepljena na Zar.
(v zvezi s tem si oglejte prvi del teh NAVODIL ZA UPORABO).

*k
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TEHNICNE INFORMACIJE

DUALCHEF 315 G

CE

Plin

Skupna mo¢

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

Najvecja dovoljena
polna teZa plinske jeklenke
na ogrodju zara

DUALCHEF 325 G/S 325 G
CE

Plin

Skupna mo¢

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)

Sobe (50 mbar)

Tlak plina

Najvecja dovoljena
polna teZa plinske jeklenke
na ogrodju Zara

DUALCHEF 415 G

CE

Plin

Skupna mo¢

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

Najvecja dovoljena
polna teZa plinske jeklenke
na ogrodju Zara

DUALCHEF 425 G/S 425G
CE

Plin

Skupna mo¢

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)

Sobe (50 mbar)

Tlak plina

Najvecja dovoljena
polna teZa plinske jeklenke
na ogrodju zara

0063

propan/butan 30/31
12 kW

870 g/h

0,98 mm/oznaka: BK
0,84 mm/oznaka: AR
butan 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31
15,4 kW

1120 g/h

0,98 mm/oznaka: BK
0,84 mm/oznaka: AR
butan 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31
16 kW

1160 g/h

0,98 mm/oznaka: BK
0,84 mm/oznaka: AR
butan 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg

0063

propan/butan 30/31
19,4 kW

1410 g/h

0,98 mm/oznaka: BK
0,84 mm/oznaka: AR
butan 28 mbar
propan 37 mbar

11 kg
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STRANSKI GORILNIK
(DUALCHEF 325 G/S 325 G/425 G/S 425 G)

CE 0063

Plin propan/butan 30/31
Mo¢c 3,4 kW

Poraba plina 250 g/h

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

0,88 mm/oznaka: AH
0,76 mm/oznaka: AK

Tlak plina butan 28 mbar
propan 37 mbar

|35/P(30mbar)

|3B/P(5O mbar)

13

+(28/30/37 mbar)

ELEKTRICNI VZIG/SISTEM SAFETY LIGHT (SLS)
Za delovanje elektricnega vziga potrebujete 2 bateriji

(tip AAA, 1,5 V) in za SISTEM SAFETY LIGHT potrebujete
NiMH akumulatorske baterije (tip AA, 1,2 V/2400 mAh).

HALOGENSKA OSVETLITEV (DUALCHEF S 325 G/S 425 G)
Za delovanje osvetlitve prostora za peko potrebujete halogensko
sijalko G9 (12 V/10 W)

NAPOTEK ZA PRIKAZ TEMPERATURE
Pri prikazu temperature na termometru lahko pride do odstopanj
+/-10 %.

SPLETNA STRAN

Dodatne informacije, nasvete in trike, recepte in vse, kar je
vredno vedeti o izdelkih OUTDOORCHEF najdete na strani
OUTDOORCHEF.COM
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KULLANMA KILAVUZU

OUTDOORCHEF gazli mangalinizi isletime almadan ¢nce bu kilavuzu tamamen okuyun.

[c€-0063 Outdoorchef AG h
2019 PIN 0063 BP 3505  Eggbiihistrasse 28, 8050 Zilrich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl
Total rate Qn=
.

J

ONEMLI:
ik olarak gazli kiresel mangalinizin seri numarasini bu kullanma kilavuzunun arka kismina not edin. Mangal modeline gére numarayi,
veri etiketinde olmak lizere ya mangal sasisinde ya da zemin plakasinda bulabilirsiniz.

Seri numarasi ve Urlin numarasi soru durumlarinda, yedek parca siparislerinde ve olasi bir garanti hizmeti talebinde sorunsuz islemler
icin énemlidir. Kullanma kilavuzunu giivenli bir yerde muhafaza edin. Givenlik, isletim ve bakim ile ilgili énemli bilgiler icermektedir.

Cihazi isletime almadan 6nce bu kullanim kilavuzunu okuyun. Kullanma kilavuzunu givenli bir yerde muhafaza edin. Guvenlik, isletim ve bakim
ile ilgili onemli bilgiler icermektedir.

GUVENLIGINIZ IGIN ONEMLI

Mangali kullanan herkes dogru tutusturma islemini bilip buna uymalidir. Cocuklar mangali kullanmamalidir. Montaj kilavuzundaki montaj
talimatlarina tamamen uyulmalidir. Teknigine uygunsuz bir montaj islemi tehlikeli sonuglara yok acabilir. Alev alabilir sivilari ve materyalleri
ya da yedek gaz siselerini mangalin yakinina koymayin. Mangali ya da gaz sisesini (siselerini) kesinlikle havalandirmaz alanlara koymayin.
Gazli mangalinizi isletime almadan dnce bu kilavuzu tamamen okuyun. Mangal sadece acik alanda kullanilabilir ve yanici nesnelere en

az 1,5 m'lik bir giivenlik mesafesi tutulmalidir.

GAZ SISELERI o

Lutfen ilk etapta gaz sisesi Ureticisinin guvenlik talimatlarini

ve kullanma kilavuzunu dikkate alin. Zemin plakasina maksimum

11 kg'lik dolum agirhdina sahip gaz siseleri koyulabilir. Siseyi bunun
icin belirtilen yere koyun, bkz. montaj kilavuzu. Sizdiran civatalarin
olmamasina dikkat edin. isletime alma 6ncesinde ve her gaz sisesi
degisiminden sonra SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL
gerceklestirin. Gaz siseleri 50° C lzerinde bir sicakliga maruz

max 600 mm

birakilmamalidir ve higbir zaman kapali bir alanda ya da bir kilerde

depolanmamalidir. Kullanilan gaz siseleri lzerine not edilen giiven-

I
i

lik talimatlarini dikkate alip bunlara uyun. Y

max @ 310 mm

BILGI: Basing regiilatoriine ve gaz tiiplerine iilkenizde uygun isletim igin izin verilip verilmedigini kontrol edin. Sadece iilke standardina uygun
gaz tupleri kullanin. Farkli conta sistemlerinden dolayi basing regilatorii ve gaz tlipl sistemlerinde sapma oldugunda siki bir vida baglantisi
olusturulamaz. Bu sizinti, disari sizan gazin dogrudan agik ates veya kivilcimlarla tutusmasina neden olabilir. Satisa sunulan gazli mangallarin
glvenlik ve sorumluluk nedenlerinden dolayr mutlaka kontrol etmenizi ve gerekirse basing regilatériinii ve gaz hortumunu tilke talimatlarina
uygun hale getirmenizi ya da getirtmenizi dneriyoruz.
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GUVENLIK BILGILERI

Kullanma kilavuzu kullanicr tarafindan muhafaza edilip her daim erisilebilir durumda olmalidir.
Mangall TUTUSTURMA iCIiN KILAVUZ bolimii uyarinca isletime alin.

“Sadece acik alanda kullanin”

“Cihazi isletime almadan 6nce kullanim kilavuzunu okuyun”

“DiKKAT: Erisilebilir parcalar ¢ok sicak olabilir. Cocuklari uzak tutun!

“isletim esnasinda cihaz yanici materyallerden uzak tutulmalidir”

“isletim esnasinda cihazi hareket ettirmeyin”

“Kullandiktan sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin”

Mangali hicbir zaman bir tente altinda kullanmayin.

Direksiyonla donatilmis cihazlari plriizlii zeminler ya da ¢ikintilar zerinden itmeyin.

Yag tutucu sacin ve yag tutucu tepsinin isletim sirasinda tamamen iceri itiimis ve yerlesik oldugundan emin olun.

Sicak pargalara dokunurken koruyucu eldiven kullanin.

Mangal sonrasinda gaz ayar diigmesini daima O konumuna alip gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Gaz sisesini degistirirken gaz ayarlama diigmesinin O konumunda olmasina ve gaz beslemesinin gaz sisesine bagl olmasina dikkat edin.
ONEMLI: Yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir.

Yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalarini SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.
Sizdiran parcalar konusunda siiphe duyuluyorsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin ve gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Gaz ileten pargalari gaz magazasinda kontrol ettirin.

Gaz sisesi hasar ya da asinma belirtileri sergiliyorsa hemen degistirilmelidir. Hortum bukilmemeli ve Uzerinde herhangi bir ¢atlak olmamalidir.
Hortumu ¢ikarmadan 6nce gaz ayarlama diigmesini ve gaz beslemesini kapatmayr unutmayin.

Hortumu ve gaz basinci regiilatériini satin alma tarihinden itibaren 3 yillik bir kullanim stiresinden sonra degistirin. Gaz basinci regilatoriinin
ve hortumun ilgili EN standartlarina uymasina dikkat edin (gaz basinci regtilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Gaz hortumunun tavsiye edilen uzunlugu 90cm'dir ve 150cm'’yi agsmamalidir.

Govdedeki hava emme kanalini ya da kapaktaki hava kanalini kesinlikle bloke etmeyin. Gaz sisesi alanlarinin havalandirma delikleri kesinlikle
kapatiimamalidir ya da tzeri 6rttilmemelidir.

“Cihaz lizerinde degisiklik yapmayin” Hatall islev sliphesi s6z konusuysa bir uzmana danisin.

Mangal gaz basing regulatorl dahil bir gaz hortumu ile birlikte teslim edilir. Gaz hortumu mutlaka mangalin sicak ylzeylerinden uzak
tutulmalidir. Hortum cevrilmemelidir. Hortum, hortum kilavuzuna sahip mangal modellerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

Hortum ve regiilator ilgili tlke talimatlarina ve EN standartlarina uygundur (gaz basinci regilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Tam performans elde edilmezse ve gaz beslemesinin tikandigindan stiphe duyuluyorsa bir gaz magazasina basvurun.

Mangali sadece siki ve sabit bir zemin tzerinde kullanin. Mangali isletim sirasinda kesinlikle ahsap zemin lizerine ya da baska yanici ylzeylere
koymayin. Mangali yanici materyallerden uzak tutun.

Mangali yanici sivilarin ya da materyallerin yakininda depolamayin.

Mangal kis! bir odada gegirecekse gaz sisesi mutlaka gikariimalidir. Daima ¢ocuklarin erisemeyecegi agik ve iyi havalandirmali bir alanda
depolanmalidir.

Mangali isletime almadan 6nce mimkiin oldugunda rlizgara karsi korunacak bir sekilde konumlandirin.

Mangal kullanilmayacaksa, tamamen soguduktan sonra bir rtme bashgi araciligiyla cevre etkilerine karsi korunmalidir. Ortme basliklarini
mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

Nem olusumunu 6nlemek icin 6rtme basliklarini glicli yagmur sonrasinda ¢ikarin.

Cihazi sadece sebeke kablosu, priz ve cihazda hasar yoksa kullanin. Her kullanim éncesinde kontrol edin.

Cihaz sadece toprakli prizlere baglayin.

Fisi her kullanim sonrasinda veya hata durumunda cikarin. DIKKAT: Fisten cekin sebeke kablosundan degil.

Sebeke kablosunu sicak parcalardan uzak tutun.

Sebeke fisine 1slak ellerle dokunmayin.

Mangal, ¢calisir durumdayken kaydirmayin.

isletim esnasinda mangali kesinlikle gézetimsiz birakmayin.

Mangal kapatildiktan sonra da uzun sire sicak kalir. Kendinizi yakmamaya ve mangalin izerine herhangi bir nesne koymamaya dikkat edin,
yangin tehlikesi s6z konusudur.

Mangal elektrikli bilesenlere sahip oldugundan mangali yagmur veya kar durumunda kullanmayin.

Gerekirse min. 10A (230V) akim glict icin sadece toprakli uzatma kablolari kullanin (kablo capraz kesiti min. 1,5 mm) ve kablolarin cihaza
dolasmamasina ve cihaz distrebilecek bir konumda olmamasina dikkat edin.

Mumkin oldugunca kisa bir uzatma kablosu kullanin, kesinlikle 2 veya daha fazla uzatma kablosunu ayni anda kullanmayin.

Sebeke kablosunu yollarin tzerine désemeyin
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SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

UYARI: Sizdirmazlik ydniinden kontrol sirasinda yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir. Bu sigara icmek icin de gegerlidir.
Sizdirmazhi@i higbir zaman yanici kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima agik alanda gergeklestirin.

1. Gaz ayarlama diigmesi O konumunda olmalidir.

2. Sisedeki gaz beslemesini agin ve gaz ileten tim parcalari (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayari / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki
baglanti) %50'si sivi sabundan ve %50'si sudan olusan bir sabun ¢ozeltisi ile firalayin. Bir sizinti arama spreyi de kullanabilirsiniz.

3. Sabun cozeltisinde baloncuk olusmasi sizinti oldugu anlamina geli. ONEMLI: Mangal ancak tiim sizinti noktalari giderildikten sonra
kullanilabilir. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

4. Mimkinse baglantilar sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali parcalar degistirin.

o

1.ve 2. adimlarini tekrarlayin.
6. Sizinti noktalar giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.

\ \-\.@

BILGI:
Gaz sisesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL gerceklestirin.

KUMANDA KONSOLU UZERINDEKI SEMBOLLERIN AGIKLAMAS]

Isi kademeleri ve atesleme

O : Kapali konumu
¢ : Disiik giic
¢ Ona glic
Qb  Niksek gic
QUG Nesleme
el € : Atesleyici

X ' Mangal haznesi aydinlatmasi icin isik salteri
DUALCHEF S 325 G & DUALCHEF S 425 G

N
e

ILK KULLANIM ONCESINDE

1. Gida maddesi ile temas eden tim pargalar temizleyin.

9. Gazileten tiim parcalan SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL bélimiinde tanimlandigi gibi kontrol edin. Gazli mangaliniz satici
tarafindan monte edili bir sekilde teslim edilmisse de bu islemi gergeklestirin.

3. Mangali yakl. 20-25 dakika boyunca (//((/((/ kademesinde yakin.

4. Yag toplama sacinin ve yag toplama tepsisinin dayanak noktasina kadar itilmis olmasina dikkat edin. Bu normal mangal isleminde de gecerlidir.

18
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TUTUSTURMA KILAVUZU

BILGI: Daima tiim briilérler kullanilmak zorunda degildir. Bu, hazirlik tirtine ve miktara baghdir.

ANA BRULORUN TUTUSTURULMAS
DUALCHEF 315 G | DUALCHEF 325 G | DUALCHEF § 325 G
DUALCHEF 413 G | DUALCHEF 425 G | DUALCHEF S 425 G

1. Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin siki vidali oldugundan emin olun. (SIZDIRMAZLIK YONUN-
DEN KONTROL bélimiinde tanimlandigi gibi hareket edin).

Elektrik kutusundaki ana salteri acin (ON = Ana salterin kirmizi kontrol lambasi yanar).

Mangal kapagini acin. DIKKAT: Mangali hicbir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini acin.

SN

Devreye almak istediginiz DGS® TWIN BURNER'In gaz ayarlama diigmesine basin ve saat yéninin tersine dogru kademeye gevirin
(//((/((/ €. Tutusturma diigmesine basin ve kivilcim cikana ve gaz yanana kadar basili tutun.
6. Gaz 3 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi igin 2 dakika bekleyin.
Daha sonra 4 ila b. noktayi tekrarlayin.
7. Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkiin degilse sebeplerini kontrol edin (HATA GIDERME bglimiinde tanimlandigi gibi).

YAN BRULORUN TUTUSTURULMAS|
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

1. Gaz hortumu, gaz basinci regllatorl ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin siki vidali oldugundan emin olun.
(SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL béliimiinde tanimlandigi gibi hareket edin).

2. Elektrik kutusundaki ana salteri agin (ON = Ana salterin kirmizi kontrol lambasi yanar).

3. DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G yan brilorinin értme plakasini agin.
DiKKAT: Yan briilorii, drtme kapagi kapaliyken hicbir zaman tutusturmayin.

4. Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

5. SIDE BURNER yazill gaz ayarlama digmesine basip saat yonu tersinde (//(//(// & kademesine cevirin. Tutusturma diigmesine basin
ve kivileim ¢ikana ve gaz yanana kadar basili tutun.

6. Gaz 3 saniye igerisinde alev almazsa gaz ayarlama digmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi igin 2 dakika bekleyin.
Daha sonra 4 ila 5. noktayi tekrarlayin.

7. Yan brilérii 3 deneme sonrasinda isletime almak mimkiin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME bslimiinde tanimlandig gibi).

8. Yan pisirme alaninda <160 mm ve >270 mm pisirme kaplarini kullanmayin.

SOLDAK] YAN MASA HAKKINDA BILGI
(SADECE YAN BRULORE SAHIP MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

BLAZING ZONE kizilétesi yan briilér ile gelistirme (sadece yan briildre sahip Dualchef modelleri icin gegerlidir)
Yan brilore sahip bir Dualchef modeline sahipseniz, soldaki yan masada bulunan bu yan pisirme alani ¢ikarilabilir ve yerine bir

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE (kizildtesi yan brilér) yerlestirilebilir.

BLAZING ZONE, uzman mangal magazanizda ayri aksesuar olarak mevcuttur. Burada s6z konusu olan, ytizeyde bir kizilétesi yansima
olusturan ve mangal drtintine 900 derece Uzeri yogun biri verip bifteginizde mikemmel bir kabuk olusmasini saglayan bir seremik brilérdr.
Soldaki yan masa (sadece yan brilére sahip Dualchef modelleri icin gecerlidir)

Soldaki yan masanin (yan briilére veya BLAZING ZONE'e sahip modellerde) saglamligini ve giivenligi saglamak icin, soldaki yan masa asagiya
dogru katlanamaz.

OUTDOORCHEFR.COM




ELEKTRIK KUTUSU

::::: =
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RECHARGEABLE|
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Elektrik kutusu asagidakileri icerir:
Emniyet 151§ sistemi (SLS) icin 4 NiMH aki bataryasi (tip AA, 1.2 V/2400 mAh)
Elektrikli atesleme icin 2 batarya (tip AAA, 1.5 V)

=  Minferit yapi parcalarina giden akim beslemesini kesmek ve aki bataryalarinin desarj olmasini 6nlemek igin 1 ana salter

= 1 aki sarjistasyonu: Aki sarj istasyonu DUALCHEF S 325 G ve DUALCHEF S 425 G modellerinde birlikte verilen sebeke kablosu
ile arka duvardaki baglanti kutusu tzerinden bir priz ile baglanabilir. Birlikte verilen sebeke kablosu baglanirken, ana salter agiksa, takil
4 aki bataryasi otomatik olarak sarj edilir. Ak sarj istasyonundaki diyot sarj islemi sirasinda surekli turuncu renkte yanar (ortalama sarj
stresi yaklasik 12 saat). Diger DUALCHEF mangallarda sebeke kablosu birlikte verilmemistir. Ancak aki sarj fonksiyonu da ayni sekilde
mevcuttur. Uygun bir sebeke kablosu uzman saticidan ve her uzman magazadan satin alinabilir.

DIKKAT: DUALCHEF mangaliniz icin birlikte verilen akii bataryalar, elektrik kutusunda takili akii sarj istasyonu araciligiyla sark edilebilir.
Bunlar klasik, sarj edilemeyen bataryalarla DEGISTIRILMEMELIDIR. Yine de sarj edilemeyen batarya yerlestirip ayni zaman mangali sebeke
kablosu Gzerinden akim baglantisina baglarsaniz cihaz, sarj edilemeyen bataryalar sarj etmeye calisacaktir. Bu da agir hasarlara ve yanginlara
neden olabilir!

EMNIYET ISIGI SISTEMI (SLS)

DUALCHEF mangalinizin EMNIYET ISIGI SISTEMI (SLS), gaz ayar digmesi Okonumundan saat yéniinin tersi yéniine Z2A)
cevrildiginde ve boylece DGS® TWIN BURNER'a giden gaz beslemesi acildiinda etkinlesir.

Gaz ayar diigmesinin etrafindaki isikli halka size uzun mesafeden de bir ya da daha fazla brilérde gaz beslemesinin acik oldugunu gésterir.
SLS enerji beslemesi birlikte verilen 4 akii bataryasi tizerinden saglanir. Akl bataryalarinin sarki yakl. %20'lik bir kapasiteye diserse SLS yanip
sénmeye baslar ve akl bataryalar sarj edilmeden SLS gdstergesinin yakinda sénecegini gdsterir. Gaz ayar, aki bataryalari bosken de calisir.
DUALCHEF mangallar takili bir akii sarj cihazina sahiptir (bkz. Bslim ELEKTRIK KUTUSU).

Kumanda konsolunda bir 1sik sensori vardir. Bu sensér gevredeki isik yogunlugunu dlcer ve SLS'nin 1sik gliciini buna uyarlar.

BILGI: Bu islevin saglanabilmesi igin sensériin tizerindeki cam temiz ve bos olmalidir.

OUTDOORCHEF
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DUALCHEF KULLANMA KILAVUZU

iste bu kadar kolay:

1. Az mangal driiniinde sadece bir veya brilér kullanin ve verimi arttirmak icin ihtiya¢ duyulmayan mangal bélgesini DGS® ZONE DIVIDER
ile ayirin (bkz. Bolim DGS® ZONE DIVIDER). Kapali kapakla mangal islemi mangal stiresini ve gaz tiiketimini azaltir.

2. Mangali yakl. 10 dakika boyunca kapak kapali bir sekilde 6nceden (//((/((/ kademesinde isitin.

Mangal Griinlni mangal 1zgarasina koyup sicaklidi istediginiz gibi kademesiz bir sekilde (// - ((/((/((/arasmda ayarlayin.

4. Mangal islemi sonrasinda gaz ayarlama digmesini daima O konumuna alin. Daha sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Siseler bosken de sise vanasi kapatiimalidir.

5. Mangalin, pisirme sonrasinda kaydirmadan, hareket ettirmeden veya temizlemeden énce tamamen sogumasini bekleyin.
DiKKAT: Mangal haznesi aydinlatmasina (halojen lamba) sahip DUALCHEF S 325 G ve DUALCHEF S 425 G modellerinde,
lamba sicak durumda buyk titresimlere maruz birakildiginda hasar gorebilir.

6. DIKKAT: Yag tutma tepsisi sadece soguk durumdayken bosaltim ve temizlik icin alinabilir. Toplanan sicak yag, yanmalara neden olabilir.
Yag toplama kabi sadece birlikte verilen sap ile ¢ikarlabilir!

1

w
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(©)DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

DUALCHEF, klasik mangal yéntemlerinin yani sira (bkz. Bélim DOGRUDAN VE DOLAYLI YOLDAN MANGAL YONTEMI) benzersiz DUAL
GOURMET SYSTEM'i (DGS®) sunar.

DUAL GOURMET SYSTEM'in (DGS®), ana pargasi, DUALCHEF DGS®nizi 2 mangal bélgesine ayiran ZONE DIVIDER'dir. Bu bdlge ayirmi,
mangal sirasinda farkli yemekleri ayni anda pisirmek veya cesitli mangal etlerinin tadinin ve kokusunun birbirine karismasini énlemek gibi yeni

imkanlar saglar.

Mangal haznelerinin ayrilmasinin yani sira, mangal bolgeleri lizerinde komple sicaklik kontroliine sahipsiniz. Bagimsiz bir sekilde kumanda
ve kontrol edilebilirler. iki termometre, size bélgelerin ilgili sicakliklarini gdsterir.
DGS® aksesuar diinyasi, bolgeleri ideal bir sekilde kullanmak igin yardimci olur ve mikemmel mangal sonucuna ulasmak icin sizi destekler.

Asagidaki bolumlerde DUAL GOURMET SYSTEM'in (DGS®) her bir elemanini taniyacaksiniz.
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@)DGS® ZONE DIVIDER

DGS®ZONE DIVIDER, yanma odasini etkili bir sekilde kontrol edilebilir iki hazneye boler.

©@ & 6O

DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G ve DUALCHEF S 325 G modelleri, bolge ayirimi icin bir konuma sahiptir.

©@ & © 6 ©@ & © 6

DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G ve DUALCHEF S 425 G modelleri, bdlge ayinmi icin iki konuma sahiptir.

MANGAL HAZNESININ CESITLI BOLGELERE AYRILMASIYLA ASAGIDAKI UYGULAMALAR KOLAYLASTIRILIR VE DAHA ETKILI OLUR:

1. DUALCHEF mangalinizin DGS® ZONE DIVIDER! ile cesitli yemekleri ayni anda hazirlama imkanina sahipsiniz. Birbirinden ayrilmis
ve boylece koku ve tat karisimi yok!

2. Her bir bolge, DGS® ZONE DIVIDER sayesinde miinferit olarak kumanda edilebilir, ¢clinkii DGS® TWIN BURNER'larin olusturdugu isi,
yanma haznesi icerisinde yikselir ve DGS® ZONE DIVIDER diger mangal bélgesine yiiksek isi aktarimini engeller. Bu ayinm sayesinde
DUALCHEF'in mangal baslgr altinda yemekleriniz icin gesitli sicakliklarda ¢alisabilirsiniz.

DGS® ZONE DIVIDER iLE MUMKUN OLAN SICAKLIK BOLGELERI

{ [y BTN ysTY

@ 6 ® © @ & @& 6 Q@ © & ©
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DGS®ZONE DIVIDER iLE VE OLMADAN SICAKLIK BOLGELERINDEKI FARK

(RN I TN

@ 6 0 ©® @ © © ®
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DGS® ZONE DIVIDERiLE DGS®” ZONE DIVIDER OLMADAN

Ornegin mangalin sag tarafinda DGS® HEAT DIFFUSER (bkz. Bélim DGS® HEAT DIFFUSER) ile lezzetli bir kizartma ve ayni anda sol
tarafta bir pizza veya iyi kizarmis biftekler hazirlayabilirsiniz.

3. DGS® ZONE DIVIDER, ayrica ideal gaz tiiketimini destekler. Sadece az miktarda yiyecek kizartmak istiyorsaniz, ihtiyag duyulmayan mangal
yuzeyini ayirmak icin DGS® ZONE DIVIDER' kullanin. DUALCHEF'in mangal haznesinin kicultilmesiyle kullanilan mangal yiizeyinin ve
isletimde olan bril6run verimi arttirilir. Bélgeleri nasil ayirabileceginizi yukaridaki resimlerden gorebilirsiniz.

4. DGS® ZONE DIVIDER, mangal bélgelerinden birinde dogrudan mangal yapma ve ayni zamanda diger bélgede hassas pisirme imkani saglar.

DGS® HEAT DIFFUSER

Yiyeceklerin séner sepet ile hazirlanmasi icin gerekli i1si geleneksel olarak bir arka brilor Gzerinden olusturulur. Arka brilériin artan isisi ve onun
énlinde depolanan kizartma, gerekli sonucu elde etmek igin biytik miktarda gaza ihtiyag duyuyor. Ayni zamanda sicaklik kontrolii son derece kisitlidrr.

DGS® HEAT DIFFUSER, DGS® TWIN BURNER'dan gelen gerekli isiyr dogrudan déner sepetteki mangal Grlintine iletir.
Bu konumlandirma ile bir kizartma, konum 1'de sadece tek bir brilor ile hazirlanabili, DGS® TWIN BURNER''In DGS® ZONE DIVIDER ve DGS®
HEAT DIFFUSER ile kombinasyonu sayesinde gaz tiketimi dustrilir ve sicaklik bant genisligi arttirilir,

DGS®HEAT DIFFUSER'i su sekilde kullaniyorsunuz:

Sag taraftaki mangal izgarasini izgara kaldiricty kullanarak mangaldan gikarin.

DGS®HEAT DIFFUSER'i yukarida gésterildigi gibi yerlestirin.

Mangal Griiniini OUTDOORCHEF DGS® DONER SEPET SETINE (teslimat kapsamina dahil degildir, aksesuar olarak mevcuttur) koyun.
Déner sepeti motor blokunun igine itin (DGS® DONER SEPET SETININ bir parcasi). Simdi karsi tarafi DGS® ZONE DIVIDER tertibatinin
lzerine yerlestirin.

Ardindan DUALCHEF'i devreye alin ve kizartmay istenen sicaklikta pisirin.

6. DGS®HEAT DIFFUSER! tekrar almak icin 1zgara kaldiriciyr kullanin.

WO -

o

DGS® PROTECTION BARS ve DGS®HEAT DIFFUSER, DGS® TWIN BURNER't damlayan yagdan korur ve yag alevi yanginini dnler. Fazla
yag, DGS® HEAT DIFFUSER'In ézel olarak gelistiriimis formu sayesinde kontrollu bir sekilde DGS® TWIN BURNER'a iletili. Mangal bélgeleri
sayesinde bos kalan mangal bélgesinde baska mangal triinleri de hazirlayabilirsiniz.
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YUKSEKLIGI AYARLANABILIR SICAK TUTMA IZGARAS

Sicak tutma i1zgarasi, kendine ait sicakligi ile size ilave 1zgara yiizeyi olarak gorev gértr. Yerlestirilecek olan mangal triintiniin boyutuna bagl
olarak sicak tutma izgarasini 2 farkli konuma yerlestirebilirsiniz. Sicak tutma i1zgarasi, DGS® HEAT DIFFUSER ve DGS® ZONE DIVIDER
kullanilarak bir kizartmanin hazirlanmasi igin de kullanilabilir. Ancak burada sadece tek bir konumdal

DOKUM MANGAL IZGARAS

KULLANIM

Dékum mangal izgarasini ilk kullanim éncesinde su ile temizleyin. Izgaralara mangal lzerinde kullanirken sadece mangal eldivenleri ile dokunun.
Dokum mangal izgaralarini sicak durumdayken yanici veya isiya karsi duyarli yizeylere koymayin. Dokim mangal 1zgaralarini daha kolay ¢ikarmak
icin 1zgara kaldirncisini kullanabilirsiniz.

TEMIZLIK

= Dokim mangal izgarasini yakl. 10 dakika sogumasi icin mangalin Uzerinde birakin

= Piring killi bir firca kullanin (celik kil uygun degildir)

= Ardindan bunlarin sogumasini bekleyin

= Giiclu kir durumlarinda: OUTDOORCHEF BARBEKU TEMIZLEYICISINI kapsamli temizlik islemi igin kullanin

BILGI
Temizlik islemi sonrasinda yag ile hafif yaglayin.
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DGS®AKSESUARLAR

DUALCHEF, DGS® ZONE DIVIDER kullanimi sayesinde yemek hazirlama konusunda size neredeyse sinirsiz imkanlar sunar. OUTDOORCHEF,
cok yonli yemek hazirlamayi taglandirmak igin, mangal, pisirme ve hamur isleri icin uygun aksesuarlari gelistirdi. Boylece DUALCHEF size daha
cok keyif verecektir. lham alin ve DGS® AKSESUARLARI diinyasina giris yapin.

DGS® DONER SEPET SET]

DGS®DONER SEPET SETI, etin esit bir sekilde
pismesini saglar. Sepet sekli sayesinde mangal
Urtnd sise takilmaz ve tek damla suyu dahi ziyan
olmaz. Crtir tavuklar, sulu pazar rostosu ve narin
dana biftegi igin idealdir.

DGS® IZGARA PLAKASI

Dékim  demirden yapilmis DGS® IZGARA
PLAKASI 1siyi ideal ve esit bir sekilde depolar.
Cevrilebilir mangal 1zgarasinin bir tarafi oluklu
diger tarafi dizdir ve boylece sayisiz hazirlama
imkani sunar. Dz tarafi mikemmel bir sekilde
pankekler, krepler veya yumurtali yemekler icin,
oluklu tarafi kisa sireli kizartmalar igin uygundur.

(@)

é\\\\‘i

DGS® PISIRME SETI

DGS® PISIRME SETI, DGS® aksesuarlar
arasinda cok yonlii olandir. Swilarin pisirilmesi,
sebzelerin  buharda pisirilmesi, guveclerin
gratine edilmesi veya baligin fime edilmesi gibi
her sey kolayca mimkindur. Pisirme seti bir
mangal i1zgarasinin yerine dogrudan mangala
yerlestirilebilir. Kap, glizel sekilli tutamaklar
sayesinde kolayca askiya alinabilir ve devrilmeye
karsi emniyetli olarak tasinabilir.

QW

DGS® PIZZA TAS

DGS® PiZZA TAS, mangalda citir pizza lezzeti
garanti eder. Paslanmaz celik cerceve, ylksel-
tilmis bir pisirme konumu saglayarak alt ve Ust
1si arasinda mikemmel bir kombinasyon saglar.

,
2
2
2
2
2
2
2
{\\\\‘

DGS® DOKUM DEMIR
MANGAL |ZGARASI

Kaliteli DGS® DOKUM DEMIR MANGAL 1ZGA-
RALARI, eskenar dértgen gériinimi sayesinde
sulu bifteklerde veya balik dilimleri zerinde
milkemmel 1zgara desenini garanti edin. Dékim
demir sy ideal bir sekilde depoladigi ve bunu
lUzerine koyulan mangal Urlinine aktardigi igin,
2 mangal izgarasina sahip set, ne zaman yiiksek
sicakliklar gerekiyorsa, o zaman devreye girer.

{\\\\‘

DGS® PASLANMAZ
MANGAL |ZGARASI

DGS® PASLANMAZ GELIK IZGARA, miikem-
mel 1si iletimi ve tim mangal Urinleri Gzerinde
guzel bir 1zgara deseni garanti eder. Yiksek
yogunluga sahip kaliteli paslanmaz gelik izgara,
yemek artiklarinin yapismasini dnler ve kolayca
temizlenir.

DGS® SEBZE IZGARASI

DGS® SEBZE IZGARASI. sebzelerin, baliklarin
veya hamburgerlerin kolay ve sagdlikli bir sekilde
hazirlanmasini saglar. Porselen emaye ve 1zgara-
nin ozel deligi, az yagl i1zgaray! garanti eder ve
yiyeceklerin mangal triiniinin yapismasini onler.
Basar garantisine sahip karmasik olmayan man-
gal keyfi igin.

125

OUTDOORCHEF.COM




DUALCHEF ILE DOGRUDAN VE DOLAYLI OLARAK MANGAL YONTEM|

FARK NEDIR?

DOGRUDAN MANGAL YONTEMI
Adindan da anlasilacagi tizere dogrudan mangal yonteminde mangal Urlinl dogrudan isi kaynaginin tzerinde durur.
Bu yontem kisa streli kizartmalar i¢in uygundur. Yiiksek sicaklik sayesinde gtizel bir kabuk veya biftek tizerindeki milkemmel 1zgara deseni olusur.

DOLAYLI MANGAL YONTEMi
Dolayli mangalda isi pisecek urlintin etrafinda sirkile edili. Mangal, kapali kapak sayesinde hava sirkiilasyonlu firina dontstr.

Bu mangal yontemi, diistik sicaklikta pisirilen buytlik et parcalari, hassas olarak hazirlanan balik veya citir pisirilmis pizza icin uygundur.

GAZ MANGAL ISTASYONUNUN MANGAL SISTEMINDE birkag hareket ile dogrudan isidan dolayli 1siya gegis yapilabilir. Dolayll mangal, pisirme
ve kizartma igin mangal Griintinli 1zgaranin ortasinda yerlestirin ve sadece distaki iki brilori yakin.

DOGRUDAN ISI DOLAYLI ISI

A R P AT RIS | | A D T
©@ © © 6 @ @ @ ® @ ® ©® 6

Dogrudan mangal ve pisirme icin: Dolayli mangal, pisirme ve kizartma icgin:
Mangal Griintni acik brilor Mangal Grtinlint ortaya koyun, kapagi kapatin
Uzerinden konumlandirin. ve sadece dis iki brilori tutusturun.

MANGAL HAZNESI AYDINLATMAS

DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF S 425 G modelleri, bir mangal haznesi aydinlatmasina sahiptir. Halojen lambalar (G9, 12 V, 10 W), mangalin
arka tarafina takilan ve birlikte verilen sebeke kablosu lzerinden isletili. Acma ve kapama salteri kumanda konsolunda sagda bulunmaktadir.

DIKKAT: Mangal haznesi aydinlatmas, sicak durumdayken biiyiik sarsilimalara maruz kalirsa hasar gérebilir.
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MANGAL SONRASINDA

Her briilériin gaz ayarlama diigmesini O olarak ayarlayin.
Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Elektrik kutusunun ana salterini kapatin.

Mangali sogutup temizleyin.

ok W=

Mangali uygun 6rtme baghdi ile értin.

DIKKAT: Mangaldan sonra hareket ettirmeden énce DUALCHEF'in tamamen sogumasini bekleyin. DUALCHEF S 325 G ve DUALCHEF S 425 G
modelleri bir mangal haznesi aydinlatmasina sahiptir ve lamba sicak durumda buyik titresimlere maruz birakildiginda hasar gérebilir.

DiKKAT: Yag tutma tepsisi sadece soguk durumdayken bosaltim ve temizlik icin alinabilir. Toplanan sicak yag, yanmalara neden olabilir. Yag toplama
kabi sadece birlikte verilen sap ile cikarilabilir!

TEMIZLIK

Cogu yag ya buharlastigindan ya da yag toplama kabina iletildiginden mangal islemleri arasinda ufak bir temizlik islemi gereklidir. Mangal 1zgarasinin
temizligi igin piring killi bir mangal firgasi kullanin (celik kil uygun degildir).

Yanma haznesinin daha detayli bir temizligi icin OUTDOORCHEF BARBEKU TEMIZLEYICIYi kullanin. Tum kalintilar gidermek icin istege gére
naylondan olusan bir tava stingeri ve sabunlu su kullanabilirsiniz. Sonunda toplama kabini disari gekip, bosaltip OUTDOORCHEFBARBEKU
TEMIZLEYICI ile temizleyebilirsiniz. Paslanmaz celik bilesenleri piyasada bulunan bir paslanmaz celik temizleyici veya yapi marketlerinde satilan
cilalama stingeri ile temizleyebilirsiniz.

TAVSIYE: DGS® HEAT DIFFUSER ve DGS® PROTECTION BARIar kabuklanma ve yag alevi yanginini énlemek icin her kullanimdan sonra temizleyin.

OUTDOORCHEF BARBEKU TEMIZLEYICININ KULLANIM

ONEMLI: Mangal, OUTDOORCHEF BARBEKU TEMIZLEYICI ile kullanim sirasinda isletimde olmamalidir. Ellerinizin zarar gdrmemesi igin
eldiven ve miimkiinse gozlik kullanin. Mangala ya da aksesuarlara hafif sicak durumdayken puskirtiin ve 15-30 dakika etki etmesini bekleyin.
Kirli ylzeylere tekrar plskdirtiin, tamamen su ile durulayip kurutun.

DiKKAT: OUTDOORCHEF BARBEKU TEMIZLEYICI toz kaplamali yiizeylerde kullaniimamalidir.

OUTDOORCHEF SEF TEMIZLEYICININ KULLANIMI

ONEMLI: Mangal OUTDOORCHEF SEF TEMIZLEYICI kullanilirken isletimde olmamalidir.

Korunmak icin eldiven ve gozlik kullanin. Mangala veya aksesuarlara hafif sicak durumdayken plskrtiin ve kopuk ¢ézllene kadar 10 dakika
etki etmesini bekleyin.

Gerekirse uygun bir mangal firgasi veya naylon siinger ile temizleyin. Ardindan tamamen su ile durulayip kurulayin.

DIKKAT: OUTDOORCHEF BARBEKU TEMIZLEYICI toz kaplamali yiizeylerde kullanilmamalidir.
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DGS® TWIN BURNER BAKIMI

Brilorler, bocekler nedeniyle tikanabilir. Bu da gliclin azalmasina veya alevin geri tepmesine neden olabilir.
Brilorleri kontrol etmek ve dizenli araliklarla temizlemek igin asagidaki adimlan dikkate almalisiniz:

1. Once dékme demir mangal 1zgarasini ve DGS® PROTECTION BAR'lart DUALCHEFten gikartin,
2a. Ardindan briil6r sabitlemesinin emniyet mandallarini cikarin.

2b. Simdi Ust brilor sabitlemesini gikartin.

2c. Daha sonra brilorl yukari dogru yanma bdlmesinden kaldirin.

3. Brilord ince bir sise temizlik fircasi veya tel ile temizleyin.

4. Basarili temizlik islemi sonrasinda miinferit yapi pargalari ters sirada tekrar yanma bdimesine takili ve “ANA BRULORLERIN YAKILMASI"
bolimu uyarinca isletime alinir.

ONEMLI: Temizlik islemi icin temizlik maddesi kullanirsaniz mangali temizlik sonrasinda tamamen kurutmalisiniz. Kurutma islemini hizlandirmak
icin mangali galistirip (//(//((/ kademesinde bir kac dakika kapak acikken yakabilirsiniz.

BAKIM

DUALCHEF'inize diizenli bakim yapiimasi halinde kusursuz bir islev garanti edilir. Gaz ileten tim parcalar en az yilda iki defa ve uzun sireli
kullaniimadiginda kontrol edin. Oriimcekler ve diger bécekler kullanim éncesinde giderilmesi gereken tikanmalara neden olabilir. Mangal
diizenli olarak purlzlu bir alanda itilirse zaman zaman tum civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

Mangali uzun bir siire kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim éncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirmelisiniz.
Herhangi bir siipheniz varsa litfen gaz sevkiyatciniza ya da satis noktasina basvurun.

Korozyon hasarlarini 6nlemek icin uzun bir depolama éncesinde tim metal parcalari yaglayin. Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal
sezonunda en az bir defa gaz hortumu catlak, biikiilme ve diger hasarlar yoniinden kontrol edilmelidir. Hasarli bir gaz hortumu GUVENLIK
BILGILERI bslimiinde tanimlandigi gibi hemen degistirilmelidir.

Mangalinizi uzun slre memnuniyetle kullanabilmeniz igin mangalinizi tamamen soguduktan sonra uygun bir OUTDOORCHEF &rtme bashgr ile
cevre etkilerine karsi koruyun. Nem olusmasini 6nlemek igin értme basligini yagmur sonrasinda gikarin. Ortme basliklarini mangal saticinizdan
temin edebilirsiniz.

HATA GIDERME

Briilor tutusmuyor:

= Gaz sisesinin gaz beslemesinin acik olup olmadigini kontrol edin.

= Sisede yeterli gaz oldugundan emin olun.

= Elektrottan briil6re kivileim sigrayip sicramadigini kontrol edin.
DIKKAT: Bu kontrol sadece gaz beslemesi kapaliyken yapilabilir!

Kivilcim yok:

= Bataryalarin dogru yerlestirildiginden ve sarj edildiginden emin olun.

= Brilér ve elektrot arasinda mesafe sadece 4-6 mm olmalidir.

= Elektrikli ateslemedeki kablonun ve elektrodun takili olup olmadigini ve siki oturup oturmadigini kontrol edin.
= Elektrikli ateslemeye 2 yeni batarya (tip AAA, 1.5 V) yerlestirin.

Mangali yukarida belirtilen tedbirler araciligiyla isletime alamiyorsaniz satis noktasi ile iletisime gegin.
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EMNIYET ISIGI SiSTEMi (SLS) calismiyor:

*  Gaz ayarlama digmesindeki gaz beslemesinin agik olup olmadigini kontrol edin. (Gaz sisesi valfi kapaliyken)

= SLS'ye yonelik akti bataryalarinin dogru yerlestirildiginden emin olun.

= Akl bataryalari bos ise, modele bagl olarak,
- birlikte verilen sebeke kablosunu takabilir ve sarj islemini etkinlestirebilirsiniz (DUALCHEF S 325 G ve DUALCHEF S 425 G modellerinde)
- kendiniz uygun bir sebeke kablosu tedarik edin ve sarj islemini etkinlestirmek icin dogrudan elektrik kutusuna takin (DUALCHEF 315 G /

DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G modellerinde)

- yeni akl bataryasi yerlestirin

Mangal haznesi aydinlatmasi
= Her iki G9 halojen lambasinin da (12V/10W) arizali olup olmadigini kontrol edin.

TUKETICI GARANTIS]

1. Alicinin garanti ve sartlara yonelik diger haklari
Ozel bir nihai miisteri (tiketici) olarak OUTDOORCHEF iiriiniinii satis yetkisi olan bir saticidan almakla, size OUTDOORCHEF AG
(« OUTDOORCHEF ») tarafindan bir tretici garantisi verilir.

Bu anlasmaya gore Uretici garantisi size garanti verene karsi garanti talep etmenizi saglar. Bununla beraber garanti talepleri diger akdi

veya yasal haklarinizin yaninda devam eder. S6z konusu diger haklar bu garanti nedeniyle hari¢ tutulmaz veya kisitlanmaz. Bu nedenle diger
sézlesme veya yasal taleplerinizi yikimli olan kisiye karsi gegerli hale getirebilirsiniz. Urtin sorumlulugu kanununa gére bu garanti sayesinde
drnegin taleplere dokunulmaz.

Bir alici olarak saticiniza kargi ¢zellikle sézlesme teminat taleplerini gecerli hale getirme imkanina sahipsiniz. Olasi bir satis sdzlesmesi iptali
bu garanti kapsaminda OUTDOORCHEF ‘e karsi degil, sadece saticiya karsi izlenebilir.

2. Katilimcilar ve garanti kosullari

Garantiyi veren OUTDOORCHEF'tir. Yetkili saticidan 6zel amaclar ugruna yeni bir Grtintin edinilmesine yénelik her tiketicinin garanti hakki
vardir. Edinme, satin alma makbuzunun ibraz edilmesiyle gerceklesir. Uriin bir gercek kisi tarafindan agirlikli olarak ne mesleki ne de serbest
meslek isine dahil edilemeyen amaclar i¢in talep ediliyorsa ézel amaclar i¢in bir edinme mevcuttur. Bir garanti durumu fark edildiginde, garanti
taleplerini iki ay icerisinde garanti veren vasitasiyla gecerli hale getirmelisiniz. Aksi taktirde garanti talepleriniz gecersiz kilinir. Bilinen ¢zirler
icin bu 1skat edici middet Griintin ele gegmesiyle baslar. OUTDOORCHEF, urlintin ele gecmesinden hemen sonra &zlrlere yonelik kontrol
edilmesini onerir.

3. Kapsam
Bollim 4 uyarinca iskat edici bir durum bulunmuyorsa, garantisi alindigi tarihten itibaren gecerlidir ve asagida belirtilen durumlarda saglanir:

ALUMINYUM BASKI DOKUM VE PASLANMAZ CELIK GOVDE 10yl Paslanmaya kars|

DGS®TWIN BURNER 5yl Paslanmaya veya yanmaya karsi

MANGAL IZGARALARI 3yl Paslanmaya veya yanmaya karsi

EMAYE KAPAK il Paslanmaya ve ilk kullanimdan 6nce emaye hatasin karsi
DGS® ZONE DIVIDER / DGS® HEAT DIFFUSER / DGS® PROTECTION 3yil Paslanmaya veya yanmaya karsi

BARS

DIGER PARGCALAR 2l Diger tim Uretim / malzeme hatalarinda

Emayenin islevselligi agisindan énemsiz ve siz misteriler icin beklenen purtzler, renk farkliliklari veya tretim kaynakli alt kapak kenarinda
veya askilarda bulunan destek noktalar ézir olarak sayilamaz.

Bir garanti hizmeti s6z konusu oldugunda OUTDOORCHEF kendi tercihi izerine hasarli veya 6ziirli parcalari ya da riint tamamen degistirir
veya yerine bir baskasini koyar. Siz misterilerin talebi tzerine karsilastirilabilir bir model daha yeni bir modelle degistirilebilir, 5rnegin bir st
modelle. Hasar nedeniyle trlinun islevselliginde bir kisitlanma yoksa, siz misterilerin talebi izerine tamir yerine uygun bir maddi denklestirme
dnerisi yapilabilir.

Garantinin isleme stresi icin (kontrol ve olasi bir degistirme) OUTDOORCHEF'e karsi ikame bir irlin veya zararin baska sekilde 6denmesini
talep etme hakki bulunmamaktadir. Garanti hizmetinin yerine getirilmesi, ne siirenin uzatilmasini ne de garanti stiresinin yeniden baslatiima-
sini sadlar. Degistirilen pargalar OUTDOORCHEF'in miilkiyetine gecer. Sadece Uriin degisiminde garanti sliresi yeniden baslar.

Garanti verene karsi devam eden iddialar bu garanti tarafindan neden gésterilemez. Yasal haklara ydnelik diger talepleriniz bundan dolayi
haric tutulamaz veya kisitlanamaz (bkz. ayrica yukar 1.).
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4. Gegersiz kilma

Garanti asagidaki durumlarda gegersiz kilinir:

= Usulline uygun kullanimda, 6zellikle termometre, atesleme ve batarya, elektrot, atesleme kablosu, gaz hortumu, gaz basing ayarlayicisi,
halojen lamba, yad tutma saci ve yag tutma tepsisi gibi asinan parcalarda olagan yipranma.

= Kullaniimis aletlerde emayenin hasarli olmasi, sayet ilk kullanimdan 6nce hasarl oldugu belgelenmisse.

= Uygunsuz veya amacina uygun kullaniimamasi nedeniyle aksaklik veya hasarlarin meydana gelmesi, ¢zellikle kullanma kilavuzunun,
guvenlik talimatlarinin veya isletme/bakim talimatlarinin dikkate alinmamasi durumunda (6rnegin i¢ alanlarda dis tnitelerin kullaniimasi,
hatali montaj nedeniyle hasarlarin meydana gelmesi, huninin emayeli ylizeyinin veya 1zgara telinin uygunsuz temizlenmesi nedeniyle,
kullanma kilavuzunda 6nerildigi halde sizdirmazlik testinin uygulanmamasi nedeniyle, zararli kimyasal maddelerin kullaniimasi, amag disi
kullanma vs.).
OUTDOORCHEF tarafindan yetkilendirilmis kisilerce miidahale veya tamir edilmemis aksaklik veya hasarlar.
Tahrip edici hava kosullari nedeniyle meydan gelen aksaklik veya hasarlar (6rnegin dolu veya yildinm carpmast).

= Sorumlulugu OUTDOORCHEF tarafindan alinmamis kasten veya tasarlayarak yapilan ya da dikkatsizlik nedeniyle meydana gelen
aksaklik veya hasarlar.

= Garanti verenin neden olmadigi, musteriye tasirken meydana gelen aksaklik veya hasarlar.

= Asin kaba kuvvet nedeniyle aksaklik veya hasarlar.

= Mesleki amaca yonelik profesyonel olarak kullanmadan kaynaklanan asinma nedeniyle meydana gelen aksaklik veya hasarlar
(6rnegin otelcilik veya gastronomide kullanma).

5. Garantinin iglemesi

Lutfen garanti hizmeti almak icin derhal bize veya bir yetkili saticimiza bagvurun (satici listesini www.outdoorchef.com adresinden ulasabilirsiniz)
ve adresinizin disinda miimkanse Grin/urin pargasi, satis makbuzu, seri numarasi ve esya numarasini bildirin (her ikisi de mangalin tzerindeki
veri etiketinde bulunur; bunun igin bkz. kullanma kilavuzunun birinci bélimi). Ozri bir fotograf cekerek de tarif edebilirsiniz. Garanti hizmeti
talebinin kontrol edilmesi igin Griint saticiya veya bize teslim edin (garanti kapsaminda). Hakli garanti hizmeti talebi durumunda gerekli tagima
ve génderme masraflarini karsilariz, aksi halde masraflari karsilamaniz tizere trini geri gondeririz.

Tescilli marka CHEF asagidaki sirket tarafindan temsil edilmektedir
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Posta kodu | 8050 Ziirih-isvicre| www.outdoorchef.com

* Saticl listesini OUTDOORCHEF.COM ADRESLI INTERNET SITEMIZDE BULABILIRSINiZ

Seri numarasini ve Urlin numarasini mangalinizin tzerindeki veri etiketinden alabilirsiniz
(bunun igin bkz. KULLANMA KILAVUZUNUN ilk bolim).
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TEKNIK BILGILER

DUALCHEF 315 G

CE

Gaz

Toplam gli¢

Gaz tuketimi

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

Gaz basinci

Mangal gercevesi
lizerinde gaz sisesinin izin
verilen azami dolum agirhig

DUALCHEF 325G /S 325G

CE

Gaz

Toplam gli¢

Gaz tuketimi

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

Gaz basinci

Mangal gercevesi
lizerinde gaz sisesinin izin
verilen azami dolum agirligi

DUALCHEF 415 G

CE

Gaz

Toplam gli¢

Gaz tuketimi

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

Gaz basinci

Mangal gercevesi
lizerinde gaz sisesinin izin
verilen azami dolum agirligi

DUALCHEF 425 G/ S 425G

CE

Gaz

Toplam gli¢

Gaz tuketimi

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

Gaz basinci

Mangal gercevesi
lizerinde gaz sisesinin izin
verilen azami dolum agirhig

0063

Propan/bitan 30/31
12 kW

870 g/s

0.98 mm / isaret: BK
0.84 mm / isaret: AR
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/bitan 30/31
156.4 kW

1120 g/s

0.98 mm / isaret: BK
0.84 mm / isaret: AR
Bitan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/bitan 30/31
16 kW

1160 g/s

0.98 mm / isaret: BK
0.84 mm / isaret: AR
Bltan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg

0063

Propan/bitan 30/31
19.4 kW

1410 g/s

0.98 mm / isaret: BK
0.84 mm / isaret: AR
Bltan 28 mbar
Propan 37 mbar

11 kg
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YAN BRULOR

(DUALCHEF 325 G/ S 325 G/ 425 G / S 425 G)
CE 0063

Gaz Propan/bitan 30/31
Gug 3.4 kW

Gaz tiketimi 250 g/s

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

0.88 mm / isaret: AH
0.76 mm / isaret: AK

Gaz basinci Bitan 28 mbar
Propan 37 mbar

|35/P(30mbar)

|3B/P (50 mbar)

13

+(28/30/37 mbar)

ELEKTRIKLI ATESLEME / EMNIYET ISIGI SISTEMi (SLS)
Elektrikli ateslemenin calismast icin 2 pil (Tip AAA, 1.5 V)

ve EMNIYET ISIGI SISTEMI igin NiMH akii bataryalar (Tip AA,
1.2 V/2400 mAh) gereklidir.

HALOJEN AYDINLATMA (DUALCHEF S 325 G / S 425 G)
Mangal haznesi aydinlatmasinin isletimi icin GO halojen aydinlatma
lambalarina (12V/10W) ihtiyaciniz vardir

SICAKLIK GOSTERGESI ICIN BiLGI
Termometrenin gésterge sapmasi +/- %10 olabilir.

WEB SAYFASI

OUTDOORCHEEF trinleri ile ilgili diger bilgileri, ipuglarimni
ve puf noktalarini, regeteleri ve bilinmeye deger her seyi
OUTDOORCHEF.COM adresi altinda bulabilirsiniz
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